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PL  ROBOT KUCHENNY WIELOFUNKCYJNY

GB  MULTI- PURPOSE FOOD PROCESSOR

D MULTIFUNKTIONS-KUCHENMASCHINE

RUS  MHOIO®YHKLIMOHATIbHbIA KYXOHHbIA KOMBAWH
UA  BAFATO®YHKLINHUA KYXOHHWA KOMBAWH
LT  DAUGIAFUNKCINIS VIRTUVES ROBOTAS

LV DAUDZFUNKCIJU VIRTUVES IEKARTA

CZ  MULTIFUNKGNi KUCHYNSKY ROBOT

SK  MULTIFUNKGNY KUCHYNSKY ROBOT

H  MULTIFUNKCIOS KONYHAI ROBOT

RO  ROBOT DE BUCATARIE MULTIFUNCTIONAL
E  ROBOT DE COCINA MULTIFUNCIONAL

F  ROBOT MULTIFONCTION CUISINE

I ROBOT DA CUCINA MULTIFUNZIONALE

NL  MULTIFUNCTIONELE KEUKENROBOT

GR  [OAYAEITOYPIIKH KOYZINOMHXANH
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1. podstawa 1. base

2. wigcznik 2. main switch
3. grzatka 3. heater

4. kabel zasilajacy z wtyczka
5. panel sterujacy

6. dzbanek

7. pokrywa dzbanka

8. zatyczka / miarka

9. uszczelka pokrywy

4. cord with plug
5. control panel

6. pot

7. pot cover

8. cap/measure

9. cover gasket

10. sitko 10. sieve

11. misa do gotowania na parze 11. steaming bowl
12. taca misy 12. bowl tray

13. pokrywa misy 13. bowl cover
14. szpatutka 14. spatula

15. mieszadto motylkowe 15. butterfly stirrer
16. klucz 16. key

17. time indicator

18. temperature indicator

19. rotational speed indicator
20. heating indicator

21. soup mode indicator

22. jam mode indicator

23. sauce indicator

24. dough mode indicator
25. steaming mode indicator
26. rotational speed, time and
temperature indicator

27. weight indicator

17. wskaznik czasu

18. wskaznik temperatury

19. wskaznik obrotow

20. wskaznik podgrzewania

21. wskaznik trybu zupa

22. wskaznik trybu dzem

23. wskaznik trybu sos

24. wskaznik trybu ciasto

25. wskaznik gotowania na parze
26. odczyt czasu, temperatury i obrotow
27. odczyt wagi
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1. Zentraleinheit

2. Steuerschalter

3. Heizelement

4. Anschlusskabel mit Stecker
5. Steuerpaneel

6. Mixbehalter

7. Mixbehélter Deckel

8. Verschluss / Messbecher

9. Mixbehélterdeckel Dichtung
10. Garkorb

11. Dampfgarschiissel

12. Dampfgarschiissel Tasse
13. Dampfgarschiissel Deckel
14. Spaten

15. Mischfliigel

16. Kunststoffschliissel

17. Zeitanzeige

18. Temperaturanzeige

19. Drehzahlanzeige

20. Erhitzungsanzeige

21. Anzeige Suppenzubereitung
22. Anzeige Konfitirenzubereitung
23. Anzeige SoRenzubereitung
24. Anzeige Kuchenzubereitung
25. Anzeige Dampfgaren

26. Zeit, Temperatur und Drehzahl ablesen
27. Gewicht ablesen
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1. ocHoBaHue

2. nepekniovarens
3. HarpesaTenb

4. WHYp NUTaHWs! CO LUTEKEPOM
5. naHenb ynpasnexus

6. KyBLIMH

7. KpbILLKA KyBLUWHA

8. npoBka / MepHblii CTakaHuK
9. NpoKnaaKa KpbILLKK

10. cuto

11. yalwa Ans rotoBKW Ha napy
12. noToK Ans yatum

13. KpblLuka Yaium

14. nonatka

15. BeHuuk 6abouka

16. knioy

17. MHEVMKaTOp BpEMEHN

18. vHavKaTop Temneparypbl
19. uHaukaTop 06opoToB

20. vHaukaTop nopjorpesa

21. MHpVMKaTOp pexuma cyn

22. VIHQMKaTOp pexuma Axem
23. MHpVKaTOp pexuma coyc
24. VHpMKaTOp pexuma nupor
25. MKpVMKaTOp rOTOBKY Ha napy
26. Bpemsi, Temneparypa 1 Yucno
060pOTOB B MUHYTY

27.Bec
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OCHOBA
nepemukay

Harpisay

LUHYP XMBMEHHS 3 LUTEKePOM
naHenb ynpaBniHHs

R

KpULLIKA rrevnka

. npo6ka / MipHuil CTakaHumMK
npoKrazKa KpuLLKK

10. cuto

11. yawa Ans roTyBaHHs Ha napy
12. notok Ans vawi

13. kpuLKa YaLi

14. nonatka

15. 36vBanka metenuk

16. knioy

17. iHpwkaTop yacy

18. ihpukaTop Temnepartypy

19. iHpukaTop obepris

20. iHaukaTop nigirpisy

21. iHaukaTop pexumy cyn

22. iHANKaTOp PEXUMY XEM

23. iHaMKaTop pexumMy coyc

24. iHpuKaTop pexvumy nupir

25. iHAMKaTop roTyBaHHA Ha Napy
26. yac, Temneparypa i y1cno
060pOTiB B XBUNMHY

27. Bara
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1. zaklad

2. prepinac

3. ohrievat

4. napéjaci kabel so zastrckou
5. ovladaci panel

6. nddoba

7. veko mixéra

8. zétka / mierka

9. tesnenie veka

10. sito

11. misa na parné varenie

12. podnos misy

13. veko misy

14. $pachtla

15. motylkova metla

16. kiuc

17. ukazovatel ¢asu

18. indikator teploty

19. indikator ot. / min.

20. indikator ohrievania

21. ukazovatel reZimu polievka
22. ukazovatel rezimu dzem
23. ukazovatel rezimu omacka
24. ukazovatel rezimu cesto
25. ukazovatel parného varenia
26. hodnoty Casu, teploty a otacok
27. hodnota hmotnosti
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1. pagrindas

2 jungiklis

3 Sildytuvas

4 maitinimo lizdas su kistuku
5. valdymo pultas

6 indas

7. indo dangtis

8. kamétis /matuoklis

9. dangcio tarpiklis

10. sietas

11. virimo garuose dubuo
12. dubuo déklas

13. dubens dangtis

14. mentelé

15. drugeliné mai$yklé

16. raktas

17. laiko rodiklis

18. temperatdros rodiklis
19. sukimosi rodiklis

20. Sildymo rodiklis

21. sriuba rezimo rodiklis
22. dzemas rezimo rodiklis
23. padazas rezimo rodiklis
24. teSla rezimo rodiklis

25. virimo garuose rodiklis
26. laiko, temperatiros ir sukimosi
atskaitymas

27 svorio atskaitymas

H

1. talp

2. kapcsolo

3. fiit6betét

4. hélozati kabel a dugasszal
5. vezérld panel

6. edény

7. edény fedele

8. vakdugd / mérce

9. fedéltomités

10. szita

11. pérolé tal

12. tal talcaja

13. tal fedele

14. spatula

15. propelleres keverd

16. kules

17.id6méro kijelz6

18. hémérséklet kijelzo

19. fordulatszam mutatd

20. melegités kijelzése

21. leves lizemmad kijelzése
22. dzsem (izemmad kijelzése
23. sz6sz lizemmdd kijelzése
24. tészta lizemmad kijelzése
25. parolas kijelzése

26. id6, hémérséklet és fordulat-
szam leolvaséasa

27.suly leolvasésa
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1. pamatne

2. sledzis

3. silditajs

4. baro3anas kabelis ar kontaktdakSu
5. vadibas panelis

6. krize

7. kriizes vaks

8. aizbaznis/mértrauks

9. vaka blive

10. sietind

11. bloda gatavo$anai tvaika

12. blodas paplate

13. blodas vaks

14. lapstina

15. taurinveida maisitajs

16. atslega

17. laika indikators

18. temperatdras indikators

19. apgriezienu indikators

20. uzsildidanas indikators

21. zupas rezima indikators

22. dzema rezima indikators

23. mérces rezima indikators

24. miklas rezima indikators

25. gatavoSanas tvaika indikators
26. laika, temperatiras un apgriezienu
noradijums

27. svara noradijums

RO

1. bazd

2. comutator principal

3. incalzitor

4. cablu de alimentare cu stecher
5. panou de comanda

6. vas

7. capacul vasului

8. dop/ unitate de masura

9. gamitura capac

10. sita

11. vas pentru fierbere in aburi
12. tavé vas

13. capac vas

14. spatuld

15. amestecétor fluture

16. cheie

17. indicator de timp

18. indicator de temperaturd
19. indicator de turatie

20. indicator de incalzire

21. indicator mod supa

22. indicator mod gem

23. indicator sos

24. indicator mod aluat

25. indicator mod aburi

26. indicator turatie, timp si temperatura
27. indicator de masa
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1. podstavec

2. spina¢

3. topny ¢lanek

4. napéjeci kabel se zastrékou
5. ovladaci panel

6. nadoba

7. viko nadoby

8. zatka/odmérka

9. tésnéni vika

10. sitko

11. nastavec pro vareni v pare
12. tc misy

13. viko misy

14. $pachtle

15. motylkovy michac¢

16. klic

17. ukazatel Casu

18. ukazatel teploty

19. ukazatel otacek

20. ukazatel predehrevu

21. ukazatel programu polévka
22. ukazatel programu dzem
23. ukazatel programu omacka
24. ukazatel programu tésto
25. ukazatel vareni v pafe

26. senzor Casu, teploty a otacek
27. senzor hmotnosti

E

1. soporte

2. interruptor

3. calentador

4. cable de alimentacion con enchufe
5. panel de control

6. vaso

7. tapa del vaso

8. tapon / dosificador

9.junta de tapa

10. tamiz

11. tazdn para cocer al vapor

12. bandeja del tazon

13. tapa del tazén

14. espatula

15. agitador de mariposa

16. llave

17. indicador de tiempo

18. indicador de temperatura

19. indicador de rotaciones

20. indicador de calentamiento
21. indicador de modo de sopa
22. indicador de modo mermelada
23. indicador de modo salsa

24. indicador de modo masa

25. indicador de coccion al vapor
26. lectura de tiempo, de temperatura
y de rotaciones

27. lectura de peso
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.la base

. l'interrupteur

. le chauffage

. le cordon d'alimentation avec prise
. le panneau de commande

. le pichet

. le lanceur de couverture

. le bouchon / échelle

. le joint de couvercle

10. la crépine

11. le bol pour cuisson & la vapeur
12. le plateau du bol

13. le couvercle de la cuvette

14. la spatule

15. 'aile de l'agitateur

16. la clé

17. lindicateur de temps

18. l'indicateur de température

19. le taux de rotation

20. la vitesse de chauffage

21. lindicateur de mode soupe

22. lindicateur de mode de bourrage
23. l'indicateur de mode sauce

24. lindicateur de mode gateau
25. lindicateur cuisson a la vapeur

©CENDOAWN
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1. base

2. interruttore

3. riscaldatore

4. cavo di alimentazione con spina
5. pannello di comando

6. bicchiere

7. coperchio del bicchiere

8. tappo / misurino

9. guarnizione del coperchio

10. filtro

11. recipiente per cuocere a vapore
12. vassoio del recipiente

13. coperchio del recipiente

14. spatola

15. miscelatore a farfalla

16. chiave

17. indicatore del tempo

18. indicatore della temperatura
19. indicatore delle rotazioni

20. indicatore di riscaldamento
21. indicatore di modalita zuppa
22. indicatore di modalita marmellata
23. indicatore di modalita sugo
24. indicatore di modalita sugo
25. indicatore di cottura a vapore

NL

1. basis

2. schakelaar

3. dompelaar

4. netwerkkabel met stekker
5. bedieningspaneel

6. pot

7. potdeksel

8. plug / meter

9. dekselafdichting

10. zeef

1. stoomkoker

12. dienblad van kom

13. komdeksel

14. spateltje

15. viinderoerder

16. sleutel

17. tijdindicator

18. temperatuurindicator

19. toerentalindicator

20. verwarmingsindicator

21. indicator voor soepmodus
22. indicator voor jammodus
23. indicator voor sausmodus
24. indicator voor deegmodus
25. indicator voor stoomkoker

GR

1. pdon

2. dlakoTng

3. BepudoTpa

4. 1po@odoTIKG KaAWdIO We BUoua
5. rivakag eAéyxou

6. kavara

7. kamaki TG KavdTag

8. mipa/pedotpa

9. pAGvT(a

10. kaAd6

11. oA Tou arpopdyeipa

12. diokog Tou pToA

13. KaméK Tou pTmoA

14. gmérouha

15. avadeutrhpag-meTarolda

16. KAeIdi

17. évdeign xpovou

18. évdeign Bepuokpaciog

19. évdeign aTPOPUV

20. évdeign Béppavong

21. évdeign g Aeimoupyiag colTa
22. évdeign g Aemoupyiag pappeAadag
23. évdeign Tng Aemoupyiag odAToa
24. évdeign Tng Aemoupyiag KéIK
25. ¢vdEIgN aTHOPAYEIPIKNAG

26. la lecture de la durée, de la
température et de la rotation
27. la lecture de poids

26. lettura del tempo, temperatura
e rotazioni
27. lettura del peso

26. tijd, -temperatuur-en toerentalindicator
27. gewichtsindicator

26. avdyvwan xpdvou, Bepuokpaaiag
Kall GTPOQUIV
27. av@yvwon Tou Bdpoug

Przeczyta¢ instrukcje Uwaga! Gorgca powierzchnia. Zachowac ostrozno$c. Ryzyko poparzen. Bezpieczny kontakt z zywnoscig

Read the operating instruction Caution! Hot surfaces. Keep hands away. Risk of scalding. Safe contact with food
Bedienungsanleitung durchgelesen  Achtung! HeiRe Oberflache. Vorsichtig vorgehen. Verbriihungsgefahr. Sicherer Kontakt mit dem Essen
MpounTaTh MHCTPYKLMIO BHumatve! Mopsuasi oBepXHOCTb. ByabTe 0CTOPOXHbI. ONacHOCT NOMY4NTb OXOMM.  Be3onacHbiii KOHTAKT C MULLEBLIMU MPOAYKTaMy
MpounTaTb HCTPYKLitD Yearal Mapsiya noepxHsi. byasTe obepexHi. Hebeaneka otpumary oniku. BeaneyHuit KoHTaKT 3 ixelo

Perskaityti instrukcijg Pastabal |kaites pavirSius. Laikytis ypatingo atsargumo. Nudegimo rizikas. Saugus salytis su maistu

Jalasa instrukciju Uzmanibu! Karsta virsma. levérojiet piesardzibu. Apdegumu risks. Dross kontakts ar partiku

Prectet navod k pouZiti Upozornéni! Horky povrch. Zachovejte opatrnost. Nebezpeci popaleni. Bezpecny kontakt s potravinami

Pregitat navod k obsluhe Pozor! Hortici povrch. Zachovajte pozomost. Riziko popalenia. Bezpecny kontakt s jedlom

Olvasni utasitast Figyelem! Forrd feliilet Legyen dvatos! Egési sériilés veszélye. Biztonséagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Citesti instructunile Atentie! Suprafete fierbinti! Nu atingeti cu méinile. Pericol de arsuri. Contactul sigur cu alimentele

Lea la instruccion jPrecaucion! Superficie caliente jTen cuidado! Riesgo de quemaduras. Contacto seguro con los alimentos

Lisez la notice d'utilisation Attention! La surface chaude. Soyez prudent. Le risque de briilures. Contact sécurisé avec les aliments
Leggere il manuale d'uso Attenzione! Superficie riscaldata. Agire con prudenza. Rischio di scottature. Contatto sicuro con il cibo

Lees de instructies Opgelet! Heet oppervlak. Voorzichtigheid geboden. Risico voor brandwonden. Veilig contact met voedsel

NiaBdoTe Tig 0dnyieg xpriang Npoooxn! Kaut emedveia. Na eioTe TpooekTikoi. Kivduvog eykaupdTwy. Aogaki emagn pe Ta TPOPIUa
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OCHRONA SRODOWISKA

Symbol wskazujacy na selektywne zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Zuzyte urzadzenia elektryczne sg surowcami wtérnymi - nie wolno wyrzucac
ich do pojemnikéw na odpady domowe, poniewaz zawierajg substancje niebezpieczne dla zdrowia ludzkiego i srodowiska! Prosimy o aktywng pomoc w oszczednym go-
spodarowaniu zasobami naturalnymi i ochronie $rodowiska naturalnego przez przekazanie zuzytego urzadzenia do punktu sktadowania zuzytych urzadzen elektrycznych.
Aby ograniczyc¢ ilo$¢ usuwanych odpadéw konieczne jest ich ponowne uzycie, recykling lub odzysk w innej formie.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

Correct disposal of this product: This marking shown on the product and its literature indicates this kind of product mustn't be disposed with household wastes at the end of
its working life in order to prevent possible harm to the environment or human health. Therefore the customers is invited to supply to the correct disposal, differentiating this
product from other types of refusals and recycle it in responsible way, in order to re - use this components. The customer therefore is invited to contact the local supplier office
for the relative information to the differentiated collection and the recycling of this type of product.

UMWELTSCHUTZ

Das Symbol verweist auf ein getrenntes Sammeln von verschlissenen elektrischen und elektronischen Ausriistungen. Die verbrauchten elektrischen Geréate sind Sekundar-
rohstoffe — sie diirfen nicht in die Abfallbehalter fiir Haushalte geworfen werden, da sie gesundheits- und umweltschadigende Substanzen enthalten! Wir bitten um aktive
Hilfe beim sparsamen Umgang mit Naturressourcen und dem Umweltschutz, in dem die verbrauchten Gerate zu einer Annahmestelle fiir solche elektrischen Gerate gebracht
werden. Um die Menge der zu beseitigenden Abfélle zu begrenzen, ist ihr emeuter Gebrauch, Recycling oder Wiedergewinnung in anderer Form notwendig.

OXPAHA OKPYXAIOLLIEA CPEQbI

[JlaHHbIi cumBon 0603HaYaeT CEneKTUBHbIA CHOP U3HOLIEHHOW 3NEKTPUYECKOI W 3NEKTPOHHOM annapaTypbl. VI3HOLIEHHbIE 3NEKTPOYCTPOICTBA — BTOPUYHOE Chipbe, B
CBSI31 C YeM 3anpellaeTcs BbIGpachIBaTh X B KOP3UHLI C BHITOBLIMYU OTXOAAMM, MOCKObKY OHI COEPXaT BELLECTBa, OnacHble ANs 3A0POBbst U OKpyXatoLueld cpeabi!l Mbl
obpaLaemcs k Bam ¢ npocb6oit 06 akTBHOM NOMOLLM B OTPACNM 3KOHOMHOTO MCMOMb30BaHMS NMPUPOAHBIX PECYPCOB 1 OXPaHbl OKPYXaloLLeih Cpeabl MyTem nepeaain
M3HOLLEHHOTO YCTPOICTBA B COOTBETCTBYHWMIA MYHKT XpaHEHUs annapaTypbl Takoro Tuna. YTobbl OrpaHM4MTb KOMMYECTBO YHUYTOXA@EMbIX OTXOAOB, Heobxoaumo
obecneynTb 1X BTOPUYHOE YnoTpedneHme, PeLMKNuHT unu Apyrve hopmbl Bo3spata.
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OXOPOHA HABKOJNULUHBbOrO CEPEJOBULLA

BkasaHuil CMBON 03Ha4ae CenekTUBHMI 36ip crpaLboBaHOT eNeKTPUYHOI Ta enekTPoHHOI anapaTtypi. CnipaLiboBaHi enekTPONPUCTPOI € BTOPUHHOK CUPOBHUHOIO, Y 3BSA3KY
3 4UM 3aBOPOHEHO BUKMAATM X Yy CMITHUKW 3 NOBYTOBMMM BiAXO[AMM, OCKINbKW BOHU MICTSITb PEYOBUHM, LLO 3arpoXyHoTb 3A0POBIO Ta HABKOMMLIHEOMY CEpedoBuLLYy!
3Bepraemocsi o Bac 3 npocb60to CTOCOBHO aKTMBHOI ONOMOTA Y ray3i OXOPOHY HABKOMMLLHBOTO CEPEOBHLLA Ta KOHOMHOTO BUKOPUCTAHHS MPUPOAHIX PECYPCIB LUMSXOM
nepepadi CnpaLbOBaHUX eNeKTPONPUCTPOIB Y BiAMOBIAHHIA MYHKT, LLO 3aMAETLCS iX NepexoByBaHHAM. 3 MeTolo 06MeXeHHst 06EMY BIAXOAIB, O 3HULLYIOTLCS, HEOBXiAHO
CTBOPUTY MOXTIMBICTb 7151 iX BTOPUHHOTO BUKOPUCTaHHS, PELMKNIHTY abo iHLLOi (hopMu NOBEPHEHHS 4O MPOMUCIOBOTO OBiry.

APLINKOS APSAUGA

Simbolis nurodo, kad suvartoti elektroniniai ir elektriniai jrenginiai turi bti selektyviai surenkami. Suvartoti elektriniai jrankiai, - tai antrinés Zaliavos - jy negalima iSmesti j
namy dkio atlieky konteinerj, kadangi savo sudétyje turi medZiagy pavojingy Zmgaus sveikatai ir aplinkai! Kvieciame aktyviai bendradarbiauti ekonomiskame nataraliy istekliy
tvarkyme perduodant netinkama vartoti jrankj j suvartoty elektros jrenginiy surinkimo punkta. Salinamy atlieky kiekiui apriboti yra batinas jy pakartotinis panaudojimas,
reciklingas arba medziagy atgavimas kitoje perdirbtoje formoje.

VIDES AIZSARDZIBA

Simbols rada izlietoto elektrisko un elektronisko iekartu selektivu savak$anu, Izlietotas elektriskas iekartas ir otrreizéjas izejvielas — nevar bt izmestas ar majsaimniecibas
atkritumiem, jo satur substances, bistamas cilvéku veselibai un videi! Lidzam aktivi palidzét saglabat dabisku bagatibu un sargat vidi, pasniegSot izlietoto iekartu izlietotas
elektriskas ierices savak$anas punkta. Lai ierobezot atkritumu daudzumu, tiem jabit vélreiz izlietotiem, parstradatiem vai dabdtiem atpakal cita forma.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Symbol poukazuje na nutnost separovaného sbéru opotfebovanych elektrickych a elektronickych zafizeni. Opotfebovana elektricka zafizeni jsou zdrojem druhotnych
surovin — je zakdzéno vyhazovat je do nadob na komunaini odpad, jelikoZ obsahuiji latky nebezpecné lidskému zdravi a Zivotnimu prostfedi! Prosime o aktivni pomoc pfi
Usporném hospodareni s piirodnimi zdroji a ochrané Zivotniho prostredi tim, Ze odevzdate pouZité zafizeni do sbémého strediska pouzitych elektrickych zafizeni. Aby se
omezilo mnoZstvi odpadd, je nevyhnutné jejich opétovné vyuZiti, recyklace nebo jina forma regenerace.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Symbol poukazuje na nutnost separovaného zberu opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni. Opotrebované elekirické zariadenia st zdrojom druhotnych
surovin — je zakazané vyhadzovat ich do kontejnerov na komunalny odpad, nakolko obsahuju latky nebezpecné fudskému zdraviu a Zivotnému prostrediu! Prosime o
aktivnu pomoc pri hospodareni s prirodnymi zdrojmi a pri ochrane Zivotného prostredia tym, Ze opotrebované zariadenia odovzdate do zberného strediska opotrebovanych
elektrickych zariadeni. Aby sa obmedzilo mnoZstvo odpadov, je nutné ich opatovné vyuZitie, recyklacia alebo iné formy regeneracie.

KORNYEZETVEDELEM

Ahasznalt elektromos és elektronikus eszkézok szelektiv gyuﬁesere vonatkozo jelzés: A hasznalt elektromos berendezések Ujrafelhasznalhatd nyersanyagok — nem szabad
ket a haztartasi hulladékokkal kidobni, mivel az emberi egészségre és a kdryezetre veszélyes anyagokat tartalmaznak! Kérjiik, hogy aktivan segitse a természeti forrasok-
kal valé aktiv gazdéalkodast az elhasznalt berendezéseknek a tonkrement elektromos berendezéseket gy(ijtd pontra torténd beszallitasaval. Ahhoz, hogy a megsemmisiten-
d6 hulladékok mennyiségének csokkentése érdekében sziikséges a berendezések ismételt vagy Ujra felhasznalasa, illetve azoknak mas formaban térténd visszanyerése.

PROTEJAREA MEDIULUI

Simbolul adunarii selective a utilajelor electrice si electronice. Utilajele electrice uzate sunt materie prima repetata — este interzisé aruncarea lor la gunoi, deoarece contin
substante daunatoare sanatatii omenesti cat daunétoare mediului! Va rugam deci s avetj o atitudine activa in ceace priveste gospodérirea economica a resurselor naturale
si protejarea mediului natural prin predarea utilajului uzat la punctul care se ocupa de asemenea utilaje electrice uzate. Pentru a limita cantitdtile deseurilor eliminate este
necesara intrebuintatrea lor din nou , prin recyklind sau recuperarea in alta forma.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

El simbolo que indica la recoleccion selectiva de los aparatos eléctricos y electronicos usados. jAparatos eléctricos y electronicos usados son reciclados — se prohibe tirarlos
en contenedores de desechos domésticos, ya que contienen sustancias peligrosas para la salud humana y para el medio ambiente! Les pedimos su participacion en la tarea
de la proteccion y de los recursos naturales y del medio ambiente, llevando los aparatos usados a los puntos de almacenamiento de aparatos eléctricos usados. Con el fin
de reducir la cantidad de los desechos, es menester utilizarlos de nuevo, reciclarlos o recuperarlos de otra manera.

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Le symbole qui indique la collecte sélective des déchets d'équipements électriques et électroniques. Les dispositifs électriques usés sont des matiéres recyclables - il est
interdit de les jeter dans des récipients pour des ordures ménagéres car ils contiennent des substances nocives pour la santé humaine et I'environnement ! Nous vous prions
de nous aider a soutenir activement la gestion rentable des ressources naturelles et & protéger 'environnement naturel en rendant le dispositif usé au point de stockage des
dispositifs électriques usés. Pour réduire la quantité de déchets éliminés il est nécessaire de les réutiliser, de les recycler ou de les récupérer sous une autre forme.

TUTELA DELL’AMBIENTE

Simbolo della raccolta selezionata dei prodotti elettrici ed elettronici fuori uso. | dispositivi elettrici fuori uso sono rifiuti riciclabili - non vanno buttati in contenitori per rifiuti
domestici, in quanto contengono sostanze pericolose per la salute e 'ambiente! Agite attivamente a favore della gestione economica delle risorse naturali e a favore della
protezione del'ambiente, consegnando gli utensili fuori uso ai centri di raccolta. Per ridurre la quantita dei rifiuti buttati, & necessario che siano riusati, riciclati o recuperati
in qualsiasi modo.

BESCHERMING VAN HET MILIEU

Het symbool wijst op de selectieve inzameling van oude elektrische en elektronische apparatuur. Verbruikte elektrische apparaten kunnen worden gerecycled. Het is verbo-
den dit bij het huishoudelijk afval te gooien aangezien dit stoffen bevat die schadelijk kunnen zijn voor de gezondheid en voor het milieu! Wij vragen u actief bij te dragen de
economische natuurlijke hulpbronnen te besparen en het milieu te beschermen door deze gebruikte apparaten in te leveren bij een speciaal punt dat hiervoor is bestemd.
Om de verwijdering van afvalstoffen te verminderen is hergebruik, recycling of het op een andere wijze herstellen noodzakelijk.

H MPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

To aluBolo Tou uTrodeikvUel TV EMAEKTIKF guAoyr Tou avaAwpévou e§orAiopoU nAekTpikoU kai nAekTpovikoU. O avaAwpévog nAEKTPIKOG eE0TTAIGHOG €ival avakuKAWOIHO
UNIKO — Dev TTpETel va TIETAVETaI OTOV KOIVO KGO0 aKouTIdIY, BIOTI TIEPIEXE! UOTATIKG €TIKiVOUVA yia Thv avBpwmivn uyeia kai To TepiBaAov! Mapakaholpe va Bonbare
dpaoTikG aTNV €GOIKOVOUNUEV DXEPION TwV QUOIKWV TIGPWY Kal TV TIpoaTacia Tou gualkoU TrepiaAovog péow Tng Tapddoong TG avaAwpévng CUaKeurig oTo onpeio
16Beang Twv avaAWUEVWY NAEKTPIKWY OUTKEUWV. Ma va TEPIOPIOETE TV TTIOGETNTA TwWV aQaIPOUHEVWY aTTOBANTWY €ival aTTapaim T N €k VEOU Xpron Toug, n avakikAwaon
1 avakukAwaon o€ GAn poper.
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Robot kuchenny wielofunkcyjny stuzy do przygotowywania potraw. Dzieki bogatemu wyposazeniu mozliwe jest przygotowanie
wielu, rozmaitych potraw. Stabilna podstawa z przyssawkami oraz uniwersalno$¢ sprawia, ze mikser bedzie pomocny w kazdym
gospodarstwie domowym. Produkt umoZliwia cigcie, mieszanie oraz podgrzewanie produktéw spozywczych, co w znacznym
stopniu upraszcza i skraca caty proces przygotowywania potraw. Produkt zostat zaprojektowany wytgcznie do uzytku domowego
i zabronione jest korzystanie z niego w zastosowaniach komercyjnych. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca produktu
zalezna jest od wiasciwej eksploatacii, diatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy przeczytac cafa instrukcje i zachowac ja.

Za szkody, powstate w wyniku nieprzestrzegania przepisow bezpieczenistwa i zalecen niniejszej instrukcji dostawca nie ponosi
odpowiedzialnosci.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym, ale przed uzyciem wymaga montazu.
Wraz z produktem dostarczane sa: dzbanek z pokrywa i zatyczka/ miarka, misa do gotowania na parze z tacg i pokrywa, miesza-
dto motylkowe, szpatutka, sitko do dzbanka oraz klucz z tworzywa sztucznego.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

UWAGA! Przeczyta¢ wszystkie ponizsze instrukcje. Nieprzestrzeganie ich moze prowadzi¢ do porazenia elektrycznego, pozaru,
poparzen albo do uszkodzen ciata.

PRZESTRZEGAC PONIZSZYCH INSTRUKCJI

Uwagal W trakcie pracy nalezy caty czas sprawowa¢ nadzér nad produktem. Jezeli zajdzie potrzeba opuszczenia miejsca pracy
nalezy najpierw wytaczy¢ produkt wigcznikiem oraz odtgczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego od gniazdka.

Nie nalezy korzysta¢ z produktu w $rodowisku o zwigkszonym ryzyku wybuchu, zawierajagcym palne ciecze, gazy lub opary.
Produkt nalezy ustawia¢ na ptaskich, réwnych i twardych powierzchniach. Jezeli produkt jest wyposazone w gumowe stopki lub
przyssawki nalezy wybrac taki rodzaj powierzchni, aby stopki lub podstawki zapobiegaty przemieszczaniu sig produktu podczas
uzytkowania.

Nie stawia¢ produktu w poblizu zrédet ciepta lub ognia.

Produkt nalezy podtaczac tylko do sieci elektrycznej o napieciu i czestotliwosci widocznych na tabliczce znamionowej produktu.
Wtyczka kabla zasilajgcego musi pasowaé do gniazdka sieciowego. Nie wolno modyfikowac wtyczki. Nie wolno stosowac zad-
nych adapteréw w celu przystosowania wtyczki do gniazdka. Niemodyfikowana wtyczka pasujgca do gniazdka zmniejsza ryzyko
porazenia pradem elektrycznym.

Po kazdym wykorzystaniu nalezy odtgczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego od gniazda sieciowego.

Unika¢ kontaktu z uziemionymi powierzchniami takimi jak rury, grzejniki i chtodziarki. Uziemienie ciata zwigksza ryzyko porazenia
pradem elektrycznym.

Produkt jest przeznaczone tylko do pracy wewnatrz pomieszczen. Nie nalezy naraza¢ produktu na kontakt z opadami atmosfe-
rycznymi lub wilgocia. Woda i wilgoc, ktéra dostanie sie do wnetrza produktu zwieksza ryzyko porazenia pradem elektrycznym.
Nie zanurza¢ produktu w wodzie lub innej cieczy.

Nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych i dba¢ o ich drozno$c.

Nie przecigza¢ kabla zasilajgcego. Nie uzywaé kabla zasilajagcego do noszenia, podigczania i odtgczania wtyczki od gniazdka
sieciowego. Unika¢ kontaktu kabla zasilajacego z cieptem, olejami, ostrymi krawedziami i ruchomymi elementami. Uszkodzenie
kabla zasilajacego zwigksza ryzyko porazenia pradem elektrycznym. W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego (np. przecig-
cie, stopienie izolacji) nalezy natychmiast odtgczy¢ wtyczke kabla od gniazdka, a nastepnie przekaza¢ produkt do autoryzowane-
go zaktadu naprawczego. Zabronione jest uzytkowanie produktu z uszkodzonym kablem zasilajgcym. Zabroniona jest naprawa
kabla zasilajgcego, kabel musi zosta¢ wymieniony na nowy w autoryzowanym punkcie serwisowym. W przypadku stosowania
przediuzaczy, nalezy stosowa¢ przediuzacze o parametrach zasilania takich jak widoczne na tabliczce znamionowej produktu.
Przekréj zyt przedtuzacza powinien by¢ nie mniejszy niz przekréj zyt kabla zasilajacego produkt. Nalezy to sprawdzi¢ na izolacii
kabla zasilajacego i przediuzacza lub zwrécic sie do producenta produktu i / lub przedituzacza.

W przypadku zauwazenia uszkodzenia jakiejkolwiek czesci produktu zabronione jest jego dalsze uzytkowanie. W takim przy-
padku nalezy produkt przekaza¢ do autoryzowanego punktu serwisowego lub wymieni¢ te cze$¢ samodzielnie o ile instrukcja
uzytkownika pozwala na takie dziatania naprawcze.

Przed rozpoczgciem jakichkolwiek czynno$ci zwigzanych z wymiana, czyszczeniem lub regulacja czesci ruchomych nalezy pro-
dukt wytgczyé, a wtyczke kabla zasilajacego odtgczy¢ od gniazdka sieciowego.

Produkt nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Produkt i jego kabel zasilajacy nalezy trzymac z dala od dzieci.

Produkt moze by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonych mozliwo$ciach fizycznych, umystowych i osoby o braku do$wiadczenia

n I NSTRUKCUJIA ORYGINALRNA



PL

i znajomoéci produktu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub instruktaz odno$nie do uzytkowania produktu w bezpieczny sposab,
tak aby zwigzane z tym zagrozenia byly zrozumiate. Dzieci nie powinny bawi¢ sig produktem. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac¢ czyszczenia i konserwacji produktu.

Produkt jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

Produkt zawiera ostre czesci (ostrze dzbanka), nalezy zachowa¢ szczegélng ostrozno$¢ przy montazu, demontazu oraz czysz-
czeniu takich czesci. Produkt moze sig nagrza¢ do wysokich temperatur, nalezy zachowac ostrozno$¢ po zakonczeniu przygoto-
wywania produktu, ktére wymagato zastosowania wysokiej temperatury. Stosowaé rekawice oraz odziez ochronna.

OBSLUGA PRODUKTU

UWAGA! Podczas wszystkich czynno$ci zwigzanych z montazem i demontazem wyposazenia nalezy wytaczy¢ produkt i odfa-
czy¢ wtyczke kabla zasilajgcego od gniazdka sieciowego.

Montaz i demontaz produktu

Produkt postawi¢ na rdwnym i stabilnym podfozu. Upewni¢ sig, ze wszystkie przyssawki w podstawie chwycity podtoze. Podtoze
powinno by¢ gtadkie i czyste. Jezeli nawet przy zachowaniu tych warunkéw beda trudnosci z przyssaniem sig produktu do podto-
za, nalezy sprawdzi¢ czystos¢ przyssawek, a nastepnie w niewielkim stopniu zwilzy¢ je.

Dzbanek nalezy zamontowa¢ w podstawie wsuwajgc go tak aby rekoje$¢ wskazywata symbol otwartej kiddki, a nastepnie obrécié
w kierunku symbolu ktédki zamknietej (II). Poprawny montaz spowoduje, Ze dzbanka nie da si¢ unie$¢, oddzielajac od podstawy.
Demontaz dzbanka nalezy przeprowadzi¢, obracajac rekojes¢ w kierunku symbolu kiddki otwartej, a nastepnie unie$¢ dzbanek
oddzielajgc go od podstawy.

Pokrywa dzbanku zostata wyposazona w uszczelke, ktdra nalezy natozy¢ wokét kotnierza pokrywy tak, aby réwno przylegata go
catego obwodu kotnierza, a wezszy kotnierz uszczelki byt skierowany ku dotowi pokrywy (I1). Pokrywe nalezy natozy¢ na dzbanek
tak, aby przylegata réwno do krawedzi dzbanka (1V), oraz zadziatat zatrzask zabezpieczajacy przed przypadkowym otwarciem po-
krywy. Produkt posiada czujnik wykrywajacy niepoprawne zamkniecie pokrywy dzbanka lub niepoprawnie zamocowany dzbanek.
Jezeli na wyswietlaczu pulsuje wskazanie ,E01” oznacza to niepoprawne zamknigcie pokrywy i nie bedzie mozliwe korzystanie
z produktu do chwili jej poprawnego zamkniecia. Demontaz pokrywy nalezy przeprowadzi¢, naciskajac i przytrzymujac przycisk
zwalniajacy zatrzask pokrywy (V), a nastepnie demontujac pokrywe.

Uwagal! Pokrywy nie mozna zdja¢ jezeli dzbanek zostat poprawnie zamocowany w produkcie. Pokrywe mozna zdemontowaé
tylko w przypadku gdy dzbanek nie zostat zamocowany w produkcie.

Pokrywa posiada otwor pozwalajgcy na dodawanie produktéw spozywczych, np. w trakcie pracy produktu. Otwér mozna za-
mkna¢ za pomocg zatyczki przez whozenie jej do otworu pokrywy, a nastepnie obrot tak, aby wypustki na zatyczce zablokowaty
sig 0 wypustki wewnatrz otworu (V1). Zatyczke mozna takze wykorzysta¢ w charakterze miarki do odmierzania niewielkiej ilosci
produktow spozywczych.

Wewnatrz dzbanka mozna zamocowa¢ mieszadto motylkowe, przez natozenie go na $rube ostrzy dzbanka tak, aby skrzydta
mieszadta znalazly sie pomiedzy ostrzami (VII).

Produkt mozna wykorzysta¢ do gotowania na parze stuzy do tego sitko oraz misa. Sitko mozna zamocowa¢ przez wstawienie go
do wnetrza dzbanka tak, aby kotnierz sitka opart sie o $cianki dzbanka (VIIl). Do wyciagania sitka stuzy sktadany uchwyt. Uchwyt
moze nagrzac sie do wysokiej temperatury i nalezy zachowaé ostroznos$¢ oraz stosowac rekawice ochronne przy chwytaniu.
Uwaga! Nie mozna jednoczesnie stosowac sitka i mieszadta motylkowego.

Mise nalezy zamocowac na pokrywie dzbanka, usunaé z pokrywy zatyczke, a nastepnie natozy¢ na pokrywe dolng czesé misy.
Mis¢ mozna zainstalowa¢ tylko w jednym poprawnym potozeniu. Podstawa misy posiada wyciecia. Wycigcie wezsze nalezy
natozy¢ tak, aby pokryto si¢ z uchwytem dzbanka (IX).

Misa posiada wktadke i pokrywe. Wktadke nalezy zamocowaé wewnatrz pokrywy, zwigksza ona powierzchni¢ pozwalajgcg na
gotowanie na parze. Boki wkiadki posiadajg otwory, przez ktére nalezy przetozy¢ wypustki misy (X). Misg nalezy nakry¢ pokrywa
(XI).

Nie zaleca sie stosowa¢ do gotowania na parze jednocze$nie sitka i misy. W przeciwnym wypadku wydajno$¢ gotowania moze
by¢ niedostateczna. Nie wlewa¢ do dzbanka wigcej niz 0,5 | wody w przypadku gotowania na parze.

Panel sterowania

Po poprawnym montazu w pozadanej konfiguracji dalszg obstuge produktu nalezy przeprowadzi¢ za pomocg panelu sterujacego.
Panel sterujgcy zostat wyposazony w przyciski, pokretto, kontrolki oraz wyswietlacz. Po uruchomieniu wyswietlacz przez kilka
sekund pokazuje wszystkie wskazania, jest to normalne i stuzy sprawdzeniu wyswietlacza.

Kontrolka opisana ,OVERLOADING" za$wieci sie jezeli waga produktu wykryje zbyt wysokie obcigzenie. Zostanie to takze zasy-
gnalizowane wskazaniem ,E04” na wyswietlaczu. W takim wypadku nalezy zmniejszy¢ wage produktéw spozywczych.

Kontrolka opisana ,OVERHEATING” za$wieci sie jezeli produkt wykryje przegrzanie, temperatura dzbanka przekroczy 150 °C,
zostanie to takze zasygnalizowane wskazaniem ,E03" na wyswietlaczu. W takim wypadku nalezy poczeka¢, az temperatura
samoczynnie spadnie.

Przycisk ,AUTO” pozwala na wybor jednego z trybdw pracy: zupa, dzem, sos, ciasto, gotowanie na parze.

Przycisk ,MANUAL" pozwala na reczne ustawienie nastgpujacych parametrow pracy: temperatura, czas, predkosc.
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Przycisk ,SCALE” pozwala na wazenie produktéw spozywczych.

Przycisk ,START/PAUSE” - umieszczony wewnatrz pokretta, pozwala na uruchomienie produktu oraz wstrzymanie jego pracy,
wznowienie pracy nastgpuje po ponownym nacisnieciu tego przycisku.

Przycisk ,STOP” pozwala na zatrzymanie pracy produktu.

Przycisk ,TURBO” pozwala na czasowe wigczenie maksymalnej predkosci obrotowej ostrza. Przycisk nalezy nacisnaé i przytrzy-
mac. Zwolnienie nacisku na wigcznik spowoduje wytgczenie maksymalnej predkosci obrotowej ostrza.

Pokretto pozwala na zmiang warto$ci nastaw. Obrét zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegarowych zwigksza warto$¢
nastawy, obrét w przeciwng strone zmniejsza warto$¢ nastawy.

Obstuga panelu starowania

Nacisng¢ przycisk ,AUTO” wskazanie trybu zupa zacznie pulsowac, kolejne naciskanie przycisku pozwoli na cykliczng zmiane
trybu w kolejnosci: zupa, dzem, sos, ciasto, gotowanie na parze.

Wybranie trybu nastepuje po naciénieciu przycisku ,START/PAUSE”, produkt samoczynnie rozpocznie prace w wybranym try-
bie.

Wstrzymanie pracy w aktualnie wybranym trybie nastapi po nacisnigciu przycisku ,START/PAUSE". Zegar zatrzyma sig, a sym-
bol wybranego trybu pracy zacznie pulsowac¢ na wyswietlaczu. Wznowienie pracy nastapi po ponownym nacisnigciu przycisku
L,START/PAUSE".

Zatrzymanie pracy nastapi po wcisnieciu przycisku ,STOP”.

Nacisng¢ przycisk ,MANUAL", ktéry pozwoli na reczne wprowadzenie nastepujacych parametréw pracy: obroty ostrza, tempe-
ratura, czas pracy. Zmiany wartosci parametru dokonuje sig za pomocg pokretta, a wybdr nastepnego parametru nastepuje po
kolejnym nacisnigciu przycisku ,MANUAL".

W przypadku nastawiania czasu pracy pierwsze nacisniecie przycisku umozliwia ustawienie minut, a kolejne sekund.

Jezeli nie jest wymagane ustawienie wartosci ktéregos$ z parametrow, nalezy go poming¢ naciskajac przycisk ,MANUAL”, aby
przejs¢ do kolejnego parametru.

Rozpoczecie pracy nastepuje po nacinieciu przycisku ,START/PAUSE”. Wstrzymanie i zatrzymanie pracy nastepuje podobnie
jaw przypadku automatycznych trybow pracy.

Zakonczenie pracy jest sygnalizowane powtarzajacym sig sygnatem dzwiekowym. Nacisnigcie przycisku ,STOP” wytaczy sygnat
dzwigkowy. W przypadku braku reakcji sygnat dzwiekowy wytaczy sie samoczynnie po uptywie ok. 1 minuty.

Wazne informacje

Produkt rozpocznie mierzenie czasu (maks. 60 minut) po recznym ustawieniu temperatury lub predkosci i naci$nieciu przycisku
,START/PAUSE".

Produkt rozpocznie odmierzanie czasu do tytu po recznym nastawieniu czasu.

Po ustawieniu predkosci lub temperatury i rozpoczeciu pracy, kolejne nacisnigcie przycisku ,MANUAL" spowoduje mozliwosé
zmiany: predkosci, temperatury i czasu pracy. Zmiany bedg wprowadzane natychmiastowo.

JeZeli zostanie recznie nastawiona funkcja grzania, to maksymalng nastawg predkosci jest 05.

Zywnos¢ oraz woda w dzbanku nie powinny przekroczy¢ 2 litréw lub 2 kilograméw. Nie nalezy przekracza¢ maksymalnej pojem-
nosci dzbanka.

Uzywanie wagi

Produkt zostat wyposazony wage pozwalajgca na odczyt wagi produktéw spozywczych umieszczonych w dzbanku. Nacisnaé
przycisk ,SCALE”, na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie w gramach, a wskaznik wagi zacznie pulsowac.

Tarowanie wagi mozna przeprowadzi¢ naciskajac i przytrzymujac przez ok. 2 sekundy przycisk ,SCALE”.

Waga nie moze by¢ uzywana gdy wigczony jest silnik produktu — wirujg ostrza.

Maksymalny cigzar produktéw nie powinien przekracza¢ 4 000 g. Po przekroczeniu tej wagi na wy$wietlaczu pojawi sie wskazanie
LJFOFF".

Wazenia nalezy dokonywa¢ gdy produkt stoi na stabilnym podtozu, w przeciwnym przypadku odczyty mogg by¢ nieprawidtowe.
Nalezy unika¢ umieszczania cigzaru wiekszego niz 6 kg na lub w dzbanku. Moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia produktu.

Inne porady dotyczgce uzytkowania produktu

Mieszadto motylkowe nie powinno by¢ stosowane do mieszania ciasta. Mieszadto motylkowe nie powinno by¢ stasowane przy
nastawie predkosci wigkszej niz 04.

W przypadku wyboru programéw automatycznych nie nalezy stosowac mieszadta motylkowego.

W przypadku wyboru programu ciasto program nie zostanie uruchomiony jezeli temperatura grzatki przekracza 50 °C.

Nie nalezy stosowa¢ manualnych nastaw do ugniatania ciasta.

Cigzar maki nie powinien przekroczy¢ 500 g, a ciezar wody nie powinien przekroczy¢ 300 g.

Ciggta praca przy mieszaniu ciasta nie powinna by¢ dtuzsza niz trzy cykle, nalezy odczeka¢ co najmniej 5 minut po kazdym cyklu
pracy.

Podczas mieszania ciasta produkt nalezy ustawi¢ na réwnym i stabilnym podtozu przy zachowaniu bezpiecznego dystansu od
krawedzi.
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Przed wsypaniem maki nalezy doktadnie osuszy¢ wnetrze dzbanka, zapobiegnie to przyleganiu zbrylonej maki do $cian dzbanka.
Proporcje maki do wody powinny by¢ jak 10 do 6.

Sugerowane przepisy trybow automatycznych

Uwagal Zakonczenie kazdego kroku w danym trybie jest sygnalizowane za pomocg sygnatu dzwigkowego.

Tryb Krok | Dziatanie Temperatura [°C] | Czas (min) | Predkos$¢
Dzem 1 Wiozy¢ owoce i inne produkty spozywcze do dzbanka 0 3 05
(20 min.) 2 | Dodaé cukier i miod do dzbanka i poczekac do zagotowania 100 17 01
1 Podgrzaé pusty dzbanek 100 2 00
2 Doda¢ masto lub olej do smazenia, cebulg i czosnek 100 15 01
(Ziur:;.) 3 | Dodac dynie i wodg do dzbanka 100 14 01
4 | Szatkowanie zywnosci - 3 07
5 Dodac mleko, s6l zmielony cynamon lub inne przyprawy 100 1,5 05
1 Podgrzaé pusty dzbanek 120 2 00
Sos 2 Dodac oliwe z oliwek, cebule, imbir oraz czosnek 120 1,5 01
26 min 3 Doda¢ posiekang wieprzowing, sos pomidorowy, wino, sos chili, sél oraz inne 100 4+5 o1
przyprawy
4 | Dodac¢ owoce morza 100 13,5 01
1: 500 g maki oraz 300 g wody
Ciasto 1 2: jezeli zostata uzyta maka z wysoka zawartoscig glutenu nie powinno jej by¢ wiecej pokojowa 15 05/02
niz 300 g.
Gotowanie na parze 1 Ryba, kukurydza, ziemniaki itp. 100 60 00

Sugerowane przepisy trybu recznego

Gotowanie zywnosci:

ustawic czas: 45 min,

stawi¢ temperature: 120 °C,
ustawi¢ predkosé: 03,

nacisna¢ przycisk ,START/PAUSE”.

Szatkowanie warzyw:

ustawi¢ czas: 30 sekund,

ustawi¢ predkos¢: 06

nacisna¢ przycisk ,START/PAUSE”.

Kruszenie lodu:

Wiozy¢ do dzbanka nie wiecej niz 300 g lodu.

Nacisna¢ i przytrzymac przez ok 10 sekund przycisk ,TURBO”, zwolni¢ nacisk, odczeka¢ ok 1 sekundg. Powtdrzy¢ cykl ok. 6
razy.

Zmiksowany sok marchwiowy:

Wiozy¢ do dzbanka nie wigcej niz 800 g marchwi i doda¢ 1200 g wody.
ustawi¢ czas: 1 min,

ustawi¢ predkosé: 10,

nacisnac¢ przycisk ,START/PAUSE".

Mielenie kawy:

Wiozy¢ do dzbanka nie wigcej niz 200 g ziaren kawy.
ustawic czas: 2 min,

ustawi¢ predkosé: 10,

nacisna¢ przycisk ,START/PAUSE”.
KONSERWACJA | PRZECHOWYWANIE

UWAGA! Nigdy nie zanurza¢ podstawy produktu w wodzie ani innym ptynie. Moze to grozi¢ porazeniem elektrycznym.
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Wszystkie czesci, ktdrych demontaz opisano w instrukcji, a takze wyposazenie dodatkowe jak sitko, szpatutka nadajg sie do
zanurzenia, mycia w strumieniu biezacej wody lub w zmywarce.

Uwaga! W zmywarce nie nalezy myc¢ ostrzy, ktore przed wstawieniem dzbanka do zmywarki nalezy zdemontowaé.

Stuzy do tego klucz dostarczony wraz z produktem. Za pomocg klucza odkreci¢ nakretke mocujacg ostrza, w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara, a nastepnie zdemontowa¢ ostrza z dzbanka (XII). Podczas demontazu nalezy zachowaé
ostroznos$¢, krawedzie ostrzy mogg spowodowac zranienie. Demontaz nalezy przeprowadzi¢ w rekawicach chronigcych przed
przecieciem.

Po zakonczeniu uzywania nalezy wytaczy¢ produkt, odczeka¢ do catkowitego zatrzymania obrotéw czesci ruchomych, odtgczyé
wtyczke kabla zasilajgcego od gniazdka sieciowego, zdemontowa¢ produkt, mise lub dzbanek oprézni¢ z zawarto$ci, odczekaé
do ostygniecia czesci, a nastepnie przystapi¢ do konserwacji.

Czesci produktu ktére miaty kontakt z zywnoscia, nalezy oczysci¢ zaraz po uzyciu. Zaschniete resztki zywnosci moga zaklei¢
mieszadta i ostrza, co moze doprowadzi¢ do spadku wydajnosci produktu lub nawet jego uszkodzenia. Jezeli jednak dojdzie do
takiego przypadku nalezy zanurzy¢ te czesci, ktére zostaty opisane jako mozliwe do zanurzenia w cieptej wodzie z dodatkiem
plynu do mycia naczyn i pozostawi¢ do odmoczenia, a nastepnie oczysci¢ za pomoca migkkiej gabki lub szczotki oraz wody z
ptynem do mycia naczyn lub w zmywarce.

Obudowe produktu oraz zewnetrzne powierzchnie dzbanka wyczysci¢ za pomoca miekkiej tkaniny zwilzonej roztworem wody i
tagodnego $rodka czyszczacego. Powyciera¢ do sucha. Nie stosowac $ciernych srodkéw czyszczacych.

UWAGA! Ze wzgledu na ostre krawedzie ostrzy dzbanka nalezy unika¢ kontaktu dtoni z ostrzami podczas mycia. Ostrza moga
przecig¢ zaréwno skdre jak i rekawice kuchenne wykonane z tworzywa sztucznego. Ostrza nalezy my¢ za pomocg szczotki lub
gabki.

Przed podtaczeniem produktu do zasilania nalezy sig upewnic, ze wszystkie czgsci zostaty wyczyszczone i osuszone. Produkt
przechowywa¢ w suchych migjscach i zacienionych. Chroni¢ miejsce przechowywania przed dostepem oséb niepozadanych,
zwlaszcza dzieci. Produkt przechowywaé w opakowaniach jednostkowych dostarczonych wraz z produktem.

PARAMETRY TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 67860
Napigcie znamionowe [V~ 220 - 240
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50/60
Moc silnika W] 800
Moc grzatki W] 1300
Klasa ochronnosci elektrycznej |
Stopien ochrony IPX0
Pojemnos¢ dzbanka U] 2
Wymiary zewnetrzne produktu gotowego do pracy (szer. x gf. x wys.) [mm] 340 x 285 x 340
Wymiary zewnetrzne produktu gotowego do pracy z misg do gotowania na parze (szer. x gf. x wys.) [mm] 440 x 285 x 465
Masa [kq] 47
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FEATURES

Multi-Purpose Food Processor is purposed for food processing and many accessories enable preparation of different meals. A
stable base with suction cups, as well as flexibility make it very helpful in any household. It can be used for slicing, mixing and
heating of food, what facilitates works and shortens time of work. Product has been designed for household use only and any use
for commercial purposes is not allowed. Adherence to instructions ensures proper, reliable and safe operation, therefore:

Before operation, firstly read carefully user manual and keep it for future.

Supplier does not take responsibility for damages that result from failure to follow safety regulations and guidelines in this user
manual.

ACCESSORIES

Product is delivered as a complete system, and shall be assembled before use.
The product is delivered along with: the pot along with cover and cap/measure, bowl for steaming along with tray and cover, but-
terfly stirrer, spatula, pot sieve and plastic key.

SAFETY NOTES

CAUTION! Before operation and use, firstly read carefully user manual. Failure to follow instructions may result in electric shock,
fire, scalding or body injury.

ALWAYS ADHERE TO THE FOLLOWING INSTRUCTIONS

Caution! During food processing always monitor device operation. Before leaving a workplace, firstly switch off the product with
main switch and then disconnect the plug from the outlet.

Product is not designed for use in atmosphere that poses risk of explosion or with flammable liquids, gases or vapour.

Place the product on flat, even and hard surface. If product is fitted with rubber suction cups or feet, place it on the surface ap-
propriate for rubber suction cups or feet to prevent displacement of product during operation.

Do not place product close to fire or heat sources.

Plug the product to power network of parameters specified on rating plate.

Cord plug shall be appropriate for the outlet. Any modification of plug is not permitted. Do not use any adapter purposed for use
with plug. An original plug ensures safety and prevents risk of electric shock.

Following every use, disconnect the plug from the outlet.

Always avoid contact with earthed surfaces including pipes, heating radiators and fridges. Earthing poses risk of electric shock.
Product is purposed for indoor use only. Always prevent exposure of product to precipitation or humidity. Contact with water and
exposure to humidity poses risk of electric shock. Do not put the product into water or other liquid.

Do not cover air inlets and clean them on regular basis.

Do not overload the cord. Do not hold the cord when carrying, connecting and disconnecting the plug from the outlet. Prevent
contact of cord with heat, oils, sharp edges and moving parts. Damaged cord poses risk of electric shock. In case of power cable
damage (e.g. cutting, insulation damage) immediately disconnect the plug from the outlet, and deliver the product to authorised
service for repair. Do not operate the product with damaged cord. Do not repair the cord in case of any damage. Damaged cord
shall be replaced with new one by authorised service. If extension is used, note to ensure extension of parameters as specified on
rating plate. Extension conductor size shall be not smaller than product cord conductor size. Always check core size of cord and
extension or consult product and/or extension manufacturer.

Do not operate the product with any damaged part. In case of any damaged or faulty part, deliver the product to authorised service
for repair or replace the part pursuant to instructions in user manual.

Before any work related to replacement, cleaning or adjustment of rotating parts, firstly switch off the product and disconnect the
plug from the outlet.

Operation by children is not allowed. Keep the product and cord away from children.

Product may be operated by person with impaired physical or mental skills or persons not possessing experience and unfamiliar
with the product, under supervision or if training was provided regarding safe use of product and prevention of possible hazards.
Prevent children from operation and playing with product. Cleaning and maintenance by children is not allowed, unless under
supervision.

Product is purposed for household use only.

Product is delivered with sharp parts (pot tip), and extra caution is necessary during assembly, dismantling and cleaning. Product
operation may result in exposure to high temperature, so always take caution after meal preparation. Use of oven glove and ap-
propriate clothing is recommended.

ORIGINAL INSTRUCTION.S



GB
OPERATION

CAUTION! Before assembly and dismantling, firstly switch product off and disconnect the plug from the outlet.

Assembly and dismantling
Place the product on even and stable surface. Make sure that all suction cups adhere to the surface. The surface shall be smooth
and clean. If suction cups fail to adhere to the surface, check if suction cups are clean and then slightly moisten them.

To place the pot on the base, insert the pot so that handle was towards open padlock symbol, and then turn it to closed padlock
symbol (1). Proper position of pot prevents lifting thereof and couples the pot to the base. To release the pot, turn and set the
handle towards the open padlock symbol, and then lift the pot over the base.

Pot cover is provided with the gasket that shall be placed on the cover flange perimeter so that it adheres evenly to the whole
flange, and narrow flange of gasket is positioned towards cover lower part (Ill). Place the cover on the pot, so that it adheres
evenly to pot edge (IV), and so that latch was activated that prevents against cover accidental opening. Product is provided with
sensor indicating an improper position of cover or improper position of pot. Flashing ,E01” symbol on display indicates improper
cover position that prevents product operation. Product operation will be possible, if cover is positioned properly. To remove the
cover, press and hold the button that releases the latch (V), and then take off the cover.

Caution! Proper position of pot locks the cover and prevents cover removal. You can remove the cover only, if the pot is un-
locked.

The cover is provided with the hole that enables to add some food products, e.g. during product operation. To close the hole, place
the cap on the cover and then turn it so that tongues of pin couple with tongues inside the hole (V1). You can also use the pin to
measure quantity of used food products.

You can install the butterfly stirrer inside the pot, by placing it on pot blade screw so that stirrer wings are positioned between the
blades (VII).

Product may be used for steaming thanks to the sieve and bowl delivered for that purpose. To install the sieve insert in into the
pot, so that sieve flange rests against pot walls (VIII). You can remove the sieve by pulling with the folding holder. The holder may
be very hot so always take caution and wear an oven glove.

CAUTION! You can operate the product with installed sieve or butterfly stirrer.

To install the bowl on the pot cover, remove the cap, and then place bowl bottom on the cover. You can install the bowl in proper
position only. The base it provided with tongues. The narrow tongue indicates position of pot holder (IX).

The bowl is provided with insert and cover. The insert shall be placed inside the cover to increase the working surface when steam-
ing. Insert sides are provided with holes that couple bowl tongues (X). The cover shall be placed on the bowl (XI).

Simultaneous use of sieve and bowl for steaming is not recommended, as it compromises processing efficiency. For steaming
purposes, the pot may be filled with max. 0.5L of water.

Control Panel

After assembly completion in proper configuration, product operation may follow with control panel provided with buttons, knob
and display. Upon activation the display test will follow and all readings will be shown for a few seconds, and it does not indicate
any malfunction.

“OVERLOADING” indicator will light to indicate excessive weight. This abnormality is indicated also with "E04” symbol on display.
In this case weight of food products shall be reduced.

“OVERHEATING” indicator will light to indicate product overheating, namely pot temperature over 150 °C. This abnormality is
indicated also with "E03” symbol on display. In this case, wait until temperature of the product will be within permitted range.
Press "AUTO” button to select the mode: soup, jam, sauce, dough, steaming.

Press "MANUAL” button to manually program the following settings: temperature, time, speed.

Press "SCALE” button to weigh food products.

Press "START/PAUSE” button- inside the control knob to switch the product on and off. Press the button again to restore opera-
tion.

Press "STOP” button to interrupt product operation.

Press "TURBO” button to activate maximum rotational speed of blades for some time. For this purpose press and hold this button.
Release of button will switch off maximum rotational speed.

The control knob enables to program settings. To increase the setting, turn the control knob clockwise and to reduce the setting
turn the control knob anti-clockwise.

Control panel

When "AUTO” button is presses, soup mode will start flashing, and press the button again to select available mode: soup, jam,
sauce, dough, steaming.

To activate the mode press "START/PAUSE” button, and then the product operation will follow in the selected mode.

To interrupt operation in current mode, press "START/PAUSE” button. Then the clock stops, and symbol of selected mode will start
flashing on display. To restore operations, press "START/PAUSE” button again.

To stop product operation press "STOP” button.
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After pressing "MANUAL" button it is possible to input the following parameters: blade rotational speed, temperature, operation
time. You can change parameter setting with the knob, and you can select another parameter by pressing "MANUAL” button.

To program the time of operations, firstly press the button to set minutes and then press the button to set seconds.

To bypass any parameter and select the next parameter just press "MANUAL"” button.

To start product operation press "START/PAUSE” button. When in auto mode you can interrupt operation and restore operation
in the same manner.

The end of operation is indicated with repeated sound signal. To turn the sound off press "STOP” button. The sound signal will
switch off automatically following ca. 1 minute.

Note

Time measurement follows (max. 60 minutes) after manual temperature or rotation speed setting and pressing "START/PAUSE”
button.

Counting down will start, if manual time setting was programmed.

After manual temperature or rotation speed setting and switching on, pressing "MANUAL” button will enable change of pro-
grammed setting: speed, temperature and operation time. Any setting change will be applied immediately.

If heating was activated, maximum permitted rotational speed setting 05.

Food or water placed inside the pot shall not be over 2L or 2kg. Always adhere to limits regarding pot maximum capacity.

Scale Operation

Product is provided with scale that ensures weighing of food products placed inside the pot. After pressing "SCALE” button, and
then reading in grams will be displayed, and scale indicator will start flashing.

For calibration press and hold “SCALE” button for ca. 2 seconds.

Do not use the scale, when engine is in operation- rotation of blades.

Maximum weight of food products is 4000g. If weight is over maximum limit, the display will show "FOFF”.

When weighing, the product shall be on stable surface, otherwise readings may be inaccurate.

Do not place into or onto the pot, food products whose weigh is over 6 kg, as it may result in product damage.

Other tips

Do not use the butterfly stirrer when mixing the dough. Do not use the butterfly stirrer for rotational speed setting over 04.

Do not use the butterfly stirrer for auto modes.

When dough mode is selected, the program will not activate, if heater temperature is over 50°C.

Do not program manually settings for dough kneading.

Flour weight shall not be over 500g, and water weight shall not be over 300g.

Continuous operation during dough mixing shall not be over three cycles, and after each cycle at least 5 min. pause is required.
During dough mixing the processor shall be on stable and even surface, at safe distance from edge (of table etc.).

Before adding flour, firstly dry carefully the pot to prevent sticking of flour to pot walls. Flour and water mixing ratio is 10 to 6.

Recipes in auto mode

Caution! Completion of each step in the given mode is indicated with sound signal.

Recipe Step | Required Activity Temperature [°C] Time (min) Speed
Jam 1 Put seafood and other products into the pot 0 3 05
(20 min.) 2 | Add sugar and honey and wait until boiling 100 17 01
1 Heat the empty pot 100 2 00
2 Add butter or oil for frying, onion and garlic 100 15 01
(2§°m”i‘:]l) 3 | Add pumpkin and water 100 14 01
4 | Slicing - 3 07
5 Add milk, salt grinded cinnamon or other spices 100 15 05
1 Heat the empty pot 120 2 00
Sauce 2 Add olive oil, onion and garlic 120 1.5 01
26 min 3 Add sliced pork, tomato sauce, vine, chilli sauce, salt and other spices 100 4+5 01
4 | Add seafood 100 135 01

Dough 1| 2 ool ﬁ(gﬂnﬁﬁgﬂ%gmﬁ.mn is 300g. Ambient 15 0502
Steaming 1 Fish, corn, potatoes etc. 100 60 00
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Recipes recommended for manual mode

Food product processing:

Time setting: 45 min,
Temperature setting: 120 °C,
Rotational speed setting: 03,
Press "START/PAUSE” button”.

Vegetable slicing:

Time setting: 30 seconds,
Rotational speed setting: 06
Press "START/PAUSE” button.

Ice crushing:
Place max 300g of ice inside the pot.
Press and hold “TURBO” bottom for ca. 10 sec., release the button, wait ca. 1 sec,. Repeat the cycle ca. 6 times.

Carrot juice:

Place max 800g of carrot and add 1200g of water.
Time setting: 1 min,

Rotational speed setting: 10,

Press "START/PAUSE” button.

Coffee grinding:

Place max. 200g of coffee beans.
Time setting: 2 min,

Rotational speed setting: 10,
Press "START/PAUSE” button”.

MAINTENANCE AND STORAGE
CAUTION! Never put product base in water or other liquid due to risk of electric shock.

All parts whose dismantling procedure is described in user manual, as well as accessories including a sieve, spatula may be
washed by hand with water, water or in the dishwasher.

CAUTION! Before washing the pot in dishwasher, firstly dismantle blades.

You can dismantle blades with the key delivered along with product. For this purpose screw off the nut fixing the blade, by turning
anti-clockwise, and then remove the blade (XII). Take caution when handling blades as sharp edges may cause body injury. During
works related to dismantling wear an oven glove.

Following end of work, firstly switch off the product, then wait until rotational parts movement is stopped, and disconnect the cord
from the outlet, dismantle the product, empty the bowl or pot, wait until parts cool down, and then proceed with maintenance.
Any product parts having contact with food products shall be washed immediately after use. Food remains baked on stirrer or
blades may compromise product performance or result in product damage. To remove baked food deposits, wash product parts (if
allowed) with warm water and dishwashing liquid and leave them immersed in water for some time, and then wash by hand with
soft sponge or brush and water with dishwashing liquid or in the dishwasher.

Product casing and external surfaces of pot shall be cleaned with soft cloth lightly moistened with a mild detergent solution. Wipe
all surfaces dry. Do not use abrasive cleaners.

CAUTION! Always take caution when handling the pot due to sharp edges that pose risk of injury. Blades may cut the skin or
plastic oven gloves. Wash blades with a brush or sponge.

Before connecting the product to power supply, firstly make sure that all parts are clean and dry. Store the product in dry spaces
protected against sunshine. During storage keep the product away from unauthorized persons, in particular children. Store the
product in original packaging.
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TECHNICAL DATA
Parameter Unit Value
Catalogue number 67860
Rated voltage [V~] 220 - 240
Rated frequency [Hz] 50/60
Engine power W] 800
Heater power W] 1300
Protection Class |
Protection Rating IPX0
Pot capacity L] 2
Outer dimensions of product ready for operation (W x D x H) [mm] 340 x 285 x 340
Outer dimensions of product ready for operation along with bowl for steaming (W x D x H) [mm] 440 x 285 x 465
Mass [ka] 47
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PRODUKTBESCHREIBUNG

Mit dieser Multifunktions-Kiichenmaschine samt ihren zahlreichen Zubehérteilen kénnen viele kostliche Speisen zubereitet wer-
den. Mit der stabilen Zentraleinheit mit Gummisaugnapfen sowie vielen integrierten Funktionen ist die Multifunktions-Kiichen-
maschine in jedem Haushalt unentbehrlich. Mit dem Geréat kénnen die Lebensmittelprodukte gemixt, gemischt sowie erwarmt
werden, um den ganzen Zubereitungsprozess der Speisen wesentlich zu verkiirzen.

Das Gerat wurde ausschlieRlich fiir den Haushaltsgebrauch entwickelt und darf fiir kommerzielle Zwecke nicht eingesetzt werden.
Der korrekte, zuverlassige und sichere Werkzeugbetrieb setzt eine fachmannische Bedienung voraus, deshalb:

diese Anleitung vor Arbeitsheginn griindlich lesen und sicher aufbewahren.

Der Lieferant kann nicht fiir Schaden haftbar gemacht werden, die infolge der Nichtbeachtung der Sicherheitsvorschriften und der
Empfehlungen in dieser Anleitung entstehen.

ZUBEHOR

Die Kuichenmaschine wird komplett ausgeliefert und muss vor Erstgebrauch zusammengebaut werden.

Mit der Kiichenmaschine mitgelieferter Zubehor: Mixer mit Deckel und Verschluss / Messbecher, Dampfgarschiissel mit Tasse
und Deckel, Mischfliigel, Spaten, Garkorb und Kunststoffschlissel.

SICHERHEITSHINWEISE

ACHTUNG! Folgende Hinweise unbedingt griindlich lesen. Bei Nichtbeachten sind elektrischer Schlag, Brand oder Kérperverlet-
zungen nicht auszuschlieRen.

FOLGENDE HINWEISE BEACHTEN

Achtung! Gerat beim Betrieb nicht uniberwacht belassen. Ist das Verlassen des Arbeitsplatzes erforderlich Gerét zuerst mit dem
Steuerschalter ausschalten, anschlieRend Stecker ziehen.

Gerat nicht in einer explosionsfahigen Umgebung mit brennbaren Fliissigkeiten, Gasen oder Dampfen gebrauchen.

Gerét auf einem ebenen und entsprechend tragféhigen Untergrund aufstellen. Ist das Gerét mit Gummi- oder SaugfiiRen aus-
gerUstet, ist ein derartiger Untergrund zu wahlen, dass die Gummi- oder SaugfiiRe die Gerateverlagerung infolge des Betriebes
verhindern.

Gerat nicht in der Nahe von Warme- oder Flammenquellen aufstellen.

Gerat nur an dem Netz anschliefen, dessen Parameter mit den auf dem Typenschild angegebenen Spannungs- und Frequenz-
werten ibereinstimmt.

Der Stecker des Anschlusskabels muss mit der jeweiligen Steckdose Ubereinstimmen. Stecker niemals modifizieren. Keine Ad-
apter verwenden, um den Stecker an die Steckdose anzupassen. Der passende Stecker reduziert die Gefahr des elektrischen
Schlages.

Stecker nach jedem Gerategebrauch ziehen.

Beriihrung mit geerdeten Einrichtungen, wie Rohre, Heizkdrper oder Kuhlischranke, vermeiden. Durch die Erdung des menschli-
chen Kérpers steigt die Gefahr des elektrischen Schlages.

Das Gerét ist ausschlieBlich fiir den Betrieb in den Rdumen konzipiert. Gerét niemals dem atmosphérischen Schlag oder der
Feuchteeinwirkung aussetzen. Durch das ins Gerat eingedrungene Wasser oder die Feuchte steigt die Gefahr des elektrischen
Schlages. Gerat niemals in Fliissigkeiten aller Art eintauchen.

Liiftungsschlitze nicht abdecken, fir eine ungehinderte Geréateliiftung sorgen.

Anschlusskabel nicht Uberlasten. Anschlusskabel nicht zum Vertragen des Gerétes verwenden. Gerat nur durch das Ziehen des
Steckers, niemals des Anschlusskabels abschalten. Anschlusskabel nicht mit Warme, Olen, scharfen Kanten oder beweglichen
Teilen berihren lassen. Bei Beschadigung des Anschlusskabels (Schnittstelle, beschadigte Isolierung) Stecker sofort ziehen
und Gerét in einer Vertragswerkstatt reparieren lassen. Geratebetrieb mit beschadigtem Anschlusskabel strengstens verboten.
Anschlusskabel niemals reparieren, ausschlieBlich in einer Vertragswerkstatt ereuern lassen. Elektrische Parameter der einge-
setzten Verlangerungen miissen mit den auf dem Typenschild angegebenen Spannungs- und Frequenzwerten (ibereinstimmen.
Der Aderquerschnitt der eingesetzten Verlangerung darf den des Geréteanschlusskabels nicht unterschreiten — entweder die
Parameter auf der Isolierung des Anschlusskabels und der Verlangerung vergleichen, oder sich beim Hersteller des Gerates
und/oder der Verléngerung informieren lassen.

Bei festgestellter Beschadigung eines Geréteteiles darf das Geréat nicht mehr betrieben werden. In diesem Fall ist es bei einer
Vertragswerkstatt abzuliefern bzw. kann der betreffende Teil ereuert werden, soweit es gemaR der Gebrauchsanleitung zuléssig
ist.

Gerat vor dem Wechsel, der Reinigung oder Einstellung beweglicher Teile abschalten und Stecker ziehen.

Das Gerét darf nicht durch Kinder gebraucht werden. Gerét und Anschlusskabel fern von Kinderhanden halten.

Das Gerét ist nicht fiir die Bedienung durch Kinder, wie auch durch Personen mit reduzierten kérperlichen, geistigen Fahigkeiten
bzw. durch in der Geratebedienung nicht erfahrene Personen bestimmt, es sei dass ihre Uberwachung bzw. Unterweisung im
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sicheren Geratebetrieb sowie das Versténdnis der mit dem Gerét verbundenen Gefahren sichergestellt werden. Das Gerat ist kein
Spielzeug fir Kinder. Die Kinder diirfen das Gerat nicht uniiberwacht reinigen.

Das Gerét ist nur fiir den Haushaltsgebrauch bestimmt.

Im Gerat sind scharfe Teile (Mixermesser) vorhanden, deshalb bei der Montage, Demontage oder Reinigung dieser Teile beson-
ders vorsichtig vorgehen. Das Gerat kann sich stark erwarmen, deshalb ist Vorsicht nach der beendeten Speisenzubereitung mit
hohen Temperaturen geboten. Schutzhandschuhe und -kleidung tragen.

GERAT BEDIENEN
ACHTUNG! Vor jeder Montage oder Demontage des Zubehdrs Gerét abschalten und Stecker ziehen.

Kiichenmaschine zusammenbauen und demontieren

Kiichenmaschine auf einem ebenen und tragfahigen Untergrund aufstellen. Sicherstellen, dass alle SaugfiiRe der Zentraleinheit
am Untergrund festhalten. Die Aufstellflache muss eben und sauber sein. Ist die sichere Befestigung des Gerétes am Untergrund
trotzdem erschwert, sind die SaugfiiRe auf Sauberkeit zu prifen und etwas feucht zu machen.

Der Mixer ist in der Zentraleinheit so zu montieren, dass der Haltegriff auf das Symbol des geéffneten Vorhangschlosses gerichtet
ist (I1), und anschlieBend zum Symbol des geschlossenen Vorhangschlosses zu verstellen. Nach korrektem Einbau Iasst sich der
Mixer von der Zentraleinheit nicht heben. Der Mixer ist so zu demontieren, dass der Haltegriff auf das Symbol des geschlossenen
Vorhangschlosses gerichtet ist, anschlieRend wird er von der Zentraleinheit getrennt.

Der Deckel des Mixbehalters ist mit einer Dichtung ausgerustet, die so zu montieren ist, dass sie am ganzen Deckelflanschum-
fang genau anliegt und die schmélere Dichtungsmanschette nach unten gerichtet ist (1ll). Der eingebaute Deckel muss genau an
der Mixbehalterkante anliegen (1V), der Sicherungsverschluss, der den Deckel vor unerwartetem Offnen schiitzt, muss eingreifen.
Im Gerat ist ein Sensor integriert, der falsches SchlieBen des Mixbehalterdeckels und den falsch eingebauten Mixbehalter an-
zeigt. Wird das Symbol ,E01* auf dem Display angezeigt, ist der Deckel falsch geschlossen und das Gerét kann nicht gebraucht
werden, bis der Deckel korrekt geschlossen wird. Der Deckel wird demontiert, indem der Sperrhebel des Deckelverschlusses (V)
gedriickt gehalten und der Deckel entfernt wird.

Achtung! Der eingebaute Deckel Iasst sich bei dem korrekt eingesetzten Mixbehalter nicht entfernen. Seine Demontage ist nur
bei einem in der Zentraleinheit nicht eingesetzten Mixbehélter mglich.

Im Deckel ist eine Aussparung vorhanden, um die Lebensmittelprodukte beim Geratebetrieb nachfiillen zu kdnnen. Sie wird
mit dem Verschluss verschlossen, indem er in der Aussparung eingebaut und so verstellt wird, dass seine Vorspriinge an den
Vorspriingen innerhalb der Aussparung eingreifen (V1). Der Verschluss kann als Messbecher fiir kleinere Mengen der Lebensmit-
telprodukte verwendet werden.

Im Mixbehélter kann der Mischfliigel eingebaut werden, indem er an der Klingenschraube des Mixbehalters so befestigt wird, dass
sich die Fligel zwischen den Klingen befinden (VII).

Fur das Dampfgaren mit der Kiichenmaschine dienen der Garkorb und die -schiissel. Der Garkorb wird im Mixbehalter so einge-
baut, dass sein Flansch an der Mixbehélterkante stiitzt (VIIl). Der Garkorb wird mit einem klappbaren Haltegriff herausgenommen.
Der Haltegriff kann sich stark erwérmen, deshalb ist Vorsicht bei der Demontage des Garkorbes geboten, dabei sind Schutzhand-
schuhe zu tragen.

Achtung! Garkorb und Mischfliigel nicht gleichzeitig verwenden.

Dampfgarschiissel am Mixbehélterdeckel befestigen — Deckelverschluss entfernen und Dampfgarschiissel auf den Deckel set-
zen. Die Dampfgarschiissel lasst sich nur in ihrer korrekten Lage einbauen. Unten weist sie Aussparungen auf. Die engere
Aussparung ist so zu platzieren, dass sie mit dem Haltegriff des Mixbehélters Ubereinstimmt (IX).

Die Dampfgarschiissel weist den Einsatz und den Deckel auf. Der Einsatz ist innerhalb des Deckels zu befestigen, um die Dampf-
garflache zu vergroRern. Seitlich hat er Bohrungen, mit denen er auf den Vorspriingen der Dampfgarschiissel gesetzt wird (X).
Die Dampfgarschiissel wird mit dem Deckel verschlossen.

Der Dampfgarkorb und die -schiissel sollten zum Dampfgaren nicht gleichzeitig verwendet werden. Sonst sinkt die Prozesslei-
stung. Maximal 0,5 | Wasser in den Mixbehélter beim Dampfgaren einfiillen.

Steuerpaneel

Nach dem korrekten Zusammenbau der erforderlichen Komponenten wird die Kiichenmaschine mithilfe des Steuerpaneels be-
dient. Das Steuerpaneel weist Drucktasten, einen Drehknopf, Kontrolllampen und ein Display auf. Nach der Geréateinbetriebnah-
me zeigt das Display zunachst einige Sekunden lang alle Anzeigen; es ist véllig normal und dient zum Testen des Displays.

Die Kontrolllampe ,OVERLOADING” leuchtet auf, wenn die Produktwaage Uberlastet wird. Zugleich kommt das Symbol ,E04* auf
dem Display zur Anzeige. In diesem Fall ist die gewogene Produktmenge zu reduzieren.

Die Kontrolllampe ,OVERHEATING” leuchtet auf, wenn das Gerat (iberhitzt wird, die Temperatur des Mixbehalters 150° C {ber-
schreitet. Zugleich kommt das Symbol ,E03" auf dem Display zur Anzeige. In diesem Fall ist abzuwarten, bis die Temperatur sinkt.
Mit der ,AUTO* Drucktaste kann einer der Betriebsmodi: Suppe, Konfitiire, SoRe, Kuchen, Dampfgaren gewéahlt werden.

Mit der ,MANUAL" Drucktaste kdnnen folgende Parameter: Temperatur, Zeit, Drehzahl manuell eingestellt werden.

Mithilfe der ,SCALE" Drucktaste kdnnen die Lebensmittel gewogen werden.

Mit der ,START/PAUSE” Drucktaste mitten im Drehknopf kann die Kiichenmaschine gestartet oder gestoppt werden; der Betrieb
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wird nach erneuter Betatigung dieser Drucktaste wieder aufgenommen.

Mit der ,STOP* Drucktaste wird der Kiichenmaschinenbetrieb eingestellt.

Mit der ,TURBO" Drucktaste kann die maximale Drehgeschwindigkeit des Messers kurzzeitig eingeschaltet werden. Dazu Druck-
taste gedriickt halten. Nach Loslassen der Drucktaste wird die maximale Drehgeschwindigkeit des Messers abgestellt.

Mit dem Drehknopf kénnen die Einstellungen verandert werden. Wird der Drehknopf im Uhrzeigersinn verstellt, wird die jeweilige
Einstellung erhoht. Wird der Drehknopf entgegen dem Uhrzeigersinn verstellt, wird die jeweilige Einstellung reduziert.

Steuerpaneel bedienen

LAUTO" Drucktaste betatigen, die Anzeige fiir Suppe beginnt zu blinken. Durch weiteres Betétigen der Drucktaste wird zwischen
den Betriebsmodi in folgender Reihenfolge: Suppe, Konfitiire, SoRe, Kuchen, Dampfgaren gewechselt.

Der jeweilige Betriebsmodus wird mit der ,START/PAUSE” Drucktaste aktiviert, die Kiichenmaschine startet ihren Betrieb im
gewahlten Modus selbsttatig.

Der Betrieb wird im gewahlten Betriebsmodus mit der ,START/PAUSE” Drucktaste gestoppt. Die Uhr wird gestoppt, die gewahlte
Betriebsmodusanzeige beginnt auf dem Display zu blinken. Der Betrieb der Kiichenmaschine wird durch erneutes Betétigen der
,START/PAUSE" Drucktaste wieder aufgenommen.

Der Betrieb der Kiichenmaschine wird mit der ,STOP” Drucktaste eingestellt.

,MANUAL* Drucktaste betétigen, um folgende Betriebsparameter: Messerdrehzahl, Temperatur, Betriebsdauer manuell einzu-
geben. Die Parameterwerte werden mittels des Drehknopfes verandert, weiterer Parameter wird durch erneutes Betétigen der
,MANUAL* Drucktaste angewahlt.

Bei der Einstellung der Betriebszeit werden die Minuten durch erstes Betétigen der ,MANUAL" Drucktaste, die Sekunden durch
erneutes Betatigen der ,MANUAL" Drucktaste eingestellt.

Ist die Einstellung irgendwelcher Parameterwerte nicht erforderlich, kann der jeweilige Parameter durch das Betétigen der ,MA-
NUAL* Drucktaste ignoriert und zum weiteren Parameter gewechselt werden.

Mit der ,START/PAUSE” Drucktaste wird die Kiichenmaschine gestartet. Die Unterbrechung und Einstellung des Geratebetriebes
erfolgen analog wie bei automatischen Betriebsmodi.

Die Beendigung des Geratebetriebes wird mit einem mehrfachen akustischen Signal angezeigt. Mit der ,STOP* Drucktaste wird
das akustische Signal abgestellt. Sonst schaltet das akustische Signal nach ca. 1 Minute selbsttatig ab.

Wichtige Hinweise

Das Gerét beginnt die Zeitmessung (max. 60 Minuten), nachdem die Temperatur oder Drehgeschwindigkeit manuell eingestellt
und die ,START/PAUSE” Drucktaste betatigt werden.

Das Gerat beginnt die Zeitmessung im Riicklauf, nachdem die Zeit manuell eingestellt wird.

Nachdem die Temperatur oder Drehgeschwindigkeit manuell eingestellt und der Geratebetrieb gestartet wurden, kénnen die
Drehgeschwindigkeit, Temperatur und die Betriebsdauer mit der ,MANUAL" Drucktaste ge&ndert werden. Die Anderungen wer-
den sofort aktiviert.

Bei der manuellen Einstellung der Erwarmungsfunktion ist 05 die maximale Drehgeschwindigkeitseinstellung.

Die Produkt- oder Wassermenge darf im Mixbehalter 2 | oder 2 kg nicht iiberschreiten. Das maximale Volumen des Mixbehalters
darf nicht tiberschritten werden.

Waage gebrauchen

Die im Gerat integrierte Waage ermdglicht das Abwégen der Produkte im Mixbehalter. Dazu ,SCALE" Drucktaste betatigen — auf
dem Display wird das Gewicht in Gramm angezeigt, die Anzeige beginnt dann zu blinken.

Die Waage wird tariert, indem die ,SCALE" Drucktaste ca. 2 Sekunden gedriickt gehalten wird.

Die Waage darf aufgrund rotierenden Messers bei eingeschaltetem Geratemotor nicht gebraucht werden.

Das Maximalgewicht der Produkte darf 4000 g nicht Giberschreiten. Sonst wird das Symbol ,FOFF* auf dem Display zur Anzeige
gebracht.

Das Abwégen der Produkte hat bei auf einem stabilen Untergrund aufgestelltem Gerat zu erfolgen, sonst kdnnen die Ergebnisse
falsch sein.

Die Belastung des Mixbehalters (innen oder auf dem Deckel) darf 6 kg nicht Uiberschreiten. Sonst kann es zu einem Geratescha-
den fihren.

Sonstige Hinweise zum Gerétebetrieb

Der Mischfliigel ist zum Kneten und fiir den Betrieb bei der Drehgeschwindigkeiteinstellung iiber 04 nicht geeignet.

Der Mischfltigel ist fiir den Betrieb in automatischen Programmen nicht geeignet.

Beim Betriebsmodus Kuchen wird das Programm nicht gestartet, wenn die Temperatur des Heizelementes 50° C liberschreitet.
Manuelle Einstellungen sich fiirs Kneten nicht geeignet.

Das Gewicht von Mehl darf 500 g, das Gewicht von Wasser darf 300 g nicht tiberschreiten.

Der Dauerbetrieb darf beim Kneten drei Zyklen nicht Uberschreiten, nach jedem Zyklus ist mindestens 5 Minuten abzuwarten.
Vor dem Kneten ist das Gerét auf einem ebenen und stabilen Untergrund, im Sicherheitsabstand von der Arbeitsplattenkante
aufzustellen.
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Bevor das Mehl eingefiillt wird, muss der Mixbehélter griindlich getrocknet werden, um das Anhaften von Mehlkrusten an der
Innenflache zu verhindern. Das Verhéltnis Mehl zu Wasser soll 10:6 betragen.

Empfohlene Rezepte fiir automatische Betriebsmodi

Achtung! Die Beendigung von jedem Schritt des jeweiligen Betriebsmodus wird mit einem akustischen Signal angezeigt.

Betriebsmodus | Schritt | Aktivitat Temperatur [°C] | Zeit(Min.) | Dreh-geschwindig-keit
Konfittire 1 Obst und andere Produkte in den Mixbehélter geben 0 3 05
(20 Min.) 2 | Zucker und Honig einfiillen und kochen lassen 100 17 01

1 Leeren Mixbehélter aufwarmen 100 2 00
2 Butter oder Ol zum Schmoren, Zwiebel und Knoblauch zugeben 100 15 01
(zszum?:) 3 Kiirbis und Wasser in den Mixbehalter geben 100 14 01
4 Produkte zerkleinern - 3 07
5 Milch, Salz, gemahlenen Zimt oder andere Gewiirze zugeben 100 1,5 05
1 Leeren Mixbehélter aufwarmen 120 2 00
Softe 2 Olivendl, Zwiebel, Ingwer und Knoblauch zugeben 120 1,5 01
26 Min. 3 g:gvlﬁrczr;vvzeljgzngch, Tomatensofe, Wein, ChilisoRe, Salz sowie andere 100 4+5 o1
4 Meeresfriichte hinzugeben 100 13,5 01

Teig ! ; ;gg%“:ﬁ?t\(;ggdl\igr?l %233? wenn Mehl mit hohem Glutengehalt Raum-temperatur 15 05102
Dampfgaren 1 Fisch, Mais, Kartoffeln usw. 100 60 00

Empfohlene Rezepte fiir manuellen Betriebsmodus

Lebensmittel kochen:
Zeit einstellen: 45 Minuten,
Temperatur einstellen: 120° C,
Drehgeschwindigkeit einstellen: 03,
Drucktaste ,START/PAUSE” betétigen.

Gemiise zerkleinern:
Zeit einstellen: 30 Sekunden,
Drehgeschwindigkeit einstellen: 06,
Drucktaste ,START/PAUSE” betétigen.

Eis brockeln:

Maximal 300 g Eis in den Mixbehélter geben,
,TURBO" Drucktaste ca. 10 Sekunden gedrlickt halten, Drucktaste loslassen, ca. 1 Sekunde abwarten. Prozess ca. 6mal wie-

derholen.

Karottensaft mixen:
Maximal 800 g Karotten und 1200 g Wasser in den Mixbehélter geben,
Zeit einstellen: 1 Minute,

Drehgeschwindigkeit einstellen: 10,

Drucktaste ,START/PAUSE” betétigen.

Kaffee mahlen:

Maximal 200 g Kaffee in den Mixbehélter geben,
Zeit einstellen: 2 Minuten,

Drehgeschwindigkeit einstellen: 10,

Drucktaste ,START/PAUSE” betétigen.

WARTUNG UND LAGERUNG

ACHTUNG! Zentraleinheit niemals in Flissigkeiten eintauchen. Sonst elektrischer Schlag maglich.

Alle Teile, deren Demontage in dieser Anleitung beschrieben wurde, sowie Zubehér, wie Garkorb, Spaten, kénnen eingetaucht,
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unter flieRendem Wasser bzw. in der Geschirrsplilmaschine gereinigt werden.

Achtung! Messer nicht in der Geschirrspiilmaschine reinigen. Messer vor der Reinigung vom Mixbehélter demontieren.

Dazu dient der mitgelieferte Kunststoffschiissel. Befestigungsmutter des Messers entgegen dem Uhrzeigersinn Isen, Messer
aus de, Mixbehélter entfernen (XII). Bei der Demontage vorsichtig vorgehen, scharfe Klingen kénnen Verletzungen herbeifiihren.
Schnittfeste Schutzhandschuhe verwenden.

Nach beendetem Gebrauch ist das Gerat auszuschalten, dabei ist es auf den vollstandigen Stillstand beweglicher Teile abzu-
warten. Anschliefend Stecker ziehen, Gerat demontieren, Dampgarschiissel oder Mixbehalter entleeren, Abkiihlen der Teile
abwarten und alle Komponenten reinigen.

Lebensmittelbertihrte Teile sofort nach Gebrauch reinigen. Angetrocknete Produktrestmengen kénnen zur Leistungsreduzierung
der Werkzeuge und Messer oder sogar zum Gerateschaden fiihren. In diesem Fall sind die Teile, die im Wasser getaucht werden
kdnnen, ins Wasser mit etwas Geschirrspllmittel zu legen und einweichen zu lassen, anschlieBend mit einem weichen Schwamm
oder der Biirste mit Wasser und etwas Geschirrspiilmittel bzw. in der Geschirrspiilmaschine zu reinigen.

Die Komponenten der Kiichenmaschine sind nicht geschirrspiilerfahig. Sonst kann es zum Verlust von Form, Farbe und Qualitat
der jeweiligen Stoffe kommen.

Das Gerategehéuse und die AuRenflachen des Mixbehalters werden mit einem weichen Schwamm oder der Biirste und Wasser
mit einem milden Geschirrsplilmittel gereinigt. Danach sind sie trocken zu reiben. Keine Scheuermittel fiir die Reinigung verwen-
den.

ACHTUNG! Bertihrung scharfer Kanten des Blendermessers bei der Reinigung vermeiden. Die Schneiden kdnnen sowohl die
Haut, als auch die Kunststoffschutzhandschuhe verletzen. Messer mit einer Birste oder einem Schwamm reinigen.

Vor erneutem Anschluss der Kiichenmaschine sicherstellen, dass alle Teile gereinigt und trocken sind. Gerat trocken und vor
direkter Sonneneinstrahlung geschitzt lagern. Gerét bei der Lagerung gegen unbefugten Zugriff, insbesondere durch Kinder,
schiitzen. Gerat am besten in der Originalverpackung lagern.

TECHNISCHE DATEN
Parameter ME Wert
Katalog-Nr. 67860
Nennspannung [V~ 220 - 240
Nennfrequenz [Hz] 50/60
Motorleistung W] 800
Leistung Heizelement W] 1300
Isolationsklasse |
Schutzgrad IPX0
Inhalt Mixbehalter U] 2
AuRenabmessungen des betriebs-bereiten Gerétes (B x T x H) [mm] 340 x 285 x 340
Aufenabmessungen des betriebs-bereiten Gerates mit Dampfgar-schiissel (B x T x H) [mm] 440 x 285 x 465
Gewicht [kg] 47

ORI GINALANLEITU NG



RUS
XAPAKTEPUCTUKA NPOAYKTA

MHOroMyHKLMOHaMBHbIA KyXOHHBIN KOMBaiiH 1Cnonb3yeTcs Anst NpuroToBneHns Gniog. Bnarofapst WWPOKOMY acCopTUMEHTY
akceccyapoB k 060pyA0BaHUIO MOXHO MPUFOTOBUTL MHOTO paaHbIX Oritofl. YCTOHYMBOE OCHOBAHMUE C MPUCOCKaMM W YHUBEpCarb-
HOCTb A1ENatoT 3T0 YCTPOICTBO NOME3HbIM B KaXaoM [oMe. MPoayKT No3BONsieT pesarh, CMELLNBATb U HarpeBaTb NULLEBbIE MPO-
AYyKTbI, YTO 3HAYMTENBHO YMPOLLAET U COKpaLLAET BECh MPOLECC NpuroToBneHns 6rtog. MpoaykT paspabotaH MCKMIUUTENBHO
ANsi JOMALLHETO MCTIOMNb30BaHWS, U €10 3anpeLLeHo NPUMEHSTb B KOMMEPYeCKUX Lensix. Hapnexaluas, HapexHast n 6esonacHas
paboTa NpopyKTa 3aBUCUT OT MPABMIIBHOTO MCTIONb30BAHWS, MOITOMY:

MNepen ncnonb3oBaHNeM NPoAYKTa NPOYMTAIATE PYKOBOACTBO NO 3KCMAyaTaLMUu U COXpaHuTe ero.
MocTaBLUMK He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a YLUEpD, BOSHUKLLMIA B pe3ynbTate HeCOGMIOAEHs NpaBun TeXHUKM Ge3onacHocTh 1
PEKOMEHZALMIA HACTOSILLETO PYKOBOACTBA.

OBOPY[IOBAHUE

MpopyKT nocTaBnseTcs B BAE NONMHOTO KOMNNEKTa, Ho TpebyeT cOopku Nepea 1Cnonb3oBaHNEM.

BwmecTe ¢ npozyKToM NOCTaBNSIOTCS: KYBLUWH C KPBILLKOIA M NPOBKOW / MEPHBIM CTaKaHYMKOM, YaLlei ANsi IPUroTOBNEHUs Ha napy
C NOTKOM 1 KPbILLKOW, BEHYIKOM BaBOo4KoIA, TONaTkoi, CUTOM AN KyBLUWHA U NNACTUKOBBIM KITHOHOM.

WHCTPYKLIMK NO TEXHUKE BE3OMACHOCTH

BHUMAHWE! MpouTuTe BCE NPUBELEHHBIE HIKE MHCTPYKLMK. VX HeCOBNIoAeHNE MOXET NPUBECTY K NOPAKEHNIO SNEKTPUYECKIM
TOKOM, BO3rOpaHmio, Ooram Unu TpaBmam.

MPUAEPXUBAMTECH NOCNELYIOWMX MHCTPYKLIIA

Brumanue! Bo Bpems paboTbl NpoayKT AOMKEH HaX0ANTCS MOA NOCTOSHHBIM KOHTponem. Ecrin Heobxogumo nokuHyTsb paboyee
MECTO, CHa4arna BbIKMIo4MTE YCTPOCTBO C MOMOLLbHO BLIKIKYATENS 11 OTCOEANHITE CETEBON LUHYP OT PO3ETKN.

He 1cnonbayiite NpoayKT B YCMOBUAX NOBLILLIEHHOM ONACHOCTU B3PbIBA, MPU HAMM4MK NErKOBOCTNaMEHSIOLLENCS KUOKOCTH, ra-
30B Wy napa.

MpopyKT cneayeT pasmeLatb Ha NNOCKMX, POBHbIX 1 TBEPALIX NOBEPXHOCTAX. ECNM 13fenue OCHALLEHO PE3NHOBLIMI HOXKaMM
UMM MpUCOCKamu, BoIDEpUTE TUN MOBEPXHOCTH, YTOOLI HOXKM UMM MPUCOCKN NPENSTCTBOBAMNN CKOMbXEHWIO MPOAYKTa BO BPEMS
1CMOMb30BaHMS.

He paameLualiite ngenue BOMU3N MCTOMHUKOB TEMMA UM OTHS.

MpopyKT cneayeT NoaKNioYaTh TONBKO K CETU C HAMPSHKEHNEM W YaCTOTON, Yka3aHHO Ha 3aBOACKO Tabnnuke.

LLitencenb cunoBoro kabens [OMKeH COOTBETCTBOBATL SNEKTPUYECKO po3eTke. Henb3s nepeaensiBath wrencenb. He ucnonb-
3yiiTe apjanTepbl ANS MOAKMIOYEHS LTencens k posetke. He MoandnLmMpoBaHHbIN LTENCenb, KOTOPbIA MOAXOAUT K PO3eTKe,
CHUXAET PUCK NOPAKEHNS AMEKTPUYECKUM TOKOM.

locre kax[oro MCMONb30BaHNS OTCOEANHNTE LUTEMCEMb CETEBOTO LUHYPa OT 3MEKTPUYECKON PO3ETKN.

W3beraiiTe KoHTaKTa C 3a3eMNEHHbIMM MOBEPXHOCTAMM, TakUMK Kak TPy6bl, paanaTops v kynepsl. 3a3eMneHie Tena nosbiLuaet
PUCK NOPaKEHWSH ANEKTPUYECKIM TOKOM.

lpoayKT npenHasHayeH Tonbko Ans paboTtkl B noMeLLeHun. He noaBepraiiTe u3nenie Bo3aencTBIiO AoXas v Bnarv. Bopa v
Bnara, nNonajaloLLye BHyTPb NPOAYKTA, NOBLILLAIOT PUCK MOPaXEHNs AMEKTPUYECKAM TOKOM. He norpyxalite NpoayKT B BOAY MW
APYTYI0 X1AKOCTb.

He 3aKpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHBIE OTBEPCTMS 1 3a60TLTECH O MX NPOXOAMMOCTA.

He neperpyxalite LWHyp nuTanns. He ucnonbayiite WHYp NUTaHUs ANS NepeHoca, MOAKMIOYEHNS UM OTCOBANHEHWS LUTencens
OT CeTeBO PO3eTkM. V3beralite KOHTaKTa LHYPa MUTaHMA C UCTOYHUKOM Tenna, Macnami, OCTPbIMU KpasMu 1 ABUXYLIMMUCS
petansmu. MoBpexaeHre LWHYpa NUTaHUS NOBLILLIAET PUCK NOPaXEHS ANEKTPUYECKM TOKOM. B cnyyae noBpexaeHns LHypa
NUTaHUS (HanpuMep, Haapes, pacnnasneHne N3oNALNM) HEMEANEHHO OTCOEANHUTE LUTEMNCENb OT PO3ETKM, @ 3aTeM OTHeCUTe
NPOAYKT B aBTOPM3OBaHHbI PEMOHTHBIN LIEHTP. 3anpeLLaeTcs ucronb3oBatb YCTPOCTBO C MOBPEXAEHHBIM LLHYPOM MUTaHMA.
3anpeLuaeTca pemMOHTMPOBATb LUHYP MUTaHS, kabenb [omkeH ObiTb 3aMEHEeH HOBbIM B @BTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LieHTpe. B
chny4ae 1Cnonb3oBaHNS YANMHUTENS, NapamMeTpbl YANMHUTENBHOTO LUHYPa [OMKHLI COOTBETCTBOBATL NapaMeTpam, ykasaHHbIM
Ha 3aBofckolt Tabnuuke ycTpoiictBa. Cedenune kabens yanuHUTENs He AOMKHO ObiTb MEHbLUE MONEPEYHOro CEYeHMs LHypa
nUTaHUs yCTpoicTBa. [poBepbTe 3TO Ha M3ONSALMM LUHYpPa NUTaHWS W kabens yanuHUTENs unu obpaTuTech K NPOM3BOAMTENIO
YCTPOIACTBA M / UK yANMHUTENS.

Ecrn kakas-nubo vacTb 3nenus noBpexaeHa, ero fanbHeiliee Cnonb3oBaHne 3anpelleHo. B aTom cnyyae npoaykT cnepyet
nepeHanpaBnTb B aBTOPU30BAHHBIA CEPBIUCHIA LIEHTP UMK 3aMEHNTb 3Ty YaCTb CAMOCTOSITENBHO, ECAIN PYKOBOACTBO NONb30Ba-
TeNsi 0NyCKaeT Takve KOpPEKTUPYIOLLME [eACTBUS.

Mepen Havyanom nioBbix PaboT, CBA3aHHbIX ¢ 0OMEHOM, OYMCTKOA MMM PEryNMPOBKOA ABIKYLLMXCA YacTel, NPoaYyKT crneayet
OTKMIOYTb, @ LUTENCENb LUHYPa NUTaHNS OTCOEANHUTD OT PO3ETKA.

[poayKT He MOXET 1CMoNb30BaTLCS AETbMM. [lepkuTe YCTPONCTBO W LUHYP NUTaHUS NoAanbLue oT feTed.

MpopyKT MOXET MCTIoNb30BATLCA NIOABMI C OrPaHUYEHHBIMY IM3NYECKUMM 1 YMCTBEHHBIMI COCOBHOCTAMM 1 ULIAMM C OTCYT-
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CTBWEM 3HAHWI O NPOAYKTE, €CNU Haf30p MM UHCTPYKTUPOBAHWE OTHOCUTENBHO UCMOMb30BAHNA MPOAYKTA CMOTYT rapaHTMpo-
BaTb De30nacHyto paboty 1 pucku, CBA3aHHbIE C Hel, ByayT NOHSTHbI. [leTv He AOMKHbI UrpaTh ¢ NpoaykToM. [letn 6e3 npucmotpa
He AOMKHbI YNCTUTb N 0BCIYKMBATL MPOAYKT.

MpopyKT NpeaHasHayeH TonbKo Ans AOMALLHETO UCMOMb30BaHMS.

[poayKT ComepXuT OCTpble fieTany (HOXM KyBLUMHa), Mpu cOopKe, pa3bopke 1 YMCTKe Takux AeTanel cnefyeT cobnioaarts 0co-
Oyto 0CTOPOXHOCTb. MPOAYKT MOXET O4YeHb CUMBHO HarpeBaThbes, Oy/ibTe OCTOPOXHbI NOCNE 3aBEPLUEHNS UCMONb30BaHNS Npo-
[AyKTa, NPV KOTOPOM OH HarpeBancs 40 BbICOKUX TeMMeparTyp. Vcnonbayiite nepyaTku v 3aLUnTHYIO Ofexay.

OBCNYXXUBAHUE NPOOYKTA

BHUMAHWE! Bo Bpemsi BCex [eiiCTBUIA, CBA3aHHBIX CO COOPKOiA U pa3bopkoit 060pynoBaHis, BbIKIKOHaIATE YCTPOCTBO M OTCO-
€AVHAITE LUTEencenb WHypa NUTaHNs OT PO3ETKU.

Cbopka u pasbopka npodykma

MocTaBbTe U3nenue Ha PoBHYHO W YCTORYMBYIO MOBEPXHOCTb. YBeaUTeCh, YTo BCe MPUCOCKN Ha OCHOBAHMI CLIENUANCH C MOBEPX-
HoCTbH. MoBEpXHOCTb JOMmKHA GbITb rMaakoi U uucToi. Ecnu gaxe npu cobniofeHnm 3TUX YCrOBUIA BOSHUKHYT TPYAHOCTM CO
CLieNnneH1eM NpMCcOCOK C MOBEPXHOCTbO, MPOBEPLTE YMCTOTY MPUCOCOK, @ 3aTEM Crierka CMOYMTE WX.

KyBUJVIH yCTaHaBNMBAETCA Ha OCHOBaHWE NyTeM CABUraHUA ero Takum 06p330M, 4ToObI PyyKa yKasblBana Ha CUMBOI OTKPbITOTO
3aMKa, a 3aTeM NoBOPOTOM €ro K CUMBOJY 3aKPbITOro 3amKa (||). [MpaBunbHas yCTaHOBKa NpPUBELET K TOMY, 4TO KyBLUMH HE 6y,C|6‘T
NogHMMATBCS, OTAENASCh OT 0CHOBaHWS. CHsTUe KyBLUMHA JOMKHO ObITb BbINOMHEHO nyTem nNoBOpOTa PYKOATKM K CUMBONY OT-
KPbITOro 3amka, a 3aTeM NoAbLEMOM KyBLUMHA C OTAENEHNEM €ro 0T OCHOBaHMS.

KpblLka KyBLIMHa cHabxeHa NpoknafKow, koTopas JOImKkHa ObiTb pasMelLieHa BOKpYT naHLia KpbILLKY TaK, 4Tobbl OHa NNOTHO
npunerana ko BCeil OKPYXHOCTK (hnaHua, a bonee yskas YacTb (hnaHua npoknaaku Obina HanpasneHa B CTOPOHY AHA KPbILLIKA
(). Kpbliwka gomkHa bbiTh pasmelLieHa Ha KyBLUWHE Tak, 4Tobbl OHa npunerana paBHOMEPHO K kpato kyslumHa (IV), n cpabotana
3allenka, obecneynBatoLLas CyqaiHoe OTKPLITUE KPbILLKK. Y NPoayKTa ecTb AaTumK, 0OHApYKVBAIOLLMIA HEMPABUIbHOE 3aKpbl-
TWE KPbILLKW KYBLUWHA UMW HENpaBUMbHOE KpenneHue KyBluHa. Ecnn Ha aucnnee muraet «E01», 310 03HaYaeT, uTo KpbILLKa
6bina 3aKpbiTa HENPaBWITBHO, M Bbl HE CMOXETE MCMOMb30BAaTb MPOAYKT, NOKa OH He OyAeT NpaBunbHO 3akpbIT. PasbepuTe KpbILLKY,
HaXXVUMas 1 yaepxuBast KHOMKy dmkcatopa KpbiLki (V), 3aTeM CHUMMTE KPBILLIKY.

Brumanme! Kpbiluka He CHUMaeTCs, eCnv KyBLUIMH Obin NPaBUibHO 3akpenseH Ha uaeniu. KpbiLuky MOXHO CHSTb, TOMbKO eCrin
KYBLLWH He 3aKkpenneH B M3fenuu.

Kpblluka nmeeT oTBepcTHe, nossonsiolee A06aBNsATbL NULLEBbIE NPOAYKTLI, HAanpuMep, Bo Bpemst paboTsl npoaykTta. OTeepcTve
MOXHO 3aKpbiTb C MOMOLLbIO NPOBKK, BCTABMB €€ B OTBEPCTME KPLILLKX, @ 3aTeM MOBEPHYB TakiM 06pa3oM, YTOBbI A3bl4kv Ha
npobke Bbinn 3abnokupoBaHsbl f3bi4kamu BHyTpU oteepcTust (VI). Mpobka Takke MOXET MCMOMb30BaTLCS B KAYECTBE MEPHOI
YaLlkv Ans M3MepeHnst HebOMbLUIOTO KONMYeCTBa MULLEBBIX MPOAYKTOB.

BHYTPU KyBLUMHA MOXHO YCTAHOBUTb BEHUMK HabOUKY, HANOXMB €r0 Ha BUHT HOXEN KyBLUMHA, 4TODbI KpbINbs BEHUMKA Haxopm-
nmce mexay Hoxamu (VII).

MpopyKT MOXHO UCMONb30BaTL ANA NPUTOTOBNEHNS ML HA Napy, ANA 3TOMO €CTb CUTO K yalua. CUTO MOXHO 3athvKCMpoBaTb,
BCTaBMB €70 BHYTPY KyBLUMHA, 4TOObI MaHXeTa cuTa onupanack Ha cTeHky kyslumHa (VIII). [nsi BbITSrMBaHMS cuTa UCnonb3ayeTcs
CKnapiHas pyyka. Pyyka MOXET cTaTb ropsuen, u cnefyet cobniofaTb OCTOPOXHOCTb, W NPU 3axBaTe, CrieyeT MCMonb30BaTh
3aMTHbIE MepyaTku.

BHumanme! Cuto 1 BeHuMK 6abouka He MOryT UCnonb30BaTbCst OAHOBPEMEHHO.

Yaluy cneayeT yCTaHOBUTb Ha KPbILLIKE KyBLUNHA, BbIHYTb MPOBKY M3 KPLILLKM, @ 3aTeM NOMECTUTL HIKHIOK YaCTb YAl HA KPbILL-
Ky. Yatua MoxeT BbiTb yCTaHOBNEHa TONMbKO B OAHOM MPaBUNbHOM NMOMoXeHUU. OCHOBaHME Yalln uMeeT BbleMky. Bonee y3kyto
BbIEMKY CrieayeT NPMMEHHTb Tak, 4Tobbl OHa CoBnaaana c pyKosTKoM KysLunHa (1X).

Yatua umeet BCTaBKy W KpbILLKY. BcTaBka A0MmKHa BbiTb yCTaHOBNEHA BHYTPY KPbILLKM, OHa YBENWYMBAET NOBEPXHOCTb, NO3BOMS-
IOLLYHO TOTOBMTb Ha napy. Ha BoKoBbIX CTOPOHaX BCTaBKM MMEKTCS OTBEPCTUS, B KOTOPbIE HYXHO BCTABUTb BbICTYMbI (X) YaLum.
Yawa fomxkHa 6biTb 3aKpbiTa KpbiLLKoit (XI).

He pexomeHayeTCs OAHOBPEMEHHO 1CMONb30BaT A1 FOTOBKM Ha Napy Yallly v c1To. B npoTMBHOM Criyyae NpoM3BOANTENBHOCTL
MPUrOTOBMEHNS MOXET ObiTb HeoCTaTo4HOM. He BrnBaliTe 6onee 0,5 N BoAbI B KyBLUMH NPy NPUFOTOBNEHIM HA Napy.

[MaHenb ynpaeneHus

lMocrie NpaBUnbHON YCTAHOBKY B XenaeMoi KoH(Urypaumun fanbHeiee obcnyxuBaHue NpoaykTa AOMKHO BbIMOMHSTLCS € MO-
MOLLb0 NMaHenu ynpasnexus. MaHenb ynpasneHns OCHalLigHa KHomKamu, pydkamu, aneMeHTamn ynpaenexns u aucnneem. Mo-
cre 3anycka Ha gucniee oTobpaxatoTcs BCe NoKasaHus B TEYEHNE HECKOMbKUX CEKYHA, 3TO HOPMarbHO W CRIYXMUT A4S NPOBEPKU
aucnnes.

VHamkatop ¢ Hagnmebio «OVERLOADING» 3aroputcsi, eCniv BeC NpoAYyKTa CAMLLKOM BonbLUoi. TO Takke YKa3blBaeTCs MHAMKa-
uveit «<E04» Ha aucnnee. B 3TOM Cnyyae yMeHbLUNTE BEC NULLEBbLIX NPOAYKTOB.

WHaumkatop ¢ Hagmuesto «OVERHEATING» 3aropaetcsi, ecriv npoziyKT neperpeetcsi, Temneparypa KyslumHa npesbicut 150 °C, ato
Takoke 6ynet 06o3HaueHo Hamkauyen «E03» Ha aucnnee. B aTom cryyae nogoxauTe, noka TeMMepaTypa He ynageT aBTOMaTU4ecki.
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Knonka «AUTO» no3sonsieT Bam Bbl6paTh OANH 13 PeXVUMOB PaboTbl: Cyn, AKEM, COYC, MUPOT, NPUTOTOBAEHNE Ha Napy.

Kronka «MANUAL» no3BonsieT Bpy4Hyt yCTaHOBUTL Criedytolve pabouve napameTphbl: TEMNepaTypy, Bpems, CKOPOCTb.
Knonka «SCALE» no3gonsieT B3BeLLMBaTb NPOAYKTbI NUTaHMS.

KHonka «START / PAUSE», nomelLLeHHasi BHYTpU pyuki, NO3BONSIET 3aNyCTUTb NPOAYKT U MPUOCTAHOBUTbL €ro paboTy, Bo306HO-
BMB paboTy nocne NOBTOPHOTO HaXaTHst KHOMK.

Knonka «STOP» nossonsieT octaHoBUTL paboty npoaykTa.

Kronka «TURBO» no3sonsieT BpeMeHHO aKTUBMPOBATb MaKCUMarbHYK0 CKOPOCTb Ne3us. HaxmuTe 1 yaepxusaiTe KHOMKY.
Ocnabnenve AaBnenns Ha nepekmnioyaTene OTKIKYUT MaKCUManbHYI0 CKOPOCTb ME3BUS.

Pydka no3BonsieT uamMeHsTb 3Ha4eHNs HacTPOeK. MOBOPOT MO YaCOBOIA CTPENKe YBENUUMBAET 3HAYEHNe HACTPONIKM, NPOTUB Ya-
COBO! CTPENKM YMEHbLIAET YCTaHOBNEHHOE 3HajeHue.

O6cnyxueaHue naHenu yrnpaeneHus

Haxmute kHonky «AUTO», MHOUKaLMS pexvMa cyna HauHeT MuraTh, CriedytoLLee HaxaTue KHOMKW MO3BOMMUT LMKNYECKOe M3~
MEHEHIe pexuma B CrieayioLem nopsake: Cyn, KeM, Coyc, MAPOT, MPUrOTOBNEHME Ha napy.

Pesxvm Bibupaetcs nocne Haxatus kHonku «START / PAUSE, ycTpoiicTBO aBTOMaTU4ECKM 3amyckaeTcsl B BbIGpaHHOM pexume.
MpuocTaHoBka paboThl B TeKyLLEM BbIGPaHHOM pexuMe npou3onaeT nocne HaxaTust kHomku «START / PAUSE». Yackl octa-
HOBSATCA, 1 Ha MCTINee HaYyHeT MuraTb CUMBON BbibpaHHoro pexmvma pabotsl. Bo3obHoBMeHMe paboTel npousoiaeT nocne no-
BTOpHOTO Haxatusi kHorku «START / PAUSE».

[MpekpatLenne paboTbl NPoM3oAET nocne Haxatus kHonku «STOP».

Haxmute kHonky «MANUAL», koTopasi No3BONMT BaM Bpy4HYI0 BBECTW criedyioline paboune napameTphbl: BpalleHe HOXEN,
Temneparypa v Bpems paboTbl. M3MeHeHMe 3Ha4eHUs NapameTpa NpoM3BOAMTCS C MOMOLLbIO PerynsiTopa, a Bbibop criemytoLLero
napameTpa Cnegyer 3a nocnegytowmm Haxarnem kHonkn « MANUAL».

Ipu HacTpolike paboyero BpeMeHM NepBOe HaXaTue KHOMKI MO3BOMSIET YCTAHOBUTb MUHYTI, @ NOCNEAYIOLLEE CEKYHADI.

Ecrn HeT HeobxopmMoCTH ycTaHaBnuBaTh 3HaueHns noboro napametpa, nponycTute ero, Haxas kHomky «MANUAL», 4ToBbi
nepewTy K CriefytoLiemy napamerpy.

Pabota HaunHaetcs nocne Haxatus kHonku «START / PAUSE». MpuocTaHoBka 1 0CTaHOBKa paboThl MPOMCXOAUT aHanoriHo
kaK B Cry4ae aBTOMaTM4YeCKiX PEXUMOB paboThl.

KoHeL| paboTbl curHanuaupyeTcs MOBTOPSIOLLMMCS 3ByKOBbIM CUrHamoM. Haxatve kHonku «STOP» OTKIUMT 3ByKOBOW CUrHar.
Ecnu peakuum HeT, 3ByKOBOI CUrHar aBTOMaTUYECKM OTKIKYaeTCs IPUMEPHO Yepes 1 MUHYTY.

BaxHas uHhopmayus

[MponyKT HauHeT U3mepsTb Bpems (He bonee 60 MUHYT) NOCNE Py4HOI HACTPOIKY TEMMepaTypbl UMK CKOPOCTU U HAXaTUS KHOMKM
«START / PAUSE».

YcTporcTBO HauHeT 06paTHbIN OTCYET BPEMEHH NOCHE PY4YHOI YCTAHOBKM BPEMEHM.

[Mocne ycTaHoBKM CKOPOCTY MIK TeMMepaTypbl M Hauana paboTsl nocneaytowee Haxatue kHonkun « MANUAL» n3meHuT ckopocTb,
Temnepatypy 1 pabodee Bpems. M3meHeHns GyayT BBEAEHbI HEMEANEHHO.

Ecrn dyHKUmMS HarpeBa ycTaHOBNEHa BPYYHYI0, HACTPOIIKA MakcMMarnbHON CkopocT cocTasnsert 05.

Ena v Boga B KyBLLWHE He AOMKHbI NPeBbLILLATL 2 IMTPa Nk 2 kunorpamma. He npesbiLuaiTe MakcMManbHYH0 eMKOCTb KyBLLNHA.

Ucnonb308aHue 8ecos

MpoaykT 6bIN OCHALLEH LUKANOW, N03BONSIOLLEI CYUTLIBATL BEC NPOAYKTOB, NOMELLEHHBIX B KyBLUMH. HaxmuTe kHonky «SCALE,
Ha aucnnee 0To0pa3nTCs MHAMKALMA B rpaMMax, U MHAMKaTop BECa HaYHET MUraTb.

TapupoBaHue BECOB MOXHO BbINOMHUTb, HaxaB W yaepxusas kHonky «SCALE» B TeueHne npuMepHO 2 CekyHa,.

Bechl Herb3s MCMOnb30BaTh, Koraa BKIKYEH ABUraTeNb NpopyKTa — BpaLLaTCs HOXM.

MakcumanbHbii BEC NPOLYKTOB He JomkeH npesbiwats 4000 r. Ecrv aToT BeC npeBbILLeH, Ha aucnnee otobpaxaetcs «FOFF».
B3BelunBaHMe NpoM3BOANTLCS, KOrLa U3Nenue HaXOAUTCS Ha YCTONYMBON MOBEPXHOCTU, UHAYe NokasaHWs MoryT BbiTb HeBep-
HbIMU.

/36eraiite pasmelLeHnst Beca boree 6 Kr Ha KyBLUMHE UMK B KYBLUWHE. ITO MOXET NOBPEAUTL U3aEnVe.

[lpyaue cosembl, OMHOCAWUECS K UCMOMb308aHUK NPodykma

BeHumk 6abouky He cneayet Mcnonb3oBaTh s 3aMeLUMBanus TecTa. Berumnk 6abouka He fomkeH paboTatb Ha CKOpOCTH ycTa-
HOBIEHHO BbiLLe 04.

Ecru Bl BbIGMpaeTe aBTOMATUYECKUE NPOTPaMMBbI, HE UCNIOMNb3yiTe BEHUMK 6ab0ouKy.

Ecrn BbiGpaHa nporpamMma nupor, nporpaMma He 3arnyckaeTcsi, ecriv TeMnepatypa Harpesatens npesbilwaet 50 °C.

He ncnonb3ayiite py4Hble HACTPOIKM N1 3aMeLLMBaHNS TecTa.

Bec myku He gomkeH npesbilwath 500 r, a BeC BoAbl He A0MmkeH npesbiwars 300 T.

HenpepbiBHas paboTa no 3ameluMBaHUI0 TecTa [OMKHA ObiTb He Gonee Tpex LMKIOB, NOAOXANTE HE MeHee 5 MUHYT nocrne
kaxzoro paboyero Lukna.

Mpu 3ameLUnBaHUM TeCTa MOMeLLaiiTe U3AENMe Ha POBHYO 1 YCTOYMBYIO MOBEPXHOCTb, COXpaHss Ge3onacHoe paccTosiHue OT
kpasi.
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Mepen Tem, kak BBECTU MYKY, TLLATENBHO BbICYLUIMTE BHYTPEHHIOK YacTb KyBLUMHA, 3TO NPEAOTBPATUT NpUNUNaHue UKo Myku
K CTeHkaMm KyBLuMHa. COOTHOLLEHME MYKU K BOAE [OMmKHO cocTaensThb 10 k 6.

Mpednazaemble peuenmsi 07151 a8MOMamUYECKUX PeXUMos

BHumarme! O KoHLe Kaxaoro Lwara B JaHHOM pexume curHanusnpyet SByKOBOﬁ CurHan.

Pexum War | fleiictBue Temnepatypa [°C] | Bpems (MuH) CkopocTb
Ixem 1 MonoxuTb pyKTBI 1 APYrie NULLEBbIE NPOAYKTHI B KyBLUMH 0 3 05
(20 M) 2 [lo6aBuTb caxap 1 Mef B KyBLUMH M JOXAATHCS 3aKunaHus 100 17 01
1 HarpeTb nycToi KyBLMH 100 2 00
2 [lobaBbTe CNMBOYHOE MACmo UMK PacTUTENbHOE Macno, JyK i YECHOK 100 15 01
Cyn
(22 wn,) 3 [loGaBbTe ThIKBY 1 BOAY B KyBLUMH 100 14 01
4 M3menkHeHue npoayKToB niTaHMs - 3 07
5 [lo6aBuTb MONOKO, CONb, KOPHLLY UMK pyrve cneuumt 100 1,5 05
1 HarpeTb nycToit KyBLUMH 120 2 00
¢ 2 [loGaBLTe ONMBKOBOE Macno, NyK, UMGUPb 11 YECHOK 120 15 01
oyc
26 MYMH 3 [lobaBbTe M3MenbHeHHYH0 CBUHVHY, TOMATHBIN COYC, BUHO, COYC YMnK, 100 445 01
COMb 1 Apyrue cneuun
4 [loGasuTb MopenpoayKkTh! 100 135 01
1:500 r mykv 1 300 r BOABI
Mupor 1 2: ecrv 6bina ucnonb3oBaHa Myka C BbICOKIM COAEPXaHNEM KNEHKoBUHbI, KOMHaTHas 15 05/02
BOfbI HE 10MKHO GbiTb Gonbue 300 r.
[oToBKa Ha napy 1 Puiba, kykypy3a, kaptodens 1 T. 4. 100 60 00

[Mpednacaemble peyenmsi Ons pPy4HO20 pexuMa

MpurotoBnexme nuwy:

yCTaHOBUTE BpeMst: 45 MUH,
ycTaHoBuTe Temnepartypy: 120 °C,
ycTaHoBuTe ckopocTs: 03,
HaxmuTe kHonky «START/PAUSE».

M3menbyeHne oBOLLEN:

yctaHosuTe Bpemst: 30 cekyHa,
ycTaHoBuTe ckopocTb: 06

HaxmuTe kHonky «START/PAUSE».

M3menbyeHve nbaa:

[MomectuTe B KyBLUKH He Bonee 300 r nbaa.

Haxmute v yoepxusaitte kHonky « TURBO» B TeveHre npumepHo 10 cekyH, OTYCTUTE KHOMKY, NOAOXANUTE OKOMO 1 CeKyHabl.
MoBTOpYTE LMKN NPUMEPHO 6 pas.

CMeLUaHHbIA MOPKOBHbI COK:

MomecTute He 6onee 800 r MopkoBy B KyBLLUMH 1 fobaBbTe 1200 r BOABI.
YCTaHOBMTE BPEMS: 1 MUH,

ycTaHoBuTe ckopocTk: 10,

HaxmuTe kHonky «START/PAUSE».

/13amenbyeHmne 3épeH kode:

[MomectuTe B KyBLUKH He 6onee 200 r KodeitHbIX 3epeH.
YCTaHOBUTE BPEMS: 2 MUH,

ycTaHouTe ckopocTk: 10,

HaxmuTe kHomky «START/PAUSE».

OBCNYXXUBAHUE W XPAHEHUE

BHUMAHWE! Hukoraa He norpyxaiite NpoayKT B BOAY Nk NtoByIo ApYryHo XUAKOCTb. ITO MOXET NPUBECTU K MOPAKEHMIO Srek-
TPUYECKIM TOKOM.
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Bce petanu, pa36opKa KOTOpbIX OncaHa B PYKOBOACTBE, a TakKe A0MNONHMTENbHbIE NPUHAANEXHOCTH, Takne Kak CUTO, Nlonatka,
MOXHO Norpyxarb B BOAY, NPOMbIBATL B MOTOKE NPOTOYHOW BOABI UMK B ﬂOCYﬂOMOG“IHOVI MallnHe.

BHumanme! He MoiiTe HOX B MOCY[OMOEYHOM MaLLMHE, X HEOBXOAVMO CHSAITb, MPEXE YEeM BCTABNATL KYBLUMH B NOCYAOMOEY-
HY!0 MalLVHy.

[Ins 3TO Lienu ucnonb3yeTes KNtod, NoCTaBNSeMbIil C NPOAYKTOM. Mcnonb3ys kntod, OTBUHTUTE raiiky KpenneHus Hoxewn npoTue
4acoBOW CTPENKY, a 3aTeM U3BNEKUTe HOXM M3 KyBLuHA (XII). ByabTe ocTOpOXHBI NpK pa3dopke, Kpas HOXEeN MOryT CTaTb Npu-
4MHOI TpaBMbl. Pasbopka AoMmKHa BbINONHATLCA B NepyaTKaX, 3alluLLaloLLMX OT Mope3os.

[Mocne ncnonb3oBaHUs BLIKIKOYNTE yCTpOl7|CTBO, noaoXxauTe, Noka BpalleHne ABUXKYLLUXCA yacTel NONHOCTLIO HE OCTaHOBMTCS,
OTCOEAMHUTE LLUHYP NUTaHUA OT PO3ETKU SNEKTPONUTaHUA, pa36epMTe NPOAYKT, CHAMUTE MUCKY UNK KYBLUWH, BbIHbTE COLEPXM-
Moe, AauTe JeTansm OCThiTb, a 3aTem npogonmxure 06CJ'Iy)KVIBaHI/Ie.

[leTann npogykTa, KoTopble BbiK B KOHTAKTE C MWLLEBBIMU NPOAYKTAMU, CRIELyeT O4MLLATb Cpasy Xe MOcne UCMomnb30BaHs.
3acoxiume NULLEBLIE OCTATKM MOTYT 3aKNEUTb BEHUUK 1 HOXM, YTO MOXKET NPUBECTM K CHUXEHMIO NPOU3BOANTENLHOCTM NPOAYKTa
unM gaxe k nospexaeHuto. OfHako, ecnu 3To NpoM30IaET, MorpyauTe Te AeTan, KoTopble Gbinu onMcaHbl Kak MorpyXHble B
TENNyto BOZY M MOKOLLME CPEACTBA ANS MbITbS MOCYALI, U OTMOYUTE, @ 3aTeM BbIMOWTE MSATKOW ry6KOM Unu LETKOW 1 BOROW C
MOIOLLMM CPEACTBOM Wi B MOCYSOMOEYHOI MaLLMHE.

OuncTuTe OCHOBaHWE MPOAYKTA U BHELLUHWE MOBEPXHOCTH KYBLUIMHA MSITKOA TKaHbO, CMOYEHHOM PacTBOPOM BOAbl U MSIFKOrO
MoloLLEro cpeacTea. BuiTpute focyxa. He ucnonbayiite abpasueHble YNCTSILLME CPEACTBA.

BHUMAHWE! MMockonbky kpast HOXEWN KyBLUMHA OCTpble, u3beraliTe KOHTaKTa pyK U Ne3Buii HOXEN BO Bpems MbiTbsl. [lessus
MOTYT NOpe3aTh Kak KOXY, Tak 1 KyXOHHbIE PE31HOBbIE NepyaTku. [le3Bis cneayeT MbiTb LUETKOW U ryGKoi.

lepen noaknioYeHem YCTPOICTBA K UCTOYHMKY MUTaHNS yOEaMTECh, YTO BCE AETaNM OHULLEHBI 1 BbICYLLEHDI. XpaHiTb MPOAYKT
B CYyXOM 1 3aTeHeHHOM MecTe. 3aluuTuTe 06nacTb XpaHEeHUs OT HECAHKLIMOHMPOBAHHOO A0CTYNa, 0CobeHHO feTel. XpaHuTe
MPOAYKT B €AMHIYHbIX YNIaKoBKaX, NOCTABNSEMbIX BMECTE C NPOAYKTOM.

TEXHWYECKUE NAPAMETPLI
Napametp E, p
Homep B katanore 67860
HomrHanbHoe HanpsixeHue [B~] 220 - 240
HomuHanbHas Yactora [ 50/60
MotwHocTb Aguratens [B1] 800
MolwHocTb Harpesatens [B1] 1300
Knacc anextpuyeckon 3awmTbl |
CreneHb 3aluuThl IPX0
BmecTMOCTb KyBLUMHA [n] 2
BHeluHe pa3vepsbl npodyKTa, roToBoro k Ucnonb3osanmio (LU x [l x B) [mm] 340 x 285 x 340
BHeluHve pa3mepbl NPoayKTa, FoTOBOrO A4S UCTIONb30BAHUS C Yaluel Ans npurotoenetus Ha napy (LU x [ x B) [mm] 440 x 285 x 465
Bec [kr] 47
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XAPAKTEPUCTUKA NPOAYKTY

BaraTodyHKLiHMA KyXOHHWIA KoMbaliH BUKOPUCTOBYETHCS ANS MPUrOTyBaHHS CTpaB. 3aBAsikv HasBHOCTI LIMPOKOTO aCOPTUMEHTY
akcecyapiB o 0brniajiHaHHsl, MoXHa npuroTyeaT 6arato pisHux cTpas. CTillka OCHOBA 3 NPUCOCKaMM i YHIBEPCAMNbHICTL pobrisiTh
Lieil MpUCTPIi KOPUCHNM B KOXHOMY AoMi. [popyKT [03BONSE pi3aTh, 3MiLLyBaTy | HArpiBaTh Xap4oBi MPOAYKTH, L0 3HAYHO CMpo-
LLyE | CKOPOYE BECh MPOLIEC MPUroTyBaHHS CTpaB. MpoAYKT Po3pobnenmit BUKMKOYHO AN AOMALUHBOTO BUKOPUCTaHHS, i oro
3abopoHeHo 3acTocoByBaTH B KOMEPLIHNX Linsx. HanexHa, HagiiHa i 6esneyHa poboTa NpoayKTy 3anexuTs Bif NpaBUIbHOMO
BIKOPUCTAHHS, TOMY:

Mepea BUKOPUCTAHHAM NPOAYKTY NpouMTaliTe iHCTPYKLilo 3 ekcnnyaTauii Ta 36epexiTh ii.
lMocTauanbHuK He Hece BiANOBIAANbHOCTI 3a 30UTKM, siki BUHUKNN B pe3ynbTaTi HeLOTPUMAHHS NPaBUM TexHiku Gesneku i peko-
MeHaaLn Liel iHCTPYKL.

OBJIAQHAHHA

MpoByKT NOCTaBNSETLCA Y BUFMSI NOBHOTO KOMNMEKTY, are BUMarae MOHTaXy Nepes BUKOPUCTAHHSIM.
Pa3om 3 NpoflykToM NOCTaBNSKOTLCS: FMEYMK 3 KPULLKOIO | NPOGKOH / MIPHUM CTakaHYMKOM, Yalleto ANsi MpUroTyBaHHs Ha napy 3
TIOTKOM | KPULLIKOIO, 361BaNKOI0 METENMKOM, TONaTKOH, CUTOM ANIst Fieuka i iNacTUKOBUM KIlo4eM.

IHCTPYKLI 3 TEXHIKW BE3NEKM

YBATA! lMpounTaiite BCi HaBEAEH HIKYe IHCTPYKLi. HEROTpUMaHHS LnX IHCTPYKLil MOXe NpU3BECTY A0 YPaXKEHHS ENEKTPUYHUM
CTPYMOM, 3aiiMaHHsi, OikiB a6o TpasM.

LOTPUMYWATECH HACTYMHUX IHCTPYKLLIA

Ygara! [ig yac po6oTv NpoaykT noBuHeH nepebyBaty Nig NOCTIAHUM HarNSAOM. SKILO HeobXifHO 3anuwwmTi poboye Micle, cno-
4arTKy BUMKHITb MPUCTPIl 33 JONOMOrOK BUMUKAYA i Bif'€QHANTE LUHYP KUBMEHHS.

He BMKOPMCTOBYTE NPOAYKT B yMOBaX NiABMLLEHOI HeBe3nekm BUBYXY, 3a HAsBHOCTI NErko3aiMmUCTUX piavH, rasis abo napm.
MpoayKT cnig poamilLyBaTh Ha NAOCKMX, PIBHUX | TBEPANX NOBEPXHSIX. FAKLLO BUPI6 OCHALLEHO ryMOBUMM Hixkamu abo npucocka-
MK, BUBEPITb TN NOBEPXHI, W06 HixkK1 abo MPMCOCKM NepeLLKOAKany KOB3aHHIO MPOAYKTY M Yac BUKOPUCTAHHS.

He knagitb npucTpiit nobnu3y axepen Tenna abo BorHto.

[MpoayKT cni nigkntoyaTyt TiNbKu 40 MEPEXi 3 HANPYroIo | YaCTOTO, BKA3aHOK Ha 3aBOACHKiN TabnmyLi.

LLIrencenb cunoBoro kabento NOBMHEH BigNOBIAaTH eNexkTpUYHil poseTui. He MoxHa nepepobnsTi wrencenb. He BUKopucToBYit-
Te afanTepy Ans NigKmio4eHHs Wrencens Ao po3eTki. He MogudikoBaHWiA WTencenb, SkviA NiAX0AUTb [0 PO3ETKM, 3HUKYE PU3MK
YPaXeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

[Ticns KOXHOTO BUKOPUCTaHHS! BIAKMIOYITh LUTEKEP LUHYPA Bif ENEKTPUYHOT PO3ETKA.

YHUKaIiTE KOHTaKTY 3 3a3eMNEHNMM NOBEPXHAMM, TakuMm ik TPYOu, papiatopu i kynepu. 3a3emMneHHs Tina nigBuLLYe pusnk ypa-
KEHHS! €NEKTPUYHAM CTPYMOM.

MpoayKT npuaHaueHuit Tinbku Ansi pobotu B npumileHHi. Obepiraiite Bupi6 BiA gii gowy abo Bonorw. Boga i Bonora, Wwo no-
TPannsoTb BCepPEeANHy NPOAYKTY, MABMLLYIOTb PU3NK YPAXKEHHS ENEKTPUYHAM CTPYMOM. He 3aHypioiiTe NpofyKT B Bogy abo iHLuy
PigMHY.

He 3aTynsiite BeHTUNALIHI 0TBOPY i AGaliTe NPO iX NPOXIAHICTb.

He nepeBaHTaxyiiTe LUHYP XUBNEHHS. He BUKOPUCTOBYIATE LUHYP XUBNEHHS ANS NEPEHECEHHS, NiAKNioYeHHs abo Bif'eaHaHHS
LUTEencensi 3 PO3ETKU. YHUKAIATE KOHTAKTY LUHYpa XUBMEHHS 3 [XKEPENOM Tenna, Macrnamu, rocTpUMM KpasiMu i pyxoMUMu ae-
Tanamu. MoWKomKeHHs kabento XUBNEHHS MIABMILYE PU3MK YPaKeHHS eNEKTPUYHUM CTPYMOM. Y pasi MOLIKOAXeHHS kabento
KVBNEHHS (HanpWKnag, Haapis, po3nnasneHHs i3onALji) HeralHo Bif'eAHaNTE WTENCenb Big PO3ETKW, @ NOTIM BigHECITb NPOAYKT
B aBTOPU30BAHMUA PEMOHTHHIA LIEHTP. 3a60POHSAETLCS BUKOPUCTOBYBATY NPUCTPIi 3 MOLLKOHKEHNM LUHYPOM XMBNEHHS. 3a6opo-
HSIETbCS PEMOHTYBATM LLUHYP XMBMNEHHS, kabenb noBuHeH GyTh 3aMiHEHWIA HOBUM B aBTOPU30BaHOMY CEpBICHOMY LEHTpI. Y paai
BMKOPVCTaHHS NOAOBXYBaYa, NapaMeTpy NpofoBXyBaya NOBUHHI BiANOBIAATV NapaMeTpam, 3a3HaqeHnM Ha TabnyLyi pUCTPOIo.
lMonepeyHuit po3pia kabento NoAOBXyBaya He MOBMHEH OyTM MEHLUWM Bif, MONEPEYHOrO PO3Pisy LUHYPa XMBMEHHS MPUCTPOIO.
MepesipTe Le Ha Hanuci Ha isonsLi kabento XMBNeEHHs i kabenio NofoBxXyBaya abo 3BEPHITLCS [0 BUPOBHMKa NpucTpoto i / abo
MoAoBXyBaya.

Akwo Gyab-ska aeTans BUpoBY NOLKOAXeHa, 1A0ro nofanbLue BUKOpUCTaHHS 3a60poHeHO. Y LbOMY BUNaKy NPOAYKT Crig nepe-
HanpaBuUTK B aBTOPWU30BAHWI CEPBICHUIA LEHTP abo 3aMiHUTK Lit0 AeTanb CaMOCTIMHO, SIKLLO IHCTPYKLs KOPUCTYBaya Jonyckae
TaKi KopurysanbHi Aii.

lMepen noyatkom Byab-Akux pobiT, NOB'A3aHMX 3 0BMIHOM, OUMLLEHHSM abo PerynioBaHHAM PyXOMUX YaCTUH, MPOLYKT crig Bia-
KMIouMTH, @ LUTencenb LWHYPa X1BNEHHS Bif'e[HaTY Big PO3ETKU.

[MpoayKT He MOXe BUKOPUCTOBYBATUCS AiTbMU. TpUMaliTe NPUCTPIN | LUHYP XUBNEHHS Noaani Big AiTed.

[poayKT MOXe BUKOPUCTOBYBATMCS NIOABMM 3 OBMEXERIMI (Di3MYHMM Ta PO3YMOBUMM 3AI6HOCTAMY | 0ocobamu 3 BiACYTHICTIO
3HaHb NMPO NPOAYKT, SIKLLO Harnsg abo IHCTPYKTYBaHHS OO0 BUKOPUCTAHHS NPOAYKTY 3MOXYTb rapaHTyBath 6eaneuHy poboty
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i puanku, noB's3aHi 3 Heto, ByayTe 3po3ymini. [liTn He NOBWHHI rpaTi 3 npoaykToM. liTn 6e3 Harnsgy He MOBUHHI YMCTUTM abo
obcryroByBaTh MPOAYKT.

MpoayKT Npu3Ha4eHUi TiNbKi S5 JOMALLHBOTO BUKOPUCTAHHS.

MpoaykT MicTUTb rocTpi AeTani (HOXi rneunka), npu cknafaqHi, po3dupaHHi | YWLLEHHI Takux AeTanei cnig A0TPUMYBaTMCS 0CO-
6nmBoi 0bepexHocTi. MpoayKT Moxe Ayxe CUMbHO HarpiBaTucs, OyfbTe 06epexHi Nicns 3aBepLUeHHs BUKOPUCTAHHS MPOAYKTY,
npu IKOMY BiH HarpiBaBCs [0 BUCOKUX TemnepaTtyp. BUKOPUCTOBYATE pykaBUUKY | 3aXUCHUIA O,

OBCITYrOBYBAHHA NPOOYKTY

YBATA! Mig yac ycix Aiit, NOB’A3aHWX 3i CknagaHHsAM Ta po3dupaHHaM 06nagHaHHS, BUMMUKaNTE NPUCTPIN i Bif €QHYITE LTencenb
LUHYPa XUBMNEHHS Bifl PO3ETKM.

CknadaHHsi i po3bupaHHs Ipodykmy

[MoknapiTb BUPIO Ha piBHY i CTiliKy NOBEPXHI0. [epekoHaliTecs, Lo BCi NPUCOCKM HA OCHOBI 34ENUNMCS 3 NOBEPXHelo. [oBepxHs
noBuHHa GyTW rMagKolo i YncTolo. AKWO HaBITb MPU AOTPUMAHHI LiUX YMOB BUHWKHYTb TPYAHOLL 3i 34eNneHHsIM NprUcocok 3 no-
BEPXHel0, NepeBipTe YACTOTY NPUCOCOK, a MOTIM 3Nerka 3MoMiTb iX.

[MeymK BCTAHOBMIOETLCA HA OCHOBY LUNSIXOM NOBOPOTY 10r0 TakuM YMHOM, L0B pyyka BKasyBara Ha CUMBON BigKPUTOrO 3amka, a
noTiM NOBOPOTOM iA0r0 0 cUMBOMY 3akpuToro 3amka (11). MpaBunbHa ycTaHoBKa NPU3BEAE A0 TOTO, LLO FMEYUK He MigHIMaTUMeTb-
csl i He BigAiNATMMETLCA Bif OCHOBU. 3HIMaHHS rmeyunka Mae GyTv BUKOHAHO LLISIXOM MOBOPOTY PYYkM [O CUMBOMY BIAKPUTOTO
3aMKa, a noTiM NiARoOMOM rreynKka 3 Bif4iNeHHsIM Or0 Bif OCHOBM.

Kpuwka rneunka sabesneyeHa npoknaakor, ska nosiHHa Gyt posmillieHa HaBKoMO (naHLA KPULLKKM Tak, LoD BOHA LinbHO
npunsrana o Beiei OKpyXHOCTi thriaHus, a binbLu By3bka YacTuHa driaHus npoknaaku byna HanpasneHa B CTOPOHY [Ha KPULLKA
(). Kpuwwuka noBuHHa byTi poamilLieHa Ha rmeymKy Tak, Wob BoHa npunsrana piBHOMIpHO A0 kpais rmeunka (IV), i cnpautoana
3acyBka, LU0 3abe3neyye BUNaaKoBe BifKpMBaHHS KpULLKW. [pOAYKT Mae AaTuuK, KWt BUABNSE HENPaBUMbHE 3aKPUBAHHS KPULL-
kv rneunka abo HenpasurbHe KpinneHHs rmeunka. Akwo Ha aucnnei bnumae «E01», ue 03Havag, LWo kpuilka Byna 3akpuTa He-
NpaBUMLHO, i BIA HE 3MOXETE BUKOPUCTOBYBATM MPOAYKT, MOKM BiH He Byfe npaBUibHO 3akpuTHil. PO3DEpITb KPULLIKY, HAaTUCKaK04N
i yTpuMytoum KHoMKy dpikcaTopa kpuwuku (V), NOTiM 3HIMITb KPULLIKY.

YBara! KpuLuka He 3HIMAETbCS, SKLO FMEYMK NpaBUIbHO 3aKPinmeHi Ha BUpo6i. KpuLuKy MOXHA 3HSTH, Tinbkv SKLLO TMEYNK SK
chig, He 3aKpinmneHuit Ha BUPOGi.

Kpuiuka mae oTBip, LU0 403BONSE 40AABATI Xap4oBi NPOAYKTW, Hanpuknag, nig Yac pobotn npoaykTy. OTBIp MOXHa 3akpuUTHh 3a
[0MOMOrok NpobKi, BCTABMBLUM ii B OTBIP KPULLKM, @ MOTIM NOBEPHYBLUM TakvuM YKHOM, 0B S314KkK Ha npobui Bynu 3abnokosaHi
A3uukamu BcepeauHi oteopy (V1). MpoBka Takox MoXe BUKOPUCTOBYBATUCS B IKOCTI MPHOT YaLLKV Anst BUMIPIOBAHHS HEBENMKOT
KiNbKOCTi Xap4OBMX NPOAYKTIB.

BcepeauHi rneunka MoxHa BCTaHOBUTY 36MBanky MeTenuka, HakmnasLuy ii Ha FBUHT HOXIB rMevmka, Wob kpunbls 36uBarnku 3Ha-
xoaunmcs mix Hoxamu (VI1).

MpopyKT MOXHa BUKOPUCTOBYBATH N NPUTOTYBaHHS ixi Ha Napi, ANs LbOro € cuTo i Yalla. CuTo MoxHa 3adpikcyBaTi, BCTaBMBLLM
10r0 BCEpeavHi rmeynka, Wob mamxeta cuta onupanacs Ha cTiku rmeynka (VIII). Ans BTAryBaHHS cuTa BUKOPUCTOBYETHCS
cknagaHa pydka. Pyuka Moxe cTaTu rapsyoto, Crid JOTpUMYBaTICS 06epeHOCTI, | Npy BUTAraHH, CMid BUKOPUCTOBYBATM 3aXMCHI
pyKaBuuKu.

YBara! Cuto i 361Banky MeTenvka He MOXHa BUKOPUCTOBYBATU OAHOYACHO.

Yatwy cnip BCTAHOBIUTI Ha KPULLILYi IeYvKa, BUAHATI MPOBKY 3 KPULLIKM, @ MOTIM MOMICTUATI HUXKHIO YacTHY Yalui Ha KpuLLKy. Yawa
Moxe ByTu BCTaHOBMEHa Tinbkvi B OBHOMY MPaBUibHOMY MonoxXeHHi. MiacTasa vali Mae BuiMku. BinbLu By3bky BUiMKY crid 3a-
CTOCYBaTH TaK, o6 BoHa 3biranacs 3 pyukoto rneynka (1X).

Yalwa mMae BCTaBKy i KpuLLKy. BcTaBka noBuHHa ByTu BCTaHOBMEHa BCEPEANHI KPULLKM, BOHA 36iMbLUye MOBEPXHIO, LU0 A03BONSIE
roTyBaTit Ha napy. Ha 6i4Hux CTOpOHax BCTaBKW € OTBOPY, B ki NOTPIBHO BCTaBMTYM BUCTYMM (X) Yalwi. Yawwa nosuHHa GyTu 3a-
kpuTa kpukoto (XI).

He pekomeHaYeTbCS OJHOYACHO BUKOPUCTOBYBATY A4S FOTYBaHHS Ha Napy Yallly i cuTo. B TakoMy BunafKy NpoayKTUBHICTb Mpu-
roTyBaHHs Moxe 6yTv HemocTaTHbOH. He BnmBaliTe GinbLue 0,5 N Boay B rMeYMK Npy NpUroTyBaHHi Ha napi.

[MaHenb yrpasninHa

Micns npaBunbHoi ycTaHoBKM BaxaHoi koHdirypaLii noganbLue 06cnyroByBaHHs NPOAYKTY MOBUHHO BUKOHYBATUCS 32 AONOMOTOH
naHeni ynpasniHHs. MaHenb ynpaBniHHS OCHaLLEeHa KHOMKamu, pyykamu, enemMeHTami ynpaeniHHs i gucnneem. Ticns sanycky Ha
aucnnei BigobpaxatoTbCs BCi MOKasn NPOTArOM AEKINbKOX CEKYHA, Lie HopMarnbHO i MOTPIGHO ANt nepeBipkv ancnnes.
Inavkatop 3 Hanucom «OVERLOADING» 3aroputbes, SIKILO Bara NpOfyKTy 3aHaaTo Benuka. Ha ue Takox Bkasye iHAuKauis
«E04» Ha gucnnei. B Lsomy BUNaaKy 3MEHLLITb Bary Xap4oBuX MPOAYKTIB.

IHavkaTop 3 Hanucom «OVERHEATING» 3aroputhes, SIKILO MPOAYKT NeperpieThes, Temneparypa rednka nepesuints 150 °C,
Lie Takox byme nosHaveHo iHgukauieto «E03» Ha gucnnei. B uboMy BMnagKy nouekaiTe, Mok Temnepatypa He Briage asTo-
MaTiyHo.

Kronka «AUTO» f03BonsiE Bam BUBPaTH OMH 3 pEXUMIB poBOTU: CyN, [HKEM, COYC, NUPIr, NPUTOTYBaHHS Ha napi.

Kronka « MANUAL» n03BONSiE Bpy4HY BCTRHOBYTY HACTYMHi poboui napameTpu: TeMnepaTypy, Yac, WBMAKICTb.

Knonka «SCALE» 103Bonsie 3BaxyBaTyt NPOAYKTU XapyyBaHHs.

OPUTIHANBLHA IHCTPYKUIS
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Knonka «START / PAUSE», BMmileHa BcepenuHi py4ku, A03BONSIE 3anyCTUTU NPOAYKT i MPU3YNUHUTK ioro poboTy, BigHOBHBLLM
pobOTY MiCNsk NOBTOPHOTO HATUCKAHHS KHOMKM.

KHonka «STOP» fjo3Bonsie 3ynuHUTM poBoTy NpopyKTy.

Kronka « TURBO» 103BONSsiE TAMYACOBO akTvBYBaTU MakCUManbHy LBMAKICTb ne3a. HaTuCHiTh i yTpumyiiTe kHonky. OcnabneHHs
TUCKY Ha NepemMuKadi BifKIoYUTb MaKCUManbHy LBWAKICTb nesa.

Pydka ao3sonsie 3MiHIOBaTH 3Ha4eHHs napameTpis. [0BOPOT 3a roAVHHUKOBOIO CTPINKOLO 36iMbLUYE 3HAYEHHS HACTPOIAKW, NPOTX
TOLVHHWKOBOI CTPIMKV 3MEHLLYE BCTAHOBMEHE 3HAYEHHS.

06cy208ysaHHs naHeni ynpagiiHHs

HatucHiTb kHonky «AUTO», iHgukauis pexumy cyny nouHe 6rumati, HacTynHe HaTUCKaHHS! KHOMKW [O3BOMMUTb LMKIIIYHY 3MiHY
PEXVMY B HACTYMHOMY NOPSAKY: CyM, [PKEM, COYC, NUPIF, NPUTOTYBaHHS Ha Napi.

Pexvm BubupaeTbes nicns HatuckanHs kHonku «START / PAUSEY, npucTpili aBTOMaTU4HO 3anycKkaeTbest B 06paHoMy peximi.
Mpu3ynuHeHHs poboTn B NOTOYHOMY BUGPaHOMY pexuMi BiabyneTbes nicns HatuckaHHs kHomkv «START / PAUSE». MoguHHuKu
3yMUHATLCS, | Ha Ancnnei noyHe bnivmatyi cumeon obparoro pexumy poboTu. BigHOBNEHHS poboTh CTaHeTLCA Nicns MOBTOPHOrO
HaT1CKaHHS kHonku «START / PAUSE».

MpunuHeHHs poboTI CTaHETbCS MiCNS HATUCKAHHS KHOMKK «STOP.

HarucniTb kHonky « MANUAL», sika J03BONMTL BaM BPYYHY BBECTU HACTYMHi poboyi napameTpy: 0bepTaHHs HOXiB, TeMnepaTypa i
yac poboTu. 3miHa 3HaueHHs napameTpa NPOBOAMTLCA 33 A0NOMOTOK perynsTopa, a Bubip HacTynHoro napametpa BiabysaeTbcs
nicns HacTynHoro HatuckanHs khomkn «MANUALy.

MNip yac HanaLTyBaHHS POBOYOTO Yacy Neplue HATUCKaHHS KHOMKM 03BOMNSE BCTAHOBUTY XBUMMHM, @ [ipyre CeKyHaM.

Akwo Hemae HeoOXigHOCTi BCTaHOBMIOBATM 3HaYeHHS Byab-AKOro napameTpa, NponycTiTh HOro, HaTUCHYBLUK kHomky «MANUALY,
1106 NepeTyh O HACTYMHOTO NapameTpy.

Po6oTa nounHaeTbest nicnst HatuckarHst kHonki «START / PAUSE». MpusyniHeHHs Ta 3ynuHka po6oTy BinbyBaeThCs aHanoriyHo
K'Y BUNa[Ky aBTOMaTUYHUX PEXMMiB poboTy.

Mpo kiHeub poboTH curHanisye NOBTOPHOBaHWIA 3BYKOBWI curHan. HatuckaHHs kHonku «STOP» BigKMiouMTb 3BYKOBWUA CUrHan.
AKWO peaKwii Hemae, 3BYKOBWI CUrHaN aBTOMATUYHO BiAKMIOYMTLCS NPUBNM3HO Yepe3 1 XBUNMHY.

Baxrusa iHghopmauis

MpoaykT noyHe BuMiptoBaTH Yac (He Binblue 60 XBUMKH) MicNs py4HOI HACTPOIKK TemnepaTypu abo LBMAKOCTI | HATUCKaHHS
kHonku «START / PAUSE».

MpuCTpili NoYHe 3BOPOTHIA BIANIK Yacy Nicns Py4HOI YCTAHOBKY Yacy.

Micns ycraHoBkK WwewMakocTi abo Temnepatypu i novatky pobotu noganblue HatuckaHHs kHonku « MANUAL» 3MiHUTb LBKAKICTb,
Temneparypy i poboumit yac. 3miHu ByayTb BBEAEHI HEraitHo.

SIKLLIO (OYHKLLiA HarpiBy BCTAHOBNEHa BPYUHY, HACTPOIIKa MaKCUManbHOI WBIMAKOCTI cknapae 05.

@ Ta Boga B rreyuKky He NOBMHHI nepeBuLLyBaTi 2 NiTpu abo 2 kinorpamu. He nepesuLLyiiTe MakcuManbHy EMHICTb reynka.

BukopucmatHs eae

MpoaykT 6yB OCHaLLEHNIA Baram, L0 JO3BONAIOTb 34MTYBATY Bary MPOAYKTIB, NOMILLEHMX B rmednk. Hatuckitb knonky «SCALE,
Ha mcnnei 3'SBUTbCS iHAMKaLIiS B rpamax, i iHaukaTop Bar noyHe bnumatu.

TapyBaHHs! Bar MOXHa BUKOHATH, HATUCHYBLUM | yTpumMytoum kHonky «SCALE» npoTsirom npubnusHo 2 cekyHA.

Barv He MOXHa BMKOPVCTOBYBATY, KONV BKMIOYEHA ABUTYH MPOAYKTY - 06EPTaloTHCS HOXi.

MakcumarnbHa Bara npofykTie He noBuHHa nepesuLysatyt 4000 r. AKWO Lito Bary nepeBuLLeHo, Ha aucnnei BigobpaxaeTses
«FOFF».

3BaxyBaHHs! NPOBOAMTUCS, KON BUPIO 3HAXOAUTBLCS Ha CTIKilA NOBEPXHI, iHaKLLe Noka3u MOXYTb ByTh HEBIpHUMM.

YHukaiiTe po3MmiLLieHHs Baru noHag 6 kr Ha rmeumky abo B rmeunky. Lie Moxe nowukoanTy Bupi6.

IHwi mopadu, wo cmocyombCs 8UKOpUCMaHHs npodykmy

36uBarnky MeTenuk He Cnif BUKOPUCTOBYBATM AN 3aMilLyBaHHS TicTa. 36uBarnka MeTenuK He NOBWUHHA MPALOBATY Ha LUBUAKOCTI
BCTAHOBMEHil Ha No3HauLi noHap 04.

Akwwo B1 BUGMpaeTe aBTOMATUYHI MPOrPaMu, He BUKOPUCTOBYIATE 301BaINKy METENKK.

Akwo obpaHa nporpama nupir, iporpama He 3anyckaeTbes, SKLLO TeMnepaTypa Harpisaya nepesuye 50°C.

He BMKOPMCTOBYWTE PYYHi HACTPOWKM ANs 3aMilLlyBaHHS TicTa.

Bara 6opoLwHa He noBuHHa nepesuLyBatv 500 T, a Bara Bogy He NoBMHHA nepesuLysati 300 r.

BeanepepsHa pobota npyu 3amiluyBaHHi TiCTa NOBUHHA TPMBATK HE [OBLLE HiX TPW LMKMW, 3a4eKailTe He MeHLUe 5 XBUMWH nicns
KOXHOro po604oro LmKIy.

Mpw 3amiluyBaHHi TicTa KnagiTe BUPIG Ha piBHY i CTiliKy NoBepXHI0, 36epiratoun BeaneyHy BigcTaHb Bif kpato.

lMepeq Tvm, sik Bcunatv GOPOLLHO, PETEMbHO BUCYLLITL BHYTPILLHIO YacTUHY FMeunka, Ans 3anobiraHHst NpununaxHs nunkoto 6o-
POLLHA [0 CTIHOK rneymka. CniBBigHOLEHHS 60poLwHa [0 B Mae cTaHoBuTH 10 10 6.

[MporoHosaHi peuenmu 0N a8MOMamuYHUX PEXUMie
Ygaral I1po KiHeLb KOXHOTO KPOKY B LibOMY PeXIMi CUrHaniaye 3ByKOBUI CUTHan.

OPUTIHANBHA IHCTPYKLUIS
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Pexum Kpok | Llin Temnepatypa [°C] | Yac (xBunuH) | LLBuakicTb
xem 1 [MoknacTvt chpyKTy Ta iHLLi Xap4OBi NPOAYKTY B rMeYnk 0 3 05
(20x8.) 2 | [lonaTi yKkop i Mefl B IMeumK i oYeKaTUCs 3aKinaHHs! 100 17 01
1 Harpitvt nopoxilt rneumk 100 2 00
2 | Pomati BeplukoBe Macno abo pocnnHHy oito, Unbymio i YacHmk 100 15 01
Cyn -
(22x8) 3 | Doparv rap6ys i Bogy B rmeymk 100 14 01
4 | MoppiBHeHHs NPOAYKTIB XapuyBaHHs - 3 07
5 | Aomati MOMoko, Cirb, KopuLo abo iHLwi cnewi 100 15 05
1 Harpitv nopoxHit rneynk 120 2 00
Coyc 2 | Pomati onuekosy onito, Lubynio, iMBMp i YacHmk 120 1,5 01
26x8. 3 | Bomati noapibHeHy CBIHMHY, TOMATHMWIA COYC, BIHO, COYC YiAni, Ciftb Ta iHLui crievii 100 4+5 01
4 | [Nopatv MmopenpoayKTh 100 135 01
1: 500 r 6opoLuHa i 300 r BoaK
Mupir 1 2: SIKLLIO BUKOPUCTaHO BOPOLUHO 3 BUCOKIM BMICTOM KMeiikoBUHM, BOAKU He KimHaTHa 1,5 05/02
noBuHHo 6yTv GinbLue 300 r.
[oTyBaHHs Ha napi 1 Pu6a, kykypyasa, kapTonnsi i T. a. 100 60 00

MponoHoBaHi peLenTy s pyYHOro pexumy

MpuroTyBaHHs ixi:

BCTaHOBITb Yac: 45 xB,

BCTaHOBITb Temneparypy: 120 OC,
BCTaHOBITb LUBUAKICT: 03,
HaTUCHITL kHonky «START / PAUSE».

[MoppiGHeHHs 0BOuIB:

BCTaHOBITb Yac: 30 cekyHs,
BCTAHOBITb LUBMAKICT: 06
HaTUCHITb kHonKy «START / PAUSE».

MoppibHeHHs nbogy:

MowmicTiTb B rmevmk He binbiue 300 r nboay.
HarucHiTb i yTpumyiite kHonky « TURBO» npotsrom npubnuaHo 10 cekyHp, BignyCTiTb KHOMKY, 3a4ekaiite 6nnsbko 1 cexkyHau.
[MoBTOpITH LUMKN NPUBNKM3HO 6 pa3.

3MiLLaHmit MOPKBSIHMIA Cik:
MomicTitb He GinbLue 800 r mopkeu B rneunk i gogaiite 1200 r Bogu.

BCTaHOBITb Yac: 1 s,

BCTaHOBITb LWBKAKICTD: 10,
HaTUCHITb KHonky «START / PAUSE».

[MNopapibHeHHs 3epeH kaBu:
[MomicTiTb B rneunk He Ginbue 200 r kaBOBMX 3epeH.

BCTaHOBITb 4ac: 2 XB,

BCTaHOBITb LWBKAKICTD: 10,
HaTucHiTb kHonky «START / PAUSE».

OBCNYrOBYBAHHA | 3BEPITAHHA

YBATA! Hikonu He 3aHyptoiite npoayKT B Bogy abo byab-sky iHLLy piguHy. Lie Moxe npu3BecTi A0 ypaKeHHs eNeKTPUYHIM CTPYMOM.
Bci getani, po3dupaHHs sikux ONucaHo B KEPIBHULITBI, @ TAKOX A0AATKOBE NPUMaaAas, Taki sk CUTO, onatka, MOXHa 3aHypioBaT
B BOZY, NPOMUBATK CTPYMEHeM Bofy abo B NOCYAOMUIAHIA MaLLHI.
YBara! UYu He MuiiTe HOXi B NOCYLOMUIAHINA MaLLWHI, iX HEOBXiOHO 3HSITW, MEPLL HiX CTABUTY [NEYMK B MOCYAOMUIAHY MaLLWHY.

[ins Ljei MeT BUKOPUCTOBYETLCS KITHOY, LLO MOCTABMISETECA 3 MPOAYKTOM. BUKOPUCTOBYOUM KNtoY, BIAKPYTITb raiky KpinneHHs
HOXiB NPOTW FOAMHHUKOBOI CTPIIKW, @ NOTIM BUTSTHITL Hoxi 3 rneunka (XII). Byabte obepexHi npy po3bupaHHi, kpai HoXiB MOXyTb
CTaTV MpU4MHOI0 TpaBmu. Po3bupaHHs CriiA BUKOHYBATY B pykaBuMYKax, LLO 3aXWLLaloTh Bif NOpI3iB.
Micns BUKOpUCTAHHS BUMKHITb MPUCTPIN, 3a4ekaiite, Noku obepTaHHst PyXOMUX YacTWH MOBHICTIO He 3yMMHUTLCS, Bif'eaHaiiTe
LUHYP MBMEHHS Bif eNeKTPUYHOI PO3eTKM, po30epiTb MPOAYKT, 3HIMITb MUCKY ab0 rmeumk, BUMITb BMICT, faliTe AeTansm oXorno-
HYTW, @ NOTIM NPOAOBXYIATE 06CNYroByBaHHS.

OPMWITIHANBHA IHCTPYKLUIA
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[LleTani npogykTy, siki 6ynu B KOHTaKTI 3 Xap4OBUMM NPOAYKTaMM, CFlif O4MLLATY Bifpa3y X MiCns BUKOPUCTAHHS. 3acoxni XapyoBi
3aMULLKN MOXYTb 3aKNeiTi 361MBarKy i HOXi, L0 MOXe MPMBECTI 4O 3HIKEHHS MPOAYKTUBHOCTI MPOAYKTY abo HaBiTb A0 MOLLKO-
pxeHHs. OfHaK, SIKILO Lie CTaHeTbCs, 3aHypTe Ti feTani, siki MoXHa 3aHyploBaTy, B Tenny Bogy i Mutovi 3acobu fns MUTTS nocyay,
i BigMOviTb, @ NOTIM BUMMIATE M'sIKOIO TyGKOt0 260 LLTKOH | BOJOK 3 MUIOUMM 3ac060M abo B NOCYAOMUIAHINA MaLLHI.

OunCTiTb OCHOBY NPOAYKTY i 30BHLLHi NOBEPXHI FMeyMKa M'SKOK TKaHWUHOI0, 3MOYEHOI0 PO34MHOM BOAM | M'SKOTO MUKOHOTO 3aCOBy.
BuTpitb Hacyxo. He BukopucTOBYiiTe abpasuBHi Mutoyi 3acobu.

YBATA! Ockinbku kpai HOXIB reynka rocTpi, YHUKaiiTe KOHTaKTY pyK i ie3 HOXiB Nif yac MUTTS. Jlea MoXyTb nopisaTi sk WKipy,
TaK i KyXOHHi ryMoBi pykaBuyku. Jlesa cnig MuTy LLiTKOK abo rybkoto.

[Mepeq MigkntoueHHsM NPUCTPOLD A0 [Kepena CTPYMy NepekoHanTeCh, Lo BCi AeTani YnCTi | BucyLweHi. 36epiraiiTe npogykT B
CyXxoMy i 3aTiHeHoMy MicLli. 3axucTiTb 30Hy 36epiraHHst Bif HECaHKLiOHOBaHOrO J0CTYMY, ocobnuBo Aitei. 36epiraiite NpoaykT B
OAVHIYHIIA YNaKoBLj, LLIO NOCTABASETLCS Pa3oM 3 MPOAYKTOM.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKK

Napametp OpnHULI BUMIE 3HaveHHs
Homep B kaTanosi 67860
HomiHansHa Hanpyra [B~] 220 - 240
HomiHaneHa YacTota [ru] 50/60
MotyxHicTb ABUryHa [BT] 800
[oTyxHicTb Harpisava [B1] 1300
Knac enektpuyHoro 3axucty |
CTyniHb 3axucty IPX0
MicTkicTb rneunka [n] 2
30BHiLUHI pO3Mipy NPOAYKTY, roToBoro Ao Bukopuctanks (LU x [l x B) [mm] 340 x 285 x 340
30BHILLHi PO3Mip1 NPOAYKTY, FOTOBOTO ANst BUKOPUCTaHHS 3 YaLueto Ans rotysarHs Ha napi (LU x [ x B) [mm] 440 x 285 x 465
Bara [kr] 47

OPUTIHANBHA IHCTPYKLUIS
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PRODUKTO SAVYBES

Daugiafunkcinis virtuvés robotas skirtas patiekaly paruosimui. Dél turtingos jrangos galima paruosti daugelj, jvairiy patiekaly.
Dél stabilaus pagrindo su siurbtukais, o taip pat universalumo, maiSytuvas bus pravartus kiekviename Zzemés tkyje. Produktas
suteikia maisto produkty supjaustymo, mai§ymo, o taip pat Sildymo galimybe, kas Zenkliai supaprastina ir sutrumpinta patiekaly
paruoSimo visg procesa. Produktas buvo suprojektuotas vien tik naudoti namuose ir draudziama yra jj naudoti komerciniams
tikslams. Tinkamas, patikimas ir saugus produkto darbas priklauso nuo tinkamos eksploatacijos, todél:

Prie$ pradedant produkto eksploatavima reikia perskaityti visg instrukcija ir jg iSsaugoti.

UZ visas zalas.ir suzeidimus, atsiradusius dél produkto naudojimo ne pagal paskirtj, nesilaikant saugumo taisykliy ir Sios instruk-
cijos nurodymy tiekéjas neatsako.

|RANGA

Produktas yra sumontuotas ir prie§ naudojima nereikalingas yra montavimas.
Kartu su produktu yra pristatyti: indas su dangteliu ir kam&¢iu / matuoklis, virimo garuose dubuo ir déklas, o taip pat dangtis,
drugeliné maiSyklé, indo sietas, mentele, indo sietas, o taip pat raktas i$ plastiko.

SAUGOS INSTRUKCIJA

PASTABA! |démiai perskaitykite Zemiau pateiktg instrukcija. Jy nesilaikymas gali privesti prie elektros srovés smigio, gaisro arba
kiino suzalojimo.

REIKIA TAIKYTI ZEMIAU PATEIKTAS INSTRUKCIJAS

Pastaba! Darbo metu reikia visg laikg prizitréti produkta. Jeigu prireiks apleisti darbo vieta reikia pirmiausia i$jungti produkta
jungikliu, o taip pat atjungti maitinimo laido kistukg nuo lizduko.

Negalima naudoti produkto aplinkoje, kur gresia sprogimo rizika, kurioje yra degis skysciai, dujos, o taip pat garai.

Produktg reikia statyti ant plok3€iy, lygiy ir kiety pavirSiy. Jeigu produkte yra guminés kojelés arba siurbtukai, reikia pasirinkti tokig
pavirSiaus rasj, kad kojelés arba padékliukai apsaugoty nuo jrenginio judéjimo naudojimo metu.

Negalima déti jrenginio Salia Silumos arba ugnies $altiniy.

Produktg reikia prijungti vien tik prie elektros tinklo, kur jtampa ir dazniai yra nurodyti jrenginio vardinéje lenteléje.

Maitinimo laido kiStukas turi bati pritaikytas prie tinklinio lizdo. Negalima modifikuoti kistuko. Negalima naudoti jokiy adapteriy, kad
pritaikyti kistuka prie lizdo. Nemodifikuotas kiStukas tinkantis prie lizdo mazina elektros srovés smagio rizika.

Po kiekvieno panaudojimo reikia atjungti maitinimo laido kistuka i$ tinklinio lizdo.

Vengti salyCio su jzemintais paviriais, tokiais kaip vamzdZiai, Sildytuvai ir auSintuvai. Kino jZeminimas didina elektros srovés
smagio rizikg.

Produktas yra skirtas darbui vien tik patalpy viduje. Negalima privesti prie produkto salycio su atmosferos krituliais arba drégme.
Vanduo ir drégme, kuri pateks j produkto vidy didina elektros srovés smagio rizikg. Negalima nardinti produkto vandenyje arba
kokiame kitame skystyje.

Negalima uzdengti ventiliacijos angy ir rdpintis jy praeinamuma.

Negalima perkrauti maitinimo laido. Negalima naudoti maitinimo laido kiStuko neSimui, prijungimui ir atjungimui nuo tinklinio lizdo.
Vengti saly¢io maitinimo lizdo su Siluma, aliejais, aStriomis briaunomis ir judanciais elementais. Maitinimo laido paZeidimas didina
elektros srovés smigio rizikg. Maitinimo laido pazeidimo atveju (pvz. perpjovimas, izoliacijas istirpimas) reikia nedelsiant atjungti
laido kiStukg nuo lizdo, o véliau pristatyti produktg jgaliotai taisymo jmonei. DraudZiama yra naudoti produkto su paZeistu maiti-
nimo laidu. Draudziama yra taisyti maitinimo laida, laidg reikia pakeisti j naujg jgaliotame serviso punkte. Prailgintuvy naudojimo
atveju, reikia naudoti prailgintuvus su maitinimo parametrais, kurie yra pateikti jrenginio vardinéje lenteléje. Prailgintuvo gysly
skersmuo turéty bati ne maZesnis negu skersmuo gysly jrenginio maitinimo laido. Reikia tai patikrinti maitinimo laido ir prailgintuvo
izoliacijoje arba kreiptis pas jrenginio ir / arba prailgintuvo gamintoja.

Pastebéjus produkto kokios nors dalies paZeidima draudziama jj toliau naudoti. Tokiu atveju reikia jrenginj pristatyti j jgaliota
serviso punktg arba pakeisti ta dalj savarankiskai, jeigu naudojimo instrukcija leidZia vykdyti tokius taisymo veiksmus.

Prie§ pradedant kokius nors veiksmus susijusius su pakeitimu, valymu arba judan¢iy daliy reguliavimu reikia jrenginj i$jungti, o
maitinimo laido kistuka atjungti nuo tinklinio lizdo.

Sio produkto neturéty naudoti vaikai. Sj produktg ir jo maitinimo laida reikia saugoti nuo vaiky.

Produktas néra skirtas naudoti asmenims su sutrikusia fizine, psichine arba protine negalia, o taip pat asmenims be patirties ir
susipaZinimo su jtaisu, nebent bus uztikrinta priezidra arba saugaus produkto naudojimo instruktazas, tokiu bidu, kad susijusios
su tuo grésmes bty suprantamos. Negalima vaikams Zaisti su produktu. Vaikams be priezidros negalima atlikti produkto valymo
ir priezidros.

Produktas yra buitinés paskirties.

Produkte yra astrios dalys (smulkintuvo admenys), reikia atkreipti ypatingg démesj tokiy daliy montavimo, i§montavimo, o taip
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valymo metu. Produktas gali jSilti iki auk3ty temperatiry, reikia elgtis atsargiai po produkto paruoSimo laikotarpio, kurie reikalavo
aukstos temperatdros taikymo. Dévéti apsaugines pirstines ir apsauginius drabuzius

PRODUKTO NAUDOJIMAS

PASTABA! Visy veiksmy susijusiy su montavimu ir iSmontavimu metu reikia i§jungti jrenginj ir atjungti maitinimo laido kistuka
nuo tinklinio lizdo.

Produkto montavimas ir iSmontavimas
Produktg padéti ant lygaus ir stabilaus pagrindo. Jsitikinti ar visi siurbtukai, esantys ant pagrindo prikibo prie pagrindo. Pagrindas
turi bati lygus ir Svarus. Jeigu taikant Sias salygas bus sunkumai su produkto prie pagrindo prisiurbimo, reikia patikrinti siurbtuky
$varg, 0 véliau lengvai juos suslapinti.

Indg reikia sumontuoti pagrinde jstumiant jj tokiu bidu, kad rankena nurodyty atviros spynos simbolj, o véliau apsukti uzdarytos
spynos simbolio kryptimi (Il). Dél tinkamo montavimo indo, negalima bus pakelti atskirai be pagrindo. Indo imontavimas reikia
atlikti apsukant rankeng atviros spynos simbolio kryptimi, o véliau pakelti inda, nuimant jj nuo pagrindo.

Indo dangtis turi tarpiklj, kurj reikia uZdéti ant tarpiklio, kurig reikia uzdéti aplink dangéio gaubta, tokiu bidu, kad lygiai priglusty
prie gaubto briauny, o siauresnis tarpiklio gaubtas bty nukreiptas j dangéio apacig (lIl). Dangtj reikia uzdéti ant indo, kad lygiai
priglusty prie indo briauny (IV), o taip pat suveikty sklendé apsaugojanti nuo atsitiktinio danggio atidarymo. Produktas turi jutiklj,
aptinkantj netinkamg indo dangéio uzdaryma arba netinkamai sumontuotg inda. Jeigu ekrane pulsuoja nuoroda ,EQ 1” tai reiskia,
kad yra netinkamai uzdarytas dangtis ir negalima bus naudoti produkto, kol nebus tinkamai uzdarytas. Dang¢io iSmontavima reikia
atlikti, prispaudziant ir prilaikant mygtuka atleidziantj dangéio sklende (V), o véliau iSmontuoti dangtj.

Pastabal Dangcio negalima iSmontuoti, jeigu indas buvo tinkamai pritvirtintas prie produkto. Dangtj galima iSmontuoti tik atveju,
tik tuo atveju, kai indas nebuvo sumontuotas produkte.

Dangtis turi anga, per kurig galima jdéti maisto produktu, pvz. produkto veikimo metu. Angg galima uZdaryti kams€iu, jdedant jj
| danggio anga, o véliau apsukti tokiu badu, kad iSkilimai kamstyje uZsiblokuoty su iSkilimais angos viduje (V1). Kamstj taip pat
galima iSnaudoti kaipo matuoklj, nedideliy maisto produkty kiekio nustatymui.

Indo viduje galima jdéti drugeling maisykle, uzdedant jg ant indo aSmeny varzto tokiu badu, kad maiSyklés sparnai atsirasty tarp
aSmeny (VII).

Produktg galima i$naudoti virimui garuose, tam skirti yra sietas ir dubuo. Sietg galima montuoti, jdedant jj j indo vidy, tokiu badu,
kad sieto gaubtas atsiremty j indo sieneles (VIII). Sieto jtraukimui skirta yra sudedama rankena. Laikiklis gali jSilti iki aukStos
temperatdros ir reikia bati atsargiam, o tai pat dévéti apsaugines pirStines pagriebimo metu.

Pastaba! Negalima vienu metu naudoti sieto ir drugelinés maisyklés.

Dubenj reikia sumontuoti indo dangtj, pasalinti nuo dangcio kamtj, o véliau uzdéti dangtj ant apatinés dubens dalies. Dubenj
galima sumontuoti tik vienoje tinkamoje padétyje. Dubens pagrindas turi jpjovimus. Siauresnius jpjovimus reikia uzdéti tokiu bidu,
kad pasidengty su indo rankena (IX).

Dubuo turi jdékla ir dangt]. |dékla reikia pritvirtinti dang€io viduje, padidina jj pavirSiy, kuris suteikia virimo garuose galimybe. |déklo
Sonuose yra angos, per kurias reikia perdéti dubens ikilimus (X). Dubenj reikia uzdengti danggiu (XI).

Nerekomenduojama naudoti garuose vienu metu sieto ir dubens. Skirtingu atveju virimo efektyvumas gali bati nepakankamas.
Negalima pilti j indg daugiau kaip 0,5 | vandens verdant garuose.

Valdymo pultas

Atlikus tinkama montavima nustatytoje konfigdracijoje tolimesnj produkto aptarnavima reikia nustatyti su valdymo pulto pagalba.
Valdymo pulte yra mygtukai, suktukas, kontrolinés lemputés ir ekranas. Po jjungimo ekrane per kelias sekundes rodomi yra visi
nurodymai, tai yra normalu ir skirta yra ekrano patikrinimui.

Kontroliné lemputé aprasyta ,OVERLOAD” pradés Sviesti jeigu produkto svoris aptiks per didelj svorj. Bus tai taip pat signalizuo-
jama nuoroda ,E04” ekrane. Tokiu atveju reikia sumazinti maisto produkty svorj.

Kontroliné lemputé ,OVERHEATING” pradés $viesti kai produktas aptiks perkaitima, dubens temperatira virSys 150 °C, bus tai
taip pat signalizuojama nuoroda ,E03” ekrane. Tokiu atveju reikia palaukti, kol temperatira savaime nukris.

LAUTO” mygtukas teikia vieno i$ darbo rezimy pasirinkimo galimybe: sriuba, dzemas, padazas, tesla, virimas garuose.
Mygtukas ,MANUAL" teikia rankinio iy parametry: temperattira, laikas, greitis nustatymo galimybe.

Mygtukas ,SCALE" teikia maisto produkty svérimo galimybe.

Mygtukas ,START/PAUSE” - jmontuotas rankenos viduije, teikia produkto jjungimo galimybe, o taip pat jo darbo sulaikyma, darbas
vyksta toliau vél paspaudus §j mygtuka.

Mygtukas ,STOP” teikia produkto darbo sulaikymo galimybe.

Mygtukas ,TURBO” teikia nustatytam laikui jjungti maksimaly aSmeny sukimosi greitj. Mygtuka reikia paspausti ir prilaikyti. Jun-
Rankena teikia nustatymo vertés pakeitimo galimybe. Sukimasis pagal laikrodzio rodykles padidina nustatymo verte, sukimas
prieSinga kryptimi sumazina nustatymo verte.

ORI GINALI | NSTRUKC CIJIA
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Valdymo pulto aptarnavimas

Paspausti mygtukg ,AUTO", sriuba rezimo nustatymas pradés pulsuoti, sekantis mygtuko paspaudimas teiks rezimo ciklinj pa-
keitima: sriuba, dzemas, padazas, tesla, virimas garuose.

Rezimo pasirinkimas vyksta pasirinkus mygtuka ,START/PAUSE” produktas savaime pradés darbg pasirinktame reZime.

Darbo sulaikymas aktualiai pasirinktame rezime prasidés paspaudus mygtuka ,START/PAUSE". Laikrodis sustos, o simbolis pasi-
rinkto darbo rezimo pradés pulsuoti ekrane. Darbo pakartotini pradéjimas jvyks dar kartg paspaudus mygtuka ,START/PAUSE”.
Darbo sulaikymas jvyks paspaudus mygtukg ,STOP”.

Paspausti mygtuka ,2MANUAL", kuris suteiks rankiniu btidu jvesti Siuos darbo parametrus: aSmeny sukimasis, temperatira, darbo
laikas. Parametro vertés pakeitimas vyksta su rankenos pagalba, o sekangio parametro pasirinkimas jvyksta po sekancio mygtuko
,MANUAL" paspaudimo.

Darbo laiko nustatymo metu pirmas mygtuko paspaudimas suteikia minu€iy, sekundZiy nustatymo galimybe.

Jeigu nereikalaujama nustatyti kurio nors parametro vertés, reikia jj aplenkti paspaudus mygtuka ,MANUAL", kad pereiti j sekant]
parametra.

Darbo pradzia vyksta paspaudus mygtukg ,START/PAUSE”. Darbo sulaikymas ir sustabdymas vyksta kaip automatisky darbo
rezimy atveju.

Darbo uzbaigimas yra signalizuojamas pasikartojan¢iu garso signalu. Mygtuko ,STOP” paspaudimas ijungs garso signala. Reak-
cijos trokumo atveju garso signalas savaime iSsijungs praéjus 1 minutei.

Svarbios informacijos

Produktas pradés laiko matavimg (maks. 60 minugiy) nustacius rankiniu bidu temperatra arba greitj ir paspaudus ,START /PA-
USE” mygtuka.

Produktas pradés laiko skaiciavima atgal, laikg nustacius rankiniu bidu.

Po greicio arba temperattiros ir darbo pradZios nustatymo, sekantis mygtukas ,MANUAL" paspaudimas prives prie greicio, tem-
perataros ir darbo laiko pakeitimo galimybés. Pakeitimai bus jvedami nedelsiant.

Jeigu rankiniu bidu bus nustatyta Sildymo funkcija, tai maksimalus grei€io nustatymas yra 05.

Maistas arba vanduo dubenyje neturéty virsyti 2 litry arba 2 kilogramy. Negalima vir8yti maksimalios dubens talpos.

Svarstykliy naudojimas

Produkte yra svarstyklés, nurodancios maisto produkty, esanéiy dubenyje svorj. Paspausti mygtuka ,SCALE”, ekrane bus nu-
rodoma gramais, o svarstykliy rodiklis pradés pulsuoti.

Svarstykliy taros jvertinima reikia atlikti paspaudZiant ir prilaikant per apie 2 sekundes mygtuka ,SCALE”.

Svarstyklés negali biti naudojamos, kuomet jjungtas yra produkto variklis - sukasi aSmenys.

Maksimalus produkty svoris neturéty vir§yti 4 000 gramy. Po Sio svorio vir§ijimo ekrane bus rodoma ,FOFF”.

Sverti reikia kai produktas stovi ant stabilaus pagrindo, skirtingu atveju atskaitymai gali bti netaisyklingi.

Reikia vengti déti svorj didesnj negu 6 kg arba inde. Gali tai privesti prie produkto pazeidimo.

Kiti patarimai dél produkto naudojimo

Drugeliné maisyklé neturéty bati naudojama teSlos maiSymui. Drugeliné maisyklé neturéty bati naudojama nustatant greit] didesnj
negu 04.

Automatiniu programy pasirinkimo atveju negalima naudoti drugelinés maiSyklés.

Pasirinkus programa tesla programa nejsijungs jeigu Sildytuvo temperatira virsija 50 °C.

Negalima naudoti rankiniy teslos minkymo nustatymy.

Milty svoris neturéty virSyti 500 g, o vandens svoris neturéty viryti 300 g.

Nuolatinis darbas teSlos maiSymo metu neturéty biti ilgesnis negu trys ciklai, reikia palaukti maziausiai 5 minutes po kiekvieno
darbo ciklo.

Teslos maiSymo metu reikia pastatyti ant lygaus ir stabilaus pagrindo, iSlaikant saugy nuo briaunos nuotol].

Prie$ milty jpylima reikia tiksliai iSdZiovinti dubens vidy, apsaugos tai nuo sukietéjusiy milty prie dubens indo prilipimo. Milty su
vandeniu proporcijos turéty bati 10 | 6.

Automatiniy reZimy sitilomi receptai

Pastaba! Kiekvieno Zingsnio nustatytame rezime yra signalizuojama su garso signalu.

Rezimas Zingsnis | Veiksmas Temperatiira [°C] | Laikas (min.) | Greitis
Dzemas 1 |déti vaisius ir kitus maisto produktus j dubenj 0 3 05
(20 min.) 2 Jdéti cukry ir medy  dubenj ir palaukti kol uzvirs 100 17 01
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Rezimas Zingsnis | Veiksmas Temperatira [°C] | Laikas (min.) | Greitis
1 Sildyti tuscia duben; 100 2 00
2 |déti sviestq arba kepimo aliejy, svoganus ir ¢esnakg 100 15 01
(Zsz”um?s_) 3 | |déti molidga i jpili vandens | dubenj 100 14 o1
4 Maisto trupinimas - 3 07
5 |déti piena, druska, sumalta cinamong arba kitus prieskonius 100 1,5 05
1 Sildyti tuscia duben; 120 2 00
Padazas: 2 |déti alyvuogiy alieju, svogiing, imbiera, o taip pat ¢esnakg 120 15 01
26 min 3 |déti sutrupintg kiauliena, pomidory padaza, vyna, chili padaza, druska ir kitus prieskonius 100 4+5 01
4 |déti jary gérybes 100 13,5 01

Tesla L ; jse(i)gugbrﬂ\lllgquﬁﬂdﬁ} ;?I?a?svj g?deer;i?) glitimo kiekiu neturéty bti jos daugiau negu 300 g. Kambariné 15 05/02
Garuose virta 1 Zuvys, kukurtizai, bulvés ir t.t. 100 60 00

Rankiniy reZimy sidlomi receptai

Maisto virimas:

nustatyti laikg: 45 min,

nustatyti temperattra: 120 °C,
nustatyti greitj: 03,

paspausti mygtukg ,START/PAUSE".

Darzoviy smulkinimas:

nustatyti laika: 30 sekundZiy,
nustatyti greitj: 06

paspausti mygtukg ,START/PAUSE’".

Ledo smulkinimas:
|déti j dubenj ne daugiau kaip 300 g ledo.
Paspausti ir prilaikyti per apie 10 sekundziy mygtuka ,TURBO”, atleisti, palaukti apie 1 sekunde. Pakartoti ciklg apie 6 kartus.

Sutrintos morky sultys:

|déti j dubenj ne daugiau kaip 800 g morky ir jpilti 1200 g vandens.
nustatyti laika: 1 min,

nustatyti greitj: 10,

paspausti mygtukg ,START/PAUSE’".

Kavos malimas:

|déti j dubenj ne daugiau kaip 200 g kavos Zirniy.
nustatyti laika: 2 min,

nustatyti greitj: 10,

paspausti mygtuka ,START/PAUSE’".

PRIEZIURA IR LAIKYMAS
PASTABA! Niekada negalima merkti produkto vandenyje ir kituose skysciuose. Tai gali privesti prie elektros srovés smagio.

Visos dalys, kuriy iSmontavimas apraSytas instrukcijoje, o taip pat papildoma jranga, tokia kaip sietas, mentelé galima nardinti,
plauti Siltu vandeniu arba indaplovéje.

Pastaba! Indaplovéje negalima plauti aSmeny, kuriuos prie$ jdedant j dubenj arba indaplove reikia iSmontuoti.

Skirtas yra tam raktas pristatytas kartu su produktu. Su raktu reikia atsukti aSmenis tvirtinantj varzta, prieSinga kryptimi negu
laikrodzio rodyklés, o véliau iSmontuoti dubens asmenis (XII). ISmontavimo metu reikia bati atsargiems, aSmeny briaunos gali
suZeisti. ISmontavima reikia atlikti su apsauginémis pirstinémis nuo jpjovimo.

Po panaudojimo reikia iSjungti produkta, palaukti pakol pilnai sustos judanéiy daliy sukimasis, atjungti maitinimo laido kiStukg nuo
tinklinio lizdo, iSmontuoti jrenginj, indg arba iSimti turinj i$ gsocio, o véliau pradéti prieZidra.

Produkto dalis, kurios turéjo salytj su maistu, reikia nuvalyti tuoj pat po panaudojimo. Sudzilve maisto likuciai gali uZklijuoti
maiSytuvus ir aSmenis, o tai gali privesti prie produkto efektyvumo sumazéjimo arba netgi jo sugedimo. Jeigu prieis prie tokio
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atvejo reikia panardinti tas dalis, kurios buvo apraSytos kaipo prileistinos panardinimui Siltame vandenyje su nedideliu kiekiu
indy plovimo priemonés ir palikti, kad atmirktu, o véliau nuvalyti su minksta kempine arba Sepetéliu, o taip pat vandeniu su indy

plovimo priemone.

Produkto korpusa, o taip pat iSorinius dubens pavirSius iSvalyti su minkStu audiniu sudrékintu vandens tirpale ir Svelnioje valymo
priemonéje. ISvalyti, kol bus sausas. Negalima naudoti abrazyviniy valikliy.
PASTABA! Dél astriy smulkintuvo aSmeny briauny reikia vengti saly¢io su delnais plovimo metu. ASmenys gali perpjauti oda, kaip
virtuvines pirstines, atliktas i$ plastiko. ASmenis reikia plauti su Sepeciu arba kempine.
Prie$ prijungiant produktg prie maitinimo reikia jsitikinti, kad visos jo dalys yra iSvalytos ir sausos. Produktg laikyti sausose ir
tamsiose vietose. Apsaugoti laikymo vieta nuo paSaliniy asmeny, ypa€ vaiky prieigos. Produktg laikyti pavieniuose jpakavimuose,

pristatytuose kartu su produktu.

TECHNINIAI PARAMETRAI

Parametras Matavimo vienetas Verté
Gaminio numeris 67860
Nominali jtampa [V~] 220 - 240
Nominalus daznis [Hz] 50/60
Variklio galia w] 800
Sildytuvo galia W] 1300
Elekirinés apsaugos klasé |
Apsaugos laipsnis IPX0
Asocio talpa M 2
Produkto, parengto dirbti iSoriniai matmenys (plotis x velenas x aukstis) [mm] 340 x 285 x 340
Produkto, parengto dirbti su virimo dubeniu i$oriniai matmenys (plotis x velenas x aukstis) [mm] 440 x 285 x 465
Masé [kg] 47
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PRODUKTA APRAKSTS

Daudzfunkciju virtuves iekarta ir paredzéta edienu pagatavosanai. Bagatigs aprikojums |auj pagatavot daudzus dazadus édienus.
Pateicoties stabilai pamatnei ar piesicekniem un savam universalumam mikseris ir noderigs jebkura majsaimnieciba. Produkts
|auj griezt, maisTt un uzsildit partikas produktus, ievérojami atvieglojot un saisinot visu édienu pagatavo$anas procesu. Produkts
ir projektéts tikai lietoSanai majsaimnieciba, to nedrikst izmantot komercialiem mérkiem. Pareiza, uzticama un dro$a produkta
darbiba ir atkariga no ta pareizas ekspluatacijas, tapéc:

Pirms sakt lietot produktu, izlasiet visu instrukciju un saglabajiet to.
Piegadatajs nenes atbildibu par kaitgjumiem, kas radusies, neievérojot droibas noteikumus un $is instrukcijas noradijumus.
APRIKOJUMS

Produkts tiek piegadats pilntba nokomplektéts, bet pirms lietoSanas tas jasamonté.
Kopa ar produktu tiek piegadata bloda ar vaku un aizbazni/mértrauku, bloda gatavo$anai tvaika ar paplati un vaku, taurinveida
maisTtajs, lapstina, krizes sietins un plastmasas atsléga.

DROSIBAS INSTRUKCIJAS

UZMANIBU! Izlasiet visas talak sniegtas instrukcijas. To neievérogana var novest pie elektrodoka, ugunsgréka, apdegumiem vai
miesas bojajumiem.

IEVEROJIET TALAK SNIEGTAS INSTRUKCIJAS.

Uzmanibu! Darbibas laikd produktu nedrikst atstat bez uzraudzibas. Ja nepiecieSamas atstat darba vietu, vispirms izsledziet
produktu ar slédzi un atslédziet baroSanas vada kontaktdakSu no kontaktligzdas.

Produktu nedrikst lietot vidé ar paaugstinatu spradzienbistamibu vai vidé, kas satur uzliesmojamus Skidrumus, gazes vai tvaikus.
Uzstadiet produktu uz plakanam, lidzenam un cietdm virsmam. Ja produkts ir aprikots ar gumijas kajinam vai piesticekniem, iz-
vélieties tadu virsmu, lai kajinas vai piesticekni novérstu produkta parvietoSanos lietoSanas laika.

Neuzstadiet produktu siltuma vai uguns avota tuvuma.

Pieslédziet produktu tikai elektriskajam tiklam ar spriegumu un frekvenci, kas atbilst produkta datu plaksnité noraditajiem para-
metriem.

Kontaktdaksai ir jabdt piemérotai elektriska tikla kontaktligzdai. Nedrikst modificét kontaktdakSu. Nedrikst izmantot nekadus
adapterus, lai pielagotu kontaktdakSu kontaktligzdai. Nemodificéta kontaktdaksa, kas piemérota kontaktligzdai, samazina elek-
troSoka risku.

Péc katras lietoSanas reizes atslédziet baroSanas vada kontaktdakSu no elektriska tikla kontaktligzdas.

Izvairieties no saskares ar iezemétam virsmam, tadam ka caurules, radiatori un ledusskapji. Kermena iezemé$ana paaugstina
elektroSoka risku.

Produkts ir paredzéts tikai izmantoSanai iekStelpas. Produktu nedrikst paklaut kontaktam ar atmosféras nokriSniem vai mitrumu.
lek|tstot produkta iekSiené, Gdens un mitrums paaugstina elektroSoka risku. Neiegremdéjiet produktu Gdeni vai jebkada cita
Skidruma.

Neaizsedziet ventilacijas atveres un uzturiet tas tiriba.

Neparslogojiet baroSanas vadu. Neizmantojiet baroSanas vadu nésésanai, kontaktdak3as pieslégSanai elektriskajam tiklam vai
tas atslegSanai no ta. Izvairieties no baroSanas vada kontakta ar siltumu, ellam, asdm malam un kustigiem elementiem. Baro-
$anas vada bojajums paaugstina elektroSoka risku. BaroSanas vada bojajuma (pieméram, iegriezuma, izkauséjuma) gadijuma
nekavéjoties atslédziet baroSanas vada kontaktdakSu no kontaktligzdas, péc tam nododiet produktu autorizéta servisa centra.
Nedrikst lietot produktu ar bojatu baroSanas vadu. Nedrikst patstavigi remontét baro$anas vadu, tas janomaina ar jaunu autorizé-
ta servisa centra. Pagarinataju izmanto$anas gadijuma jaizmanto pagarinataji ar baroSanas parametriem, kas noradti produkta
datu plaksnité. Dzislu Skérsgriezums nedrikst bat mazaks par baro$anas vada dzislu $kérsgriezumu. Parbaudiet informaciju uz
baroSanas vada un pagarinataja izolacijas vai sazinieties ar produkta un/vai pagarinataja raZotaju.

Ja ir pamantti jebkuras produkta dalas bojajumi, nedrikst turpinat lietot produktu. Sada gadijuma produkts janodod autorizéta
servisa centra vai nomainit $o daju patstavigi, ja lietoSanas instrukcija atlauj veikt S$ddas remonta darbibas.

Pirms sakt jebkadas darbibas, kas saistitas ar kustigu daju nomainu, tiriSanu vai reguléSanu, produkts jaizsledz un jaatsledz
kontaktdaksa no elektriska tikla kontaktligzdas.

Produktu nedrikst lietot bémi. Produkts un ta baroSanas vads jauzglaba bérniem neaizsniedzama vieta.

Produktu var lietot cilvéki ar ierobezotam fiziskam un garigdm spé&jam vai bez pieredzes un zind$anam par to, ja vini atrodas uz-
raudziba vai ir bijusi instruéti par produkta lietoSanu dro$a veida ta, lai saistTti ar to riski bitu saprotami. Bérniem nedrikst rotalaties
ar produktu. Bérniem bez uzraudzibas nedrikst veikt produkta tiriSanu un tehnisko apkopi.

Produkts ir paredzéts tikai lietoSanai majsaimnieciba.

Produkts ietver asas dalas (krlizes asmenus), jaievéro Tpasa piesardziba §adu dalu montazas, demontazas vai tifianas laika.
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Produkts var uzkarst [ldz augstam temperatdram, jaievéro piesardziba péc produktu pagatavo$anas augsta temperatdra pabeig-
§anas. lzmantojiet aizsargcimdus un aizsargdrébes.

PRODUKTA LIETOSANA

UZMANIBU! Pirms veikt visas aprikojuma montazas un demontazas darbibas, izslédziet produktu un atslédziet barosanas vada
kontaktdakSu no elektriska tikla kontaktligzdas.

Produkta montaza un demontaza

Uzstadiet produktu uz lidzenas un stabilas virsmas. Parliecinieties, ka visi pamatnes piesiicekni ir pielipusi pie virsmas. Virsmai ir
jabat gludai un tirai. Ja, neskatoties uz $o noteikumu ievéroSanu, produkts nepielip pie virsmas, parbaudiet, vai piestcekni ir firi
un nedaudz samitriniet tos.

Uzstadiet blodu pamatné, ievadot to ta, lai rokturis noradrtu atvértas slédzenes simbolu, péc tam pagrieziet to slégtas slédzenes
simbola virziena (11). Ja krize ir uzstadrta pareizi, to nav iespéjams pacelt un atdalit no pamatnes. Lai demontétu kriizi, pagrieziet
rokturi atvértas slédzenes simbola virziena, péc tam paceliet krizi, atdalot to no pamatnes.

Krazes vaks ir aprikots ar blivi, kura jauzliek ap vaka atloka ta, lai ta vienmeérigi piegulétu atiokam visa ta perimetra un Sauraks
blives atloks batu vérsts uz vaka lejasdalu (Ill). Uzlieciet vaku uz kriizi ta, lai tas vienmérigi piegulétu kriizes malai (IV) un iedar-
botos fiksators, kas novérs nejaudu vaka atvérsanu. Produkts ir aprikots ar sensoru, kas detekté nepareizu vaka aizvérSanu vai
kriizes uzstadiSanu. Ja uz displeja pulsé noradijums “E01”, tas nozimé, ka vaks ir aizvérts nepareizi un nav iesp&jams izmantot
produktu l1dz ta pareizas aizvérSanas bridim. Lai demontétu vaku, nospiediet pogu, kas atbrivo vaka fiksatoru (V), péc tam no-
nemiet vaku.

Uzmanibu! Nav iesp&jams nonemt vaku, ja krlize ir pareizi uzstadita produkta. Vaku var demontét tikai tad, ja krize nav no-
stiprinata produkta.

Vakam ir atvere, kas |auj pievienot partikas produktus, pieméram produkta darbibas laika. Atveri var aizvért ar aizbazna palidzibu,
ievadot to vaka atveré un pagriezot ta, lai izcilni atveres iek3a blokétu aizbazna izcilpus (VI). Aizbazni var izmantot ar ka mazu
mértrauku, lai noméritu nelielus partikas produktu daudzumus.

Krizes ieksa var uzstadit taurinveida maisitaju, uzliekot to uz kriizes asmenu skravi ta, lai maisitaja sparni atrastos starp asme-
niem (VIII).

Produktu var izmantot gatavo$anai tvaika, Sim mérkim ir paredzéts sietin$ un bloda. Sietinu var nostiprinat, ieliekot to kriizes iek$a
ta, lai sietina atloks balstitos uz kriizes sieninam (VIIl). Sietina iznem3anai ir paredzéts saliekamais rokturis. Rokturis var uzkarst
[idz augstas temperatiiras, tapéc, satverot to, ieverojiet piesardzibu un izmantojiet aizsargcimdus.

Uzmanibu! Nedrkst vienlaikus izmantot sietinu un taurinveida maisitaju.

Nostipriniet blodu uz kriizes vaka, nonemot aizbazni no vaka un uzliekot uz vaku apaksgjo blodas dalu. Blodu var uzstadt tikai
viena pareiza pozicija. Blodas pamatné ir iegriezumi. Saurakais iegriezums jauzliek ta, lai tas sakristu ar krizes rokturi (IX).
Bloda ir aprikota ar ieliktni un vaku. Nostipriniet ieliktni vaka iek$a, tas palielina virsmu, kas |auj gatavot tvaika. Sanos ir caurumi,
kuros jaievada blodas izcilni (X). Aizveriet blodu ar vaku (XI).

Nav ieteicams vienlaikus izmantot sietinu un bjodu gatavo$anai tvaika. Pretéja gadijuma gatavoSanas efektivitate var bat nepie-
tiekama. Gatavojot tvaika, neielejiet kriizé vairak par 0,5 | Gdens.

Vadibas panelis

Péc pareizas produkta montazas vélamaja konfiguracija turpmaka ta apkalpoS$ana tiek veikta ar vadibas panela palidzibu. Va-
dibas panelis ar aprikots ar pogam, pagrieZamo pogu, indikatoriem un displeju. Péc produkta iedarbind$anas displejs vairakas
sekundes rada visus noradijumus — tas ir normala paradiba, kuras mérkis ir parbaudit displeju.

Indikators, kas apziméts ar “OVERLOADING’, iedegas, ja produkta svari detekté parak augstu slodzi. Tas tiek signalizéts ar no-
radijumu “E04” uz displeja. Sada gadijuma jasamazina partikas produktu svars.

Indikators, kas apziméts ar “OVERHEATING”, iedegas, ja produkts detekté parkarSanu, kriizes temperatdra parsniedz 150 °C.
Tas tiek signalizéts ar noradijumu “E03” uz displeja. Sada gadijuma japagaida, lidz temperatira samazinasies.

Poga “AUTO” [auj izvelét vienu no darba reZzimiem: zupa, dZzems, mérce, mikla, gatavo$ana tvaika.

Poga “MANUAL” Jauj manuali iestatit darba parametrus: temperatdru, laiku, &trumu.

Poga “SCALE” auj nosvért partikas produktus.

Poga “START/PAUSE’, kas izvietota pagriezamajas pogas iek$a, |auj iedarbinat un apstadinat produktu. Lai atjaunotu produkta
darbibu, atkartoti nospiediet So pogu.

Poga “STOP” |auj apstadinat produktu.

Poga “TURBO’ [auj uz laiku ieslégt asmenu maksimalo grieSanas atrumu. Nospiediet pogu un turiet to nospiestu. AtlaiZot spiedie-
nu uz slédzi, tiek izslegts asmenu maksimalais grieSanas atrums.

PagrieZzama poga |auj mainit iestatijumu vértibu. PagrieZot to pulkstenraditaja virziena, iestatijuma vértiba tiek paaugstinata, pa-
grieZot to pretéja virziena iestatijuma vértiba tiek samazinata.

Vadibas panela apkalpo$ana

Nospiediet pogu “AUTO", zupas rezima indikators sak pulsét, talaka pogas nospie$ana |auj cikliski mainit rezimu $ada seciba:
zupa, dZzems, mérce, mikla, gatavoSana tvaika.
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ReZims tiek izvéléts, nospiezot pogu “START/PAUSE”. Produkts automatiski sak darbu izvélétaja rezima.

Darbiba aktuali izvelétaja rezima tiek apturéta péc pogas “START/PAUSE” nospieSanas. Pulkstenis apstajas, un izvéléta darba
reZima simbols sak pulsét uz displeja. Darbiba tiek atjaunota péc pogas “START/PAUSE” atkartotas nospiesanas.

Produkta darbiba tiek apstadinata péc pogas “STOP” nospieSanas.

Nospiediet pogu “MANUAL", kas |auj manuali ievadit sekojoSus darba parametrus: asmenu apgriezieni, temperatira, darba laiks.
Parametra vértibas maina tiek veikta ar pagrieZamas pogas palidzibu, nakamais parametrs tiek izvéléts, atkartoti nospiezot pogu
“MANUAL”.

lestatot darba laiku, pirma pogas nospie$ana |auj iestatit minates, nakamas — sekundes.

Ja nav nepiecieSams iestatTt jebkura parametra vértibu, izlaidiet to, nospiezot pogu “MANUAL”, lai parietu pie nakama parametra.
Darbiba sakas péc pogas “START/PAUSE” nospieSanas. Darbiba tiek apturéta un atjaunota ka autométisko darba rezimu ga-
dijuma.

Darbibas pabeigSana tiek signalizéta ar atkartotiem skanas signaliem. NospieZot pogu “STOP”, tiek izslégts skanas signals.
Reakcijas trikuma gadijuma skanas signals izsleédzas automatiski p&c 1 mindtes.

Svariga informacija

Produkts sak mérit laiku (maks. 60 mindtes) péc temperatiiras vai atruma manualas uzstadisanas un pogas “START/PAUSE”
nospiesanas.

Produkts sak mérit laiku atpaka| péc laika manualas iestatiSanas.

Péc atruma vai temperatiras iestatiSanas un darbibas sak$anas, atkartoti nospiezot pogu “MANUAL”, ir iesp&jams mainit atrumu,
temperatdru un darba laiku. Izmainas tiek ieviestas uzreiz.

Ja tiek manuali iestatta sildi$anas funkcija, truma maksimalais iestatijums ir 05.

Partikai un Gdenim nav japarsniedz 2 litri vai 2 kilogrami. Nedrikst parsniegt maksimalo krdzes tilpumu.

Svaru lietoSana

Produkts ir aprikots ar svariem, kas |auj nolast kriizé ievietoto partikas produktu svaru. Nospiediet pogu “SCALE”, uz displeja tiek
paradits noradijums gramos un svara indikators sak pulsét.

Svaru taréSanu var veikt, nospiezot pogu “SCALE” un turot to nospiestu 2 sekundes.

Nedrikst lietot svarus, ja produkta dzingjs ir ieslégts — roté asmeni.

Maksimalajam produktu svaram nav japarsniedz 4000 g. Pec i svara parsnieg$anas uz displeja paradas noradijums “FOFF”.
Sveérdana javeic, kad produkts stav uz stabilas virsmas, pretéja gadijuméa noradijumi var bat nepareizi.

Izvairieties no svara, kas parsniedz 6 kg, novietoSanas uz krizes vai tas iek3a. Tas var novest pie produkta bojasanas.

Citi padomi par produkta lietoSanu

Neizmantojiet taurinveida maistaju miklas maisiSanas. Nelietojiet taurinveida maisitaju, ja ir iestatts atrums, kas lielaks par 04.
Neizmantojiet taurinveida maisTtaju, ja ir izvélétas automatiskas programmas.

Miklas programmas izvéles gadijuma programma netiek iedarbinata, ja silditaja temperatdra parsniedz 50 °C.

Neizmantojiet manualos iestatjumus miklas miciSanai.

Miltu svaram nav japarsniedz 500 g, ddens svaram nav japarsniedz 300 g.

Nepartraukta darbiba miklas miciSanas laika nedrikst bat ilgaka par trim cikliem, péc katra cikla japagaida vismaz 5 mindtes.
Mrklas maisi$anas laika produktam jastav uz lidzenas un stabilas virsmas, saglabajot drou attalumu no malas.

Pirms miltu iebérsanas pilnigi nosusiniet krizes iek§&jo dalu, lai novérstu miltu kunkulu pielipsanu pie krizes sieninam. Miltu un
Udens proporcijam ir jabat 10 : 6.

leteicamas receptes automatiskajiem reZimiem

Uzmanibu! Katra sola pabeigSana noteikta rezima ir signalizéta ar skanas signalu.

Rezims Solis | Darbiba Temperatiira [°C] | Laiks (min) | Atrums
Dzems 1 lelieciet kriizé auglus un citus partikas produktus. 0 3 05
(20 min) 2 | Pievienojiet krizé cukuru un medu, pagaidiet lidz viss sak varties. 100 17 01

1 Uzsildiet tukSu krizi. 100 2 00

2 | Pievienojiet sviestu vai cep3anas ellu, sipolu un kiploku. 100 1,5 01
(ZZZU:1?n) 3 | Pievienojiet krize kirbi un tdeni. 100 14 01

4 | Partikas smalcinasana — 3 07

5 | Pievienojiet pienu, sali, maltu kanéli vai citas garsvielas. 100 15 05
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Rezims Solis | Darbiba Temperatiira [°C] | Laiks (min) | Atrums
1 | Uzsildiet tukdu kriizi. 120 2 00
Mérce 2 | Pievienojiet olivellu, sipolu, ingveru un kiploku. 120 1,5 01
26 min 3 | Pievienojiet sakapatu ctikas galu, tomatu mérci, vinu, €ili mérci, sali un citas garsvielas. 100 4+5 01
4 | Pievienojiet jiras veltes. 100 13,5 01

. 1.500 g miltu un 300 g ddens. . -
Mikla 1 o o ‘ o o istabas temperatira 1,5 05/02
2. Ja tiek izmantoti milti ar augstu lipek|a saturu, miltiem nav jabat vairak par 300 g.

Gatavosana tvaika 1 Zivs, kukurdza, kartupeli u.tml. 100 60 00

leteicamas receptes manuélajam reZimam

Partikas gatavo$ana:

lestatiet laiku: 45 min.

lestatiet temperatdru: 120 °C.
lestatiet atrumu: 03.
Nospiediet pogu “START/PAUSE".

Darzenu kapasana:
lestatiet laiku: 30 sekundes.
lestatiet atrumu: 06.
Nospiediet pogu “START/PAUSE".

Ledus smalcinaSana:
lelieciet kriizé ne vairak ka 300 g ledu.
Nospiediet pogu “TURBO” un turiet to nospiestu 10 sekundes, atlaidiet pogu, pagaidiet aptuveni 1 sekundi. Atkartojiet ciklu ap-

tuveni 6 reizes.

Mikséta burkanu sula:

lelieciet kriizé ne vairak ka 800 g burkanu, pievienojiet 1200 g tdens.
lestatiet laiku: 1 min.
lestatiet atrumu: 10.
Nospiediet pogu “START/PAUSE”.

Kafijas mal$ana:

lelieciet krizé ne vairak ka 200 g kafijas pupinu.
lestatiet laiku: 2 min.
lestatiet atrumu: 10.
Nospiediet pogu “START/PAUSE".

TEHNISKA APKOPE UN UZGLABASANA

UZMANIBU! Nekad neiegremdsjiet produkta pamatni ident vai jebkada cita Skidruma. Tas var izraisit elektrooku.

Visas dalas, kuru demontéaZza ir aprakstita instrukcija, un papildaprikojumu, tadu ka sietinu un lapstinu, var iegremdét ddent,
mazgat zem teko$a tdens vai trauku mazgajamaja masina.

Uzmanibu! Trauku mazgajamaja masina nedrikst mazgat asmenus, kuri jaddemonté pirms kriizes ielikSanas trauku mazgajamaja

masina.

Sim mérkim ir paredzéta atsléga, kas piegadata kopa ar produktu. Atskriivéjiet asmenu stiprinasanas uzgriezni (pretaji pulksten-
raditaja virzienam) ar atslégas palidzibu, péc tam demontgjiet asmenus no kriizes (XIl). Demontazas laika ieveérojiet piesardzibu,
asmenu malas var izraisTt ievainojumu. Demontaza javeic cimdos, kas aizsarga pret iegriezumiem

Péc produkta lietoSanas pabeigSanas izslédziet to, pagaidiet, [idz kustigas dalas pilntba apstasies, atsledziet barosanas vada
kontaktdakSu no elektriska tikla kontaktligzdas, demontéjiet produktu, iztukSojiet krizi vai blodu no satura, pagaidiet lidz dalas
atdzists, péc tam veiciet tehnisko apkopi.
Produkta dalas, kas saskarusas ar partiku, jaiztira uzreiz péc lietoSanas. Sakaltusas partikas atliekas var aizlipinat maisitajus un
asmenus, kas var novest pie produkta veiktspéjas samazina$anas un pat pie ta boja$anas. Sada gadijuma iegremdéjiet dalas,
kas ieprieks aprakstitas ka iegremdéjamas tdent, silta ddenT ar trauku mazgajama lidzek|a piedevu un atstajiet tas meércéties, péc
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tam iztiriet tos ar mikstu sdkli vai suku un Gdeni ar trauku mazgajamo Ifdzekli vai trauku mazgajamaja masina.

Produkta korpusu un kriizes aréjas virsmas tiriet ar mikstu lupatinu, kas samitrinata ar ddens un maigu firiSanas lidzekli, un no-
susiniet tos. Neizmantojiet abrazivus tiriSanas lidzek|us.

UZMANIBU! Kriizes asmenu asu malu dé| mazgasanas laika izvairieties no plaukstu saskares ar asmeniem. Asmeni var pargriezt
gan adu, gan plastmasas virtuves cimdus. Asmeni jamazga ar sukas vai sikla palidzibu.

Pirms pieslégt produktu baro$anas avotam, parliecinieties, ka visas dalas ir izfiritas un nosusinatas. Uzglabajiet produktu sausas
un noénotas vietas. Sargajiet uzglabasanas vietu no neatlautas, jo Tpasi béru, piekluves. Uzglabajiet produktu individualos iepa-
kojumos, kas piegadati kopa ar produktu.

TEHNISKIE PARAMETRI
Parametrs Mérvieniba Vértiba
Kataloga numurs 67860
Nominalais spriegums [V~] 220-240
Nominala frekvence [Hz] 50/60
Dzinéja jauda W] 800
Silditaja jauda W] 1300
Elektriskas aizsardzibas klase |
Aizsardzibas pakape IPX0
Kriizes tilpums M 2
Produkta, kas gatavs darbibai, argjie izméri (plat. x dzil. x augst.) [mm] 340 x 285 x 340
Produkta, kas gatavs darbibai ar blodu gatavosanai tvaika, aréjie izméri (plat. x dzil. x augst.) [mm] 440 x 285 x 465
Svars [ka] 47
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CHARAKTERISTIKA ZARIZENi

Multifunkéni kuchyrisky robot slouzi pro pfipravu pokrmd. Diky bohatému pfisluSenstvi miiZete pfipravovat mnoho riiznych pokr-
md. Stabilni podstavec s pfisavkami a univerzalnost pfispivaji k tomu, ze mixér bude ndpomocny v kazdé doméacnosti. Zafizeni
umoznuje sekani, michani a ohfivani potravin, coz znaéné zjednodusuje a zkracuje cely proces pfipravy pokrmd. Zafizeni bylo
navrzeno pouze pro doméci pouZiti a nesmi se pouzivat pro komeréni Ucely. Spravny, spolehlivy a bezpeény provoz zafizeni
zavisi na jeho spravném pouzivani, a proto:

Drive nez zaCnete zafizeni pouzivat, prectéte si pozorné navod k obsluze a uschovejte si jej.
Dodavatel nenese odpovédnost za Skody vzniklé v nasledku nedodrzovani bezpeénostnich predpisti a pokynt tohoto navodu.
PRISLUSENSTVI

Zafizeni se dodava poskladané, ale pfed pouzitim vyZaduje montaz.
Spole¢né se zafizenim se dodava: nadoba s vikem a zatkou/odmérkou, nastavec pro vafeni v pafe s podstavcem a vikem,
motylkovy micha€, $pachtlicka, sitko do nadoby a plastovy kli¢.

BEZPECNOSTNi POKYNY

UPOZORNENI! Prectéte si viechny niZe uvedené pokyny. Jejich nedodrzovani miize vést k irazu elektrickym proudem, pozéru,
popaleninam nebo vaznému Urazu.

DODRZUJTE NIZE UVEDENE POKYNY

Upozornéni! Zafizeni nikdy nenechavejte béhem provozu bez dozoru. Budete-li muset odejit, nejprve vypnéte zafizeni na spina-
¢i a odpojte zastréku napajeciho kabelu ze zasuvky.

Zafizeni nepouzivejte v prostorech s nebezpe&im vybuchu, obsahujicim hoflavé latky, plyny nebo vypary.

Zafizeni postavte na plochy, rovny a pevny povrch. Pokud je zafizeni vybaveno gumovymi nozkami nebo pfisavkami, vyberte
takovy druh povrchu, aby nozky nebo pfisavky zabranily pfemistovani zafizeni béhem provozu.

Zafizeni nestavéjte v blizkosti zdrojli tepla nebo otevieného ohné.

Pred pfipojenim zafizeni k elektrickému napajeni se ujistéte, ze parametry elektrické sité odpovidaji udajim na vykonovém Stitku
zafizeni.

Zastréka napajeciho kabelu musi odpovidat sitové zasuvce. Zastréku nikdy neupravujte. NepouZivejte Zadné adaptéry pro pfizpQ-
sobeni zastréky zasuvce. Neupravend zastréka odpovidajici zasuvce snizuje nebezpeti razu elektrickym proudem.

Po kazdém pouZiti odpojte zastréku napajeciho kabelu ze sitové zasuvky.

Zabranite kontaktu s uzemnénymi povrchy, jako jsou trubky, radiatory a chladnicky. Pfi uzemnéni vaSeho téla hrozi zvySené ne-
bezpedi razu elektrickym proudem. Zafizeni je uréeno pouze pro pouZiti ve vnitfnich prostorech. Zafizeni nevystavujte pisobeni
atmosférickych srazek nebo vihkosti. Voda a vihkost, které proniknou do vnittku zafizeni, zvy3uji nebezpedi drazu elektrickym
proudem. Zafizeni neponofujte do vody nebo jinych tekutin.

Nezakryvejte vétraci otvory a kontroluijte jejich prichodnost.

NepretéZujte napajeci kabel. Napajeci kabel nepouZivejte pro pfenaseni, pfipojovani a odpojovani zastrcky od sitové zasuvky.
Zabranite styku napajeciho kabelu s teplem, oleji, ostrymi hranami a rotujicimi pfedméty. PoSkozeni napajeciho kabelu zvySuje ne-
bezpedi razu elektrickym proudem. V pfipadé poskozeni napajeciho kabelu (napf. profiznuti, roztaveni izolace) ihned opojte z&-
strcku kabelu ze zasuvky a pak odevzdejte zafizeni do autorizovaného servisu. NepouZivejte zafizeni s poSkozenym napajecim
kabelem. Napajeci kabel neopravujte sami, nechte jej vyménit za novy v autorizovaném servisu. Pfed pouzitim prodluZovacich
kabell se ujistéte, Ze jejich parametry odpovidaji parametriim na vykonovém Stitku zafizeni. Prifez Zil prodluZovaciho kabelu
nesmi byt men3i, neZ priiez zil napajeciho kabelu zafizeni. Zjistéte to na izolaci napajeciho kabelu a prodluzovaciho kabelu nebo
se obratte na vyrobce zafizeni a/nebo prodluzovaciho kabelu.

Pokud si vSimnete poSkozeni jakéhokoli souasti zafizeni, prestarite jej pouzivat. V takovém pfipadé odevzdejte zafizeni do
autorizovaného servisu nebo vyménte tento dil sami, pokud to umoZfuje uzivatelsky manual.

Pred zahajenim jakychkoli ¢innosti jako vyména, ¢isténi nebo sefizeni rotujicich soucasti, vypnéte zafizeni a odpojte zastrcku
napajeciho kabelu ze sitové zasuvky.

Zafizeni nesmi pouZivat déti. Zafizeni a napdjeci kabel drZte v bezpe&né vzdalenosti od déti.

Zafizeni mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi, s nedostateénymi zkuSenost-
mi a znalostmi, pokud budou pod dohledem nebo byly pouCeny o bezpecném pouzivani zafizeni a pochopily z toho vyplyvajici
nebezpecCi. Déti si nesmi hrat se zafizenim. CiSténi a udrzbu nesmi provadét déti bez pfislusného dohledu.

Zafizeni je ureno pouze pro domaci pouZiti.

Zafizeni obsahuje ostré soucasti (noze nadoby), zachovejte zvlastni opatrnost pfi montazi, demontazi a Cisténi takovych soucasti.
Zafizeni se mize zahFivat na vysoké teploty, zachovejte opatrnost po pfipravé pokrmu, ktery vyZadoval vysokou teplotu. Pouzi-
vejte ochranné rukavice a ochranny odév.
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OBSLUHA ZARIZENi

UPOZORNENI! Pfi viech ¢innostech spojenych s montazi a demontazi pFislusenstvi vypnéte zafizeni a odpojte zastréku napé-
jeciho kabelu ze sitové zasuvky.

Montaz a demontaz zafizeni

Zafizeni postavte na rovny a pevny povrch. Ujistéte se, Ze vSechny pfisavky v podstavci pfilnuly k povrchu. Povrch musi byt
hladky a Cisty. Pokud i pfi téchto podminkach budou problémy s pfilnutim zafizeni k povrchu, zkontrolujte Cistotu pfisavek a pak
je trochu navlhcete.

Nadobu nasadte na podstavec a zasunite ji tak, aby rukojet ukazovala symbol otevieného zamku, a pak ji otocte ve sméru sym-
bolu zaméeného zamku (Il). Montaz je spravna, kdyz nadobu nemlzete nadzvednout a oddélit od podstavce. Demontéz nadoby
provedte oto¢enim rukojeti ve sméru symbolu otevfeného zamku a pak ji nadzvednéte a oddélte od podstavce.

Viko nadoby je vybaveno tésnénim, které nasadte kolem okraje vika tak, aby stejnomérné pfilézalo k celému obvodu okraje a uzsi
hrana tésnéni byla na spodni strané vika (Ill). Viko nasadte na nadobu tak, aby pfiléhalo rovné ke hrané nadoby (V) a zapadia
bezpecnostni zapadka proti nahodnému otevieni vika. Zafizeni ma senzor detekujici nespravné uzavieni vika nadoby nebo
nespravné nasazeni nadoby. Pokud na displeji bliké indikace ,E01*, znamena to nespravné nasazeni vika a zafizeni nebudete
moci pouzivat do okamziku, neZ viko spravné nasadite. Demontaz vika provedte tak, Ze stisknete a pfidrZite tlaitko uvolfiujici
zéapadku vika (V) a pak viko sejmete.

Upozornéni! Viko nelze sejmout, pokud je nadoba spravné pfipevnéna v zafizeni. Viko Ize sejmout pouze tehdy, kdyZ nadoba
neni pfipevnéna v zafizeni.

Ve viku je otvor umoZnujici pfidavani sloZek, napf. béhem provozu zafizeni. Otvor miZete zavfit pomoci zatky tak, Ze ji viozZite do
otvoru vika a pak ji otocite, aby vystupky na zatce se zablokovaly o vystupky uvnitf otvoru (V). Zatku miZete také pouZivat jako
odmérku pro odméfovani malého mnoZstvi potravin.

Do nadoby m(izete namontovat motylkovy michac tak, Ze jej nasadite na Sroub nozd nadoby tak, aby se kfidélka michace na-
chazela mezi nozi (VII).

Zafizeni miZete pouzivat pro vafeni v pafe, k tomu slouZi sitko a nastavec. Sitko vloZte do vnittku nadoby tak, aby se okraj sitka
opiral o stény nadoby (VIII). K vytahovani sitka slouzi skladaci rukojet. Rukojet se mliZe zahfat na vysokou teplotu a pfi pouzivani
pouZivejte ochranné rukavice.

Upozornéni! Sitko nelze soucasné pouzivat s motylkovym michagem.

Nastavec namontujte na viko nadoby, z vika vytdhnéte zatku a pak nasadte na viko podstavec nastavce. Nastavec Ize namonto-
Nastavec ma vlozku a viko. Vlozku pripevnéte uvniti vika, zvySuje povrch umozAujici vareni v pafe. Bocni strany vlozky maji
otvory, do kterych vlozte vystupky nastavce (X). Na nastavec nasadte viko (XI).

Pri vafeni v pafe nepouZivejte nastavec soucasné se sitkem. V opacném pfipadé mlze byt efektivita vareni nedostatecna. Pfi
vafeni v pafe nalijte do nddoby maximalné 0,5 | vody.

Ovlédaci panel

Po spravném smontovani provedte dalsi obsluhu zafizeni pomoci ovladaciho panelu. Ovladaci panel je vybaven tlacitky, oto¢-
nymi knofliky, kontrolkami a displejem. Po zapnuti se na displeji zobrazi na nékolik sekund vSechny indikace, je to normalni a
slouZi to pro kontrolu displeje.

Kontrolka ,OVERLOADING" se rozsviti, pokud zafizeni indikuje pretiZeni. Na displeji se symbol ,E04". V takovém pfipadé snizte
hmotnost slozek.

Kontrolka ,OVERHEATINGL" se rozsviti, pokud zafizeni indikuje pfehrati, teplota nadoby pfekroci 150 °C, na displeji se zobrazi
symbol ,E03". V takovém pFipadé pockejte, aZ teplota klesne.

Tladitko ,AUTO" umozfiuje vybrat jeden z programu: polévka, dZzem, omacka, tésto, vareni v pare.

Tlacitko ,MANUAL" umozriuje runé nastavit nasledujici parametry provozu: teplotu, ¢as, rychlost.

Tlacitko ,SCALE" umoziuje vazit potraviny.

Tlacitko ,START/PAUSE" na otoéném kolecku, umoZfiuje zapnout zafizeni a zastavit jeho provoz. Provoz obnovite opétovnym
stisknutim tohoto tlacitka.

Tlacitko ,STOP* umozriuje zastavit provoz zafizeni.

Tlacditko ,TURBO* umozriuje ¢asové zapnuti maximalni rychlosti otaek noze. Tlacitko stisknéte a pfidrZzte. Uvolnéni tlagitka
vypne maximalni rychlost otaCek noze.

Otoéné kolecko umozriuje ménit nastavovaci hodnoty. Oto¢eni ve sméru chodu hodinovych ru¢iéek zvySuje nastavovaci hodnotu,
oto€eni na opacnou stranu snizuje nastavovaci hodnotu.

Obsluha ovlddaciho panelu

Stisknéte tlacitko ,AUTO", zacne blikat indikace programu polévka, dalsi stiaovani tladitka umozni postupné ménit programy v
poradi: polévka, dzem, omacka, tésto, vafeni v pare.

Program vyberte stisknutim tlagitka ,START/PAUSE", zafizeni se automaticky spusti ve vybraném programu.

Provoz pozastavite ve vybraném programu stisknutim tlacitka ,START/PAUSE". Hodiny se zastavi a na displeji zacne blikat
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indikace vybraného programu. Provoz obnovite opétovnym stisknutim tlaéitka ,START/PAUSE".

Provoz zastavite stisknutim tlacitka ,STOP*.

Stisknéte tlacitko ,MANUAL", které umozni ruéni zadani nasledujicich parametri provozu: otacky noze, teplota, doba provozu.
Hodnoty parametru mizete ménit pomoci otoéného kolecka a vybér dalsiho parametru provedete dal$im stisknutim tlacitka
,MANUAL",

Pfi nastaveni doby provozu prvni stisknuti tla¢itka umoZiiuje nastavit minuty a dalSi stisknuti sekundy.

Pokud nechcete nastavit hodnotu nékterého z parametrd, miiZete jej pominout stisknutim tlacitka ,MANUAL", abyste presli na
dalSi parametr.

Provoz spustite stisknutim tlaCitka ,START/PAUSE". Provoz se pozastavi nebo zastavi stejné jako v pfipadé automatickych
program.

Ukonceni provozu oznamuje opakovany zvukovy signal. Stisknutim tlagitka ,STOP* vypnete zvukovy signal. Pokud nebudete
reagovat, zvukovy signal se vypne automaticky po uplynuti asi 1 minuty.

Dilezité informace

Zafizeni zaCne méfit Cas (max. 60 minut) po runim nastaveni teploty nebo rychlosti a stisknuti tiaCitka ,START/PAUSE".
Zafizeni zacne pocitat €as po ru€nim nastaveni ¢asu.

Po nastaveni rychlosti nebo teploty a spusténi provozu dalSim stisknutim tlaitka ,MANUAL" zménite: rychlost, teplotu a dobu
provozu. Zmény prob&hnou ihned.

Pokud ruéné nastavite funkci pfedehfevu, pak maximalni nastaveni rychlosti je 05.

Slozky a voda v nadobé nesmi prekrocit 2 litry nebo 2 kilogramy. Nepiekracujte maximaini objem nadoby.

Pouzivéani vahy

Zafizeni je vybaveno vahou umoziujici zvazit hmotnost slozek vlozenych do nadoby. Stisknéte tlagitko ,SCALE®, na displeji se
zobrazi indikace v gramech a ukazatel vahy zacne blikat.

Vahu vytarujte stisknutim a pfidrZenim asi na 2 sekundy tlacitka ,SCALE".

Vahu nepouZzivejte pii zapnutém motoru zafizeni — otaceji se noze.

Maximalni hmotnost sloZek nesmi prekrogit 4 000 g. Po prekrogeni této hmotnosti se na displeji zobrazi symbol ,FOFF*.

Vazeni provadéjte tehdy, kdyz zafizeni stoji na pevném povrchu, jinak vysledky vazeni nemusi byt spravné.

Neprekracujte hmotnost 6 kg pro nadobu. Mize to poskodit zafizeni.

Jiné rady tykajici se pouZivani zafizeni

Motylkovy micha& nepouzivejte k michani tésta. Motylkovy micha€ nepouzivejte pfi nastaveni rychlosti vétSim nez 04.

V pfipadé vybéru automatickych programu nepouzivejte motylkovy micha¢.

Pokud vyberete program tésto, tento program se nespusti, pokud teplota topného &lanku bude vyssi nez 50 °C.

Pro hnéteni tésna nepouZivejte manualni nastaveni.

Hmotnost mouky nesmi pekrocit 500 g a hmotnost vody nesmi pfekrocit 300 g.

Nepretrzity provoz pro michani tésta nesmi byt delSi nez tfi cykly, po kazdém pracovnim cyklu udélejte prestavku alespori 5
minut.

Zafizeni pfi michani tésta postavte na rovny a pevny povrch, zachovejte bezpegnost vzdalenost od hran.

Pred nasypanim mouky dikladné osuste vnitfek nadoby, zabrani to pfilepovani hrudek mouky ke sténam nadoby. Pomér mouka
voda musi byt 10 k 6.

Doporucované postupy automatického rezimu

Upozornéni! Ukonéeni kazdého kroku v daném programu indikuje zvukovy signal.

Program | Krok | Cinnost Teplota [°C] Cas (min.) Rychlost
Dzem 1 | VloZte ovoce a jiné slozky do nadoby 0 3 05
(20 min.) 2 | Do nadoby pridejte cukr a med a pockejte, az zaénou vafit 100 17 01
1 | Zahfeje prazdnou nadobu 100 2 00
2 | Pridejte maslo nebo olej na smazeni, cibuli a cesnek 100 15 01
(Zg'fr‘]"‘;f) 3 | Do nadoby piidejte dyni a vodu 100 14 01
4 | Kréjeni potravin - 3 07
5 Pridejte mléko, stil, mletou skofici nebo jiné kofeni 100 1,5 05
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Program | Krok | Cinnost Teplota [°C] Cas (min.) Rychlost
1 Zahfejte prazdnou nadobu 120 2 00
Omacka 2 | Pfidejte olivovy olej, cibuli, zazvor a Cesnek 120 15 01
26 min. 3 | Pridejte nakrajené veprové maso, rajcatovy protlak, vino, chilli omacku, stl a jiné kofeni 100 4+5 01
4 | Pridejte mofské plody 100 13,5 01
Tésto L ; iggu% rjr;?: l;%ﬁi?l?g]g:ﬁjdg vysokym obsahem lepku nesmi ji byt vice nez 300 g. pokojova 15 05/02
Vafeni v pafe | 1 Ryba, kukufice, brambory atp. 100 60 00

Doporucované postupy manuélniho reZzimu

Vafeni potravin:

nastavte ¢as: 45 min.,

nastavte teplotu: 120 °C,

nastavte rychlost: 03,

stisknéte tlacitko ,START/PAUSE".

Krajeni zeleniny:

nastavte €as: 30 sekund,

nastavte rychlost: 06

stisknéte tlacitko ,START/PAUSE".

Drceni ledu:
Vlozte do nadoby asi 300 g ledu.
Stisknéte a pfidrZte asi na 10 sekund tlacitko ,TURBO", uvolnéte tlaitko, pockejte asi 1 sekundu. Cyklus opakuite asi 6krat.

Mixovana mrkvova $tava:

Do nédoby vlozte asi 800 g mrkve a pfidejte 1200 g vody.
nastavte ¢as: 1 min.,

nastavte rychlost: 10,

stisknéte tlaitko ,START/PAUSE".

Mieti kavy:

Do nadoby vloZte asi 200 g zrnkové kavy.
nastavte ¢as: 2 min.,

nastavte rychlost: 10,

stisknéte tlacitko ,START/PAUSE".

UDRZBA A UCHOVAVANI
UPOZORNENI! Podstavec zafizeni nikdy neponofuijte do vody ani do jiné tekutiny. Maze dojit k tirazu elektrickym proudem.

VSechny soucasti, jejichZ demontéz je popséna v navodu, a také pisluSenstvi, jako sitko, Spachtlicka, miZete ponofovat do vody,
myt pod tekouci vodou nebo v mycce.

Poznamka! V mycce nemyjte noze, které demontuijte pfed viozenim nadoby do mycky.

K tomu slouZi kli¢ dodany se zafizenim. Pomoci kli¢e vySroubujte upeviiovaci matici noZe proti sméru chodu hodinovych rucicek
a pak vytahnéte niz z nadoby (XII). Pfi vytahovani budte opatrni, protoZe ostfi noZze mohou zpusobit poranéni. Demontaz prova-
déjte v rukavicich, které chrani proti pofezani.

Po pouZiti zafizeni vypnéte, pockejte, aZ se zastavi otacky rotujicich soucasti, odpojte zastréku napéjeciho kabelu ze sitové
zasuvky, rozeberte zafizeni, misu nebo nadobu vyprazdnéte, nechte vychladnout soucasti a pak provedte tdrzbu.

Soucasti zafizeni, které pfisly do styku s potravinami, vyCistéte ihned po pouZiti. Zaschlé zbytky potravin mohou zalepit micha¢ a
noZe, coz mlize zpusobit pokles vykonu zafizeni nebo jej dokonce i poskodit. V takovém pFipadé ponofte tyto soucasti, které Ize
ponofit do teplé vody s pfidavkem pfipravku na myti nadobi, a nechte odmocit a pak vycistéte mékkou houbou nebo kartackem
nebo houbou s pfipravkem na myti nadobi nebo v mycce.

Kryt zafizeni a vnéjSi povrch nadoby vycCistéte mékkym hadfikem nevihéenym roztokem vody a jemného Cisticiho pfipravku.
Otfete dosucha. NepouZivejte brusné €istici prostfedky.

UPOZORNENI! Z divodu ostrych hran noZi nadoby zabrarite styku dlani s noZi béhem myti. Noze mohou porezat jak kizi, tak i
kuchyriské rukavice vyrobené z umélé hmoty. NozZe myjte karta¢kem nebo houbou.
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Pred pfipojenim zafizeni k elektrickému napajeni se ujistéte, Ze jste vSechny soucasti vycistili a osusili. Zafizeni uchovavejte na
suchém misté, chranéném proti slunci. Misto ischovy chrarte proti pistupu nepovolanych osob, zejména déti. Zafizeni uchova-

vejte v plvodnim obalu dodaném se zafizenim.

TECHNICKE PARAMETRY
Parametr Mérna jednotka Hodnota
Katalogové Cislo 67860
Jmenovité napéti [V~] 220-240
Jmenovitd frekvence [Hz] 50/60
Prikon motoru W] 800
Prikon topného ¢lanku W] 1300
Tiida ochrany elektrickych spotfebicu |
Stupen kryti IPX0
Objem nadoby U] 2
Vnéj8i rozméry zafizeni pripraveného k pouZiti (8. x hl. x v.) [mm] 340 x 285 x 340
VnéjSi rozméry zafizeni pripraveného k pouZiti s misou pro vafeni v pare (8. x hl. x v.) [mm] 440 x 285 x 465
Hmotnost [ka] 47
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Multifunkény kuchynsky robot sa pouziva na varenie jedla. Vdaka bohatému vybaveniu je mozné pripravit vela roznych jedal.
Stabilng zékladna s prisavkami a vSestrannost sposobuiju, Ze robot je uzitocny v kazdej domacnosti. Produkt umozriuje rezanie,
mieSanie a ohrievanie potravinarskych vyrobkov, o znaéne zjednodusuje a skracuje cely proces pripravy. Vyrobok bol navrhnuty
vyluéne na domace pouZitie a je zakdzané pouzivat ho na komeréné Ucely. Spravna, spofahlivé a bezpeéna praca zavisi od
spravnej prevadzky, preto:

Pred pouzitim vyrobku sa oboznamte s celym navodom na uvedenie do prevadzky a navod si uchovajte.
Dodavatel nie je zodpovedny za Skody sposobené nedodrziavanim bezpecnostnych predpisov a pokynov v tejto prirucke.
VYBAVENIE

Vyrobok je dodany v kompletnom stave a nevyZaduje dalSiu montaz.
Spolu s vyrobkom st dodavané: nadoba s vekom a zatka / odmerka, parna varna nadoba s podnosom a vekom, motylova metla,
Spachtla, sitko k nadobe a plastovy klU¢.

BEZPECNOSTNE POKYNY

POZOR! Pregitajte si v3etky nizSie uvedené pokyny. V opatnom pripade mdze dojst k urazu elektrickym pridom, poziaru alebo
zraneniu.

DODRZIAVAJTE NASLEDUJUCE POKYNY

Pozor! Pocas prevadzky by mal byt vyrobok vzdy kontrolovany. Ak je potrebné opustit pracovisko, najprv vypnite produkt pomo-
cou spinaca a odpojte sietovu zastrcku zo zasuvky.

NepouZivajte vyrobok v prostredi so zvySenym rizikom vybuchu, ktoré obsahuje horlavé kvapaliny, plyny alebo vypary.
Zariadenie musi byt umiestnené na rovnom a pevnom povrch. Ak je zariadenie vybavené gumenymi nohami alebo prisavkami
musite zvolit taky typ povrchu, aby nohy alebo alebo prisavky zabranili pohyb zariadenia poas pouZivania.

Zariadenie neumiestfujte v blizkosti zdrojov tepla alebo ohria.

Zariadenie by malo byt pripojené iba k sietovému napétiu a frekvencii uvedenej na typovom $titku zariadenia.

Zastréka napajacieho kabla musi zodpovedat zasuvke. Nesmiete upravovat zastréku. NepouZivajte ziadne adaptéry na prispdso-
benie zastréky k zasuvke. Neupravena zastrcka, ktora zapada do zasuvky, zniZuje riziko urazu elektrickym pradom.

Po kazdom pouZiti, odpojte napajaci kabel zo zasuvky. Vyhnite sa kontaktu s uzemnenymi povrchmi ako su rury, radiatory a
chladnicky. Uzemnenie tela zvySuje riziko Urazu elektrickym pradom.

Toto zariadenie je urCené na vnitorné pouZitie. Nevystavujte zariadenie dazdu ani vihkosti. Voda a vihkost, ktora sa dostane do
vnutra zariadenia, zvySuje riziko drazu elektrickym prudom. Neponérajte pristroj do vody alebo inych kvapalin.

Neblokujte ventilaéné otvory, a starajte sa o ich priepustnost.

NepretaZujte sietovy kabel. Nepouzivajte napajaci kabel na prenasanie, pripojenie alebo odpojenie sietovej zastreky zo sietovej
zasuvky. Vyhybaijte sa kontaktu napajacieho kabla s teplom, olejmi, ostrymi hranami a pohyblivymi ¢astami. Pokodenie napaja-
cieho kabla zvySuije riziko Urazu elektrickym pradom. V pripade poskodenia napajacieho kabla (napr. rezanie, roztopenie izolacie),
ihned odpojte kablovu zastréku zo zasuvky a potom ju odovzdajte do autorizovaného servisu. Je zakézané pouzivat zariadenie s
poSkodenym napéajacim kablom. Je zakdzané opravovat napéjaci kabel, kabel musi byt vymeneny za novy v autorizovanom ser-
visnom stredisku. Ak sa pouZiju prediZovacie kable, mali by sa pouzivat prediZovacie kable s parametrami napajania rovnakymi,
ako je uvedené na typovom §titku zariadenia. Prierez prediZzovacieho kabla by mal byt nie mensi ako prierez kabla napajacieho
zariadenia. Mali by ste to skontrolovat' na izolacii napajacieho kabla a prediZzovacieho kébla alebo sa obrétte na vyrobcu zariade-
nia a / alebo predlzovacieho kabla.

V pripade poSkodenia akejkolvek Casti zariadenia je zakézané jeho dalSie pouZitie. V takomto pripade by ste mali pristroj odo-
vzdat' autorizovanému servisnému stredisku alebo vymenit poSkodenu ¢ast sami, pokial uzivatel'ska prirucka umoziuje takéto
napravné opatrenia.

Pred prijatim akychkolvek opatreni suvisiacich s vymenou, ¢istenim alebo regulaciou pohyblivych ¢asti, je treba zariadenie vyp-
nut a odpojit napajaci kabel z elektrickej zasuvky.

Zariadenie nesmu pouZivat deti. Zariadenie a jeho napajaci kabel musite uchovavat mimo dosahu deti.

Zariadenie mozu pouzivat [udia so znizenymi fyzickymi a duSevnymi schopnostami a osoby bez skisenosti a znalosti zariadenia
iba ak boli zaskoleni ohfadom pouZivania zariadenia bezpeénym spdsobom tak, aby rizikd spojené s pouZivanim zariadenia boli
pre nich zrozumitelné. Vyrobok nesluzi ako detska hracka. Deti bez dohfadu nesmu vyrobok Eistit ani vykonavat jeho servis.
Zariadenie je uréené pre domace pouZitie.

Zariadenie obsahuje ostré asti (noZe mixéra), pri montazi, demontézi a Cisteni tychto ¢asti je potrebné venovat mimoriadnu po-
zornost. Viyrobok méZe byt velmi hordci, po priprave produktu, ktory vyZaduje vysoké teploty, davajte pozor. Pouzivajte ochranné
rukavice a ochranny odev.
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OBSLUHA VYROBKU

POZOR! Pocas vSetkych ¢innosti tykajucich sa montaZe a demontaze zariadenia vypnite pristroj a odpojte sietovl zastrcku od
sietovej zasuvky.

Montaz a demontaz vyrobku

Vyrobok dajte na rovny a pevny povrch. Uistite sa, Ze vSetky prisavky uchopili podklad. Podklad by mal byt hladky a ¢isty. Aj ked
su tieto podmienky spinené, a nadalej budu problémy s prisavanim vyrobku na podklad, skontrolujte Cistotu prisavok a potom ich
mierne navihéite.

Nadobu je treba namontovat na zaklade vsunutim ho tak, aby rukovat ukazovala symbol otvoreného visiaceho zamku, potom
otocte v smere symbolu uzatvoreného visiaceho zamku (11). Spravna indtalacia spdsobi, Zze sa nadoba neda zdvihndt. Demontaz
nadoby by sa mal vykonat oto¢enim rukovate smerom k symbolu otvoreného visacieho zdmku a potom zdvihnat nadobu a oddelit
ho od zékladne.

Veko nadoby je vybavené tesnenim, ktoré by malo byt umiestnené okolo priruby veka tak, aby sa prilepilo po celom obvode
priruby, a uzsia priruba tesnenia bola nasmerovana k dolnej ¢asti veka (I1l). Veko by malo byt umiestnené na nadobe tak, aby sa
prilepilo rovnomerne na okraj nadoby (1V), a aby bezpecnostna zapadka chranila pred nahodnym otvorenim veka. Vyrobok ma
senzor, ktory zistuje nespravne zatvorenie veka nadoby alebo nespravne upevnenl nadobu. Ak sa na displeji zobrazi blikajice
oznacenie ,E01“ to znamena, Ze je nespravne zatvorené veko a pouzivanie produktu nebude mozné, az kym ho neuzatvorite.
Demontuijte veko stla¢enim a podrzanim tlacidla na uvolnenie zapadky veka (V) a nasledne odstrarite veko.

Pozor! Veko sa neda odstranit, ak je nadoba spravne upevnena v produkte. Veko je mozné odstranit len vtedy, ak nadoba nie
je v produkte upevnena.

Veko ma otvor, ktory umozriuje pridavanie potravinovych produktov, napriklad pocas prevadzky produktu. Otvor méze byt zatvo-
reny zatkou vlozenim jej do otvoru veka a naslednym otocenim tak, aby Uchytky na zatke boli zablokované vystupkami vo vnutri
otvoru (VI). Zatka sa moZe pouZit aj ako odmerka na meranie malého mnozstva potravinarskych vyrobkov.

Vo vnutri nadoby, umiestnenim na skrutku Cepeli nadoby tak, aby kridla metly boli medzi cepelami, mozno namontovat motyfovu
metlu (VII).

Produkt mdZe byt pouzity parné varenie, sliZi na to sito a miska. Sitko sa mdZe pripevnit viozenim do nadoby tak, aby sa sitovy
golier opieral o steny nadoby (VIIl). Ak chcete odstranit sito pouZitie sklapaciu rukovat. Rukovat sa mdZe byt ohrievany zohriat
na vysoku teplotu, a preto musite davat pozor a pouzit rukavice.

Pozor! Nesmiete pouzit su¢asne sito a motylkovi metlu.

Misu musite pripevnit na veku nadoby, odstranit z veka zétku, a nasledne umiestnit na veku dolnd Cast misy. Misu mdzete
intalovat iba v jednej spravnej polohe. Zakladha misy ma vyrezy. UZSi vyrez je treba naloZit tak, aby sa prekryl s rukovétou
nadoby (IX).

Misa ma viozku a veko. VloZku musite pripevnit vo vnutri veka, zvacSuje ona povrch parného varenia. Strany viozky maju otvory,
cez ktoré musite preloZit vyénelky misy (X). Misu je treba prikryt vekom (XI).

Neodporuc¢a sa pre parné varenie pouZivat sicasne sitd a misy. VV opanom pripade vykon varenia bude nedostatoCny. Pri par-
nom vareni nenalievajte do nadoby viac ako 0,5 | vody.

Ovladaci panel

Po spravnej instalacii v poZadovanej konfiguracii by sa mala dalSia obsluha vyrobku vykonat pomocou oviadacieho panela. Ovla-
daci panel je vybaveny tlacidlami, gombikom, kontrolkami a displejom. Po spusteni displej na niekolko sekind zobrazuje vSetky
hodnoty, je to normaine a sluzi na kontrolu displeja.

Indikétor s oznacenim ,OVERLOADING® sa rozsvieti, ak vaha vyrobku zisti prili§ vysoku zataz. Toto bude indikované aj signalom
,E04“ na displeji. V takom pripade znizte hmotnost potravinarskych vyrobkov.

Indikator oznaceny ako ,OVERHEATING® sa rozsvieti, ak vyrobok zisti prehriatie, teplota nadoby presiahne 150°C, na displeji sa
zobrazi aj signal ,E03". V tomto pripade by ste mali pockat, kym teplota automaticky klesne.

Tlacidlo ,AUTO" vam umoznuje vybrat jeden z prevadzkovych rezimov: polievku, dzem, omacku, cesto, parné varenie.

Tlacidlo ,MANUAL" umoZiuje manuélne nastavit nasledujlce prevadzkové parametre: teplota, ¢as, rychlost.

Tlacidlo ,SCALE* vdm umoziuje vazit potravinarske vyrobky.

Tlacidlo ,START/PAUSE” - umiestnené vo vnutri gombika, vam umoZriuje spustit produkt a pozastavit jeho pracu a pokracovat
v praci po opatovnom stlageni tlacidla.

Tlacidlo ,STOP” vam umozfiuje zastavit prevadzku vyrobku.

Tlacidlo ,TURBO” vdm umozriuje doCasne zapnut maximalnu rychlost otacok Cepele. Stlacte tladidlo a podrzte. Uvolnenim spi-
naca sa vypne maximalna rychlost ¢epele.

Gombik vam umoZiiuje zmenit hodnotu nastavenia. OtoCenie v smere hodinovych ruciciek zvySuje hodnotu poZadovaného na-
stavenia, ota€anie proti smeru hodinovych ruciciek znizuje hodnotu nastavenia.

Obsluha ovlddacieho panelu

Stlacte tlacidlo ,AUTO", indikator reZimu polievky zacne blikat, dalSie stlacenie tlacidla umozni cyklickd zmenu reZimu v nasledu-
jucom poradi: polievka, dZzem, omacka, cesto, parné varenie.
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Vyber rezimu nasleduje po stlaceni tlagidla ,START/PAUSE" , produkt automaticky spusti prevadzku vo vybranom reZime.
Pozastavenie prace v aktualne zvolenom rezime sa uskutoéni po stlaceni tlacidla ,START / PAUSE". Casovac sa zastavi, a ikona
vybratého rezimu bude blikat na displeji. Prevadzka bude pokracovat po stlaceni tiacidla ,START/PAUSE".

Po stlageni tlacidla ,STOP* zastavite pracu.

Stlacte tlacidlo ,MANUAL", ktoré vam umozni manuélne zadanie nasledujicich prevadzkovych parametrov: otacanie Cepeli,
teplota a ¢as prevadzky. Zmeny hodnoty parametra sa vykonavaju pomocou gombika, zatial' o vyber parametra nasleduje po
dalSom stlaceni tlacidla ,MANUAL".

Pri nastavovani pracovného &asu méZete prvym stlacenim tlacidla nastavit mindty a dalSim sekundy.

Ak nie je potrebné nastavit hodnotu ktoréhokolvek parametra, preskocte ho stlatenim tlacidla ,MANUAL" a prejdite na dalSi
parameter.

Praca sa spusti po stlaceni tlacidla ,START / PAUSE". Pozastavenie a ukoncenie prevadzky sa uskutogiiuje ak v pripade auto-
matickych pracovnych reZimov.

Ukoncenie prace je signalizované opakujicim sa zvukovym signalom. Po stlaceni tlacidla ,STOP* sa zvukovy signal vypne. Ak
neddjde k Ziadnej reakcii, zvukovy signal sa po uplynuti cca. 1 minaty automaticky vypne.

Délezité informacie

Viyrobok zaéne meranie ¢asu (max. 60 minut) po manuélnom nastaveni teploty alebo rychlosti a stlaceni tladidla ,START/PAU-
SE".

Vyrobok zane meranie ¢asu dozadu po manualnom nastaveni ¢asu.

Po nastaveni rychlosti alebo teploty a spusteni prace stla¢enim tlacidla ,MANUAL" sa zmeni: rychlost, teplota a pracovny &as.
Zmeny sa vykonaju okamZite.

Ak je funkcia ohrievania nastavena manuéalne, maximalna rychlost je 05.

Potraviny a voda v nadobe by nemala presiahnut 2 litre alebo 2 kilogramov. Neprekra¢ujte maximainu kapacitu nadoby.

PouZivanie vahy

Viyrobok je vybaveny vahou, umoZfujlcou itanie hmotnosti vyrobkov umiestnenych v nadobe. Kliknite tlacidlo ,SCALE®, na
displeji sa zobrazi hodnota v gramoch, a indikétor vahy zacne blikat.

Vlastna hmotnost mdze byt vykonané tym, Ze stlacite a podrZite pre cca. 2 sekundy tlacidlo ,SCALE".

Vahu nesmiete pouzit, ked je motor vyrobku zapnuty — epele sa otaCaju.

Maximalna hmotnost produkty by nemala prekroCit 4 000 g. Ak prekroCite tito hmotnost, na displeji sa zobrazi oznacenie
JFOFF*.

Vazenie sa musi robit, ked je vyrobok na stabilnom povrchu, inak by mohlo déjst k nespravnemu odéitaniu.

Viyhybaijte sa umiestneniu na alebo v nadobe va¢sej hmotnosti ako 6 kg. To moZe viest k poSkodeniu vyrobku.

Dalsie tipy na pouzivanie produktu

Motylova metla by nemala byt pouZivana na mieSanie cesta. Motylova metla by nemala byt pouzivana pri nastaveni rychlosti
vy$Sej ako 04.

Ak zvolite automatické programy, nepouZivajte motylovi metlu.

Ak je zvoleny program cesto, program sa nespusti, ak teplota ohrievaca presiahne 50°C.

Nepouzivajte manualne nastavenia miesani cesta.

Hmotnost' muky by nemalo prekro€it 500 g, hmotnost vody by nemala presiahnut 300 gramov.

Nepretrzita praca pri mieSani cesta by nemala trvat' dihsie ako tri cykly, po kazdom pracovnom cykle pockajte minimalne 5
minut.

Pogas mieSania cesta vyrobok musi byt nainstalovany na rovny a pevny povrch, pri zachovani bezpecnej vzdialenosti od okraja.
Pred pridanim muky dékladne vysuste vnitornd ¢ast nadoby, o zabrani prilepeniu lepivej muky k stenam nadoby. Proporcia
muky do vody by mala byt 10 na 6.

Odporucané recepty automatickych rezimov

Pozor! Dokoncenie kazdého kroku v tomto rezime je signalizované pomocou zvukového signalu.

Rezim Krok | Akcia Teplota[°C] | Cas (min) Rychlost’
Dzem 1 Dajte ovocie a iné potraviny do nadoby 0 3 05
(20 min.) 2 | Pridajte cukor a med do nadoby a pockaite, a2 zagne vriet 100 17 01
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Rezim Krok | Akcia Teplota[°C] | Cas (min) Rychlost’
1 Ohrejte prazdnu nadobu 100 2 00
2 Pridajte maslo alebo olej na vyprazanie, cibulu a cesnak 100 1,5 01
(F;%”;‘ﬁi 3 Pridajte tekvicu a vodu do nadoby 100 14 01
4 Strahanie potravin - 3 07
5 Pridajte mlieko, sof, mletd Skoricu alebo iné korenie 100 1,5 05
1 Ohrejte prazdnu nadobu 120 2 00
Omaika 2 | Pridajte olivovy olej, cibulu, zazvor a cesnak 120 15 01
26 mindt 3 Priddme nakrajané bravéové maso, paradajkovii oméacku, vino, chili omacku, sof a iné korenie 100 4+5 01
4 Pridajte morské plody 100 135 01

Cesto ! ; 2&%&2';35%2” ;Itj'yk: 2?/?/§o\lfy?(rjnyobsahom lepku, nemalo by jej byt viac ako 300 g. izbova 15 05/02

Parné varenie 1 Ryby, kukurica, zemiaky, atd. 100 60 00

Odportcéané recepty manudlneho rezimu

Varenie potravin:
nastavte ¢as: 45 min.,

nastavte teplotu: 120 °C,
nastavte rychlost: 03,

stlacte tlacidlo ,START/PAUSE”.

Strahanie zeleniny:

nastavte ¢as: 30 sekund,
nastavte rychlost: 06,
stlate tlacidlo ,START/PAUSE”.

Drvenie ladu:

Dajte do nadoby nie viac ako 300 g ladu.
Stlacte a pridrZte na priblizne 10 sekund na tlacidlo ,TURBO®, uvohite, pockajte asi 1 sekundu. Opakujte cyklus, cca. 6-krét.

Mixovana mrkvova Stava:
Dajte do nadoby nie viac ako 800 g mrkvy a pridajte 1200 g vody.

nastavte ¢as: 1 min.,

nastavte rychlost: 10,
stlacte tlacidlo ,START/PAUSE’.

Mietie kavy:

Dajte do nadoby nie viac ako 300 g kavovych zfn.

nastavte ¢as: 2 min.,

nastavte rychlost: 10,
stlacte tlacidlo ,START/PAUSE’.

UDRZBA A UCHOVAVANIE

POZOR! Nikdy neponarajte vystuz a hlavicu do vody alebo inej kvapaliny. MéZe to spdsobit zasah elektrickym pradom.

Vsetky diely, ktoré st popisané v navode, ako aj prisluSenstvo, ako napriklad sitko, Spachtla, st vhodné na ponorenie, umyvanie
v pride te€ucej vody alebo v umyvacke riadu.

Pozor! Nesmiete v umyvacke riadu umyvat Cepele, ktoré pred vioZenim nadoby do umyvacky riadu treba demontovat.

Na tento ucel sa pouZiva kitu¢ dodany s vyrobkom. Pomocou kli¢a odskrutkujte upinaciu maticu ¢epele proti smeru hodinovych
ruciciek a potom vyberte noZe z nadoby (XII). Pri vyberani, budte opatrni, hrany epeli mdzu spdsobit zranenie. Demontaz by
mala byt vykonana v rukaviciach, ktoré chrania proti rezaniu.

Po ukongeni prace vypnite zariadenie, pockajte na Uplné zastavenie otaCania pohyblivych &asti, odpojte napéjaci kabel zo zasuv-
ky, vyberte zariadenie, misu alebo nadobu, vyprazdnite a potom pokracujte s idrzbou.
Casti zariadenia, ktoré boli v kontakte s potravinami, by sa mali ihned po pouziti vycistit. ZvySky suchého jedla mézu zalepit metly
anoze, ¢o moZze viest k poklesu vykonu zariadenia alebo dokonca k jeho poSkodeniu. Ak sa to vSak stane, ponorte tie Casti, ktoré
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boli opisané ako ponorné v teplej vode s umyvacim prostriedkom do umyvania riadu, a nechajte ich namocit sa; potom ich oCistite
makkou $pongiou alebo kefkou a vodou s prostriedkom do umyvania riadu.

Vystuz zariadenia a vonkajSie povrchy nadoby vycistite handrickou navlhéenou v roztoku vody a jemnym Cistiacim prostriedkom.
Utrite dosucha. Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.

POZOR! Vzhfadom na ostré okraje nozov mixéra, po¢as umyvania zabrante kontaktu rik s nozmi. Noze méZu prerezat tak kozu,
ako aj plastové rukavice. Noze by mali byt ¢istené pomocou kefky alebo $pongiou.

Pred pripojenim zariadenia k zdroju napajania skontrolujte, ¢i boli vSetky Casti vyCistené a vysusené. Vyrobok uchovavajte na
suchom a zatienenom mieste. Chrarite miesto uchovévania pred pristupom neopravnenych osdb, najmé deti. Produkt skladuijte v
jednotkovych baleniach dodanych spolu s vyrobkom.

TECHNICKE PARAMETRE
P; t Merna jednotk Hodnota
Katalégové ¢islo 67860
Menovité napétie [V~ 220 - 240
Menovita frekvencia [Hz] 50/60
Vykon motora W] 800
Vykon ohrievaca W] 1300
Trieda elektrickej ochrany |
Stupef ochrany IPX0
Kapacita nadoby U} 2
Vonkajsie rozmery vyrobku hotového do prevadzky (3ir. x diz.) x vy$.) [mm] 340 x 285 x 340
Vonkajsie rozmery vyrobku hotového pracovat s misou na pamé varenie (3ir. x diz.) x vys.) [mm] 440 x 285 x 465
Hmotnost [kg] 47
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ATERMEK JELLEMZOI

A multifunkciés, konyhai robot ételkészitésre szolgal. A gazdag tartozékvalasztéknak kdszonhetéen szamos kiilénbdzé ételt lehet
vele késziteni. A stabil, tapaddkorongos talp, valamint az univerzalis volta miatt a mixer nagy segitség minden héaztartasban. A
termékkel élelmiszereket lehet darabolni, keverni és melegiteni, ami jelentés mértékben leegyszeriisiti és leréviditi az ételkészités
egész folyamatat. A terméket kizarélag otthoni hasznalatra tervezték, tilos kommersz célokra hasznalni. A helyes, meghibasodas-
tol mentes és biztonsagos milkodés a megfeleld lizemeltetéstdl fligg, ezért:

A hasznalatbavétel el6tt el kell olvasni a teljes kezelési utasitast, és meg kell 6rizni.
A biztonsagi el6irasok és a jelen utasitdsok be nem tartdsa miatt keletkezd karokért a szallito nem vallal felel8sséget.
TARTOZEKOK

Aterméket komplett &llapotban szallitjuk, azonban az elsd hasznalatba vétel elétt dssze kell szerelni.
A termékkel egyutt szallitunk: egy edényt fedéllel és dugdvall mércével, egy parold talat talcaval és fedéllel, szarnyas kever6t,
spatuldt, szitat a kancsohoz, valamint egy miianyag kulcsot.

BIZTONSAGI UTASITASOK

FIGYELEM! Olvassa el az aldbb leirt sszes utasitast! Ezek be nem tartasa elektromos dramitéshez, tiizhdz vagy testi sérilés-
hez vezethet.

TARTSA BE AZ ALABBI UTASITASOKAT

Figyelem! Munka kézben egész id6 alatt felligyelni kell a terméket. Ha el kell hagyni a munkavégzés helyét, elbb ki kell kapcsol-
ni a terméket a kapcsoldval, és ki kell huzni a haldzati kabel dugaszat a dugaszoldaljzatbol.

Nem szabad a készilékkel fokozottan robbanasveszélyes, tlizveszélyes folyadékokat, gazokat, g6zoket tartalmazo kdrnyezetben
dolgozni.

A berendezést lapos, sima és kemény feliiletre kell allitani. Ha a berendezés el van latva gumi talpakkal vagy tapadékorongok-
kal, olyan fajta fellletet kell valasztani, hogy a talpak vagy a szivokorongok megelézzék a berendezés elmozdulésat hasznalat
kozben.

Ne dllitsa a berendezést héforras vagy tliz kdzelébe.

Aterméket kizardlag az adattablan lathaté paramétereknek megfeleld elektromos haldzatra szabad csatlakoztatni.

A hélézati kabel dugaszanak illenie kell az elektromos haldzat dugaszoldaljzataba. Nem szabad véltoztatni dugaszon. Nem
szabad semmilyen adaptert hasznalni a dugasz és a dugaszoléaljzat megfeleltetéséhez. Ha a dugaszok vagy dugaszoldaljzatok
nincsenek atalakitva, az csdkkenti az dramités veszélyét.

Minden alkalommal, amikor befejezte a termék hasznalatat, huzza ki a halézati kabel dugaszat a dugaszoléaljzatbol.

Kertilni kell, hogy a test és a gép olyan foldelt feliiletekkel érintkezzen, mint csévek, fit6testek és hiitdk. A test foldeltsége ndveli
az aramiités veszélyét.

A berendezés kizardlag beltérben hasznalhatd. Nem szabad a gépet csapadéknak vagy nedvességnek kitenni. A viz és ned-
vesség, amely az eszkdz belsejébe jut, megndveli az elektromos aramiités veszélyét. Ne meritse a terméket vizbe vagy mas
folyadékba.

Ne takarja le a hegesztdgép szelléz0 nyilasait, és gondoskodjon azok atjarhatésagarol.

Ne terhelje tll a halézati kabelt. Ne hasznalja a haldzati kabelt az eszkéz hordozasahoz, a dugasz csatlakoztatdsahoz a halézati
dugaszoldaljzatba, illetve abbdl trténd kihizasahoz. Keriilie, hogy a haldzati kabel hével, olajjal, éles szélekkel és mozgo ele-
mekkel érintkezzen. A kabel sériilése ndveli az dramités veszélyét. Amennyiben a halozati kabel megséril (pl. elvagjak, elolvad a
szigetelése) azonnal ki kell hizni a dugaszoldaljzatbél, majd be kell adni szakszervizbe javitasra. Tilos a terméket sériilt halézati
kabellel hasznalni. Tilos a halézati kabel javitasa, a kabelt szakszervizben ki kell cserélni egy Ujra. Hosszabbité hasznalata esetén
olyan kell alkalmazni, amelyeknél a tapfesziiltség paraméterei megegyeznek az adattablan lathaté paraméterekkel. A hosszabbi-
t6 erének keresztmetszete nem lehet kisebb, mint a berendezés halézati kabele erének keresztmetszete. Ezt a haldzati kabel és
a hosszabbitd kabelének szigetelésén kell ellendrizni, vagy a berendezés és / vagy a hosszabbité gyartéjahoz kell fordulni.

Ha a termék barmely alkatrészén sériilés lathatd, tilos a tovabbi hasznalata. Ilyen esetben a terméket erre jogosult szervizbe
kell adni javitasra, vagy 6nalldan ki kell cserélni ezt az alkatrészt, amennyiben a haszndlati utasitas megengedi az ilyen javitasi
miiveletet.

Miel6tt hozzafog a berendezés barmelyik mozgo alkatrészének cseréjéhez, tisztitdsahoz vagy beallitdsahoz, a berendezést ki kell
kapcsolni, a halézati kabel dugaszat ki kell hiizni a haldzati dugaszoléaljzatbdl.

Gyermekek a kész(iléket nem hasznalhatjak. A berendezést és annak halézati kabelét a gyermekektdl elzarva kell tartani.

A berendezést nem hasznalhatjak csékkent fizikai, értelmi képességli személyek, és olyanok, akinek nincs tapasztalatuk és
ismeretiik a kész(ilék hasznalataval, és nem ismerik azt, feltéve, hogy felligyelik 6ket vagy megkapjak a termék biztonsagos
hasznélatara vonatkoz6 Utmutatot, Ugy, hogy az ezzel jaré veszélyek érthetek legyenek a szamukra. A gyerekek nem jatszhatnak
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a termékkel. A gyermekek felligyelet nélkil nem tisztithatjak, és nem tarthatjak karban a terméket.

Akészilék kizardlag haztartasi hasznalatra szolgal.

Aberendezés éles alkatrészeket tartalmaz (az edény kései), fokozottan dvatosan kell eljami az ilyen alkatrészek beszerelésénél,
kiszerelésénél és tisztitasanal. A termék magas hémérsékletre heviilhet, dvatosnak kell lenni az étel elkészitése utan, amelyhez
magas hémérsékletre volt szlikség. Hasznaljon véddkeszty(it és védoruhat.

ATERMEK KEZELESE

FIGYELEM! A tartozékok beszerelésével és kiszerelésével kapcsolatos miveletek kdzben kapcsolja ki a berendezést, hizza ki a
halézati kabel dugaszat a haldzati dugaszoldaljzatbdl.

A termék 6ssze- és szétszerelése

A gépet sima, stabil aljzatra kell allitani. Gy6z6djon meg réla, ha a talp dsszes szivokorongja ratapadt az alapfeliletre. Az
alapfelilletnek simanak és tisztanak kell lennie. Ha ezeknek a feltételeknek a betartdsa mellett nehézségek adodnak a termék
letapasztasaval az alapfeliilethez, ellendrizni kell a szivokorong tisztasagat, majd enyhén meg kell nedvesiteni.

Az edényt fel kell szerelni a talpra, bedugva olyan médon, hogy a fogantyd a nyitott lakat jelre mutasson, majd el kell forditani
a zart lakat jel irdnyaba (I1). A helyes beszerelés utan az edényt nem lehet felemelni, levéalasztani a talprél. Az edényt ellenkez6
iranyban, a nyitott lakat felé elforditva, majd megemelve, a talprol levalasztva kell levenni.

Az edény fedelét ellattak tomitéssel, amit fel kell tenni a fedél pereme koré, Ugy, hogy egyenletesen felfekiidjon a karima teljes
kertiletén, és a tomités vékonyabb karimaja a fedél alja felé nézzen (Ill). Afedelet fel kell tenni az edényre ugy, hogy egyenletesen
felfekiidjon az edény szélére (1V), és mikodésbe tudjon Iépni a zar, ami a fedelet a véletlen kiesés ellen védi. Atermék rendelke-
zik egy olyan érzékel6vel, ami felfedezi, ha rosszul van bezarva vagy régzitve az edény. Ha a kijelzén az ,E01” jelzés villog, az azt
jelenti, hogy rosszul van lezarva a fedél, és amig nem lesz jol lezarva, nem lehet a késziiléket hasznalni. Le kell venni a fedelet,
megnyomva, és megnyomva tartva a fedél csatjat kioldd gombot (V), majd le véve a fedelet.

Figyelem! A fedelet nem lehet levenni, ha az edény nem jdl lett rogzitve a termékben. A fedelet csak abban az esetben lehet
levenni, ha az edény nem lett rogzitve a termékben.

Afedélen van egy nyilas, amelyen keresztul a termék miikddése kdzben élelmiszert lehet beadagolni. A nyilast le lehet zarni agy,
hogy egy dugét helyez bele, majd azt tgy elforditva, hogy a dugd blitykei beakadjanak a nyilas belsejében 1évd hornyokba (VI).
A dugét fel lehet hasznalni mérceként is, nem tdl nagy mennyiség(i élelmiszerek kiméréséhez.

Az edény belsejében rogziteni lehet a szarnyas keverdt az edényben |évd kés csavarjara rahelyezve, Ugy, hogy a keverd szérnyai
a kések kozott legyenek (VII).

Aterméket g6z6n vald parolashoz is lehet hasznalni, erre szolgél a szita és a tal. A szitat Uigy lehet régziteni, ha beleteszi az edény
belsejébe, Ugy, hogy a szita karimaja az edény falara tamaszkodjon (VIII). A szita kivételére szolgal az dsszecsukhatd fogantyu.
Afogantyu felforrésodhat, Gvatosnak kell lenni és véd6keszty(it kell viselni a megfogéasakor.

Figyelem! Nem lehet egyszerre hasznalni a szitat és a szaryas keverét.

Atalat az edény fedelére kell feltenni, eltavolitva a fedélbdl a dugdt, majd felhelyezni a fedélre a tal alsd felét. Atalat csak egyetlen
helyes helyzetben lehet telepiteni. A tal talpan bevagasok vannak. A vékonyabb bevagast elhelyezni, hogy fedésben legyen az
edény fiilével (1X).

Atélnak van egy betétje és egy fedele. A betétet a fedél belsejében kell rogziteni, ez noveli a parolast lehetdvé tevd felliletet. A
betét oldalain nyilasok vannak, ezekbe kell behelyezni a tal bitykeit (X). A talat le kell fedni fedéllel (XI).

Nem ajénlott a parolashoz egyszerre a szitét és a talat is hasznalni. Ellenkezd esetben a fozés teljesitménye elégtelen lehet. Ha
parol, ne éntsdn az edénybe 0,5 | viznél tdbbet.

Vezérl6 panel

A kivant konfiguracié helyes Gsszeszerelése utan a termék tovabbi kezelését a vezériépanellel kell végezni. A vezérld panelt
ellattak nyomogombokkal, forgatdgombbal, ellendrzé lampakkal és kijelz6vel. A bekapesolas utéan a kijelzén néhany masodpercig
megjelenik minden jelzés, ez normalis jelenség, és a kijelz6 ellendrzésére szolgal.

Az ,OVERLOADING" feliratdi ellendrzé lampa kigyullad, ha a termék mérlege tdl nagy sulyt érzékel. Ezt az ,E04” jelzés kigyulla-
dasa is jelzi a kijelzdn. llyen esetben csokkenteni kell az élelmiszerek sulyat.

Az ,OVERHEATING" feliratd ellendrzé lampa kigyullad, ha a termék tulheviilést érzékel, az edény hémérséklete meghaladja a
150 °C-ot, ezt az ,E03” jelzés kigyulladasa is jelzi a kijelzén. llyen esetben véarni kell, amig a hémérséklet dnmagatdl lecsdkken.
Az ,AUTO” nyomdgombbal lehet az lizemmddok egyikét kivalasztani: leves, dzsem, szész, tészta, parolas.

A ,MANUAL" nyomdgombbal a kévetkez6 izemi paramétereket lehet beallitani: hdmérséklet, idd, sebesség.

A ,SCALE” nyomdgombbal lehet megmémni az éleimiszerek sulyat.

A ,START/PAUSE” nyomégombbal, ami a forgatégomb belsejében talalhatd, lehet beinditani és megallitani a készilék miikodé-
sét, ha ismét megnyomjak ezt a gombot, a kész(ilék jra elindul.

A ,STOP” nyomdgombbal lehet leallitani a kész(ilék miikodését.

A ,TURBO” nyomégombbal a kés legmagasabb fordulatszamét lehet ideiglenesen bekapcsolni. A gombot meg kell nyomni, és
megnyomva kell tartani. Ha elengedi a kapcsolét, kikapcsolodik a kés maximalis fordulatszama.

A forgatégombbal lehet a bedllitasok értékeit megvaltoztatni. Az dramutaté jarasaval megegyezd irdnyban torténé elforgatas
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ndveli a beallitas értékét, az ellenkezd iranyban torténd elforditas csokkenti.

A vezérl panel kezelése

Megnyomva az ,AUTO” gombot, a leves kijelzés elkezd villogni, ha pedig Ujra megnyomjak, ciklikusan lehet valtoztatni az lizem-
madot leves, dzsem, szdsz, tészta, parolas sorrendben.

Az lizemméd megvaltoztatésa a ,START/PAUSE” nyomdgomb megnyoméasaval torténik, a termék onalléan elkezd mikodni a
kivalasztott izemmodban.

Az aktualisan kivalasztott Gzemmodban a készilék miikodését a ,START/PAUSE” nyomégomb megnyomasaval lehet megallita-
ni. Az 6ra megall, a kivalasztott izemmad jele elkezd villogni a kijelzén. A miikédés Ujraindul, ha ismét megnyomjak a ,START/
PAUSE” gombot.

Amiikodés ledllitasa a ,STOP” gomb ledllitdsaval torténik.

A ,MANUAL" nyomégomb megnyomasaval lehet kézzel kivalasztani a kdvetkezd izemi paramétereket: a kés fordulatszama,
hémérséklet, izemid. A paramétereket a forgatdgomb elforditasaval lehet megvaltoztatni, a kdvetkezd paraméter kivalasztasa a
,MANUAL” gomb ismételt megnyomasaval trténik.

Az lizemidd beallitdsa esetén a nyomaégomb elsé megnyomasara a perceket, a kdvetkez6vel a masodperceket lehet beallitani.
Ha nem kell beallitani a paraméterek értékeinek valamelyikét, azt ki kell hagyni, megnyomva a ,MANUAL” gombot, hogy tovabb
lehessen 1épni a kdvetkezd paraméterre.

Amikédést a ,START/PAUSE” gomb megnyoméasaval lehet beinditani. A miikodést megallitani és leallitani hasonléan lehet, mint
az automatikus izemmodok esetén.

A milkodés ledllasat ismétlédd hangjelzés jelzi. A ,STOP” gomb megnyomasa kikapcsolja a hangjelzést. Ha nincs reakcid, a
hangjelzés 6nmikodden kikapcsol kb. 1 perc utan.

Fontos informéciék

Atermék elkezdi mérni az id6t (max. 60 perc) a hdmérséklet vagy a fordulatszam kézzel torténd bedllitasa, és a ,START/PAUSE”
gomb megnyomasa utan.

Akésziilék elkezdi visszamérni az idét, annak kézzel tortént beallitasa utan.

A fordulatszam vagy a hémérséklet bedllitdsa, és a miikddés megkezdése utan a ,MANUAL” gomb megnyomdsara meg lehet
valtoztatni a fordulatszamot, hémérsékletet és az izemidét. A valtoztatasok azonnal életbe Iépnek.

Ha kézzel allitjak be a melegités funkciét, akkor a fordulatszdm maximalis beallitasa 05.

Az edényben 1évé élelmiszer és viz nem lehet tobb 2 liternél vagy 2 kilogrammnal. Nem szabad tdllépni az edény maximalis
Grtartalmét.

Fontos megjegyzések

Aterméket ellattak egy mérleggel, amellyel le lehet mémi az edénybe helyezett élelmiszerek sulyat. Meg kell nyomni a ,SCALE”
gombot, és a kijelz6n megjelenik a mérési eredmény grammokban, a mérleg jele pedig elkezd villogni.

A mérleg Ugy lehet tarazni, hogy megnyomja, és kb. 2 masodpercig megnyomva tartja a ,SCALE” gombot.

A mérleget nem lehet hasznalni, ha be van kapcsolva a kész(ilék motorja - forog a kés.

A termékek maximalis sdlya nem haladhatja meg a 4 000 grammot. Ennek a sulynak a tullépése utan a kijelzén megjelenik az
L,FOFF” kijelzés.

A sulymérést akkor kell elvégezni, ha a készilék stabil alapfeliileten &ll, ellenkezé esetben a leolvasas valétlan értéket mutathat.
Keriilni kell 6 kg-nal nagyobb suly behelyezését az edénybe vagy az edényre. Ez a késziilék tdnkremenetelét okozhatja.

A termék hasznélatara vonatkozd egyéb ajanlasok

A szarnyas keverdt tészta keveréséhez kell hasznalni. A szarmyas keveré nem hasznalhatd, ha a fordulatszam 04-nél magasabb
értékre van bedllitva.

Ha automata programokat valasztanak ki, nem szabad a szamyas kever6t hasznalni.

Atészta program kivalasztasa esetén a program nem indul be, ha a flitbetét hémérséklete meghaladja az 50 °C-ot.

Nem szabad kézi bedllitdsokat hasznélni tészta dagasztasahoz.

Aliszt stlya nem haladja meg az 500 g-ot, a viz sulya pedig a 300 g-ot.

A folyamatos lizem a tészta keverésénél ne legyen hosszabb harom ciklusnal, legalabb 5 percet kell varni minden munkaciklus
utan.

A gépet sima, stabil aljzatra kell allitani, biztonsagos tavolsagot tartva az asztal szélétél.

Miel6tt bednti a lisztet, alaposan meg kell szaritani az edény belsejét, ez elejét veszi annak, hogy az 6sszeéllt liszt az edény falara
tapadjon. A liszt-viz aranynak 10:6-nak kell lennie.

Javasolt receptek az automatikus lizemmaodokhoz.

Figyelem! Az adott izemmaddban minden Iépés befejezését hang jelzi.



Uzemmod | Lépés | Mikodés Homérséklet [°C] | 1d6 (perc) | Fordulatszam
Dzsem 1 Helyezze be a gyiimdlcsoket és egyéb termékeket az edénybe 0 3 05
(20 perc) 2 | Adjon hozza a cukrot és mézet, és varja meg, amig felforr 100 17 01
1 Fiitse fel az tres edényt 100 2 00
2 Adjon hozz4 a vajat és a siit6 olajat, hagyméat és a fokhagymat 100 15 01
(2'-29;:?0) 3 Tegyen okt és vizet az edénybe 100 14 01
4 Elelmiszer darabolésa - 3 07
5 Adjon hozza tejet, sot, fahéjat vagy mas fliszert 100 15 05
1 Fiitse fel az tres edényt 120 2 00
Sz652 2 Adjon hozz oliva olajat, hagymat, gydmbért és fokhagymat 120 15 01
26 perc 3 A'djon hozza felkockazott sertéshust, paradicsomszdszt, bort, chili szoszt, sét és egyéb 100 445 01
fiiszereket
4 Adjon hozza tenger gyimdlcseit 100 135 01
Tészta L ; ﬁgomgal‘cljsazst glzt%e'?'l?a%:\lrznﬂ lisztet hasznal, az ne legyen tébb 300 g-nél szoba 15 05/02
Parolas 1 Hal, kukorica, burgonya stb. 100 60 00

Kézi izemméd javasolt receptjei

Elelmiszerfézés:

allitsa be az idét: 45 perc,

allitsa be a hémérsékletet: 120 °C,
fordulatszam bedllitasa: 03,

nyomja meg a ,START/PAUSE” gombot.

Zbldség darabolasa:

allitsa be az id6t: 30 masodperc,
fordulatszam bedllitasa: 06

nyomja meg a ,START/PAUSE” gombot.

Jég apritasa:

Tegyen az edénybe nem tdbb, mint 300 g jeget.

Nyomja meg, és tartsa kb. 10 masodpercig benyomva a ,TURBO” gombot, majd engedje el a gombot, és varjon kb. 1 masodper-
cet. Ismételje meg a ciklust hatszor.

Turmixolt sargarépa Ié:

Tegyen az edénybe maximum 800 g sargarépat, és adjon hozza 1200 g vizet.
allitsa be az idét: 1 perc,

fordulatszam bedllitasa: 10,

nyomja meg a ,START/PAUSE” gombot.

Kavédriés

Tegyen az edénybe maximum 200 g porkolt kavét.
allitsa be az id6t: 2 perc,

fordulatszam beallitasa: 10,

nyomja meg a ,START/PAUSE” gombot.

KARBANTARTAS ES TAROLAS
FIGYELEM! Soha ne meritse a késziilék talpat vizbe vagy mas folyadékba. Ez elektromos &ramiitéssel fenyeget.

Az dsszes alkatrész, amelynek a leszerelése le van irva az Gtmutatoban, valamint a kiegészité tartozékok, mint a szita, spatula,
be lehet meriteni folyadékba, el lehet mosni folyo viz alatt vagy mosogatdgépben.

Figyelem! A kést, amit az edény mosogatdgépbe helyezése elétt ki kell szerelni, nem szabad mosogatdgépben elmosni.

Erre a termékkel szallitott kulcs szolgal. A kulcs segitségévek ki kell csavarozni a pengét tartd anyat az dramutato jarasaval
ellentétes iranyban, majd ki kell venni a kést az edénybdl (XII). A szétszerelés soran 6vatosnak kell lenni, a kés élei sebesiilést
okozhatnak. A szétszerelést a kéz elvagasa ellen védd kesztyiiben kell elvégezni.
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A hasznéalat befejezése utan ki kell kapcsolni a berendezést, meg kell vami, amig teljesen ledlinak a mozgé alkatrészek, ki kell
huzni a halézati kabel dugaszat a halézati dugaszoléaljzatbdl, szét kell szedni a berendezést, a talbol vagy az edénybdl ki kell
Uriteni a tartalmat, majd hozza kell fogni a karbantartasahoz.

A berendezés alkatrészeit, amelyek érintkeztek az élelmiszerrel, kdzvetlenll a haszndlat utan meg kell tisztitani. A kiszaradt
ételmaradékok raragadhatnak a keverdre és a késre, ami csékkentheti a berendezés teljesitményét, vagy meg is hibasithatjak
azt. Ha azonban mégis ilyen térténne, azokat az alkatrészeket, amelyekrdl leirtuk, hogy folyadékba merithetdk, be kell aztatni
mosogatoszeres, meleg vizbe, és hagyni kell kidzni, majd egy puha szivaccsal vagy kefével és mosogatészeres vizzel, vagy
moso6gépben el kell mosni.

A berendezés hazat és az edény kiilsé feliiletét enyhe tisztitoszeres vizzel megnedvesitett ruhaval kell megtakaritani. Tordlje
szarazra. Ne hasznaljon suroloszereket.

FIGYELEM! Akés éles éleire tekintettel kertlni kell, hogy mosogatéaskor az élekhez érjen. Az él elvaghatja a bdrét éppugy, mint a
miianyagbdl késziilt, konyhai kesztyiit. A kést kefével vagy szivaccsal kell elmosni.

Miel6tt a berendezést csatlakoztatja a tapfesziiltségre, meg kell gyézédni réla, hogy minden alkatrészét megtisztitottak és meg-
szaritottak. A terméket szaraz és elsotétitett helyen kell tarolni. A tarolas helyéhez kivilallo személyek, kilondsen gyermekek nem
férhetnek hozza. A terméket az egységcsomagolasban kell tarolni, amiben szallitottak.

MUSZAKI PARAMETEREK

Paraméter Mértékegység Erték
Katalogusszam 67860
Névleges feszilltség [V~] 220 - 240
Névleges frekvencia [Hz] 50/60

A motor teljesitménye W] 800
Afiitébetét teljesitménye W] 1300
Elektromos védelmi osztaly |
Védelmi fokozat IPX0

Az edény (rtartalma 0] 2

Az lizemkész berendezés kiils6 méretei (szél. x hossz. x mag.) [mm] 340 x 285 x 340
A parol tallal felszerelt, izemkész berendezés kiilsé méretei (szél. x hossz. x mag.) [mm] 440 x 285 x 465
Tomeg [ka] 47
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CARACTERISTICI

Robotul de bucatarie multifunctional este destinat procesarii alimentelor si numeroasele sale accesorii permit prepararea a di-
ferite feluri. Baza stabild cu ventuze de prindere precum si flexibilitatea sa il fac foarte util in orice gospodérie. Aparatul poate fi
folosit pentru feliere, amestecarea si incélzirea alimentelor, ceea ce faciliteazd munca si reduce timpul de preparare. Robotul de
bucatérie multifunctional a fost destinat doar pentru utilizare in gospodarie si nu este permisé utilizarea in scopuri comerciale.
Respectarea instructiunilor asigura functionarea corespunzatoare, fiabila si in conditii de siguranta, prin urmare:

Tnainte de utilizare, cititi cu atentie manualul utilizatorului si pastrati-l pentru consultare ulterioars.

Producétorul nu accepta nicio responsabilitate pentru daune care rezultd in urma nerespectarii regulamentelor de sigurantd si
instructiunilor din acest manual.

ACCESORII

Aparatul este livrat ca sistem complet si trebuie asambla inainte de utilizare.
Aparatul este livrat impreuna cu: vasul cu capac si dop /unitate de masurd, vasul pentru fierbere in aburi, cu tava si capac, ame-
stecdtor fluture, spatula, sita pentru vas si cheia din plastic.

OBSERVATII PRIVIND SIGURANTA

ATENTIE! Inainte de punerea in functiune si prima utilizare, cititi cu atentie manualul utilizatorului. Nerespectarea instructiunilor
poate duce la electrocutare, incendiu arsuri sau ranire.

RESPECTATI INTOTDEAUNA INSTRUCTIUNILE URMATOARE

Atentie! Tn timpul prepararii alimentelor, supravegheati permanent functionarea aparatului. Tnainte de a parasi locul de munc,
opriti mai intai aparatul folosind comutatorul principal si apoi deconectati stecherul din priza.

Aparatul nu este destinat utilizarii in atmosfera care prezinta risc de explozie sau cu lichide, gaze ori vapori inflamabili.

Puneti aparatul pe o suprafatd neteda, orizontala si durd. Daca aparatul este echipat cu ventuze sau picioare din cauciuc, puneti-|
pe o suprafatd adecvata pentru ca ventuzele sau picioarele din cauciuc s previna deplasarea sa in timpul functionarii.

Nu puneti aparatul aproape de foc sau surse de caldura.

Conectati aparatul la o retea electrica avand parametrii specificati pe placa de identificare.

Stecherul cablului de alimentare trebuie sa fie adecvat pentru acea priza. Nu este permisa nicio adaptare a stecherului. Nu folositi
niciun adaptor pentru utilizare cu stecherul. Un stecher original ofera siguranta si previne riscul de electrocutare.

Dupa fiecare utilizare, deconectati stecherul din priza. .

Evitati intotdeauna contactul cu suprafete impamantate, inclusiv conducte, radiatoare si frigidere. Impamantarea presupune pe-
ricol de electrocutare.

Aparatul este destinat exclusiv utilizdrii la interior. Preveniti intotdeauna expunerea aparatului la precipitatii sau umiditate. Contac-
tul cu apa si expunerea la umiditate prezintd risc de electrocutare. Nu cufundati aparatul in apa sau alte lichide.

Nu acoperiti antele de ventilatie si curdtati-le in mod regulat.

Nu suprasolicitati cablul de alimentare. Nu folositi cablul de alimentare pentru a transporta aparatul, a conecta sau deconecta
stecherul la sau de la priza. Evitati contactul cablului de alimentare cu caldura, uleiurile, muchii ascutite si piese in miscare. Un
cablu deteriorat presupune risc de electrocutare. In cazul deteriorarii cablului de alimentare (de exemplu, téierea, deteriorarea
izolatiei) deconectati imediat stecherul din priza si predati aparatul la un centru de service autorizat pentru reparatie. Nu folositi
aparatul dacd are un cablu de alimentare care prezinta defectiuni. Nu reparati cablul de alimentare in cazul deteriorarii. Cablul
deteriorat trebuie inlocuit cu unul nou la un centru de service autorizat. Daca folositi un prelungitor, asigurati-va ca parametrii
prelungitorului corespund cu cei specificati pe placa de identificare. Sectiunea conductorilor de la prelungitor nu trebuie sa fie mai
mica decat sectiunea conductorilor de la cablul de alimentare aparatului. Verificati intotdeauna sectiunea conductorilor de la cablul
de alimentare si prelungitor sau consultati producatorul aparatului si/sau al prelungitorului.

Nu folositi aparatul dacé are componente care prezinta defectiuni. In cazul vreunei piese deteriorate sau defecte, predati aparatul
la un centru de service autorizat pentru reparatie sau inlocuiti piesa in conformitate cu instructiunile din manualul utilizatorului.
Inainte de orice activitate in legaturd cu inlocuirea, curatarea sau reglarea pieselor rotative, deconectati mai intai aparatul si
scoateti stecherul din priza.

Nu este permisd utilizarea de catre copii. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.

Aparatul poate fi folosit de catre orice persoand cu abilitati fizice sau mentale reduse sau de persoane care nu detin experienta
si nu sunt familiarizate cu aparatul sub supraveghere sau daca si se asigura instruire in legaturé cu utilizarea in conditii de
siguranta a aparatului si prevenirea posibilelor pericole. Nu Isati copiii s foloseasca sau sa se joace cu aparatul. Nu este permi-
sa curatarea si intretinerea aparatului de catre copii decat daca acestia sunt supravegheati.

Aparatul este destinat exclusiv utilizarii la interior.

Aparatul este livrat impreund cu piese ascutite (accesoriul vasului) si este necesara o atentie deosebitd la asamblare, demontare
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si curatare. Utilizarea aparatului poate duce la expunere la temperaturi ridicate, astfel incat aveti intotdeauna grija dupa prepara-
rea alimentelor. Se recomanda utilizarea manusii de cuptor si a unor articole de imbrécaminte adecvate.

UTILIZARE
ATENTIE! Inainte de asamblare si demontare, deconectati aparatul si scoateti stecherul din priza.

Asamblare si demontare
Puneti aparatul pe o suprafaté neteda si stabila. Asigurati-va ca toate ventuzele adera la suprafata. Suprafata trebuie s fie neteda
si curatd. Daca ventuzele nu aderd la suprafatd, verificati dacd ventuzele sunt curate si apoi umeziti-le usor.

Pentru a plasa vasul pe baza, introduceti vasul astfel incat manerul sa fie indreptat spre simbolul cu lacat deschis, iar apoi rotii-|
spre simplul lacét inchis (Il). Pozitionarea corecta a vasului impiedica ridicarea sa si cupleaza vasul la baza. Pentru a elibera
vasul, rotiti si asezati manerul spre simbolul lacat deschis si apoi ridicati vasul deasupra bazei.

Capacul vasului este prevazut cu o garnitura care trebuie pusd pe marginea flansei capacului astfel incat s& adere uniform la in-
treaga flansa, iar partea ingusté a garniturii trebuie pozitionata spre partea inferioara a capacului (1l). Punti capacul pe vas, astfel
incat sa adere uniform la marginea vasului (IV) si astfel incat inchizdtoarea sa se activeze si sa previna redeschiderea accidentald
a capacului. Aparatul este prevazut cu senzor care indica pozitia necorespunzatoare a capacului sau pozitia necorespunzatoare
a vasului. Simbolul ,E01” care clipeste intermitent indica pozitia necorespunzatoare a capacului, care impiedica functionarea apa-
ratului. Functionarea va fi posibila daca capacul este pozitionat corect. Pentru a scoate capacul, apasati si tineti apasat butonul
care elibereaza incuietoarea (V) si apoi scoateti capacul.

Atentie! Pozitia corectd a vasului blocheaza capacul si previne indepartarea capacului. Puteti scoate capacul doar daca vasul
este deblocat.

Capacul este prevazut cu un orificiu care va permite sd adaugati ingrediente, de exemplu in timpul functionarii aparatului. Pentru a
inchide orificiul, puneti dopul pe capac si apoi rotiti-| astfel incét stifturile cuplajului s& se cupleze cu spatiile din interiorul orificiului
(V1). Puteti folosi de asemenea dopul pentru a masura cantitatea de ingrediente folosite.

Puteti instala amestecatorul fluture in interiorul vasului punandu-| pe filetul lamei din vas astfel incat aripile amestecatorului sa fie
pozitionate ntre lame (VII).

Aparatul poate fi folosit pentru fierbere in abur datoritd sitei si vasului prevazute in acest scop. Pentru instalarea sitei, introduceti-o
in vas, astfel incat flansa sitei s& se sprijine pe peretii vasului (VIIl). Puteti scoate sita trégand de manerul rabatabil. Manerul poate
fi foarte fierbinte, astfel incét fiti intotdeauna atenti si purtati manusa de cuptor.

ATENTIE! Puteti folosi aparatul avand montatd sita sau amestecétorul fluture.

Pentru a instala vasul pe capacul pentru vas, scoateti dopul si apoi puneti fundul vasului pe capac. Puteti instala vasul doar in
pozitia corectd. Baza este prevazuta cu proeminente. Proeminenta ingustd indica pozitia suportului vasului (IX).

Vasul este prevazut cu insertie si capac. Insertia se pune in interiorul capacului pentru a creste suprafata de lucru la fierberea
in aburi. Partile laterale ale insertiei sunt prevazute cu orificii pentru cuplarea proeminentelor vasului (X). Capacul trebuie plasat
pe vas (XI).

Nu se recomanda utilizarea simultana a sitei si a vasului pentru fierbere in aburi, deoarece se compromite eficienta procesarii.
Pentru scopuri de fierbere in aburi, vasul poate fi umplut cu maximum 0,5 | de apa.

Panoul de comanda

Dupa finalizarea asamblarii in configuratia corespunzétoare, aparatul se poate utiliza cu ajutorul panoului de comanda prevazut
cu butoane, buton rotativ si afisaj. La activarea afisajului va avea loc testarea afisajului i toate indicatiile vor fi afisate timp de
cateva secunde iar acest lucru nu indica vreo disfunctionalitate.

Indicatorul “OVERLOADING” (SUPRAINCARCARE) se va aprinde pentru a indica o cantitate excesiva. Aceasta anomalie este
indicatd de asemenea prin simbolul "E04” pe afisaj. In cazul acesta, trebuie s& reduceti cantitatea alimentelor.

Se va aprinde indicatorul “OVERHEATING” (SUPRAINCALZIRE) pentru a indica supramcalzwea aparatului, anume o temperatu-
ré a vasului peste 150 °C. Aceasta anomalie este indicatd de asemenea prin simbolul "E04” de pe afisaj. Tn acest caz, asteptati
pana ce temperatura aparatului scade pana in domeniul admisibil.

Apasati butonul ,AUTO” pentru a selecta modul: supa, gem, sos, aluat, abur.

Apasati butonul ,MANUAL" pentru a programa manual urmatoarele setdri: temperaturd, timp, turatie.

Apasati butonul ,SCALE” pentru a cantéri produsele alimentare.

Apasati butonul ,START/PAUSE” - in interiorul butonului rotativ de reglare — pentru a porni sau opri aparatul. Apasati din nou
butonul pentru a relua functionarea.

Apasati butonul ,STOP” pentru a intrerupe functionarea aparatului.

Apasati butonul ,TURBO” pentru a activa turatia maxima a lamelor pentru anumit timp. Tn acest scop, apéasati si tineti apasat acest
buton. Eliberarea butonului va duce la decuplarea turatiei maxime.

Butonul de reglare permite programarea setarilor. Pentrua creste valoarea setatd, rotiti butonul de reglare in sens orar si, pentru
a o reduce, rotiti butonul de reglare in sens antiorar.

Il NS TRUCTIUNI ORIGINATLE
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Panou de comanda

Cand este apasat butonul ,AUTO”, incepe s& clipeasca modul supa si atunci apasati din nou butonul pentru a selecta modul
disponibil: supa, gem, sos, aluat, abur.

Pentru a activa modul respectiv, apasatl butonul ,START/PAUSE” si apoi functionarea aparatului va urma in modul selectat.
Pentru a |ntrerupe functionarea in modul curent, apasati butonul .START/PAUSE”. Apoi ceasul se opreste si simbolul modului
selectat incepe sa chpeasca pe afisaj. Pentru a relua functionarea, apasati butonul ,START/PAUSE” din nou.

Pentru a opri functionarea aparatului, apasati butonul ,STOP” din nou.

Dupa apésarea butonului ,MANUAL" este posibil sd introduceti parametrii urmatori: turatia lamei, temperatura, timpul de
functionare. Puteti modifica setarea parametrilor cu butonul rotativ si puteti selecta alt parametru apasénd butonul ,MANUAL".
Pentru a programa timpul de desfasurare a operatiilor, apasati mai intéi butonul pentru a seta minutele, apoi apasati butonul
pentru a seta secundele.

Pentru a trece peste orice parametru si a selecta parametrul urmator, apasati doar butonul ,MANUAL".

Pentru a porni functionarea aparatului, apasati butonul ,START/PAUSE". Cénd sunteti in modul auto, putei intrerupe si relua
functionarea in acelasi fel.

Incheierea functionarii este indicaté printr-un semnal sonor repetat. Pentru a opri semnalul sonor, apasati butonul ,STOP”. Sem-
nalul sonor se va opri automat dupa aproximativ 1 minut.

Nota

Mé&surarea timpului are loc (max. 60 minute) dupa setarea manuala a temperaturii sau turatiei si apasarea butonului ,START/
PAUSE”.

Va incepe numaratoarea inversa daca s-a programat setarea manuala a timpului.

Dupé setarea manualé a temperaturii sau turatiei si conectare, prin apasarea butonului ,MANUAL” se permite modificarea setarii
programate: turatie, temperatura si timp de functionare. Orice modificare a setarii se va aplica imediat.

Dacé s-a activat incalzirea, setarea maxima permisa pentru rotatie este 05.

Cantitatea de alimente sau apa introdusa in vas nu trebuie s& depaseasca 2 | sau 2 kg. Respectati intotdeauna limitele privind
capacitatea maxima a vasului.

Functionarea cantarului

Aparatul este prevazut cu un cantar care permite cantdrirea alimentelor introduse in vas. Dupd apésarea butonului ,SCALE”
(CANTAR) si afisarea valorii in grame, indicatorul cantar va incepe s& clipeasca.

Pentru callbrare apasati si tineti apasat butonul ,SCALE” timp de aproximativ 2 secunde.

Nu folositi cantarul cand motorul este in functiune si lamele se rotesc.

Masa maxima a alimentelor este de 4000 g. Dacé masa depaseste limita maximd, afisajul va indica ,FOFF”.

La cantarire, aparatul trebuie sé stea pe o suprafata stabild, in caz contrar citirile pot fi inexacte.

Nu puneti in sau pe vas produse alimentare a cdror masa depaseste 6 kg, deoarece acest lucru poate duce la deteriorare.

Alte sfaturi

Nu folositi amestecatorul fluture pentru amestecarea aluatului. Nu folositi amestecatorul fluture pentru setdri ale turatiei peste 04.
Nu folositi amestecétorul fluture pentru modurile auto.

Cand este selectat modul aluat, programul nu se va activa dacd temperatura incélzitorului depéseste 50°C.

Nu programati manual setdri pentru framéntarea aluatului.

Masa fainii nu trebuie sa depaseascd 500 g si masa apei nu trebuie sd depaseasca 300 g.

Functionarea continua in timpul amestecarii aluatului nu trebuie s& depdseasca trei cicluri si, dupd fiecare ciclu, este necesara
0 pauza de minim 5 minute.

In timpul amestecarii aluatului, aparatul trebuie sa stea pe o suprafata stabila si neteda, la o distanta sigura fata de margini (ale
mesei, etc.).

Inainte de adaugarea fainii, uscati mai intai cu atentie vasul pentru a preveni lipirea fainii pe peretii vasului. Raportul de ameste-
care a fainii cu apa este de 10 la 6.

Refete pentru modul auto

Atentie! Incheierea fiecarei etape din modul dat este indicata printr-un semnal sonor.

Reteta Etapa | Activitate necesara Temperatura [°C] Timp (min) Turatie
Gem 1 Puneti fructe de mare si apte produse in vas 0 3 05
(20 min.) 2 | Adaugati zahar si miere si asteptati pana la fierbere 100 17 01

’
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Reteta Etapa | Activitate necesara Temperatura [°C] Timp (min) Turatie
1 Tncalziti vasul gol 100 2 00
2 Ad&ugati unt sau ulei pentru prajit, ceapa si usturoi 100 1,5 01
(zgungi‘) 3 | Addugati dovleacul si apa 100 14 01
4 Taiere - 3 07
5 Adéugati lapte, sare, scortisoara macinaté sau alte condimente 100 15 05
1 Incalziti vasul gol 120 2 00
Sos 2 | Adédugati ulei de masline si usturoi 120 15 01
(26 min) 3 Adéugati carne de porc felii, sos de rosii, vin, sos chilli, sare si alte condimente 100 4+5 01
4 | Adaugati fructe de mare 100 13,5 01

Aluat L ; %Ogaigl(ef;?r:ﬂizlcafnﬂigu(:erigizzt de gluten, limita este de 300 g. Ambiantd 15 05102
Fierbere in abur 1 Peste, porumb, cartofi, etc. 100 60 00

Retete recomandate pentru modul manual

Procesarea produselor alimentare:

Setarea timpului: 45 min,

Setarea temperaturii: 120 °C,

Setare indicator de turatie: 03, .
Apasati butonul "START/PAUSE” (START/PAUZA).

Téierea legumelor:
Setarea timpului: 30 de secunde,

Setare indicator de turatie: 06 .
Apasati butonul "START/PAUSE” (START/PAUZA).

Sfaramarea ghetii:
Puneti maximum 300 g de gheatd in vas.
Apasati i tineti apasat butonul ,TURBO” timp de cca. 10 secunde, eliberati butonul, asteptati cca. 1 sec. Repetati ciclul de cca. 6 ori.

Suc de morcovi:

Puneti maximum 800 g de morcovi si adaugati 1200 g apa.
Setarea timpului: 1 min,

Setare indicator de turatie: 10, ;

Apasati butonul "START/PAUSE” (START/PAUZA).

Mécinarea cafelei:
Puneti maximum 200 g de cafea boabe.

Setarea timpului: 2 min,

Setare indicator de turatie: 10, .
Apasati butonul "START/PAUSE” (START/PAUZA).

INTRETINERE Sl DEPOZITARE

ATENTIE! Nu puneti niciodatd baza aparatului in apa sau alte lichide, deoarece exista risc de electrocutare.

Toate piesele a caror procedura de demontare este descrisa in manualul utilizatorului, precum si accesoriile, inclusiv sita si spa-
tula, pot fi spélate manual cu apd sau in masina de spalat vase.

ATENTIE! nainte de spalarea vasului in magina de spalat, demontati mai intai lamele.
Puteti demonta lamele folosind cheia livratd odata cu aparatul. Pentru acest scop, desurubati piulita de fixare a lamei, rotind-o in
sens antiorar, apoi indepartati lama (XII). Atentie la manipularea lamelor, deoarece muchiile ascutite pot provoca rani. In timpul
activitatilor de demontare, purtati méanusi de cuptor.

Dupa incheierea lucrului, deconectati mai intéi aparatul, apoi asteptati s& se opreasca miscarea pieselor rotative si deconectati
cablul din prizd, demontati aparatul, goliti vasul sau cana, asteptati pana ce piesele se racesc si apoi procedati la activitatile de

intretinere.

Orice piese ale aparatului care sunt in contact cu produse alimentare trebuie spalate imediat dupd utilizare. Alimentele care
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ramén lipite pe amestecator sau lame pot compromite performantele aparatului sau pot duce la deteriorarea aparatului. Pentru
indepartarea depunerilor de alimente, spalati piesele aparatului (dacd acest Iucru este permis) cu apa calda si detergent lichid
pentru vase si lasati-le cufundate in apa pentru un timp, apoi spalati-le manual cu un burete sau o perie moale si detergent lichid

pentru vase, sau in masina de spalat vase.

Carcasa aparatului si suprafetele externe pot fi curétate cu o lavetd moale umezitd putin cu o solutie de detergent slab. Uscati prin

stergere toate suprafetele. Nu folositi agenti de curatare abrazivi.

ATENTIE! Aveti grija la manevrarea vasului din cauzd ca muchiile ascutite pot provoca accidente. Lamele pot téia pielea sau

méanusile de bucatarie din plastic. Spalati lamele cu o perie sau cu un burete.

Tnainte de conectarea aparatului la sursa de alimentare, asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate. Péstrati aparatul in
locuri uscate, protejate impotriva radiatiei solare. In timpul depozitarii, nu lasati aparatul la indeména persoanelor neautorizate, in

special a copiilor. Pastrati aparatul in ambalajul original.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate Valoare
Numér de catalog 67860
Tensiune nominald [V~] 220 - 240
Frecventa nominald [Hz] 50/60
Putere motor W] 800
Putere incalzitor W] 1300
Clasa de protectie |
Clasificarea protectiei IPX0
Capacitatea vasului U} 2
Dimensiunile exterioare ale aparatului gata de functionare (L xAx H) [mm] 340 x 285 x 340
Dimensiunile exterioare ale aparatului gata de functionare impreund cu vasul pentru fierbere in abur (L x Ax H) [mm] 440 x 285 x 465
Masa [kg] 47
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CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Este robot de cocina multifuncional se usa para preparar platos. Gracias al amplio equipamiento es posible preparar muchos
platos diferentes. Una base estable con ventosas y versatilidad hace que la mezcladora sea Util en todos los hogares. El producto
permite cortar, mezclar y calentar productos alimenticios, lo que simplifica y acorta significativamente todo el proceso de prepa-
racion. El producto ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico y esta prohibido su uso en aplicaciones comerciales. El
funcionamiento correcto, confiable y seguro del producto depende del uso adecuado, razén por la cual:

Antes de usar el producto, lea todo el manual y guardelo.

El proveedor no es responsable de los dafios que resulten del incumplimiento de las normas de seguridad y las recomendaciones
de este manual.

EQUIPAMIENTO

El producto se entrega en una condicién completa, pero requiere ensamblaje antes de su uso.
Junto con el producto se entregan: un vaso con una tapa y un tapdn / taza de medir/ dosificador, un tazén de cocina de vapor con
una bandeja y una tapa, un agitador de mariposa, una espatula, un filtro para el vaso y una llave de plastico.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

{PRECAUCION! Lea todas las instrucciones que figuran a continuacion. De lo contrario, pueden producirse descargas eléctricas,
incendios o lesiones personales.

SIGA ESTAS INSTRUCCIONES

iPrecaucion! Durante el trabajo, el producto debe ser supervisado en todo momento. Cuando fuera necesario abandonar el lugar
de trabajo, primero apague el producto con el interruptor y desconecte el enchufe del tomacorriente.

No utilice el dispositivo en un entorno con un mayor riesgo de explosién, que contenga liquidos, gases o vapores inflamables.

El dispositivo debe colocarse sobre superficies planas, niveladas y duras. Si el dispositivo esta equipado con pies de goma o
ventosas, elija el tipo de superficie para que los pies o pies eviten que el dispositivo se mueva durante el uso.

No coloque el dispositivo cerca de fuentes de calor o fuego.

El dispositivo solo se debe conectar a la tension y a la frecuencia de la red que se muestran en la placa de caracteristicas del
dispositivo.

El enchufe del cable de alimentacion debe coincidir con el tomacorriente. No modifique el enchufe. No use adaptadores para
adaptar el enchufe a la toma. Un enchufe sin modificar que se ajuste a la salida reduce el riesgo de descarga eléctrica.
Después de cada uso, desconecte el enchufe de la toma de corriente.

Evite el contacto con superficies puestas a tierra tales como tuberias, radiadores y refrigeradores. Al poner a tierra el cuerpo se
aumenta el riesgo de descarga eléctrica.

El dispositivo estd destinado solo para trabajos en interiores. No exponga el dispositivo a la lluvia o la humedad. El agua y la
humedad que ingresan al dispositivo aumentan el riesgo de descarga eléctrica. No sumerja el dispositivo en agua u otro liquido.
No cubra las aberturas de ventilacion y cuide su permeabilidad.

No sobrecargue el cable de alimentacién. No use el cable de alimentacin para transportar, conectar o desconectar el enchufe de
la toma de corriente. Evite el contacto del cable de alimentacion con calor, aceites, bordes afilados y piezas méviles. Dafios en el
cable de alimentacion aumentan el riesgo de descarga eléctrica. En caso de dafios en el cable de alimentacion (por ejemplo, cor-
te, fusion del aislamiento), desconecte inmediatamente el enchufe del cable de la toma de corriente y luego transfiera el producto
a un centro de reparacion autorizado. Esta prohibido usar el dispositivo con un cable de alimentacién dafiado. Esta prohibido
reparar el cable de alimentacidn, el cable debe ser reemplazado por uno nuevo en un centro de servicio autorizado. Si se utilizan
cables de extension, los cables de extension se deben usar con los parametros de la fuente de alimentacion como se muestra en
la placa de caracteristicas del dispositivo. La seccién transversal de los nicleos de extension no debe ser mas pequefia que la
seccion transversal de los cables del cable de alimentacion del dispositivo. Verifique esto en el aislamiento del cable de alimenta-
cion y el cable de extension o pdngase en contacto con el fabricante del dispositivo y / o el cable de extension.

Si observa dafios en cualquier parte del dispositivo, su uso posterior esta prohibido. En este caso, el dispositivo debe enviarse
a un centro de servicio autorizado o reemplazar esta pieza por su cuenta si el manual del usuario permite dichas acciones
correctivas.

Antes de comenzar cualquier actividad relacionada con el reemplazo, la limpieza o el ajuste de las piezas mdviles, apague el
dispositivo y desenchufe el cable de alimentacidn del tomacorriente.

El dispositivo no puede ser utilizado por nifios. Mantenga el dispositivo y su cable de alimentacion lejos de los nifios.

El dispositivo puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas y mentales reducidas y una persona con inexperiencia y
conocimiento del dispositivo, si la supervision o instrucciones con respecto al uso del dispositivo estan garantizadas de manera
segura, de modo que los riesgos asociados sean comprensibles. Los nifios no deberian jugar con el dispositivo. Los nifios sin
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cuidado de los adultos no deben realizar la limpieza y el mantenimiento del dispositivo.

El dispositivo esta destinado solo para uso doméstico.

El producto contiene partes afiladas (hoja de la jarra), se debe tener especial cuidado al ensamblar, desmontar y limpiar dichas
piezas. El producto puede calentarse mucho, tenga cuidado al preparar el producto que requiera altas temperaturas. Use guantes
y ropa protectora.

OPERACION DEL PRODUCTO

{PRECAUCION! Durante todas las actividades relacionadas con el montaje y desmontaje del equipo, apague el producto y
desconecte el enchufe dela tomacorriente.

Montaje y desmontaje del producto

Coloque el producto en una superficie nivelada y estable. Asegurese de que todas las ventosas de la base agarren el suelo. El
sustrato debe ser liso y limpio. Si, incluso si se cumplen estas condiciones, habra dificultades para succionar el producto en el
sustrato, comprobar la limpieza de las ventosas y luego humedecerlas ligeramente.

El vaso debe montarse en la base deslizandola de manera que el mango apunte hacia el simbolo de candado abierto y luego
gire hacia el simbolo de candado cerrado (1l). La instalacion correcta hara que el vaso no se levante, separandose del soporte.
El desmontaje del vaso debe hacerse girando la manija hacia el simbolo de candado abierto y luego levante el vaso separandolo
del soporte.

La tapa del vaso ha sido provista de una junta que debe colocarse alrededor de la brida de la cubierta para que se adhiera a toda
la circunferencia de la brida, y la brida de la junta mas estrecha se dirige hacia la parte inferior de la cubierta (lll). La cubierta
debe colocarse en el vaso de manera que se adhiera uniformemente al borde de la jarra (IV), y el pestillo que protege contra
una apertura accidental de la tapa. El producto tiene un sensor que detecta un cierre incorrecto de la tapa del vaso o el vaso mal
colocado. Si “E01” parpadea en la pantalla, ello significa que la tapa se ha cerrado incorrectamente y que no podra utilizar el
producto hasta que esté cerrada correctamente. Desarme la cubierta presionando y sosteniendo el botén de liberacion del pestillo
de la cubierta (V) y luego retire la cubierta.

iPrecaucion! La tapa no se puede quitar si la jarra se ha fijado correctamente en el producto. La cubierta solo se puede quitar
si el vaso no se ha fijado en el producto.

La tapa tiene un orificio que permite la adicién de productos alimenticios, por ejemplo, durante la operacion del producto. El orifi-
cio se puede cerrar con un tapén insertandolo en el orificio de la tapa y luego girandolo para que las pestafias del tapon queden
bloqueadas por las pestafias dentro del orificio (V). El tapén también se puede usar como un dosificador para medir una pequefia
cantidad de productos alimenticios.

Dentro del vaso se puede montar un agitador de mariposa, colocandolo en el tornillo de las hojas de la jarra de modo que las alas
del agitador estén entre las cuchillas (VII).

El producto puede usarse para coccién al vapor: se utilizan un tamiz y un tazén. El tamiz se puede fijar insertandolo dentro de la
jarra de modo que el collar del tamiz descanse contra las paredes del vaso (VIII). Se usa una manija plegable para sacar el tamiz.
El mango puede calentarse y se debe tener cuidado y se deben usar guantes de proteccion cuando se agarre.

iPrecaucion! El tamiz y el agitador de mariposa no se pueden usar al mismo tiempo.

El tazén debe montarse en la tapa del vaso, quitar el tapon de la tapa y luego colocar la parte inferior del tazoén en la tapa. El
tazon solo se puede instalar en una posicion correcta. La base del tazon tiene recortes. Se debe aplicar un corte mas estrecho
para que coincida con la empufiadura del vaso (IX).

El tazdn tiene un inserto y una tapa. El inserto debe montarse dentro de la tapa, lo que aumenta la superficie y permite el trata-
miento con vapor. Las partes laterales del inserto tienen orificios a través de los cuales se deben trasladar las extensiones del
tazon (X). El tazdn debe estar cubierto con una tapa (XI).

No se recomienda usar un tamiz y un tazén para cocinar al vapor al mismo tiempo. De lo contrario, el rendimiento de coccién
puede no ser suficiente. No ponga mas de 0.5 | de agua en el vaso al cocer al vapor.

Panel de control

Después de la instalacién correcta en la configuracion deseada, el servicio adicional del producto debe llevarse a cabo utilizando
el panel de control. El panel de control ha sido equipado con botones, perilla, controles y pantalla. Después de comenzar, la
pantalla muestra todas las indicaciones durante unos segundos, esto es normal y sirve para verificar la pantalla.

El indicador denominado “OVERLOADING” se ilumina, si la balanza del producto detecta demasiada carga. Esto también se
indicara con el codigo “E04” en la pantalla. En este caso, reduzca el peso de los productos alimenticios.

El indicador denominado ,OVERHEATING” se ilumina, si el producto detecta un sobrecalentamiento

0 sea la temperatura del vaso supera los 150 °C. Esto también se indicara con el cddigo “E03” en la pantalla. En este caso,
espere hasta que la temperatura baje automaticamente.

El botén “AUTO” le permite elegir uno de los modos de trabajo: sopa, mermelada, salsa, masa, coccion al vapor.

El botdn “MANUAL” le permite configurar manualmente los siguientes parametros de operacion: temperatura, tiempo, velocidad.
El botén “SCALE" le permite pesar productos alimenticios.

El botén “START/PAUSE” -colocado dentro de la perilla, le permite iniciar el robot y suspender su trabajo, reanudar el trabajo
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después de presionar este botdn nuevamente.

El boton “STOP” le permite detener el robot

El botén “TURBO” le permite activar temporalmente la velocidad maxima de la cuchilla. Presione y sostenga el botdn. Al liberar
la presion en el interruptor, se desactivara la velocidad maxima de la cuchilla.

La perilla le permite cambiar los valores de configuracion. Al girar la perilla en el sentido de las agujas del reloj aumenta el valor
del punto de ajuste, al girar en el sentido contrario disminuye el valor establecido.

Soporte del panel de control

Presione el botén “AUTO”, la indicacion del modo “sopa” comenzara a parpadear, al presionar nuevamente el boton se podra
cambiar el modo ciclico en el orden: sopa, mermelada, salsa, masa, coccion al vapor.

El modo se selecciona después de presionar el boton “START / PAUSE”, el robot se iniciara automéaticamente en el modo
seleccionado.

Después de presionar el botén “START/PAUSE”, hace que el robot se parara en el modo actualmente seleccionado. El reloj
se detendra y el simbolo del modo operativo seleccionado parpadeara en la pantalla. La reanudacion del trabajo tendra lugar
después de presionar nuevamente el boton “START/PAUSE”.

El robot dejara de funcionar después de pulsar “STOP”.

Presione el boton “MANUAL” lo que le permitira ingresar manualmente los siguientes parametros de operacion: rotacion de la
cuchilla, temperatura, tiempo de trabajo. Los cambios en el valor del parametro se realizan mediante el mando, y la seleccion del
siguiente parametro sigue a la siguiente presion del boton “MANUAL”.

Al configurar el horario de trabajo, la primera presion del boton le permite configurar los minutos y los proximos segundos.

Si se requiere para establecer el valor de cualquiera de los parametros, el usuario debe saltar pulsando el “MANUAL” para pasar
al siguiente parametro.

El trabajo comienza después de presionar el botdn “START / PAUSE”. La pausa y la detencion del trabajo se realizan de forma
similar en el caso de los modos de funcionamiento automaticos.

El final del trabajo esta sefialado por una sefial de sonido repetitiva. Al presionar el botén “STOP” se apagara el pitido. Si no hay
reaccion, la sefial audible se apagara automaticamente después de aproximadamente 1 minuto.

Informaciones importantes

El producto comenzara a medir el tiempo (maximo 60 minutos) después de ajustar manualmente la temperatura o velocidad y
presionar el boton “START / PAUSE”.

El producto comenzara a medir el tiempo al revés después de ajustar el tiempo manualmente.

Después de ajustar la velocidad o la temperatura y comenzar el trabajo, la siguiente presion del botén “MANUAL” cambiara la
velocidad, la temperatura y el tiempo de trabajo. Los cambios se haran de inmediato.

Sila funcién de calentamiento se establece manualmente, la configuracion de velocidad maxima es 05.

El volumen de la comida y el agua en el vaso no debe exceder los 2 litros o 2 kilogramos. No exceda la capacidad méaxima de
este recipiente.

Usando la balanza

El producto ha sido equipado con una balanza la que permite leer el peso de los alimentos colocados en el vaso. Presione el
boton “ESCALA", y la pantalla mostrara la indicacién en gramos y el indicador de la balanza comenzara a parpadear.

Se puede equilibrar la balanza manteniendo presionado el botén “ESCALA” durante aproximadamente 2 segundos.

La balanza no se puede usar cuando el motor del producto esta encendido: las cuchillas giran.

El peso méaximo de los productos no debe superar los 4.000 g. Si se excede este valor, la pantalla muestra “FOFF”.

El pesaje debe realizarse cuando el producto esta sobre una superficie estable, de lo contrario las lecturas pueden ser incorrectas.
Evite colocar un peso de mas de 6 kg sobre o en el vaso. Esto puede dafiar el robot.

Otros consejos sobre el uso del producto

El agitador de mariposa no debe usarse para mezclar la masa. El agitador de mariposa no se debe ajustar cuando se establece
una velocidad superior a 04.

Si elige programas automaticos, no use el agitador de mariposa.

Si elige el programa “masa”, el programa no se iniciara si la temperatura del calentador excede50 °C.

No use ajustes manuales para hefiir la masa.

El peso de la harina no debe exceder 500 g, y el peso del agua no debe exceder 300 g.

El trabajo continuo de mezclar la masa no debe durar mas de tres ciclos, espere al menos 5 minutos después de cada ciclo de
trabajo.

Al mezclar la masa, coloque el producto en una superficie uniforme y estable mientras mantiene una distancia segura del borde.
Antes de verter la harina, seque completamente el interior del vaso, esto evitara que se adhiera la harina pegajosa a las paredes
de la jarra. Las proporciones de harina en el agua deben ser de 10 a 6.
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Reglas sugeridas para modos automaticos

iPrecaucion! El final de cada paso en un modo dado se sefiala con una sefial audible.

Modo Paso | Accion Temperatura [°C] | Tiempo (min) | Velocidad
Mermelada 1 Ponga frutas y otros productos alimenticios en el vaso 0 3 05
(20 min.) 2 | Afiadir azicary miel en el vaso y dejar que hierva 100 17 01
1 Calentar el vaso vacio 100 2 00
2 | Adadir mantequilla o aceite para freir, cebolla y el ajo 100 1,5 01
(Zgorgi?m) 3 | Afiadir calabaza y el agua en el vaso 100 14 01
4 Cortar productos alimenticios - 3 07
5 Afadir leche, sal, canela en polvo y otras especias 100 1,5 05
1 Calentar el vaso vacio 120 2 00
Salsa 2 | Afiadir el aceite de oliva, cebolla, jengibre y ajo 120 15 01
26 min. 3 | Agregue came de cerdo picada, salsa de tomate, vino, salsa de chile, sal y otras especias 100 4+5 01
4 | Ahadir marisco 100 13,5 01

Masa L ; :\Ogs%rd IZI mrrlazycgr? ?Jr? :I?oagéjrienido de gluten, no deberia exceder los 300 g. ambiente 15 05/02

Cocer al vapor 1 Pescado, maiz, patatas, etc. 100 60 00

Reglas sugeridas del modo manual

Preparacion (cocinar) de alimentos
ajustar el tiempo: 45 min,

ajustar la temperatura: 120 °C,
ajustar la velocidad: 03,

presionar el boton “START/PAUSE”.

Cortar legumbres

ajustar el tiempo: 30 segundos,
ajustar la velocidad: 06

presionar el boton “START/PAUSE”.

Triturar hielo:

Coloque en el vaso no mas que 300 g de hielo..

Presione e mantenga presionado durante unos 10 segundos el botén “TURBO”, suelte la presién, espere aproximadamente 1
segundo. Repita el ciclo aproximadamente 6 veces.

Jugo de zanahoria mezclado:

Coloque no mas de 800 g de zanahorias en una jarra y afiada 1200 g de agua.
ajustar el tiempo: 1 min,

ajustar la velocidad: 10,

presionar el boton: “START/PAUSE”.

Moler café

Coloque no méas de 200 g de granos de café en el vaso.

ajustar el tiempo: 2 min,

ajustar la velocidad: 10,

presionar el boton: “START/PAUSE”.

MANTENIMIENTO Y ALMACENAMIENTO

iPRECAUCION! Nunca sumerja la carcasa y la cabeza en agua o cualquier otro liquido. Puede causar una descarga eléctrica.

Todas las piezas, cuyo desmontaje se describe en el manual, asi como accesorios como el tamiz y ka espéatula, son adecuados
para la inmersién, el lavado en un chorro de agua corriente o en un lavavajillas.

iPrecaucion! No lave las cuchillas en el lavavajillas; se deben quitar antes de insertar la jarra del lavavajillas.
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Se usa para este proposito la llave provista con el producto. Con esta llave desenrosque la tuerca de fijacién de la cuchilla, en
sentido antihorario, y luego quite las cuchillas del vaso (XII). Tenga cuidado al desmontar, los bordes de las cuchillas pueden
causar lesiones. El desmontaje debe llevarse a cabo con guantes que protejan contra cortes.

Después del uso, apague el producto, espere hasta que la rotacion de las piezas méviles se haya detenido por completo, desco-
necte el cable de alimentacion del tomacorriente, retire el producto, el tazén o el vaso, vacie el contenido, deje que las piezas se
enfrien y luego continde con el mantenimiento.

Las partes del producto que han estado en contacto con los alimentos deben limpiarse inmediatamente después del uso. Los
residuos de alimentos secos pueden obstruir los agitadores y las cuchillas, lo que puede provocar una caida en el rendimiento
del producto o incluso dafios. Sin embargo, si esto sucede, sumerja las partes que se han descrito como sumergibles en agua
tibia y detergente para lavar platos y deje en remojo y luego limpie con una esponja suave o un cepillo y agua con detergente
liquido 0 en una lavavajillas.

Limpie la carcasa del producto y las superficies externas del vaso con un pafio suave humedecido con una solucién de agua y un
agente de limpieza suave. Seque enjugando. No use limpiadores abrasivos.

iPRECAUCION! Debido a los bordes afilados del borde del vaso, evite el contacto entre las manos y las cuchillas durante el
lavado. Las cuchillas pueden cortar tanto la piel como los guantes de cocina hechos de plastico. Las cuchillas deben limpiarse
con un cepillo o esponja.

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacién, asegurese de que todas las piezas se hayan limpiado y secado. Aima-
cene el producto en lugares secos y sombreados. Proteja el area de almacenamiento del acceso no autorizado, especialmente a
los nifios. Almacene el producto en paquetes de unidades entregados con el producto.

PARAMETROS TECNICOS
Parametro Unidad de medida Valor
Nimero de catélogo 67860
Voltaje nominal [V~] 220 - 240
Frecuencia nominal [Hz] 50/60
Potencia del motor W] 800
Potencia del calentador W] 1300
Clase de proteccion eléctrica Il
Grado de proteccion IPX0
Capacidad del vaso 1} 2
Dimensiones externas del producto listo para el trabajo (ancho x profundidad x altura) [mm] 340 x 285 x 340
Dimensiones externas del producto listo para trabajar con el tazén de coccién al vapor (ancho x profundidad x altura) [mm] 440 x 285 x 465
Peso [kq] 47
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Le robot de cuisine multifonction est utilisé pour la préparation des aliments. Grace a la vaste gamme d’accessoires il est possible
de préparer de nombreux plats différents. Une base stable avec des ventouses et la polyvalence font que le mélangeur sera utile
dans tous les ménages. Ce produit permet la coupe, le mélange et le chauffage des produits alimentaires, ce qui simplifie fort et
raccourcit le processus de préparation des aliments. Le produit a été congu uniquement pour un usage domestique et il n'est pas
autorisé a 'utiliser dans des applications commerciales. Le fonctionnement correct, fiable et sir du produit dépend de ['utilisation,
parce que:

Avant d'utiliser le produit, lire toutes les instructions et les maintenir.

Le fournisseur n'est pas responsable pour les dommages résultant du non-respect des consignes de sécurité et des recomman-
dations de ce produit.

EQUIPEMENT

Le produit est livré complet, mais nécessite I'installation avant I'utilisation.
On a fourni avec le produit: un pot avec le couvercle et la coupelle de capuchon/de mesure,un bol vapeur avec un plateau et un
couvercle, une aile d’agitateur, une spatule, un passoire dans un lanceur et une clé en plastique.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

REMARQUE! Lisez toutes ces instructions. Le non-respect pourrait conduire & un choc électrique, un incendie, des brllures ou
des dommages au corps.

INSTRUCTIONS

Attention! Pendant que vous travaillez tout le temps il faut superviser le produit. Si vous avez besoin de quitter le lieu de travail
on doit d'abord éteindre le produit et débrancher le cordon d’alimentation de la prise murale.

Ne pas utiliser le produit dans un environnement a un risque accru d’explosion, contenant des liquides inflammables, de gaz ou
de vapeurs.

Le produit doit étre placé sur une surface plane, méme et les surfaces dures. Si le produit est équipé de pieds en caoutchouc ou
des ventouses, sélectionnez le type de surface, ou se tenir debout pour empécher le mouvement des pieds du produit pendant
I'utilisation.

Ne pas placer le produit prés d’'une source de chaleur ou d’incendie.

Le produit doit étre connecté seulement a la tension et la fréquence du secteur indiquée sur la plaque signalétique du produit.
Branchez le cordon d'alimentation qui doit correspondre a la prise secteur. Ne pas modifier la fiche. Ne pas utiliser tout type
d'adaptateur pour recevoir la fiche dans la prise. Le bouchon non modifié qui correspond a la prise réduit le risque de choc
électrique.

Aprés chaque utilisation, débrancher le cordon d'alimentation de la prise de courant.

Eviter tout contact avec des surfaces mises a la terre telles que les tuyaux, les radiateurs et les refroidisseurs. Mise a la terre du
corps augmente le risque de choc électrique.

Le produit est congu pour une utilisation en intérieur. Ne pas exposer votre produit a la pluie ou a 'humidité. L'eau et 'humidité
qui pénétre a l'intérieur du produit augmente le risque de choc électrique. Ne plongez pas le produit dans de I'eau ou tout autre
liquide.

Ne couvrez pas les trous de ventilation et de prendre soin de leur perméabilité.

Ne surchargez pas le cordon d'alimentation. Ne pas utiliser le cordon d’alimentation & 'usure, brancher et débrancher la fiche
de la prise murale. Eviter cordon a la chaleur, de I'huile, des bords tranchants ou des piéces mobiles. Endommager le cordon
d’alimentation augmente le risque de choc électrique. En cas de défaillance du cable d’alimentation (par ex. de coupe, 'isolement
de fusion) déconnecter immédiatement la fiche de la prise, et ensuite passer le produit & un atelier de réparation autorisé. Il est
interdit d'utiliser le produit avec un cable d’alimentation endommagé. Il est interdit de réparer le cordon d’alimentation, le cable
doit étre remplacé a un centre de service agréé. Dans le cas de l'utilisation de rallonges, utiliser des cordons de paramétres
électriques tels que visible sur la plague signalétique du produit. I'extension de la section transversale ne doit pas étre inférieur au
diametre du cable d'alimentation produit de base. S'il vous plait vérifier I'isolation du cordon d’alimentation et la rallonge électrique
ou contactez le fabricant du produit et / ou rallonges.

Si vous remarquez des dommages a une partie du produit, il est interdit son utilisation ultérieure. Dans ce cas, le produit a un cen-
tre de service autorisé ou remplacer cette partie seule & moins que le manuel d'utilisateur permet de telles actions correctives.
Avant toute action impliquant 'échange, le nettoyage ou le réglage des pieces mobiles doit étre le produit hors tension et débran-
cher le cordon d'alimentation de la prise murale.

Le produit ne peut pas étre utilisé par les enfants. Le produit et son cordon d’alimentation doivent étre tenus a I'écart des en-
fants.
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Le produit peut étre utilisé par les personnes et les personnes, mentales physiques avec le manque d’expérience et de connais-
sance du produit, si elle est fournie surveillance ou d'instructions concernant I'utilisation du produit de maniére sire, de sorte que
les risques associés sont compris. Les enfants ne devraient pas jouer avec le produit. Les enfants ne devraient pas étre autorisés
a effectuer le nettoyage et I'entretien du produit.

Le produit est destiné a un usage domestique.

Le produit a une partie tranchante de la lame (jug), il faut étre prudent lors du montage, le démontage et le nettoyage de telles
pieces. Le produit peut étre chauffé a une température élevée, il faut prendre soin aprés la préparation du produit qui a nécessité
I'utilisation de températures élevées. Utiliser des gants et des vétements de protection.

SUPPORT TECHNIQUE

REMARQUE! Pendant toutes les activités liées a 'assemblage et le démontage de I'équipement, éteignez le produit et débran-
chez le cordon d'alimentation de la prise murale.

Montage et démontage du produit

Le produit doit étre mis sur une surface plane et horizontale. Assurez-vous que toutes les ventouses sur le substrat de base sont
pincés. La surface doit étre lisse et propre. Méme si le comportement de ces conditions sera difficile d’aspirer le produit au sol,
vérifier la propreté des ventouses, puis légerement les humecter.

Le pichet doit étre monté sur la base en le faisant glisser de fagon que les points de poignée pour ouvrir le symbole de verrouillage
et le faire pivoter vers le cadenas fermé (I1). Une installation correcte provoquera le lanceur ne peut étre levée, séparée de la
base. Démontage du lanceur doit étre effectué en tournant la poignée vers le symbole de cadenas ouvert, puis soulevez la cruche
qui la sépare de la base.

Le couvercle de cruche est équipé d'un joint d'étanchéité qui doit étre appliqué autour de la bride du couvercle, de sorte qu'il
adhere uniformément toute la périphérie de la bride et un joint de rebord étroit faisant face vers le bas couvercle (lll). Le couvercle
doit étre appliqué sur le pot de maniére a adhérer uniformément sur le bord du pot (IV), et le loquet est déclenché pour empécher
I'ouverture accidentelle du couvercle. Le produit a un capteur pour détecter couvercle de fermeture incorrecte du bol ou pot
incorrectement monté. Si I'affichage clignote I'indication «E01» signifie la fermeture du couvercle est incorrect et ne sera pas en
mesure d'utiliser le produit jusqu’a ce qu'il soit bien fermé. Le retrait de la nécessité d'étre effectuée en appuyant sur le loquet de
blocage de bouton du couvercle (V), puis retirer le couvercle.

Attention! Les couvertures ne peuvent pas étre retirées si le lanceur est correctement fixé dans le produit. Le couvercle peut étre
retiré que si le pot n'a pas été remplacé dans le produit.

Le couvercle a une ouverture permettant 'ajout de produits alimentaires, par exemple. Du produit pendant le fonctionnement. Le
trou peut étre fermé par un bouchon en l'insérant dans le couvercle d'ouverture, puis de faire tourner de fagon que les languettes
sur le couvercle bloqué par la saillie a I'intérieur de I'ouverture (VI). Le bouchon peut également étre utilisé comme une tasse de
mesure pour mesurer de faibles quantités de nourriture.

ATintérieur du bol peut étre monté aile d’agitation, en 'appliquant & la lame de vis du pot de sorte que la pale d’agitation entre
les lames (VII).

Le produit peut étre utilisé pour cuisson a la vapeur sert a passoire et le bol. Crépine peut étre monté par insertion dans l'intérieur
du pot de sorte que le tamis de bride appuyé contre la paroi du pot (VIII). Pour tirer le filtre est repliable poignée. La poignée peut
chauffer a une température élevée et la prudence doivent étre utilisés et les gants de manutention.

Attention! Vous pouvez également utiliser le filtre et le papillon mélangeur.

La cuve est fixée sur le couvercle du pot et retiré du capuchon de recouvrement et ensuite appliqué a recouvrir la partie inférieure
de la cuvette. Le bol peut étre installé dans une seule position correcte. Base de la cuvette est coupée. encoche doit étre appli-
quée étroite afin qu'il couvrait le pot avec une poignée (IX).

Le bol ayant un insert et un couvercle. L'insert est fixé a l'intérieur du couvercle, il augmente la zone de surface permettant a la
vapeur. Les cdtés des inserts présentent des ouvertures a travers lesquelles les pattes de la cuvette a traduire (X). Le bol doit
couvrir le couvercle (XI).

Il est recommandé de ne pas utiliser pour des bols de cuisson a la vapeur et crépines en méme temps. Dans le cas contraire, les
performances de cuisson peut étre insuffisante. Ne pas remplir la cruche plus de 0,5 | d’'eau pour la cuisson vapeur.

Panneau de commande

Apreés le montage correct dans une configuration souhaitée une manipulation supplémentaire du produit est réalisée au moyen du
panneau de commande. Le panneau de commande est équipé de boutons, une roue, et un contréle de I'affichage. Aprés avoir
exécuté pendant quelques secondes, I'écran affiche toutes les indications, ce qui est normal et vérifie I'affichage.

L'indicateur décrit «surcharge» s'allume si le poids du produit détecte une trop forte charge. Ce sera signalée par I'indication
«E04» sur I'écran. Dans ce cas, réduire le poids des produits alimentaires.

L'indicateur décrit «surchauffe» sera allumé que si le produit détecte une surchauffe d’un pot de fusion qui est supérieur a 150 oC,
il sera également signalé I'indication «E03» sur I'affichage. Dans ce cas, attendez que la température baisse.

Le bouton « AUTO » vous permet de sélectionner 'un des modes de fonctionnement: soupe, confiture, sauce, pate, cuisson a
la vapeur.
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Le « MANUEL » vous permet de régler manuellement les paramétres de fonctionnement suivants: température, temps, vitesse.
La « SCALE » vous permet de peser les aliments.

Le bouton « START / PAUSE » - situé a l'intérieur du bouton, vous permet de démarrer et mettre en pause le produit de son travail,
la reprise du travail aprés avoir appuyé sur cette touche.

bouton « STOP » arréte le produit.

Le « TURBO » permet l'inclusion de vitesse maximale du temps de la lame. Maintenez enfoncé le bouton. Libérer l'interrupteur
de pression s'éteint a la vitesse maximale de la lame.

Bouton vous permet de modifier les valeurs de réglage. Dans le sens de rotation dans le sens horaire augmente I'horloge ensem-
ble, tourner dans le sens inverse permet de réduire I'ensemble.

panneau de commande d’affichage de fonctionnement

Appuyez sur les clignote soupe d'indication du mode «AUTO», appuyez plusieurs fois sur le bouton va changer le mode en ordre
cyclique: soupe, confiture, sauce, pate, cuisson a la vapeur.

Si vous sélectionnez en appuyant sur la « START/PAUSE », le produit démarre automatiquement dans le mode sélectionné.
Les arréts de travail dans le mode sélectionné, appuyez simplement sur la « START / PAUSE ». L'horloge s'arréte et le symbole
des mode sélectionné clignote sur I'écran. Rouvrira ses portes apres une nouvelle pression de la « START/PAUSE ».

Cessera de fonctionner apres avoir appuyé sur «STOP».

Appuyez sur le «MANUEL», qui vous permettra d’entrer manuellement les paramétres de fonctionnement suivants: rotation de la
lame, la température, le temps de travail. Les variations de la valeur du paramétre est faite a 'aide du bouton et sélectionnez le
paramétre suivant aprés avoir appuyé sur le bouton a coté de «MANUELDb.

Dans le cas de réglage de la premiére fois que vous appuyez sur le bouton pour régler la minute et la seconde suivante.

S'il est nécessaire de définir la valeur de I'un des parametres, vous devez sauter en appuyant sur le « MANUEL » pour passer
au parametre suivant.

Commencé en appuyant sur la «START / PAUSE». Faites une pause et j'arréte de travailler juste suivi dans le cas des modes
automatiques.

L'achevement des travaux est indiquée par deux bips. Appuyer sur la touche « STOP » hors bip. En I'absence de signal de son
de réaction se désactive automatiquement apres env. 1 minute.

Informations importantes

Le produit commence & mesurer le temps (60 minutes max.) Si vous réglez manuellement la température ou de la vitesse, et en
appuyant sur la « START / PAUSE ».

Le produit va commencer a travailler en arriére aprés avoir réglé I'heure manuellement.

Aprés avoir réglé la vitesse ou la température et commencer a travailler, en appuyant davantage le « MANUEL » sera en mesure
de changer: la vitesse, la température et le temps. Les modifications seront mises en ceuvre inmédiatement.

Si vous définissez manuellement la fonction de chauffage, le réglage de la vitesse maximale est de 05.

La nourriture et 'eau dans la cruche ne doit pas dépasser 2 litres, soit 2 kg. Ne pas dépasser la capacité maximale de la cru-
che.

Utilisation de poids

Le produit a été équipé du poids qui permet une lecture du poids de la nourriture placée dans le pot. Appuyez sur la « échelle »,
I'écran affiche en grammes, et l'indicateur clignote de poids.

Goudronnage peut étre effectuée en appuyant pendant env. 2 secondes, | * « échelle ».

Poids ne peut pas étre utilisé lorsque le moteur est en marche produit - lame en rotation.

Le poids maximum du produit ne doit pas dépasser 4 000 g. Apres que le poids de I'écran indiquera « FOFF. »

Pesant doit étre fait lorsque le produit est sur une surface stable, sinon les lectures peuvent étre incorrectes.

Evitez de placer la charge de plus de 6 kg ou pot. Cela peut conduire & une défaillance du produit.

Autres conseils pour I'utilisation du produit

L'aile de I'agitateur ne doit pas étre utilisé pour mélanger la péte. L'aile de I'agitateur doit pas définir 'apprentissage a une vitesse
supérieure a 04.

Si vous choisissez les programmes automatiques ne doivent pas étre utilisés mélangeur papillon.

Si vous choisissez le programme de gateau ne démarre pas le chauffage si la température est supérieure a 50 OC.

Ne pas utiliser les réglages manuels pour pétrir la pate.

Le poids de la farine ne doit pas dépasser 500 g et le poids de I'eau ne doit pas dépasser 300 g.

Fonctionnement continu lors du mélange de la pate ne doit pas étre plus de trois cycles, attendez au moins cing minutes aprés
chaque cycle.

Pendant le mélange, le produit de la pate doit étre sur un terrain plat stable, tout en maintenant une distance de sécurité du
bord.

Avant de verser la farine sécher complétement l'intérieur du pot empéchera de coller aux parois du pot de farine agglomérée.
devraient étre 6 a 10 Les proportions d’eau a la farine.
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Regles proposées en modes automatiques

Attention! Le Completement de chaque étape du mode est indiqué par un bip.

Mode Etape | Action Température [° C] | Temps (min) | Vitesse
confiture 1 | Mettez les fruits et d'autres produits alimentaires dans le pot 0 3 05
(20min.) |2 | Ajouter le sucre et le miel dans le pot et laisser bouillir 100 17 01

1 Faire chauffer le pot vide 100 2 00

2 | Ajouter le beurre ou I'huile pour les oignons et I'ail & frire 100 15 01

(ZSZO:r:)iﬁ_) 3 | Ajouter la citrouille et de I'eau dans le pot 100 14 01
4 nourriture déchiquetage - 3 07

5 | Ajouter le lait, le sel, la cannelle moulue et d'autres épices 100 15 05

1 Faire chauffer le pot vide 120 2 00

sauce 2 | Ajouter I'huile d'olive, I'oignon, le gingembre et I'ail 120 15 01
26 minutes | 3| Ajouter le porc haché, sauce tomate, le vin, la sauce chili, le sel et autres épices 100 4+5 01
4 | Ajouter les fruits de mer 100 135 01

pate ! ; g()l(; ?a?iiéaégeug\tisgg agvg: ?rJ]e forte teneur en gluten ne devrait pas étre plus que les 300 g. chambre 15 25
fumant 1 Le poisson, le mais, les pommes de terre, etc. 100 60 00

Reégles proposées en mode manuel

La cuisson des aliments:

Régler le temps: 45 min.

répondre a la température de 120 OC.
la vitesse constante: 03

appuyez sur la «START/PAUSE».

Broyage de Iégumes:

temps ensemble: 30 secondes

la vitesse constante: 06

appuyez sur la «START/PAUSE».

Piler de la glace:

Ajouter la cruche pas plus de 300 g de glace.

Maintenez la touche enfoncée pendant environ 10 secondes, le « TURBO », relacher la tension, attendez environ 1 seconde.
Répétez le cycle de 6 fois environ..

Mélange de jus de carotte:

Ajouter au pot pas plus de 800 grammes de carottes, et ajouter 1 200 g d’eau.
Régler le temps: 1 min.

vitesse de consigne: 10

appuyez sur la «START/PAUSE».

Moulure du café:

Ajouter dans la cruche pas plus de 200 g de grains de café.

Régler le temps: 2 min.

vitesse de consigne: 10

appuyez sur la «START/PAUSE».

ENTRETIEN ET STOCKAGE

REMARQUE! Ne jamais immerger la base du produit dans I'eau ou tout autre liquide. Cela peut provoquer un choc électrique.

Toutes les piéces, qui décrit dans le démontage manuel ainsi que des accessoires tels que la spatule tamis approprié pour le
lavage d'immersion dans I'eau courante ou dans un lave-vaisselle.
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Attention! Le lave-vaisselle ne pas laver les lames pichet avant de l'insérer dans la machine doit étre retirée.

Cela se fait avec la clé fournie avec le produit. Utilisation d’une clé pour dévisser I'écrou de fixation de la lame dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre, puis retirer la lame de la cruche (XII). Lors de la suppression, étre des bords de lame soigneuses
peuvent causer des blessures. Désassemblage doit étre effectuée avec des gants pour se protéger contre les coupures.

Aprés utilisation, éteignez le produit, attendez I'arrét complet de rotation des piéces mobiles, débranchez le cordon d’alimenta-
tion de la prise murale, retirer le produit, un bol ou une cruche vide de contenu, laisser refroidir les pieces, puis procéder a la
maintenance.

pieces de produits qui entrent en contact avec les aliments doivent étre nettoyés immédiatement apres usage. les restes de nour-
riture séchés peuvent sceller un agitateur et lames, ce qui pourrait entrainer une baisse des performances du produit ou méme
des dommages. Si, toutefois, atteint un tel cas, immerger les pieces qui ont été décrites comme possible de faire tremper dans
I'eau chaude et du liquide vaisselle et laisser tremper, puis nettoyer avec une éponge douce ou une brosse et de 'eau savonneuse
pour laver la vaisselle ou lave-vaisselle.

Logement de produit et les surfaces extérieures du pot nettoyé avec un chiffon doux, humidifié avec de I'eau et un détergent doux.
Déteindre a sec. Ne pas utiliser de produits nettoyants abrasifs.

REMARQUE! En raison des arétes vives du lanceur de lames on doit éviter tout contact des lames pendant le lavage des mains.
Les lames peuvent couper la peau et des gants de cuisine en plastique. Les lames doivent étre nettoyées avec une brosse ou
d’'une éponge.

Avant de connecter le produit a I'alimentation, assurez-vous que toutes les pieces ont été nettoyées et séchées. Conserver le
produit dans des endroits secs et ombragés. Protéger le site de stockage d'un acces non autorisé, en particulier des enfants.
Conserver le produit dans de petits emballages fournis avec le produit.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Paramétre Unité de mesure Valeur
numéro de catalogue 67860
tension nominale [VAC] 220 - 240
fréquence nominale [Hz] 50/60
puissance du moteur W] 800
chauffage W] 1300
classe de protection et

degré de protection IPX0
pichet de capacité [L] 2
dimensions externes du produit fini de travailler (br. D x. X H). [Mm] 340 x 285 x 340
dimensions externes du produit fini pour une utilisation avec un bol de la vapeur (br. D x. X H). [Mm] 440 x 285 x 465
masse [Kg] 47
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CARATTERISTICA DEL PRODOTTO

Il robot da cucina multifunzionale serve per la preparazione dei pasti. Grazie al numero elevato degli accessori permette di pre-
parare piatti svariati. Una base stabile dotata di ventose e la versatilita rendono il robot indispensabile in ogni cucina. Il prodotto
permette di tagliare, mescolare e riscaldare i prodotti alimentari il che facilita e riduce I'intero processo di preparazione dei pasti.
II prodotto € stato progettato solo per 'uso domestico ed ¢ vietato utilizzarlo ai fini di lucro. Il funzionamento corretto, affidabile e
sicuro dell'utensile dipende dall'uso corretto, per cui:

Prima di procedere con I'utilizzo del prodotto leggere attentamente I'intera istruzione e conservarla per una futura con-
sultazione.

II fornitore non risponde per i danni arrecati in seguito dell'inosservanza delle norme di sicurezza e delle raccomandazioni riportate
nella presente istruzione.

EQUIPAGGIAMENTO

II prodotto viene fornito in uno stato completo, ma prima del primo utilizzo richiede di essere montato.
Assieme al prodotto vengono forniti: bicchiere con coperchio e tappo / misurino, recipiente per la cottura a vapore con vassoio e
coperchio, mescolatore a farfalla, spatola, filtro del bicchiere e chiave in materiale sintetico.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

ATTENZIONE! Leggere le istruzioni sottostanti. L'inosservanza delle istruzioni pud comportare scosse elettriche, incendio, scot-
tature o lesioni al corpo.

OSSERVARE LE ISTRUZIONI SOTTOSTANTI

Attenzione! Durante I'utilizzo del robot svolgere una supervisione continua. Nel caso risulti necessario abbandonare la postazio-
ne di lavoro, in primo luogo disattivare il prodotto con l'interruttore e staccare la spina del cavo di alimentazione dalla presa.

Non utilizzare 'utensile in un ambiente a rischio di esplosione, contenente liquidi infiammabili, gas o vapori.

Il prodotto deve essere piazzato su supporti piatti, livellati e rigidi. Se il prodotto & stato dotato di piedini di gomma o di ventose,
scegliere un tale tipo di supporto sul quale i piedini o le ventose siano in grado di limitare lo spostamento dell'utensile durante il
suo funzionamento.

Non piazzare il prodotto in prossimita delle fonti di calore o di fuoco.

Attaccare il prodotto alla rete elettrica che abbia la tensione e la frequenza riportate su targhetta dati del prodotto.

La spina del cavo di alimentazione deve risultare idonea alla presa di rete. Non modificare la spina. Non utilizzare nessun tipo di
adattatori per adattare la spina alla presa di rete. Una spina non sottoposta alle modifiche riduce il rischio di scosse elettriche.

Al funzionamento terminato, staccare la spina del cavo di alimentazione dalla presa di rete.

Evitare il contatto con superfici messe a terra tipo tubi, termosifoni e frigoriferi. La messa a terra del corpo aumenta il rischio di
scosse elettriche.

II' prodotto € destinato solo per il funzionamento all'interno degli ambienti. Non esporre il prodotto a contatto con le precipitazioni
atmosferiche o 'umidita. L'acqua e 'umidita che penetra all'interno del prodotto, aumenta il rischio di scosse elettriche. Non
immergere il prodotto nell'acqua o altro liquido.

Non coprire i fori di ventilazione e garantire che risultino pervi.

Non sovraccaricare il cavo di alimentazione. Non utilizzare il cavo di alimentazione per portare, collegare e scollegare la spina dal-
la presa di rete. Evitare il contatto del cavo di alimentazione con il calore, olio, spigoli vivi e parti in movimento. | danneggiamenti
al cavo di alimentazione aumentano il rischio di scosse elettriche. Nel caso di danneggiamento del cavo di alimentazione (p.es.
rottura, fusione dell'isolamento) disconnettere immediatamente la spina del cavo dalla presa, dopodiché trasmettere il prodotto
al servizio di manutenzione autorizzato. Si vieta di utilizzare il prodotto con il cavo di alimentazione guasto. Si vieta di riparare
il cavo di alimentazione; il cavo va sostituito in uno nuovo presso il punto di manutenzione autorizzato. Nel caso di utilizzo delle
prolunghe, utilizzare tali da parametri di alimentazione corrispondenti ai dati riportati su targhetta dati del prodotto. La sezione dei
conduttori della prolunga non dovrebbe essere inferiore alla sezione dei conduttori del cavo di alimentazione del prodotto. Verifi-
carlo sullisolamento del cavo di alimentazione e della prolunga oppure rivolgersi al produttore dell'utensile e /o della prolunga.
Nel caso di rilevamento di un qualsiasi guasto di una delle parti del prodotto, & vietato continuare a usarlo. In un tale caso tra-
smettere il prodotto al punto di manutenzione autorizzato oppure sostituire la parte in autonomia a condizione che [istruzione
dell'utente ammetta tale operazione.

Prima di iniziare una qualsiasi operazione legata alla sostituzione, pulizia o impostazione delle parti in movimento, disattivare il
prodotto e disconnettere la spina del cavo di alimentazione dalla presa di corrente.

II' prodotto non pud essere utilizzato dai bambini. Il prodotto e ed il suo cavo di alimentazione vanno tenuti fuori dalla portata dei
bambini.

II prodotto puo essere utilizzato da persone con ridotte capacita fisiche, mentali e con mancanza di esperienza e conoscenza del
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dispositivo, a condizione che il suo uso venga supervisionato o accompagnato da istruzioni riguardanti l'uso in sicurezza, cosi che
i rischi associati risultino chiari. | bambini non devono giocare con il prodotto. | bambini non sorvegliati non dovrebbero eseguire
la pulizia e la manutenzione del prodotto.

II prodotto € destinato solo per 'uso domestico.

II prodotto contiene elementi affilati (lama del bicchiere) per cui agire con cautela durante il montaggio, lo smontaggio e la pulizia
degli accessori. Il prodotto pud riscaldarsi fino a temperature elevate per cui agire con cautela al funzionamento terminato che
richiedeva I'utilizzo di temperature elevate. Utilizzare guanti e abbigliamento protettivo.

UTILIZZO DEL PRODOTTO

ATTENZIONE! Effettuando tutte le operazioni legate al montaggio e smontaggio degli accessori, disattivare il prodotto e staccare
la spina del cavo di alimentazione dalla presa di rete.

Montaggio e smontaggio del prodotto

Piazzare il prodotto su un supporto livellato e stabile. Assicurarsi che tutte le ventose predisposte nella base s'attacchino al
supporto. Il supporto deve essere livellato e pulito. Se nonostante tali condizioni risulti difficile attaccare il prodotto al supporto,
verificare se le ventose siano pulite, dopodiché inumidirle delicatamente.

Montare il bicchiere sulla base infilandolo in modo che I'impugnatura indichi il simbolo del lucchetto aperto, dopodiché ruotarlo in
direzione del simbolo del lucchetto chiuso (1l). Un montaggio corretto garantisce che il bicchiere non si lascia sollevare e separare
dalla base. Lo smontaggio del bicchiere deve essere eseguito ruotando Iimpugnatura in direzione del simbolo del lucchetto
aperto, dopodiché sollevare il bicchiere sollevandolo dalla base.

Il coperchio del bicchiere e’ stato dotato di una tenuta la quale va messa attorno alla flangia del coperchio in maniera che aderisca
bene allinterno perimetro della flangia, mentre la parte piu sottile della tenuta venga indirizzata verso il basso del coperchio (III).
Piazzare il coperchio sul bicchiere in modo tale che aderisca bene al bordo del bicchiere (IV) e da far funzionare il bloccaggio che
protegge contro I'apertura del coperchio. | prodotto dispone di un sensore di rilevamento una chiusura scorretta del coperchio del
bicchiere o il bicchiere mal installato. Se sul visualizzatore lampeggia il simbolo “E01” cio’ significa che la chiusura del coperchio
non e’ corretta per cui non sara’ possibile utilizzare il prodotto finché il coperchio non viene chiuso correttamente. Lo smontaggio
del coperchio va eseguito premendo e tenendo premuto il pulsante di rilascio del bloccaggio del coperchio (V), dopodiché smon-
tando il coperchio.

Attenzione! Il coperchio non pud essere rimosso se il bicchiere risulta installato correttamente nel prodotto. Il coperchio pud
essere smontato solo nel caso in cui il bicchiere non sia stato installato nel prodotto.

II coperchio dispone di un foro il quale permette di aggiungere i prodotti alimentari durante il funzionamento del prodotto. Il foro
pud essere chiuso con il tappo inserito all'interno del foro, dopodiché ruotato in modo che le parti sporgenti presenti sul tappo si
blocchino nelle tacche all'interno del foro (VI). Il tappo pud essere sfruttato anche come misurino per misurare piccole quantita
di prodotti alimentari.

Allinterno del bicchiere e’ possibile montare il miscelatore a farfalla, infilandolo sulla vite delle lame del bicchiere in maniera che
le ali del miscelatore si trovino tra le lame (VII).

II prodotto puo essere utilizzato per la cottura a vapore; a tale scopo usare il filtro e il recipiente. Il filtro va piazzato all'interno del
bicchiere in modo tale che la flangia del filtro tocchi le pareti del bicchiere (VIII). Per tirare fuori il filtro usare il gancio in dotazione.
Il gancio puo scaldarsi a temperature elevate per cui far attenzione oppure utilizzare i guanti di protezione prima di impugnarlo.
Attenzione! Non utilizzare contemporaneamente il filtro e il miscelatore a farfalla.

II recipiente va montato sul coperchio del bicchiere, eliminando il tappo dal coperchio dopodiché piazzando sul coperchio la parte
inferiore del recipiente. Installare il recipiente solo in unica posizione corretta La base del recipiente dispone delle tacche. La
tacca maggiore va sovrapposta sull'impugnatura del bicchiere (IX).

II recipiente dispone di inserto e coperchio. L'inserto va montato all'interno del coperchio per aumentare la superficie per la cottura
a vapore. Le pareti dellinserto dispongono dei fori attraverso i quali far passare le parti sporgenti del recipiente (X) Coprire |l
recipiente con il coperchio (XI).

Non si raccomanda di usare per la cottura a vapore il filtro e il recipiente allo stesso tempo. Altrimenti I'efficienza della cottura
potrebbe essere insufficiente. Non versare nel bicchiere pit’ di 0,5 litro di acqua nel caso di cottura a vapore.

Pannello di comando

Dopo il montaggio corretto in configurazione data, effettuare ulteriore gestione del prodotto tramite il pannello di comando. Il pan-
nello di comando €' stato dotato di pulsanti, manopola, lampadine di controllo e visualizzatore. Dopo I'attivazione, il visualizzatore
visualizza per un paio di secondi tutte le indicazioni; cio’ €’ normale e serve per verificare il visualizzatore stesso.

La lampadina descritta come “OVERLOADING” s'illumina se il peso del prodotto rileva un carico eccessivo. Cio’ verra’ segnalato
con indicazione di scritta “E04” sul visualizzatore In un tale caso occorre ridurre il peso dei prodotti alimentari.

La lampadina di controllo descritta con ,OVERHEATING” s'illumina se il prodotto rivela il surriscaldamento; quando la temperatura
del bicchiere supera 150 °C, cio’ verra’ segnalato con l'indicazione di ,E03” sul visualizzatore. In un tale caso attendere che la
temperatura scenda in autonomia.

Il pulsante ,AUTO” permette di selezionare una delle modalita di funzionamento: zuppa, marmellata, sugo, dolce, cottura a vapore.
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Il pulsante ,MANUAL" permette di impostare manualmente i seguenti parametri di funzionamento: temperatura, tempo, velocita.
Il pulsante ,SCALE” permette di pesare i prodotti alimentari.

Il pulsante ,START/PAUSE” - ubicato allinterno della manopola, permette di attivare il prodotto e I'arresto del suo funzionamento,
il ripristino del funzionamento avviene dopo la pressione del pulsante.

Il pulsante ,STOP” permette di arrestare il funzionamento del prodotto.

Il pulsante ,TURBO” permette di attivare periodicamente la massima velocita di rotazione della lama. Premere il pulsante e tenerlo
premuto. Il rilascio della pressione sul pulsante comporta la disattivazione della massima velocita di rotazione

La manopola permette di cambiare la velocita delle impostazioni. La rotazione nel senso orario aumenta il valore delle imposta-
zioni, mentre la rotazione in senso antiorario riduce il valore delle impostazioni.

Gestione del pannello di comando

Premere il pulsante ,AUTO”: comincera a lampeggiare I'indicazione della modalita zuppa, una successiva pressione del pulsante
permette di modificare le modalita in seguente ordine: zuppa, marmellata, sugo, dolce, cottura a vapore.

La selezione della modalita avviene dopo la pressione del pulsante ,START/PAUSE’, il prodotto iniziera a funzionare in modalita
prescelta.

L'arresto del funzionamento in modalita attualmente scelta avviene dopo la pressione del pulsante ,START/PAUSE”. L'orologio
si fermera, mentre il simbolo della modalita selezionata iniziera a lampeggiare sul visualizzatore. |l ripristino del funzionamento
avviene dopo la pressione del pulsante ,START/PAUSE”.

L'arresto del funzionamento avviene dopo la pressione del pulsante “STOP”.

Premere il pulsante ,MANUAL" il quale permette di introdurre manualmente i seguenti parametri di funzionamento: rotazione
della lama, temperatura, durata di funzionamento. | cambiamenti del valore del parametro si ottiene con la manopola mentre la
selezione del parametro successivo avviene dopo la pressione del pulsante “MANUAL”.

Nel caso dellimpostazione della durata di funzionamento la prima pressione del pulsante permette di impostare i minuti, mentre
la successiva i secondi.

Se non viene richiesta I'impostazione del valore di uno dei parametri, occorre saltarla premendo il pulsante “MANUAL” per pas-
sare al parametro successivo.

L'inizio del funzionamento avviene dopo la pressione del pulsante ,START/PAUSE”. L'arresto del funzionamento si ottiene in
maniera simile alle modalita di funzionamento automatico.

Il completamento del funzionamento viene segnalato con un segnale acustico. La pressione del pulsante “STOP” disattiva il
segnale acustico. Nel caso di mancanza di reazione il segnale acustico si disattiva automaticamente dopo ca. 1 minuto.

Informazioni importanti

II' prodotto inizia a misurare il tempo (max. 60 minuti) dopo I'impostazione manuale della temperatura oppure della velocita e
pressione del pulsante “START/PAUSE”.

Se il tempo viene impostato manualmente, il prodotto inizia a misurare il tempo al rovescio.

Dopo l'impostazione della velocita e della temperatura e dopo aver iniziato il funzionamento, una successiva pressione del pul-
sante “MANUAL" comporta la possibilita di modifica di” velocita, temperatura e durata di funzionamento. Tali modifiche verranno
implementate immediatamente.

Se la funzione di riscaldamento viene impostata manualmente, allora I'impostazione massima sara’ di 05.

| prodotti alimentari e I'acqua nel bicchiere non dovrebbero superare 2 litri oppure 2 chili. Non superare la massima capacita del
bicchiere.

Lutilizzo della bilancia

II' prodotto €’ stato dotato di bilancia la quale permette la lettura del peso dei prodotti alimentari messi all'interno del bicchiere.
Premere il pulsante “SCALE”, sul visualizzatore apparira un’indicazione in grammi, mentre l'indicatore della bilancia comincera
a lampeggiare.

La calibratura della bilancia si ottiene premendo e tenendo premuto il pulsante “SCALE” per ca. 2 secondi.

La bilancia non puo essere usta se il motore del prodotto & spento - -le lame ruotano.

Il peso massimo dei prodotti non dovrebbe superare 4000 g. Dopo I'eccesso di tale peso sul visualizzatore apparira la scritta
“FOFF”.

La bilancia puo essere usata solo quando il prodotto e’ posto su un supporto stabile, altrimenti le letture potranno essere scor-
rette.

Evitare di piazzare un peso superiore a 6 kg su o in bicchiere. Questo pud portare alla distruzione del prodotto.

Altri consigli inerenti all utilizzo del prodotto

Il miscelatore a farfalla non dovrebbe essere usato per mescolare I'impasto. Il miscelatore a farfalla non dovrebbe essere usato
per le impostazioni di velocita superiori a 04.

Nel caso di selezione dei programmi automatici non usare il miscelatore a farfalla.

Nel caso di selezione del programma dolce, il programma non viene attivato, se la temperatura del riscaldatore eccede 50 °C.
Non usare impostazioni manuali per lavorare I'impasto.
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Il peso della farina non dovrebbe superare 500 g, mentre il peso dell'acqua non deve superare i 300 g.
Il funzionamento continuo per la preparazione dell'impasto non dovrebbe essere superiore a tre cicli, bisogna attendere al minimo
5 minuti dopo ogni ciclo.
Preparando l'impasto il prodotto deve essere piazzato su un supporto livellato e stabile garantendo una distanza sicura dal

bordo.

Prima di aggiungere la farina, asciugare accuratamente l'interno del bicchiere per prevenire 'adesione dei grumi di farina alle
pareti del bicchiere. Il rapporto di farina rispetto all'acqua dovrebbe essere come 10 a 6.

Ricette delle modalita automatiche raccomandate

Attenzione! Il completamento di ciascun passo in ogni modalita viene segnalato con un segnale acustico.

Modalita Passo | Funzionamento Temperatura [°C] | Tempo (min) | Velocita
Marmellata 1 Aggiungere frutta ed altri prodotti alimentari nel bicchiere 0 3 05
(20 min.) 2 Aggiungere zucchero e miele al bicchiere ed attendere che cuociano 100 17 01
1 Riscaldare il bicchiere vuoto 100 2 00
2 Aggiungere burro e olio per friggere, cipolla e aglio 100 15 01
(zzzufn‘?:) 3 Aggiungere zucca e acqua nel bicchiere 100 14 01
4 Tritatura dei prodotti 3 07
5 Aggiungere latte, sale, cannella in polvere o altre spezie 100 1,5 05
1 Riscaldare il bicchiere vuoto 120 2 00
Sugo 2 Aggiungere olio di oliva, cipolla, zenzero e aglio 120 15 01
26 min 3 | Aggiungere carne suina tritata, salsa di pomodoro, vino, salsa chilli, sale ed altre spezie 100 4+5 01
4 Aggiungere frutti di mare 100 135 01

Dolce L ; igloc%gtlnfginfgﬁr‘i:asgg %Igl\;tcg l(J:intenuto di glutine, non aggiungerla pit di 300 g ambiente 15 05/02

Cottura a vapore 1 Pesce, mais, patate, etc. 100 60 00

Ricette in modalita manuale raccomandate

Cottura dei prodotti alimentari:
Impostare il tempo: 45 min,
impostare la temperatura: 120 °C,
Impostare la velocita: 03,

premere il pulsante ,START/PAUSE”.

Tritatura delle verdure:
Impostare il tempo: 30 secondi,
Impostare la velocita: 06

premere il pulsante ,START/PAUSE”.

Frantumazione del ghiaccio:
Mettere nel bicchiere non piu di 300 g di ghiaccio.
Premere e tenere premuto per ca 10 secondi il pulsante ,TURBO?”, rilasciare la pressione, attendere ca 1 secondo. Ripetere il

ciclo ca 6 volte.

Succo di carote frullato
Mettere nel bicchiere non piu di 800 g di carote ed aggiungere 1200 di acqua
Impostare il tempo: 1 min,

Impostare la velocita: 10,

premere il pulsante ,START/PAUSE”.

Macinatura del caffe
Mettere nel bicchiere non piu di 200 g di chicci di caffé
Impostare il tempo: 2 min,

Impostare la velocita: 10,

premere il pulsante ,START/PAUSE”.
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MANUTENZIONE E CONSERVAZIONE

ATTENZIONE! Non immergere mai la base del prodotto nell'acqua e nessun altro tipo di liquido. Cio pud comportare il rischio
della scossa elettrica.

Tutte le parti di cui lo smontaggio & stato descritto nell'istruzione nonché gli accessori supplementari tipo filtro, spatola possono
essere immersi e lavati con 'acqua corrente o nel lavastoviglie.

Attenzione! Non lavare nella lavastoviglie lame le quali vanno smontate dal bicchiere prima che esso venga messo al suo interno.
Per lo smontaggio usare la chiave fornita con il prodotto. Svitare con la chiave il dado di fissaggio della lama, in direzione
antioraria, dopodiché smontare la lama dal bicchiere (XII). Durante lo smontaggio agire con cautela, i bordi delle lame possono
comportare ferite. Lo smontaggio va effettuato con i guanti che proteggono contro le ferite.

Al termine di utilizzo, disattivare il prodotto, attendere che le sue parti in movimento si arrestino completamente, staccare la
presa del cavo di alimentazione dalla presa di corrente, smontare il prodotto, svuotare il recipiente o il bicchiere dal contenuto,
dopodiché procedere con la conservazione.

Le parti del prodotto che hanno avuto contatto con i prodotti alimentari vanno pulite subito dopo I'uso. | residui secchi dei prodotti
alimentari possono bloccare i miscelatori e lame comportando una riduzione dell’efficacia del prodotto o anche al suo guasto. In
un tale caso, immergere le parti adattate allimmersione nell'acqua calda con aggiunta di detersivo per i piatti, lasciare ammorbi-
dire, dopodiché pulire con una spugna morbida o spazzola e detersivo oppure nella lavastoviglie.

La cassa del prodotto e le superfici esterne del bicchiere vanno pulite con un panno morbido umido e con aggiunta di detersivo
delicato. Asciugare tutte le tracce dellacqua. Non usare detersivi abrasivi.

ATTENZIONE! Dato che il bicchiere dispone di lame affilate evitare il contatto delle mani con le lame durante la loro pulizia. Le
lame possono tagliare sia la pelle che i guanti da cucina in materiale sintetico. Lavare le lame con una spazzola o spugna.
Prima di connettere il prodotto, assicurarsi che tutte le parti siano state pulite ed asciugate. Conservare il prodotto in ambienti
asciutti e a riparo dai raggi solari. Proteggere I'ambiente di conservazione dall'accesso delle persone indesiderate, soprattutto
bambini. Conservare il prodotto in confezioni individuali fornite assieme al prodotto.

PARAMETRI TECNICI

Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo 67860
Tensione nominale [V~] 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50/60
Potenza del motore W] 800
Potenza del riscaldatore W] 1300
Classe di protezione elettrica |

Grado di protezione IPX0
Capacita del bicchiere U} 2
Dimensioni esterne del prodotto predisposto per funzionare (larg. x prof. x alt.) [mm] 340 x 285 x 340
Dimensioni esterne del prodotto predisposto per funzionare con recipiente per la cottura a vapore (larg. x prof. x alt.) [mm] 440 x 285 x 465
Massa [kq] 47
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SPECIFICATIE VAN HET PRODUCT

De multifunctionele keukenrobot dient ter voorbereiding van gerechten. Dankzij de uitgebreide uitrusting is het mogelijk om vele,
diverse gerechten voor te bereiden. De stabiele basis met zuignappen en de veelzijdigheid van de mixer zorgt ervoor dat het
toestel in elk huishouden nuttig is.

Het product kan voedingswaren snijden, mixen en verwarmen, wat de voorbereidingstijd aanzienlijk verkort en vergemakkelijkt.
Het product werd uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk gebruik en het is verboden het product te gebruiken voor commerciéle
toepassingen. De juiste, betrouwbare en veilige werking van het toestel is afhankelijk van correct gebruik, daarom:

Lees de volledige instructie en bewaar deze voordat het product in gebruik wordt genomen.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade en letsels ontstaan uit gebruik dat niet overeenstemt met de bestemming van het
product, niet naleving van veiligheidsvoorschriften en de in deze instructie vermelde aanbevelingen

UITRUSTING

Het product wordt compleet geleverd, maar vereist montage voor gebruik. Met de keukenrobot worden de volgende elementen
meegeleverd: pot met deksel en plug/ meter. stoomkoker met dienblad en deksel, viinderroerder, spateltje, zeefje voor de pot
en sleutel van kunststof.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES
OPGELET! Lees alle onderstaande instructies. Niet-naleving kan tot elektrocutie, brand of lichamelijke letsels leiden.
LEEF DE ONDERSTAANDE INSTRUCTIES ALTIJD NA

OPGELET! Houd toezicht op het product tijdens de werking ervan. Indien het nodig is om de werkplek te verlaten, schakel eerst
het product met behulp van de schakelaar uit en ontkoppel vervolgens de stekker van de netwerkkabel uit het stopcontact.
Gebruik het toestel niet in een milieu met verhoogde ontploffingsgevaar waar zich vloeistoffen, gassen en dampen bevinden.
Het toestel dient op vlakke, gelijke en harde opperviakken te worden geplaatst. Als het toestel met rubberen voetjes of zuignappen
is uitgerust, kies dan het opperviak waarop de rubberen voetjes of zuignappen het verplaatsen van het toestel tijdens zijn gebruik
zullen verhinderen.

Plaats het toestel niet in de buurt van warmte- of vuurbronnen.

Het toestel mag enkel aan de spanning die overeenkomt met de opgegeven spanning op het gegevensplaatje van het toestel
worden aangesloten.

De stekker van de netwerkkabel moet in het stopcontact passen. Breng geen wijzigingen aan de stekker aan. Het is verboden om
adapters te gebruiken om de stekker aan het stopcontact aan te passen. Een stekker die niet gemodificeerd werd, vermindert het
risico op elektrocutie. Ontkoppel de stekker van het stopcontact na elk gebruik. Vermijd contact met geaarde opperviakken zoals
buizen, verwarmers en koelkasten. Aarding vergroot de kans op elektrocutie.

Het toestel is enkel bestemd voor binnengebruik. Stel het toestel niet bloot aan atmosferische neerslag of vochtigheid. Water en
vocht, die binnen in het toestel raken, vergroten het risico op elektrocutie. Plaats het toestel niet in water of een andere vioeistof.
Luchtgaten niet blokeren, zorg ervoor dat ze doorlaatbaar zijn.

Netwerkkabel mag niet overbelast worden. Gebruik de netwerkkabel niet om de stekker uit het stopcontact te dragen, aan te
sluiten of te ontkoppelen. Vermijd rechtstreeks contact van de netwerkkabel met warmte, olién, scherpe randen en beweegbare
elementen. Beschadiging van de netwerkkabel vergroot het risico op elektrocutie. In geval dat de netwerkkabel beschadigd is
(door bvb. insnijdingen, smelten van isolatie) ontkoppel onmiddellijk de stekker uit het stopcontact en laat het toestel vervolgens
nakijken door de bevoegde technische dienst. Het is verboden om het toestel met een beschadigde netwerkkabel te gebruiken.
Het is verboden om de netwerkkabel zelf te herstellen. Hij moet door de bevoegde service met een nieuwe worden vervangen.
Wanneer gebruik gemaakt wordt van verlengkabels, gebruik enkel de verlengkabels met netwerkparameters die overeenkomen
met die van het gegevensplaatje van het toestel. De draaddoorsnede van de verlengkabel dient niet kleiner te zijn dan de draad-
doorsnede van de netwerkkabel van het toestel. Controleer dit op de isolatie van de netwerkkabel en de verlengkabel of indien
nodig contacteer de producent van het toestel en / of de verlengkabel.

In geval er schade bij om het even welk onderdeel van het toestel wordt opgemerkt, is het verboden om het toestel verder te
gebruiken. Het toestel dient in dit geval naar de bevoegde technische dienst te worden gegeven of het beschadigde onderdeel
zelfstandig te worden vervangen op voorwaarde dat de instructie zulke autonome vervangingen toelaat.

Alvorens te beginnen met vervanging, schoonmaak of afstelling van om het even welke beweegbare onderdelen, dient het toestel
te worden uitgeschakeld en de stekker uit het stopcontact te worden ontkoppeld.

Het toestel mag niet worden gebruikt door kinderen. Houd het toestel en de netwerkkabel ver van kinderen.

Personen met verlaagde motorische, mentale vaardigheden en personen zonder de vereiste ervaring en kennis mogen het toestel
enkel gebruiken onder toezicht en begeleiding van anderen waarbij veilig gebruik gegarandeerd wordt en zodat de mogelijke
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gevaren voor hen duidelijk zijn. Kinderen mogen met het toestel niet spelen. Zonder toezicht mogen kinderen het toestel niet
schoonmaken of onderhouden.

Het toestel is enkel bestemd voor huishoudelijk gebruik. Het product bevat scherpe onderdelen (potblad), voorzichtigheid is
geboden tijdens de montage, demontage en de reiniging van zulke onderdelen. Het product kan tot hoge temparaturen worden
verwarmd, voorzichtigheid is geboden zodra de voorbereiding van het product met behulp van hoge temperatuur werd beéindigd.
Gebruik handschoenen en beschermend kledij.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPGELET! Tijdens alle handelingen in betrekking tot de montage en demontage van de uitrusting, schakel het toestel uit en
ontkoppel de stekker van het stopcontact.

Montage en demontage van het product

Plaats de mixer op een even en stabiele ondergrond. Controleer of alle zuignappen in de basis aan de ondergrond vastzitten. De
ondergrond dient vlak en proper te zijn. Indien er bij behoud van de omstandigheden problemen optreden met de ondergrond,
controleer de zuiverheid van de zuignappen en maak ze vervolgens een beetje vochtig.

Monteer de pot in de basis door deze in te schuiven en zodat de greep het symbool van het open slot aanwijst en draai hem
vervolgens in de richting van het symbool van het gesloten slot (Il). De correcte montage zal het onmogelijk maken om de pot
omhoog te heffen. De demontage van de pot dient te worden uitgevoerd door de greep in de richting van het open slot te draaien
en door de pot vervolgens van de basis omhoog te heffen.

De potdeksel werd met een afdichting uitgerust. Breng de dekselflens zodanig aan dat ze gelijk aan de hele flensomtrek aangrenst
en zodat de smalle afdichtingsflens gericht is naar de onderkant van de deksel (Ill). Breng de deksel op de pot zodanig aan dat
ze gelijk aan de potrand aangrenst (V) en zodat de vergrendeling tegen de toevallige opening van de deksel ingeschakeld zal
kunnen worden. Het product is uitgerust met een sensor die de incorrecte sluiting van de potdeksel of de incorrect bevestigde
deksel detecteert. Indien op het beeldschermpje ,E01-indicator flikkert, betekent dit dat de deksel foutief werd gesloten en het
gebruik van het product niet mogelijk zal zijn totdat de deksel juist wordt afgesloten. Druk op de knop die de dekselvergrendeling
vrijstelt en houdt deze vast om de deksel te demonteren (V). Demonteer hem vervolgens.

Opgelet! De deksel kan niet worden verwijderd als de pot in het product juist werd bevestigd. De deksel kan enkel verwijderd
worden als de pot in het product niet werd bevestigd. De deksel heeft een opening voor toevoeging van voedingswaren terwijl het
product in werking is. De opening kan worden afgedekt met behulp van een plug die in de opening van de deksel dient te worden
geplaatst en vervolgens te worden gedraaid zodat de outlets op de plug geblokkeerd raken in de outlets binnen de opening. (VI).
De plug kan ook worden gebruikt als een maatmeter om kleine hoeveelheden van voedingswaren te meten.

De vlinderroerder kan in de pot worden bevestigd. Plaats hiervoor de roerder op de schrooef van de bladen zodat de vleugels van
de roerder zich tussen de bladen bevinden (VII).

Het product kan ook gebruik worden om te stomen. Gebruik hiervoor de zeef en de kom. De zeef kan in de pot worden bevestigd.
Plaats hiervoor de zeefflens tegen de wanden van de pot (VIIl). Om de zeef eruit te trekken, gebruik de inklapbare greep. Hij kan
tot hoge temperatuur worden verwarmd. Wees voorzichtig tijdens het vasthouden van de greep, gebruik hiervoor beschermende
handschoenen.

Opgelet! De zeef en de viinderroerder mogen niet tegelijkertijd worden gebruikt.

Bevestig de kom op de potdeksel, verwijder de plug van de deksel en plaats vervolgens het onderste deel van de kom op de
deksel. De kom kan enkel in de correcte positie worden geinstalleerd.

De basis van de kom heeft insnijdingen. Breng de smalle insnijding zodanig aan dat ze met de potgreep overlapt (IX).

De kom heeft een voering en een deksel. De voering dient in de deksel te worden gemonteerd, ze vergroot de stoomopperviakte.
De zijden van de voering hebben openingen waardoor uitsprongen van de kom moeten gaan. (X). De deksel dient op de kom te
worden geplaatst (XI).

Het is niet raadzaam om tegelijkertijd de zeef en de kom tijdens het stomen te gebruiken, omdat de kookprestaties dan onvol-
doende kunnen zijn. Schenk tijdens het stomen in de pot niet meer dan 0,5 | water.

Bedieningspaneel

Zodra het product in de gewenste configuratie is gemonteerd, dan dient de verdere bediening ervan met behulp van het bedie-
ningspaneel te worden uitgevoerd. Het bedieningspaneel werd uitgerust met knoppen, een draaiknop, indicators en een beeld-
scherm. Zodra het product wordt ingeschakeld, toont het scherm alle waarden. Dit is normaal en dient om het beeldscherm te
testen.

De indicator ,OVERLOADING" zal belicht worden indien de weegschaal van het product een te hoge belasting detecteert. Dit zal
ook gesignaliseerd worden door verschijning van het ,E04’-symbool op het beeldscherm. In deze situatie dient het gewicht van
de voedingswaren te worden gereduceerd.

De indicator ,OVERHEATING” zal worden belicht indien het product overhitting detecteert of wanneer de pottemperatuur van 150
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OC wordt overschreden. Dit zal ook aangegeven worden door het verschijnen van het ,E03"-symbool op het beeldscherm. In dit
geval wacht af totdat de temperatuur vanzelf zakt.

Met de ,AUTO"-knop kunnen de volgende werkmodi worden ingesteld: soep, saus, deeg, stomen.

Met de ,MANUAL’-knop kunnen de volgende werkparameters manueel worden ingesteld: temperatuur, tijd , snelheid.

Met ,SCALE"-knop kunnen de voedingswaren worden gewogen.

Met de ,START/PAUSE"-knop - die zich binnen de draaiknop bevindt, kan het product worden in-of uitgeschakeld, de werking
wordt hervat zodra de knop opnieuw wordt ingedrukt.

Met de ,STOP"-knop wordt de werking van het product gestopt.

Met de ,TURBO’-knop kan de maximale toerentalsnelheid van het blad tijdelijk worden ingesteld. Druk op de knop in houd hem
ingedrukt. Laat de knop los om de maximale toerentalsnelheid uit te schakelen.

Met de draaiknop kunnen de instellingswaarden worden veranderd. Toerental dat de wijzers van de klok volgt, vergroot de instel-
lingswaarde, toerental in tegenovergesteld richting verkleint deze waarde.

Gebruiksaanwijzing van het bedieningspaneel

Druk op de ,AUTO"-knop en de soepmodus begint de flikkeren, druk nogmaals om de modi cyclisch te veranderen: soep, jam,
saus, deeg, stomen.

Druk op de START/PAUSE-knop op een werkmodus te kiezen, het product zal automatisch in de geselecteerde modus beginnen
werken.

Druk op de ,START/PAUSE’-knop om de werking van een gegeven modus stop te zetten. De klok stopt en het modussymbool
begint op het beeldscherm te flikkeren. Druk opnieuw op de ,START/PAUSE"-knop om de werking van de modus te hervatten.
Druk op de ,STOP"-knop om de werking stop te zetten.

Druk op de ,MANUAL"-knop om manueel de volgende parameters in te stellen: toerental van het blad, temperatuur, werktijd.
Stel nieuwe waarden van de parameter in met behulp van de draaiknop en kies de volgende parameter door de ,MANUAL"-knop
opnieuw in te drukken. Als werktijd wordt ingesteld, druk op de knop om de minuten af te stellen, druk op de knop nogmaals om
seconden af te stellen.

Indien de afstelling van waarden van één van de parameters niet is vereist, sla deze parameters over door de [/MANUAL[-knop
in te drukken.

Druk op de ,START/PAUSE’-knop om de werking in te schakelen. Stopzetting en hervatting van de werking geschiedt analogisch
als in het geval van de automatische werkmodi.

De beéindiging van de werking wordt gesignaliseerd door een herhalend geluissignaal. Druk op de ,STOP"-knop om het geluids-
signaal uit te schakelen. Het geluidssignaal zal automatisch na ong. 1 minuut worden uitgeschakeld.

Belangrijke informatie

Het product begint tijd te meten (max. 60 min) na manuele afstelling van de temperatuur en de snelheid nadat de ,START/
PAUSE’-knop ingedrukt wordt.

Het product zal de tijd achteruit laten lopen na de manuele instelling.

Na afstelling van de snelheid en de temperatuur en aanvang van de werking, druk nogmaals op de ,MANUAL"-knop op de snel-
heid, temperatuur en de werktijd te wijzigen. De wijzigingen zullen onmiddellijk in werking treden.

Indien het verwarmen manueel wordt ingesteld, dan is de maximale instelling van de snelheid 05.
Voeding en water in de pot dienen 2 liter of 2 kilogram niet te overschrijden. De maximale capaciteit van de pot mag niet over-
schreven worden.

Gebruik van de weegschaal

Het product werd uitgerust met een weegschaal die het gewicht meet van de in de pot gelegde voerdingwaren. Druk op de
,SCALE"-knop om het gewicht in grammen op het scherm te zien terwijl de gewichtindicator begint te flikkeren.

Het tarreren van de weegschaal kan worden uitgevoerd door

Druk op de ,SCALE’-knop en houdt de knop ingedrukt gedurende ong. 2 seconden om het tarreren van de weegschaal uit te
voeren.

De weegschaal mag niet worden gebruikt terwijl de motor van het product in werking is — de bladen zijn dan aan het roteren.

Het maximale gewicht van de producten mag 4 000 g niet overschrijven. Zodra het maximale gewicht wordt overschreden, ver-
schijnt er op het beeldscherm de [JFOFF _-indicator.

Het wegen mag worden uitgevoerd wanneer het product zich op een stabiele ondergrond bevindt, anders kunnen de gegevens
niet juist zijn.

Vermijd om producten die meer dan 6 kg wegen op of in de pot te leggen. Het product kan hierdoor worden beschadigd.

Andere aanbevelingen betreffende het gebruik van het product

De vlinderroerder mag niet gebruikt worden om deeg te mixen. De roerder mag ook niet worden gebruikt wanneer de snelheid
op meer dan 04 is afgesteld.

In geval er automatische programma’s worden gekozen, mag de vlinderroerder niet worden gebruikt. In geval het programma
deeg wordt gekozen, zal het niet worden ingeschakeld indien de temperatuur van de dompelaar 50 °C overschrijdt.
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Om deeg te kneden, maak geen gebruik van manuele instellingen.

Het gewicht van bloem mag 500 g niet overchrijden en het gewicht van water mag 300 g niet overschrijden. De werking bij het
mengen van deegmag niet langer zijn dan 3 cycli. Wacht ten minste 5 min af na elke werkcyclus.

Plaats het product op een even en stabiele ondergrond met behoud van een veilige afstand van de randen tijdens het mengen
van deeg.

Droog de binnenkant van de pot grondig af voordat bloem erin wordt gebracht. Dit zal voorkomen dat bloem aan de potwanden
blijft steken. De proporties van bloem tot water dienen als 10 tot 6 zijn.

Gesuggereerde bepalingen voor automatische modi

Opgelet! De beéindiging van elke stap in de gegeven modus wordt door een geluidssignaal gesignaliseerd.

Modus Stap | Handeling Temperatuur [°C] Tijd (min) Snelheid
Jam 1 Plaats fruit en andere voedingswaren in de pot 0 3 05
(20 min.) 2 Voeg suiker en honing in de pot toe en wacht totdat het geheel is gekookt 100 17 01
1 | Verwarm de lege pot 100 2 00
2 Voeg boter of braadolie, ajuin of knoflook toe 100 15 01
(2?::::1.) 3 Voeg pompoen en water in de pot toe 100 14 01
4 Hak de voedingswaren fiin - 3 07
5 | Voeg melk, zout, gemixtre kaneel of andere kruiden toe 100 15 05
1 Verwarm de lege pot 120 2 00
Saus 2 | Voeg olifolie, ajuin, gember en knoflook toe 120 15 01
(26 min) 3 Voeg gesneden varkensvlees, tomatemsaus, wijn, chilisaus, zout en andere kruiden toe 100 4+5 01
4 Voeg zeevruchten toe 100 13,5 01
1: 500 g meel en 300 g water
Deeg 1 2: indien meel is gebruikt met een hoge glutengehalte, dan 300g per keer niet kamertemperatuur 15 05/02
overschijden
Stomen 1 Vis, mais, aardappelen enz. 100 60 00

Gesuggereerde bepalingen voor manuele modi

Koken van voedingswaren:

stel de tijd af op: 45 min,

stel de temperatuur af op: 120 °C,
stel de snelheid af op: 03,

Druk de ,START/PAUSE”-knop in.

Fijnhakken van groenten:

stel de tijd af op: 30 sekund,

stel de snelheid af op: 06

Druk de ,START/PAUSE"-knop in.

Fijnstampen van ijs:

Steek maximaal 300 g ijs in de pot.

Druk en houd gedurende ong. 10 seconden de ,TURBO"-knop ingedrukt, laat de knop los en wacht 1 seconde af.
Herhaal vervolgens de cyclus ong. 6 maal.

Gemixte wortelsap:

Steek maximaal 800 g wortels in de pot en voeg 1200 g water toe.
stel de tijd af op: 1 min,

stel de snelheid af op: 10,

Druk de ,START/PAUSE -knop in.

Malen van koffie:

Steek maximaal 200 g koffiebonen in de pot.
stel de tijd af op: 2 min,

stel de snelheid af op: 10,

Druk de ,START/PAUSE"-knop in.
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ONDERHOUD EN OPSLAG

OPGELET! De basis van het product nooit in water of een andere vloeistof onderdompelen. Dit kan tot elektrocutie leiden.

Alle onderdelen, waarvan de demontage in de instructie is beschreven, alsook de aanvullende uitrusting zoals de zeef en spatel-
tie, mogen in water worden gedompeld of met lopend water of wasmachine worden gereinigd.

Opgelet! De bladen mogen in de wasmachine niet worden gereinigd. Demonteer ze voordat de pot in de wasmachine wordt
geplaatst.

Gebruik hiervoor de met het product meegeleverde sleutel. Draai de bevestigingsmoer van het blad los tegen de klok in met de
sleutel en demonteer vervolgens de bladen van de pot (XIl). Demonteer de bladen met de nodige voorzichtigheid. De randen
van de bladen kunnen verwondingen veroorzaken. Gebruik speciale handschoenen die becherming tegen sneden bieden om de
bladen te demonteren.

Schakel het toestel uit na gebruik, wacht totdat alle bewegende delen tot stilstaand komen, ontkoppel de stekker van de netwerk-
kabel van het stopcontact, demonteer het toestel, ledig de kom of de kruik van de inhoud en voer vervolgens het onderhoud van
het toestel uit.

Na gebruik, reinig de onderdelen die in contact met voedingsmiddelen zijn geweest. De opgedroogde voedingsresten kunnen de
roerders en bladen immobiliseren, wat tot verlaging van hun prestatie en zelfs hun beschadiging kan leiden. Indien zulke situatie
toch plaatsvindt, dienen de onderdelen onder warm water met toevoeging van afwasmiddel te worden ondergedompeld. Reinig
vervolgens de onderdelen met behulp van een zachte vod of borstel.

Reinig toestelbehuizing en de externe opperviakken van de pot met behulp van een zacht en vochtig doek met wateroplossing en
een zachte renigingsmiddel. Droog de onderdelen af. Gebruik hiervoor geen schuurmiddelen voor.

OPGELET! Wegens scherpe randen van de blenderbladen vermijd contact van de handen met de bladen tijdens het wassen.
De bladen kunnen zowel de huid als de keukenhandschoenen uit kunststof doorsnijden. De bladen dienen met behulp van een
borstel of spons te worden gereinigd.

Alvorens het toestel aan de voeding aan te sluiten, controleer of alle onderdelen zijn gereinigd en afgedroogd. Bewaar het product
op droge en donkere plaatsen. Zorg ervoor dat de opslagplaats niet toegankelijk is voor onbevoegden, vooral kinderen. Bewaar
het product in de door de producent meegeleverde verpakking.

TECHNISCHE PARAMETERS
P; t Maateenheid Waarde
Catalogusnummer 67860
Nominale spanning [V~ 220 - 240
Nominale frequentie [Hz] 50/60
Motorvermogen W] 800
Dompelaarvermogen W] 1300
Klasse van elektrische bescherming |
Beschermingsgraad IPX0
Potcapaciteit U] 2
Externe afmetingen van het product klaar voor de werking (breedte x lengte x hoogte) [mm] 340 x 285 x 340
Externe afmetingen van het product klaar voor de werking met de kookschaal (breedte x lengte x hoogte) [mm] 440 x 285 x 465
Massa [kg] 47
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XAPAKTHPIZTIKA THZ ZYZKEYHZ

H moAulemoupyikry kougivounyavny xpnoiuelel yia Tv Tapackeur yeupdrwy. Xdpn otnv mAnBwpa efaptnudtwy Bonbder oTnv
TpogTolacio ToAMwv SiagopeTikwy maTwy. H otabepr| Baon pe Pevioudes kaBuwg kai n peydAn euehigia eivar xprioiua o€ KaBe
VOIKOKUPIO. To TTpoiGV ETTITPETEI TNV KOTT, avapIgn Kai BEppavan TpoidvTwy SIaTpogrg yia auTd GNUAVTIKG GTTACTIOIE Kal GUVTO-
ueuer 6An T diadikacia TpoeToIpaaiag yedparog. To Tpoidv £xel oxedIAOTE ATTOKAEIGTIKG yia OIKIOKN Xprion Kol aTrayopeleTal n
emayyeApaTikn ekpeTaAAeuar) Tou. H opbn, agidmoTn kai ac@aArg Aeiroupyia Tou nAEKTPIKOU epyaAeiou e€aptdral amd Ty 0pbn
TOU Xpron, Yia T0 Adyo autd:

[Mpotou xpnaipotoifaete 1o TPOIOV auTé TTPETTEN va dlaBdaETe To eyxeIpidio £ OAOKAfPOU kal QUAAETE TIG 0dnyieg.

O mpounBeutrg dev euBuvetar yia otroladrimote BAARN fi {nuic TTou TTPokANBei Adyw Wn oupPGPEWONG LE TIS 0dnyies ao@aAeiag
Kl TIG CUOTAOEIG TOU TTAPBVTOG EYXEIPIDiou.

[Mepiexduevo TG cuokeuaoiag

To mpoidv Tapadidetal oTov ayopaaTr) ohokAnpwuévo aAAG Tpiv o T Xprion Xendel cuvappoAdynong.

211 ouokeuaaia, padi pe 1o picep ouptrepAapBavovTal: kavara e To KaTaki Kai To Twpa/pelolpa, UTTOA aTuOUaYEIPIKAG UE TO
ioko Kai To KaTakl, avadeutrpag TeTahouda, oTraTouAa, KaAGB! yia Tnv kavara KaBuwg Kai To KAEIdi atrd guvOETIKG UAIKO.

OAHFIEZ AZOAAEIAZ

NPOZOXH! AioBdoTe Tig MapakaTw odnyies. Mn ouppdpewan o€ GAeg Tig TTapakaTw uTrodeifelg Pmopei va odnyriael e nAekTpo-
mAngia, TTupkayid kai/ coBapolg TPaUPaATIoHOUG.

AKOAOYOHZTE AYTEZ TIz OAHTIEX

Mpoooxn! To mpoidv xpridel emmiBAewn 6An v wpa katd T dIGpKEIa TG Asiroupyiag Tou. OTav xpelaoTei va amopakpuvBeiTe amo
TOV TOTIO £pYATIQG, TTPWTA ATTIEVEQYOTTOINGTE Tr) GUOKEUN WE TO OIOKGTITN Kal 0T GUVEXKEID OTTOoUVOEDTE TO BUCa Tou kahwdiou
TpOPOdOaTiag aTmd TV Tpida.

Mn xpnoiuoTroigite T ouokeun o€ TTePIBAANOV e augnuévo Kivbuvo €kpngng, 6Trou utdpyouv eU@AEKTa uypd, aépia r aTpoi.

H ouokeur) Tpémel va ToToBeTeiTal o€ eTiTESEG, OUOIOPOPPES Kal okAnpEG em@dveieg. EQv n ouokeun eival epodiaopévn pe
haoTiyévia TTodapdkia i Bevouleg, EMAEETE TEToI0 TUTTO EMIQAVEIRG £TO1 WOTE Ta TTOdAPAKIA 1} TO UTTGOTPWHA va euTrodifouv T
ETAKIVNON TNG CUOKEUNG KaTA T XprAan TNG.

H ouokeur Tpéel va ouvdEeTal pOVO OTO BIKTUO HE TNV TAGT Kal TN ouxvATNTa GTTWG avaypAPovTal OTNV TAGKETA L€ Ta OVOUAOTIKA
XQPAKTNPIGTIKA TNG GUCKEUNG.

To Buopa Tou kahwdiou Tpopodoaiag TPETEl va TalpIAde! pe Tv Tipia. Aev emmTpéTeTal n) TpoTroToinon Tou Buaparog. Mn xpnot-
OTTOIEITE KATTOIO TIPOCAPHOYEX Yia TaIpIGEETE TO Buopa oty Tpila. To yvraio BUopa TTou Taipidel oTnv TTPICa JEIWVET ToV KivOuvo
nAekTPOTTANEiaG.

Metd ammd ke xprion, aTTOOUVOEDTE TO QI ATTO TNV TTPICAL.

ATIOQUYETE TNV €TTOQN WE VEIWpEVES eMQAVEIES OTIWG OwArveS, BepAOTPES Kai Wuyeia. H yeiwon Tou owparog augdver Tov
kivduvo nhektpoAngiag.

H ouokeur) Tpoopidetal puévo yia eowtepik epyacia. Mnv ekBETeTe T cuokeur) ae Bpoxn fi uypaaia. To vepd kai n uypacia Tou
€I0£pXOVTal HECT 0T GUOKEUR augavouv Tov Kivauvo nAektpotAngiag. Mn BuBidete Tn ouokeur) ae vepd r GAAo uypo.

Mn okemdoeTe TIG OTTEG £CaePIoUOU Kal GPOVTIOTE yia TN BatdTNTd TOUG.

Mnv utrepopTwveTe To kKahwdio Tpo@odoaiag. Mnv xpnoipoToieite 10 kaAwdIo TPOPOdOTIAG YIa VO ETAPEPETE, VA CUVDEDETE 1
va aTTogUVOETETE TO QIG aTé TV Trpida. ATro@UyeTe TV €TTaQr Tou KaAwdiou Tpopodoaiag pe Tn Beppdtnta, Ta Addia, TIG aIgunpég
AKPEG Kau Tar Kivoupeva pépn. H {nuid ato kaAwdio Tpopodoaiag autaver Tov kivduvo nAektpotrAngiag. Ze mepitmwon BAGRNG Tou
kaAwdiou Tpopodoaiag (Tr.x. koTm, TAEN POVWONG), ATTOoUVOEDTE GPEDT TO QIG TG TNV TIPI(a KaI OTN CUVEXEI, TIAPAadWaTE T0
TIPOIOV yia ETTIOKEUR O€ Evav £§ouaiodoTnuévo TeXVIKO. ATIayOpEUETaI N XN TNG GUCKEURAS UE @Bapuévo kahwdio Tpogodoaiag.
AmayopeUeTal N €MOKEUN Tou KaAwdiou T1po@odoaiag, To KaAwdio TEETEN va avTikaBioTaTal e éva vEo, o€ EE0UTIOBOTNUEVO Ké-
vipo aépPig. Edv xpnoipomoieite KaAwdia eméktaong, Ta kaAwdia autd Tpéel va SiaBéTouv TG TAPaPETPOUG TIAPOXAS PEULATOG
OTWG epavifovtal TNV ovouaoTIKA TAAKETA TG GUOKEUNG. H diaTopr Twv okeAwv 010 kaAwdio ETEKTAONG eV TIPETTEN vVal €ival
pIKpdTEPN ATTO TN SlaTOpR TWV GUPHATWY OTO KaAwdIo TPo@odoaiag TG GUGKEUAG. MpEmel va 1o EAEyEETE TAVW 0N POVWaon Tou
kahwdiou Tpo@od0aiag kai Tou KaAwdiou TPOEKTAGNG A ETMIKOIVWVIATTE HE TOV KATAOKEUAOTH TG oUokeung Kai/j Tou KaAwdiou
ETTEKTOONG.

e TepimTwon Tou Ba TapatmproeTe {nuid o€ oTrolodrTIoTE TUKA TNG CUOKEUNG, aTTayopeleTal ) TIEPITEPW XPHON TNG. Z€ auTh
NV TepimTwon, Ba TpEmel va TPowBROETe T CUOKEUN O€ Eva €E0UCIOdOTNHEVO KEVTPO TEPRIG I 0 iBI0G va aVTIKATAOTAOETE TO
eharTwparikd okéAog, edv To eyxelpidio xprong emTpémel TEToIEG SIOPBWTIKES EVEPYEIES.

Mpiv EeKIvVAOETE OTIOIGBATIOTE EVEPYEIQ OXETIKA ME TNV QVTIKATAOTOOT, TOV KABAPIOHO A TNV PUBHICN TwV KIVOUUEVWY UEPWY,
QTTEVEPYOTIOINGTE Tr CUCKEUN KaI 0TTOOUVOEDTE TO KaAwdIo Tpoodoaiag amd Ty Tpida.

H ouokeur} dev pmmopei va xpnoipomoinBei améd Ta maidid. KparioTe T ouokeur kal To kaAwdio Tpo@odoaiag pakpid ammé Ta
madid.

H ouokeun ptmopei va xpno1potroinbei aTmd AToua e PEIWPEVEG CWHATIKEG KOl TIVEUUOTIKEG IKaVOTNTES Kal OTTO GTOUA XWPIG EYTTEI-
pia ko yvwon TG ouokeung, edv Ba e§aopakioete v emBAEWN 1) TN OXETIKA ekTTaiGEUTN TTEPT XPAONG TNG OUOKEUNG HE AOPOAR
TpOTIO £701, WOTE Va yivouv KatavonToi ol OXETIKOI Kivouvol. Ta Traudid 6ev Tpétel va Traifouv pe T cuokeur|. Ta TadId Xwpig
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emiBAewn Oev Tpémel va acxoAolvTal e Tov KaBapIoHG Kal TN GUVTAPNON TG GUTKEUNG.

H ouokeur} Tpoopiletal udvo yia oikiakr xprion.

H ouokeun Tepiéxer aixunpd e§aptiuaTa (Aemida Kotmg TG kavaTag), Tpémel va doBei 131aiTepn TTPOTOYXH KATA TN GUVaPUOAGYN-
on, v amoouvappoAdynan Kai Tov kabapioud autwy Twv e§opTnATWY. H ouokeun ptopei va Beppaivetal péxpl uwnAég Bep-
HOKpaaTieg, TPETTEI VO TIPOCEXETE WETA aTTO TNV OAOKARPWON TNG TIPOETOINATING KGTToI0U @aynToU o amrairouae Xprian uwnArg
Beppokpaaiog. XpnoIUOTIOIEIoTE YAVTIA Kal TIPOGTATEUTIKY €vOUpaaia.

XEIPIZMOZ THZ ZYZKEYHZ

MPOZOXH! Katd T didipkeia GAwv Twv EPYACIV GUVOPHOAOYNONG Kal ATTOCUVOPHOAGYNONG TwV E0PTNHATWY, TTPETTEN Va aTTE-
VEPYOTTOINOETE Tr) GUOKEUN KOl VO ATTOoUVOECETE TO BUCHA TOU TPOPOBOTIKOU KaAwdiou amod Tnv TTapox!} Tou pEUPATOG.

2uvapuoAbynon kai aroouvapuoAGynon TG CUOKEURS

TomoBetroTe 1O UnxAvnua o€ pia emimedn kai oTabepr} em@dveia. BeBaiwBeite o1 émaocav dAeg o1 Beviolleg aTo UTEOTPWHA.
To umréoTpwya TPETel va eival Acio Kai kaBapo. Edv apd n emgdveia TAnpoi Tig Tapamavw Tpoltobéatig of Bevioldeg Sev
TPOCKOAGVE G auTAv, TIPETTEN VO EAEYEETE TNV KaBaPIGTNTA Twv BEVIOUQWY Kal 0T GUVEXEID VO TIG MOUOKEWETE EAQPAL.

TomoBeTAaTE TV KavaTa TTAvw 0T Bdon alpovTdg Ty 1ol woTe N AaBr va kateuBivetal Tpog 1o aUPBoAo avoikTAg KAEIdapIdg,
0T ouvéxeia TEPIOTPEWTE TNV TIPOG To oUPPOoA0 TNG KAeioTrg kAedapidg (Il). H opbn eykatdataon, Ba kataoThoer aduvarn Thv
améoTacn g Kavatag amd m Baon, diaxwpifoviag amd ™ Bdon. H amoouvappoAdéynon g kavarag Tpémel va yiveral ge v
mepIoTpo@ NG AaBAg TPog 10 GUUPBOAO avorxToU AOUKETOU KOl 0T GUVEXEID GNKWOTE TNV KAVATA OTTOPAKPUVOVTAG TV aTT6 T
Baon.

To kamdki TG kavdtag S1abétel T GAGvTda, TV otroia TTPETE va EQAPUOOETE YUpw aTTd T0 KOAGPO TOU KATIAKIOU £T01 WOTE VOl
€QATITETON OHOIBLOPPA TE GAN TNV TIEPIUETPO TOU KOAGPOU EVI TO OTEVOTEPO KOAGPO TNG PAGVTAG VOl KATEUBUVETAI TTPOG Tal KATW
Tou kamakioU (Ill). To kamdki TpéTel va TOTTOBETAOETE TIAVW OTNV KavATa £T01 WOTE Va AKOUPTIAE OLOIOOP®A TIG AKPES KavATAg
(IV) kan va Aerroupyrioel o KA€iBwp a0QAAEIAG, Yit va ATTOTPEWETE OTIOIOBNTTOTE TUXAIO Gvolyua TOu KaTTakIou. To Tpoi6v diaBéTel
aioBnTApa TTou evioTiCel To AdBog Katd To KAgiolo Tou KammakioU Tng KavaTag fj v eopaluévn eykardoTaon g kavarag. Edv
oTnv 086vn avaBoapriver n évdeign «E01» anuaivel 6T To KaTTaKI Oev EKAEIOE KOAG Kal Sev yiVETal Va XpNOIMOTIOINGETE Tr GUOKEUR
waoTou KAeioel owaTd. Tnv amoguvapuoAdynan Tou KammakioU KAvTe TECOVTOG KAl KPOTWVTAG TIATNWEVO TO KOUWTTI TTOU aTTeAeUBE-
pwvel To KAEidwpa Tou KamakioU (V) kol 0Tn GUVEXEID aQaIPEDTE TO KATIAKI.

Mpoooxn! Aev yivetal va a@aipéaeTe To Kamaki 6tav n kavata oTepewdnke owoTd otV uTrodoxr. To KaTTaKI PTTOpEITE va agal-
péoete Pévo oe mepimwan 6tav n kavdra dev eival eykataotnuévn Tavw ot Bdon. To kamdki diaBétel va Gvolypa TTou oag
€MTPETEN va TIPOOBETETE T UNIKG TT.X. KaTA TN AciToupyia Tng ouokeunig. To Gvolypa UTTOPEITE va TATIWOETE PE TIWHA, EI0GYOVTAG
T0 0TO GVOIYUQ TOU KOTTAKIOU KQIl 0T OUVEXEIR TIEPIOTPEPOVTAG ETO1 WOTE OI EE0XEG OTO TIWHA VOl KAEIBWOOUV LE TI ETOXES AT
péoa Tou avoiypatog (VI).

To TIWPQ PTTOPEITE Va XPNOIPOTTOIRCETE WG Me(OUPa yia TOV TTPOGDIOPIOHG UIOG HIKPAG TTOGOTNTAS TPOPIUWY.

Méoa oty KavdTa uTopeite va eykataoTiaeTe Tov avadeutripa TeTaholda, TOTOBETWVTAG TOV TIAVW aToV EAIKO TWV KOTTIDIWY TNG
kavarag €101 woTe Ta TepUyia Tou avadeutipa va Bpiokovtar petagy Twv Aetridwv (VII).

Tn GUOKEUN| UTTOPEITE VO XPNGCILOTIOIRGETE IO VO JAYEIPEUETAI OTOV OTHOG KAl VIO TO OKOTTO auTO XNnoluedel To KAAGBI Kol T WTTOA.
To koGB! UTTOPEITE VA OTEPEWOETE EI0AYOVTAG PECT OTNV KAVATA ETO1 WOTE TO KOAAPO TOU KaAaBIoU va aTnpieTal o€ ToIXWHATa TG
kavdrag (VIIl). Mo va Tpaprgete 1o KaAGBI £§w, xpnoigoTroieioTe Tnv TTucodpevn Aapn. H AaBn pmopei va {eoTabei péxpl upnAn
Beppokpaaia Kai TPETTEN Vol €i0TE TIPOTEKTIKOI KAl VO TV THACETE XPNOIHOTIOIWVTAG TIPOCTATEUTIKG YAvTIO .

Mpocoyn! To kaAddI kai 0 avadeutripag dev uTTopolv va XpnaoigoTroinBolv TauTéypova.

To ptroA Tpémel va TomoBeOei 010 KATIAKI TNG KAVATAG, APaIPETTE TO TIUA OTTO TO KATIAKI Kl 0T GUVEXEID TOTTOBETATTE OTO
KOTTGKI TO KATW PEPOG TOU UTTOA. YTTApXEI HOVO pia owaTh 6¢an oTnv omroia utropei va TomroBetnBei 1o ptmoA. H Béan Tou pTioA €xel
€ykotéG. Mia aTevoTEPN KOTTH TIPETTEN VOl EQAPPOTETE ETOT WIOTE VOl CUNTITTTEN e TN AaBr} TG kavdmag (1X).

To uoh diaBETel Eva vOETO Kai éva KaTTAKI. To EVOETO TTPETTEN VO EYKATACTAOETE PECQ OTO KATIAKI PE OKOTTO va augdvel Ty em@d-
VEIQ TIOU ETTPETTEN TO Payeipepa aTov aTpo. To vOETO £xel 0T TTAAYIQ OTTEG OTIG OTTOIEG TIPETTEN VO TIEPATETE TIG ECOXEG TOU UTTOA
(X). To prmoA Tpérel va okeTAoETE pe To Kammaki (XI).

Aev ouvIOTATaI VO XPNOIUOTIOIEITE KATA TNV OTHOWAYEIPIKA, TAUTOXPOVA TO KaAGBI Kai To TToA. AlaQopETIKd, n amédoon Tou pa-
yelpéparog evoéyetal va unv eival emapkig. Mnv TomoBerteite mepioadrepo amo 0,5 Aitpa vepol aTo doyeio drav aruoroieital. Ze
avTiBeTn TepiTTTwan, N amédoon YayelpikAg UTOPET va gival aveTapkiAg. 2TV TIEPITITWGT TTOU PayeIpeUETe GTOV aTWO, un BadeTe
oTnv Kavara mepioadtepo amo 0,5 Aitpo vepod.

Mivakag eAéyxou

Metd amé ™v opBr} ohokAfpwan g auvapuoAdynang Twv emAeypévwy eapTnudTwy, akoAouBei XeIpIoUAG TNG CUCKEURG PEoW
Tou Trivaka eAéyyou. O Trivakag eAEyxou eival eE0TTAITUEVOG e KOUPTTIA, TIOMOAQ, Auyvieg Kai 080vn. MeTd TV ekkivnon, yia PEPIKG
OeuTePOAETITO 0NV 086V ep@avidovTal OAES o1 VOEISEIS, aUTO €ival PUOIOAOYIKG Kal EXEI WG OTAXO Tov EAEYX0 TG 086vng.

H evoeikmiki Augvia pe v mepiypagry «OVERLOADING» Ba avawer 6tav n {uyapid Tng ouokeurg Ba diomaoTwael uTrEPPOAIKG
Bapog. Autd Ba urodeikvueTal €miong pe Tv éveign «E04» atnv 086vn. Ze auTh TV TEPITITWON, Ba TTPETTEN VO JEILOETE TO BAPOG
TWV UNKWV SIoTpOgrG.
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H evoeikTikr Auyvia Tou Trepypdetal wg «OVERHEATING» Ba avdwer étav o aioBnmipag g ouokeurg Ba avixveloer v
uTtepBEppavan, n Beppokpaaia Tng kavarag Ba emepaae Toug 150 °C, kai 10 yeyovos Ba TpoBdAAeTal eTiong aTnV 086vN WE TV
évdeign «E03». Ze quTrAv TV TTEPITITWON, TIPETTEN VO TIEPIMEVETE WOTTOU N BepPoKpaaia TTETE! H6VN TG.

To koupTi «AUTO» oag emTpémel va EMAEEETE pia amo Tig Aeimoupyieg: oolTa, papuehdda, 0AATOa, KEIK, MOYEIDEUD UE OTHO.

To koupti «MANUAL» oag emTpémel va pubuioete xelpokivnta Tig akdAoubeg TapapéTpoug Aemoupyiag: T Beppokpaaia, Tnv
wpa kal TRy Tax0TTa.

To koupTri «SCALE» oag emmpéel va uyileTe T UNIKG TNG B1aTPo@.

To koupTri «START/PAUSE» (ENAP=H / MAYZH) - TomoBeTnpévo péoa ato TOpoAo, 0ag EMTPETIEI TNV EKKIVNON TNG OUCKEURG
kaBwg kai T diakoT TG AeToupyiag Tng, Evw N ETAVEKKIVNON YiveTal agou TTOTACETE EavA TO KOUTTI.

To koupTi «STOP» gag emTpéTel Tn S1aKoTI AEITOUpYiag TNG OUOKEUNG.

To kouptri « TURBO» 00g €MTPETEl v EVEPYOTIOINTETE TIPOCWPIVA TN PEYIOTN TaxUTnTa TEPIOTPOPRAS TnG Aeridag. MaroTe 1o
koupTi Kai kKpaTioTe 1o TaTnuévo. H ameAcuBépwan Tou GiakdTm Ba amevepyotmoIael T PEyIoTn TaxUTnTa TIEPITTPOPAS TNG
Aemidag.

Me 10 ép0A0 pTTopEiTE v OANGEETE TIG PUBUICOUEVES TILEG. H TTEPIOTPO GUUPWVA PE TN GOPG TwV GEIKTWV TOU POAOYIOU aUEAvel
T puBUIZBPEVN TIUA EVW N TTEPIOTPOYR O€ avTiBET KaTeUBuvan pelwvel Tn puBICduevn TiuA.

Xeipioudg Tou mivaka eAEyyou

MarhoTe 10 KoupTr «AUTO» - Ba §ekivioel va avaBoaBrver n évdeign ooua, emavaAauBavoviag 1o TTETnua ToU KOUNTTIOU ETTPE-
el TNV KUKAIKR PeTaBoAn TG Aeimoupyiag pe m oeipd: oolTa, papueAdda, 0AAToa, KEIK, Yayeipeua Pe aTpo.

Tn Aemoupyia emAéyete TawvTag 1o koupTr «START/PAUSE» Kai n ouokeur] autduata evepyotroiei Tnv emAeypévn Aeitoupyia.
H diakoT Tng emAeypévng vwpitepa Aeimoupyiag yivetal ue mampua Tou kouptoU «START/PAUSE».

To poAdi Ba aTapathoel evw 1o UMBOAS TnG EMAeypévng Aeimoupyiag Ba gexiviioel va avaBooBrvel atnv 086vn. Tnv emavekkivon
NG A€IToupyiag PTTOpEITE Var EKTEAETETE TIOTWVTAg §ava 1o KoupTri «START/PAUSE».

H diakotTr Aemoupyiag yivetal katoTmv TaTpaTog Tou KOUPTTIoU «STOP».

Mamote o Kouptti « MANUAL» TTou oag emITPETTEN Val EI0QYAYETE )(EIpOKI'Vr]TCX TIg cch’)Aouesg TrapapéTpoug )\alToupviag OTPOPEG
Aemidag, eepuOKpumu Kl xpovog AslToupvlag Tn peraBoAd g nung piag nupapupou pnopsns v TTPOYHATOTIOIACETE WE TO
méuoAo evw TNV ETAOYA mg snopsvng Trapduanou Ba TrpavuaTorromcsTe 1TGT(.UVTG§ 710 KoupTri « MANUAL».

Karé ™ pUBuion Tou xpdvou epyaaiag, To TTPWTo TIATNHA TOU KOUPTTIOU 0aG ETITPETTEI VO pUBYICETE Ta AETITA EVW) Ta ETTOMEVA
- euTEPOAETTTAL

Edv dev amaiteital n pUBuion tng TIPAG OTIOIOGBNATIOTE TIAPAWETPOU, UTTOPEITE Vo TV TIOPOAEIPETE TATWVTAG TO TTARKTPO
,MANUALY, yia va UETaBEiTE aTNV ETOUEVN TTAPAUETPO.

H exkivnon Aermoupyiag yiverar ue 1o koupti «START/PAUSE». H madon kai n diakotm Tng epyaciag ekteAeital kard Tov idio
TpOT0 OTIWG 0NV TTEPITITWON TV AUTOPATWY TPOTIWY AgIToupyiag.

H ohokAjpwaon Tng epyaciag avakoivwveral ue Eva emavarappavopevo nyntikd orjpa. Matwvrag 1o koupti «STOP» amevepyo-
moifaTe Tov fixo. Edv ev umdipyer avtibpaan, 1o nxnTiké oripa Ba atevepyotroinbei autépaTa YETd amod TmepiTou 1 AeTTTo.
2nhuavrikés mAnpogopies

H ouokeur) Ba gekiviiael T xpovopétpnon (Ewg 60 Aetrtd) udhig marroete 1o kouptti «START/PAUSE» petd ammd Tn xelpokivntn
puBuIon Tng Beppokpaaciag 1 Twv OTPOPUWV.

H ouokeun} Ba §ekivijael Tn xpovopéTpnaon TPog Ta TTHiow, KAToTTIV XelpoKivnTng pUBpIong Xpovou.

A@oU pubpioere TIg OTPOPEG 1 T Beppokpaaia kal ekvioeTe TV epyaaia, To emépevo Tatnua Tou koupTiod «MANUAL» emmigépel
Tn duvardmTa petaBoArg g Taxutnrag, Tng Beppokpaaiag kar g didpkeiag epyaaiag. O alayég auTég epapudloval Gueaa.
Edv puBuioete xepokivnta tn Aeimoupyia BEppavang, n uéyiom miur TaxutnTag Ba eivar 05.

H moodmTa Twy TPOQipwy kal Tou vepoU otV Kavara, Oev Tpémel va utrepRaivel Ta 2 Aitpa A Ta 2 KIAG. Mnv uTtepBaivete Tn
PEYIOTN XWPNTIKOTNTA TNG KAVATAG.

Xelpiopés mg Quyapias

H ouokeun eivai £§on)\|ou£vr1 pe Cuyapid TTou EMTPETTEN TO TTPOGDIOPIoHG TOU Bupoug TWV TPOPIHWV TToU Bpchovml oTnV Kavara.
MarhoTe 10 koupTri «SCALEy, n 0B6vn Ba mpoBdAer v €vdeign ae ypapudpia evw o deiktng Tng {uyapids Ba apyioel va avaBo-
oPAver.

Tnv pUBuion oméBapou pTopoUpE Vo KAVOUPE TIOTWVTOG KAl KPOTWVTOG TIATNEVO Yia TIEPITToU 2 DeuTePOAETITA TO KOUTT
«SCALE».

H Quyapid Sev pmmopei va xpnaoipotoinBei 6Tav AeImoupyei o KIVTAPaG TG GUOKEUNG - 01 AETTIOES TTEPIOTPEPOVTA.

To péyiato Bépog Twv UNIkWwy dev Tipémel va utrepBaiver Ta 4.000 yp. Ze mepimTwan mmou EemmepdoeTe auté To Bépog, n 0B6vn Ba
mpoBaAer Tnv évdeign «FOFF».

Mo va Quyioete Ta UNIKG, n cuokeun TIpéTel va PpiokeTal oe oTaBepr EM@Aveia, dIaOPETIKG of eVOEIEEIG EVOEKETAI VOl Eival E0QaA-
EVEG.

Mpémer va amoUyete va TomobeTeite BApog Tou Eemmepvdel Ta 6 kg amd mavw A uéoa otny kavara. Mmopeite va TpokaAégeTe
BAGBN ot cuokeun.
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AMeg oupBoulés axertika pe m xpAan TG OUOKEURS

O avadeuthpag meTaholda dev TPETEN var XpNoIUOTTOIETal yia TRV avapign g {uung. O avadeuthpag TeTahouda dev TPETel va
XpnolyoTToiiTar pe TNV pUBLIoN TnG TaxUTNTaG TIEPIOTPOPRG MeyaAUTEPN aTTd 04.

e TePITTWON EMAOYAG EVOG QUTOUATOU TIPOYPAUNATOG, [N XPnoIoTolEiTe avadeutipa TreTaholda.

Av emAEEETE TO TIPOYPAMMA KEIK, TO TTPOYpaypa dev Ba Sekivioer edv n Beppokpaaia g avtioTaong Eemepvdel Toug 50 °C.

Mn xpnoipotroieite T xelpokivntn pUBpIon yia Tn {Uuwaon.

To ahetpr mpémel va €xel Bapog Trou dev utrepPaiver Ta 500 yp kai 10 Bapog Tou vepoU dev Trpémel va Eemepdoel Ta 300 yp.

H ouvexnig Aemoupyia avapeigng Tng {upng dev Tpémel va uTrepBaivel Toug TPEIG KukAoug, Ba Tpétel va Trepipévete TouhdyioTov 5
AeTTTé peTd ammd kdBe KUkAO epyaciag.

Katd mv avauign g {0ung, TomoBeTaTE TN GUOKEUR TIAVW OE pia OpoIGUoPgn Kal aTadepr| m@Aaveia diatnpwvTag TapdAAnAa
i ao@aAr ammdoTacn amé Ty GKpn.

Mpiv va Tpoabéaete T aAelpl, TTPETTEI VO OTEYVWOETE KAAG TO ETWTEPIK TNG KAVATAG, YIO va ATTOQUYETE TNV TIPOCKOAANGH Tng
oTa TolywyaTa g kavarag. H avahoyia aAeupiol Trpog vepd Ba mpéel va eivar dmmwg 10 Tpog 6.

[Mporeivépeves diatdéeis yia Tig aurduares Asimoupyieg
MpocoyA! Metd amd v ohokArpwan Tou K&Be Pripatog Tng EMAeyuEvng pyaciag, utrdpyel nxnTIky €1dotoinon.

Epyaoia Brpa | Evépyeieg O¢eppokpaaia [°C] | Xpovog (Aemrrd) | TaximTa
Mapperdda 1 TomoBerioTe ppoUTa kai GAAa TTpoidvVTa dlaTpogrig oTNV KavATa 0 3 05
(20 Aerrrd) 2 | NpoaBéaTe T {axapn kai To PN 0TV KAVATO KAl TIEPIJEVETE WOTTOU Va Bpdoouy 100 17 01
1 Oeppaivere TV ddela kavara 100 2 00
2 | NpoabBéoTe o BolTupo f T0 AGDI yia TNYAVIOHa, TO KPEPUDI Kai To OkOpdO 100 15 01
(250)\21111?6) 3 | NMpooBéote TV kohokUBa Kai TO vepd otV Kavara 100 14 01
4 | Tepaxiopog Tpo@iwv - 3 07
5 MpoaBéote yaAa, aAdm, kavéAa TpIHPEVN 1y GAAG pTTaxapIKG 100 1,5 05
1 O¢eppaivere TV adela kavaTa 120 2 00
Shoa 2 | NpoabéoTe To haibAado, To KpeppUdl, To TiVICep Kal To oKGPdO 120 1,5 01
26 AeTTé 3 UpocGém& w\AQKoppévo X0IpIv6, 0GATaa vIopdTag, kpaai, odAtoa Taikl, aAdT Kal 100 4+5 01
GANa pTmayapikG
4 | Doda¢ owoce morza 100 13,5 01
1:500 yp aAeUpr kai 300 yp vepd
Kéik 1 2: edv xpnoipotoliBnke aAedpi pe UPnAr TIEPIEKTIKOTNTA O YAOUTEVN, Bev TIpETel Swpariou 15 05/02
va utreppaivel Ta 300 yp
Mayeipepa peatpd | 1 | Wapl, kohapTmoki, Tatdreg KAT.. 100 60 00

Mporevoueves diardéeis yia Tig xelpokivnTes Asimoupyies

Mayeipepa gayntou:

puBpioTe TNV wpa: 45 AeTrTd,

puByioTe T Bepuokpaaia: 120 °C,
puBpioTe v TauTNTa: 03,

TaTAoTE 10 KouuTTi «START / PAUSE».

Tepayiopog Aayavikwy:

opioTe TNV Wpa: 30 SeutepOAETTa,
puBpioTe v TakuTNTa: 06

TaTAoTE 10 KouuTT «START / PAUSED.

Opupuarioudg méyou:

TomoBetroTe éwg 300 g dyou aTnv KavdTa.

MamoTe kai kpatAoTe Tarnuévo yia Tepimou 10 deutepdherTa 10 koupté «TURBOY, ammeAeuBepuwiaTe TO KOUUTTI , TIEPIUEVETE
mepimou 1 deutepoherrto. EmravaAdpere Tov kKUkAo Trepitrou 6 QopEg.

MikT6g Xupo6G KapdTou:

TomoBetroTe o€ pia kavaTa éwg 800 g kapdTa kai TpogbéaTe 1200 g vepo.
puBpioTe TNV wpa: 1 AeTTTo,

puBpioTe v TauTnTa: 10,

TaThoTe 10 KoupTti «START / PAUSED.
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A\eon TOU KOQE:

TomoBerAaTe o€ pia kavara 10 oAU 200 ypapuapIa KOKKWY KAQE.
puBpioTe TNV Wpa: 2 AeTTTd,

puBpioTe v TauTNTa: 10,

TaTAoTE 10 KoupTri «START / PAUSED.

ZYNTHPHZH KAI AMOOHKEYZH

MPOZOXH! Mot¢ pn Bubiete Tn Baon g ouakeung aTo vepd 1 ae otmolodrote Ao uypd. Mmopeite va KivBuvEweTe ammd Ty
nAeKTPOTTANGCL.

'OAa Ta £§apTrApaTa, TWV OTTOIWV N aTTOoUVAPHOASYNON TEpIypa@ETal OTIG 0dnyieg KaBuwg kai TpooBeTog EOTAIUOS OTTWG Ka-
AGBI, oTraToula, €eival katdAAnAa yia BUBION, TTAUGN o€ TpEXOUHEVO Vepd A o€ TIAUVTAPIO TTIATWV.

MpoooxA! Z1o mAuvtApio aTwy dev TTPETEN va TTAEVETE Ta KOTTIOID, Ta OTToia TTPETTEN va ByGAETE TTPIV a6 TNV TOTIOBETNON TNG
kavarag aTo TAuvTApIO.

la 1o oKoTé auté, XpnaiuooieioTe To KAEIDi TTou AdBare padi ue T ouokeur. Me 1o kAeidi auto, EefidwaTe 1o Tagipdd! Pe 1o otmoio
oTepewBnKav Ta koridia, otV kaTeUBuvan avriBern @opdg Tou poAoyiod kai atn auvéyeia BydAre Ta komidia amd v kavara (XI).
Na gioTe TPOOEKTIKOI KATd TNV amoouvVapuoAGynon, ol GKpeS Twv AEmidwy umropolv va mpokaAéoouv Tpauparioud. H amoouvap-
LoAdynan Ba mpérrel va mpayuaTOTTOIEiTal LE yavTIa TTOU TPOCTATEUOUV ATTd TO KOWILO.

MeTa a6 Tn XProN, OTTEVEPYOTIOINATE Tr) GUCKEUN, TIEPIPEVETE WOTTOU VO TIAWE! TTARPWG N TIEPIOTPOP TwV KIVOUHEVWV UEPWV,
QaTmoouVOEaTE TO QI ATTO TNV TIPICQ, ATTOCUVOPHOAOYEITE TN OUCKEUR, adEIATE TO UTTOA ) Tr) KAVATA, TTEPIUEVETE VA KPUWOOUV Ta
€¢apTAMATA KOl OTN CUVEXEID TIPOXWPERATTE OE GUVTAPNON.

Ta pépn TG GUCKEURG TIoU £xouv £pBel o€ emagn pe Ta Tpdgiua Ba Tpémer va kaBapidovtal auéowg PeTd Tn xprion. Ta umoAgiypa-
Ta OTTOgNPAPEVWY TPOPIWY PTTopolv va pagouv Toug avadeuTAPES Kal TIG AETTIDES, TTPAYUA TTOU UTTOpET VO 0dNyATE! O TITWON
NG amod00NG TG CUOKEURG i} akdun Kai va TpokaAéoel {nuid. Edv, wotéoo cupBaiver pia TéTola repitTwon, PubioTe Ta pépn
- TIOU €X0UV TIEPIYPAQPE TTAPOTAVW WG EMBEKTIKG TG BUBIONG - 0€ {eaTé vePS pe TTPOTBAKN uypol MATWY Kal a@ACTE T VOl
HOUTKEWOUV Kal 0N GUVEXEIX kabdapioe We éva uaAakd o@ouyydpl 1 BoUpTaa Kal e VEPO E UYPO THATWY f 0€ TTAUVTAPIO.

To mepiBAnpa TNG GUCKEURAS Kal TIG ESWTEPIKEG EMOAVEIES TNG KavATag, kaBapioTe Pe éva HaAakd TTavi, JOUCKEPEVO WE VEPD WE
PooBIiKn €VAg ATTIOU ATTOPPUTTAVTIKOU. ZKOUTTIOTE yia Vol To 0TeyVWOETE KaAd. Mnv xpnaoiuotoieite AgiavTiké kaBapiaTika.
MPOZOXH! Adyw Twv aigunpwv Aetidwv Tou PTAéVTER, Va amo@UyETE TNV AR HETAGU TwV XEPIWV Kal Twv AETTOWV KaTé TN
ditipkeia Tou Auaiparog. Or Aemideg uropouv va KOwouv 1600 To BEUa 0ag, 600 Kal Ta yavTia: Kougivag amd ouvBeTIKG UAIKG. Tig
Aemideg va Aévete pe T BorBeia Tng BoupTaag A Tou aouyyapioU.

Mpiv ouvdEaeTe Tn OUOKEUN 0TO NAEKTPIKG PEUNa, BeBaiwBeite O 6Aa Ta pépn eivar kabapd kai aTeyvd. To epyaAeio va amoBnkel-
€1€ 0€ ENpo  Kai oKoTeIve pépog. MpoaTaréywre To xwpo amobrikeuong amé un eEouaiodotnpéva Tpdowa, I0IKE aTmd Ta TaIdIE.
Na amroBnkeUeTe T0 P0GV 0N cuoKeUaaia, aTnv otoia To TTapaAdBare.

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA
Napdperpog Movdda pérpnong Tipn
Kwdikdg aTov katéAoyo 67860
OvopaaTikr 1don [V~] 220-240
OvopaaTIKY GUXVOTNTA [Hz] 50/60
lox0 Tou KivnTpa W] 800
loxu g avriotoong W] 1300
Katnyopia nAekTpIkrg TpooTaciag |
BaBpdg mpoaTaaiag IPX0
XwpnTikénTa KavaTag [M] 2
E¢wrepikég dlaaTdoeig Tng ouakeung EToiung yia T Aeiroupyia picep (A. x Bad. x uy.) [xI\] 340 x 285 x 340
E€wrepikég BIoOTATEIG TNG OUTKEUNG £TOIUNG yia TN Aeimoupyia pe pTroA aTpopayelpikig (TA. x Bab. x uy.) [\ 440 x 285 x 465
Bdpog [ky] 47
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