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WYKAZ CZESCI

1. dolna komora grilla
2. gérna komora grilla
3. pokrywa

4. misa

5. noga

6. ruszt grilla

7. ruszt weglowy

8. pret pokrywy

9. drzwiczki

10. uchwyt

11. wentylator

12. zawias

13. uchwyt rusztu/misy
14. haczyk

15. termometr

16. zestaw $rub i nakretek

INSTRUKCJA MONTAZU

Ze wzgledu na ryzyko skaleczenia nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas montazu. Stosowac re-
kawice ochronne.

Do podwéjnych otworéw w przy dolnej krawedzi doinej komory grilla zamocowa¢ nogi za pomocg
$rub i nakretek ().

Do drzwiczek zamocowaé za pomoca $rub i nakretek zawiasy, a nastepnie drzwiczki zamocowaé
tak, aby zakryty otwor w $cianie komory grilla (1ll).

Wewnatrz komory grilla zamocowa¢ mise tak, aby oparta sie na wypustach kazdej z ndg (IV). Na-
stepnie we wnetrzu misy umiesci¢ ruszt weglowy, a na krawedziach misy umiescic ruszt grilla (V).
Przy gérnej krawedzi komory grilla zamocowa¢ od wewnatrz haczyki do osadzenia rusztu lub misy
V).

Do gérnej krawedzi komory grilla zamocowa¢ drzwiczki oraz haczyki do osadzenia rusztu lub misy.
Montazu dokona¢ w taki sam sposob jak w przypadku montazu tych elementow w gornej komorze
grilla.

Gérng komore osadzi¢ na dolne;j tak, aby przylegaty do siebie na catym obwodzie (VII).

Na zewnatrz gérnej komory grilla zamocowa¢ za pomoca $rub uchwyty z tworzywa sztucznego
(VIIl). Kazdy uchwyt sktada sie z dwdch elementow.

Do pokrywy zamocowac¢ uchwyt z tworzywa sztucznego w identyczny sposab jak uchwyty gérnej
komory grilla. Zamocowa¢ takze wentylator za pomocg $ruby i nakretki tak, aby byt mozliwy jego
obrét oraz termometr za pomocg pierscienia sprezynujgcego (IX).

Nastepnie zamocowa¢ wewnatrz pokrywy za pomocg $rub i nakretek dwa prety (X), ktére postuzg
do zawieszenia wedzonej zywnosci za pomoca haczykéw (XI).

Pokrywe natozy¢ na komore grilla tak, aby przylegata na catym obwodzie (XII).

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

UWAGA! Produkt moze by¢ bardzo goracy, nie przesuwa¢ podczas pracy!

Nie uzywac¢ wewnatrz pomieszczen!

UWAGA! Nie uzywac¢ spirytusu ani benzyny do rozpalania oraz ponownego zapalania po
zgasnieciu! Uzywac wylacznie podpatek zgodnych z EN 1860-3!

OSTRZEZENIE! Chroni¢ przed dostepem dzieci i zwierzat domowych!

Produkt moze stuzy¢ zaréwno do grillowania jak i wedzenia, a takze do gotowania na parze.

Produkt moze by¢ uzyty jako grill, wtedy nalezy zdemontowaé gérng cze$¢ komory grilla, a pokrywe
nalezy umiesci¢ bezposrednio na komorze dolnej. W przypadku wykorzystania produktu do goto-
wania na parze lub jako wedzarni nalezy uzy¢ obu cze$ci komory grilla oraz pokrywy.

W dolnej misie nalezy umiescic rozpatke, a na ruszcie misy drewno do wedzenia. Drewno nie moze
sig pali¢ tylko wydziela¢ dym, nalezy je zatem wcze$niej namoczy¢ lub uzy¢ gotowego produktu
dostepnego w handlu. Jezeli drewno jest pociete na zbyt mate kawatki nalezy je umiesci¢ na folii lub
tackach aluminiowych. Na gornych haczykach umiesci¢ mise i wypetnic jg woda, do ktérej mozna
dodac ziota dla aromatu. Woda w gdrnej misie zapobiegnie wysuszaniu zywnosci podczas wedze-
nia. Na misie umiescic ruszt na ktorym zostanie umieszczona zywnosc przeznczona do gotowania
na parze. Zywno$¢ przeznaczong do wedzenia nalezy zawiesi¢ na haczykach zamocowanych do
pretéw pokrywy.

Mocno i pewnie skrecony Srubami produkt ustawi¢ na poziomym, rownym i stabilnym podtozu.

Maksymalnie obciaZenie rusztu: 1,5 kg.

Wymiary grilla: 46 x 41,5 x 77 [cm]

Nie wolno zmienia¢ potozenia rusztu, jezeli na ruszcie znajduje sig zywno$c!

Uchwyt rozgrzanego rusztu chwyta przez rekawice ochronna, nigdy nie chwytac nieostonieta doni.

Po zakorczeniu grilowania Zar ugasic woda lub zakopac w ziemi.

Pozostawienie Zaru w palenisku grozi pozarem!

Przy pierwszym uzyciu grill powinien by¢ rozgrzany, a paliwo utrzymywane w formie rozzarzonej, przez co najmniej 30
minut przed przyrzadzaniem potraw na grillu.

Jako paliwo stosowac wegiel drzewny lub brykiety wegla drzewnego. Maksymalna ilo$¢ paliwa nie moze by¢ wigksza niz
pojemno$¢ misy paleniska. Paliwo nie moze wystawa¢ ponad géma krawedz misy paleniska.

Rozpala¢ uzywajac specjalnych podpalek statych. Na podpace utozy¢ kilka brykietow wegla i podpali¢ podpatke. Gdy
paliwo zajmie sie ogniem dosypac paliwo do pozadanej ilosci.

Nie przyrzadzac potraw zanim paliwo nie pokryje sie powiokg popiofu.

TOYA S.A. ul. Soltysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Polska
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PARTS LIST

1. lower barbecue chamber
2. upper barbecue chamber
3. lid

4. bowl

5.leg

6. barbecue grate

7. coal grate

8. lid rod

9. doors

10. handle

11. fan

12. hinge

13. grate/bowl! handle

14. hook

15. thermometer

16. set of screws and nuts

INSTRUCTIONS FOR ASSEMBLY
Due to the risk of injury, care should be taken when assembling the product. Use protective gloves.

Fix the legs to the double holes at the lower edge of the lower barbecue chamber using screws
and nuts (II).

Fix the hinges to the door using screws and nuts, then fix the door so that it covers the opening in
the wall of the barbecue chamber (lIl).

Attach the bowl inside the barbecue chamber so that it rests on the spline of each leg (IV). Then
place a coal grate inside the bowl and place a barbecue grate (V) on the rim of the bowl.

At the top edge of the barbecue chamber, attach the hooks for grate or bowl (V1) from the inside.
Attach the door and hooks to the upper edge of the barbecue chamber for the grate or bowl. The
assembly should be carried out in the same way as in the case of the assembly of these elements
in the upper barbecue chamber.

Place the upper chamber on the lower chamber so that it is adjacent to each other around the
perimeter (VII).

Fasten the plastic handles (VIII) to the outside of the upper barbecue chamber using screws. Each
handle is made up of two parts.

Attach the plastic handle to the cover in the same way as the handles of the upper barbecue cham-
ber. Fix also the fan with the screw and nut so that it can be rotated and the thermometer with the
lock ring (IX).

Then, fix two rods (X) inside the lid using screws and nuts to hang the smoked food on the hooks
(XI).

Place the lid on the barbecue chamber so that it adheres to the whole circumference (XII).

OPERATION INSTRUCTIONS

CAUTION! The product can be very hot, do not move while operating!

Do not use indoors!

CAUTION! Do not use spirit or gasoline to ignite or re-ignite after extinguishing! Only use
firelighters in accordance with EN 1860-3!

WARNING! Keep away from children and pets!

The product can be used for barbecuing, smoking and steam cooking.

The product can be used as a barbecue; remove the upper part of the barbecue chamber and place
the lid directly on the lower chamber. If the product is used for steam cooking or smoking, use both
parts of the barbecue chamber and the lid.

Place the firelighter in the lower bowl and the smoking wood on the grate of the bowl. The wood
must not burn but must emit smoke, so it must be soaked beforehand or a commercially available
finished product must be used. If the wood is cut into too small pieces, place it on foil or aluminium
trays. Place a bowl on top hooks and fill it with water to which herbs can be added for flavouring.
The water in the upper bowl will prevent the food from drying out during smoking. Place the grate on
the bowl, on which food intended for steam cooking will be placed. Hang food intended for smoking
on hooks attached to the lid rods.

Place the product firmly and securely bolted on a horizontal, level and stable surface.

Maximum load on the grate: 1.5 kg.

Barbecue dimensions: 46 x 41.5 x 77 [cm]

Do not change the position of the grate if there is food on the grate!

Grip the handle of the hot grate with a protective glove, never with an unprotected hand.

Put out the hot coals with water or bury them in the ground after finished barbecuing.

Leaving the hot coals in the fireplace may cause risk of fire!

When the barbecue is used for the first time, it should be hot, as well as the fuel for at least 30
minutes before preparing food on the barbecue.

Use charcoal or charcoal briquette as fuel. The maximum amount of fuel may not be greater than
the capacity of the fire pit bowl. The fuel must not protrude above the upper edge of the fire pit bowl.
Light up using special solid firelighters. Place a few charcoal briquettes on the firelighter and set the
firelighter on fire. When the fuel is on fire, add more fuel to the desired amount.

Do not prepare food until the fuel is covered with ash.

TOYA S.A. ul. Sottysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Poland
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TEILELISTE

1. untere Grillkammer

2. obere Grillkammer

3. Deckel

4. Schiissel

5. FuB

6. Grillrost

7. Kohlerost

8. Abdeckungsstab

9. Tir

10. Griff

11. Lifter

12. Scharnier

13. Rost-/Schiisselhalter
14. Kaken

15. Thermometer

16. Schrauben und Muttern

MONTAGEANLEITUNG

Wegen der Verletzungsgefahr ist bei der Montage des Grills Vorsicht geboten. Schutzhandschuhe
verwenden.

Befestigen Sie die Beine mit Schrauben und Muttern (II) an den Doppelléchern in der Unterkante
der unteren Grillkammer.

Befestigen Sie die Scharniere mit Schrauben und Muttern an der Tiir und befestigen Sie die Tir so,
dass sie die Offnung in der Wand der Grillkammer (1l) abdeckt.

Befestigen Sie die Schiissel im Inneren der Grillkammer so, dass sie auf dem Auslass jedes Beins
(IV) aufliegt. Dann legen Sie den Kohlerost in die Schale und legen Sie den Grillrost (V) auf die
Rénder der Schale.

Befestigen Sie am oberen Rand der Grillkammer (von innen) den Haken (VI) fiir Rost/Schale.
Befestigen Sie die Tir und die Haken fiir Rost/Schale am oberen Rand der Grillkammer. Die Ins-
tallation sollte auf die gleiche Art und Weise erfolgen wie bei der Installation dieser Elemente in der
oberen Grillkammer.

Stellen Sie die obere Kammer so auf die untere Kammer, dass sie um den Umfang (VII) herum
anliegt.

Befestigen Sie die Kunststoffhalter (VIII) an der AuRenseite der oberen Grillkammer mit Schrauben.
Jeder Griff besteht aus zwei Teilen.

Befestigen Sie den Kunststoffhalter wie die Halter der oberen Grillkammer an der Abdeckung. Be-
festigen Sie ebenfalls den Lifter mit Schraube und Mutter drehfest sowie das Thermometer mit
dem Federring (IX).

Befestigen Sie dann zwei Stangen (X) auf der Innenseite der Abdeckung mit Schrauben und Mut-
tern, um die geraucherten Speisen mit den Haken (XI) aufhéngen zu kdnnen.

Die Abdeckung so auf die Grillkammer legen, dass sie am gesamten Umfang haftet (XII).

GEBRAUCHSANWEISUNG

ACHTUNG! Das Produkt kann sehr heiB sein, bewegen Sie sich nicht wahrend der Arbeit!
Nicht in Innenrdaumen verwenden!

ACHTUNG! Verwenden Sie keinen Spiritus oder Benzin zum Anziinden bzw. erneuten An-
ziinden! Verwenden Sie nur Feueranziinder nach EN 1860-3!

WARNUNG! Halten Sie Kinder und Haustiere fern!

Das Produkt kann sowohl zum Grillen als auch zum Réuchern und Dampfgaren verwendet werden.

Das Produkt kann als Grill verwendet werden. Zu diesem Zweck entfernen Sie den oberen Teil der
Grillkammer und legen Sie die Abdeckung direkt auf die untere Kammer. Wenn Sie das Produkt
zum Démpfen oder Rauchern verwenden, nutzen Sie beide Teile der Grillkammer und die Ab-
deckung.

Stellen Sie den Anztinder in die untere Schale und das rauchende Holz auf den Rost der Schale.
Das Holz darf nicht brennen, sondern muss Rauch entwickeln, daher muss es vorher eingeweicht
werden. Alternativ kénnen Sie ein handelsibliches Endprodukt verwenden. Wenn das Holz in zu
kleine Stiicke geschnitten wird, miissen diese auf Folien oder Aluminiumschalen gelegt werden.
Stellen Sie eine Schissel auf die oberen Haken und fillen Sie sie mit Wasser, dem Kréuter zum
Wiirzen hinzugefiigt werden kdnnen. Das Wasser in der oberen Schiissel verhindert das Austrock-
nen der Speisen wéhrend des Raucherns. Legen Sie das Rost auf die Schiissel, auf das gedunste-
te Speisen gelegt werden. Hangen Sie Lebensmittel zum Réuchern an Haken, die an den Stangen
der Abdeckung befestigt sind.

Stellen Sie das Produkt fest und sicher auf eine horizontale, ebene und stabile Flache.

Maximale Belastung des Rostes: 1,5 kg.

Abmessungen des Grills: 46 x 41,5 x 77 [cm]

Andern Sie die Position des Rosts nicht, wenn sich Essen auf dem Gitter befindet!

Fassen Sie den Griff eines erwarmten Rosts durch einen Schutzhandschuh an, niemals mit einer
ungeschitzten Hand.

Nach dem Grillen die Glut mit Wasser I6schen oder im Boden vergraben.

Wenn Sie die Warme im Kamin lassen, besteht Brandgefahr!

Bei der ersten Verwendung des Grills sollte er erwérmt und der Brennstoff mindestens 30 Minuten
lang warm gehalten werden, bevor auf dem Grill Essen zubereitet wird.

Verwenden Sie Holzkohle oder Holzkohlebriketts als Brennstoff. Die maximale Brennstoffmenge
darf nicht groRer sein als die Kapazitat der Trommel des Ofens. Der Brennstoff darf nicht tiber den
oberen Rand der Schiissel der Feuerstelle hinausragen.

Verwenden Sie zum Anzlinden speziellen festen Anztinder. Legen Sie ein paar Briketts Kohle auf
die Anziinder und setzen Sie sie in Brand. Geben Sie je nach Verbrauch und Notwendigkeit Brenn-
stoff hinzu.

Bereiten Sie keine Speisen zu, bis der Brennstoff mit Asche bedeckt ist.

TOYA S.A. ul. Sottysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Polen
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NEPEYEHb AETANEN

1. HUKHSS kKamepa KONTUIbHI
2. BepXHss kamepa KonTUbHN
3. KpbllLKa

4. vawa

5. HoXKa

6. pewetka

7. pelweTka Ans yrns

8. CTepxKeHb KPbILLKA

9. ABepUbl

10. pyyka

11. BeHTUNATOP

12. netna

13. nepxatenb peLueTku/yaLum
14, KpOHLLTENH

15. Tepmometp

16. Habop BUHTOB 1 raek

PYKOBOACTBO MO MOHTAXY

113-3a pucka HaHeceHus nopesa, cobniofalTe 0CTOPOXHOCTb BO Bpems coopku. HocuTe 3aluuTHble
pykaBuLbl.

Vcnonb3ys [iBa OTBEPCTUS B HIKHEM Kpae HIDKHEN KaMepbl KOMTUMbHM, 3aKPENUTE HOXKY C MOMO-
Lybto BUHTOB W raex (11).

C noMOLLbHO BUHTOB U raek 3akpenuTe NeTnu, a 3atem ABEpLibl, TakuM 06pa3om, YToBbI OHM 3aKpbl-
N1 0TBEPCTHE B CTEHKE Kamepbl konTunbHM (I11).

BHyTpu kamepbl 3akpenuTe YaLly, Takum 06pa3om, YTobbl OHa OnMpanach Ha BbICTYN KaXaoi HOX-
ku (IV). 3aTem nomecTuTe BHYTPY Yalum PeLLETKY NS YIMS, a Ha Kpasix Yalli YCTaHOBMUTE PeLLeTky
ans rpuns (V).

Ha BepxHem kpae kamepbl KOMTUMbHM 3aKpenuTe N3HYTPU KPOHILTEIHbI ANs YCTAHOBKM PELLETKM
nrv vam (V1)

K BepxHeMy kpato kamepbl KOMTUMbHW NPUKPENnUTe ABEPLIbI U KPOHLUTENMHBI ANs YCTaHOBKM pe-
LeTkn unm vatwn. COOpKy BEINOMHAATE TakuM 06pa3oM kak B Cryyae COOPKN TeX e 3nemMeHToB
BEpXHeil kamepbl KONTUMBHU.

BepxHIot kamepy yCTaHOBUTE Ha HIKHEN Takim 06pa3om, 4Tobbl OHW Npuneranit Apyr K Apyry no
Bcemy nepumetpy (VII).

CHapyv BepxHel kamepbl KONTUMbHY C NOMOLLbK BUHTOB NPUKPENuTe NacTUKOBbIE fepxaTeni
(VIIl). Kaxapiit pepxatenb COCTOMUT U3 ABYX 3MEMEHTOB.

K KpblLLKe NpuKpenuTe NnacTUKOBbI JepxaTerb, aHanorvuHbiM 06pa3oM, kak Jepxarenu BepxHer
kamepbl KOMTUIbHY. 3aKPENUTE Takke C MOMOLLbH BIUHTA 1 raiikv BEHTUNSILMOHHYIO PELLETKY, Takium
06pa3om, YtoBbl MOXHO ObINo ee BpaLLaTh, a Takke, C MOMOLLBH MPYXMHHONO KonbLia TepmoMeTp (IX).
3aTtem 3akpennTe BHYTPM KPbILLKW C MOMOLLbBIO BUHTOB 1 raek ABa cTepxHs (X), kotopele byayT
1CNOMb30BaTLCA ANS NOABELUMBAHMS NPOAYKTOB AN KONYEHUS C NOMOLLBIO KptoykoB (XI).
YcTaHoBUTE KpbILLKY Ha Kamepy KOMTunbHI Takum 06pa3om, YTobbl OHa npunerana no Bcemy ne-
pumetpy (XII).

PYKOBOACTBO MO 3KCMNYATALIUK

BHUMAHME! MpoaykT moxeT ObITb 04eHb ropsYuM, He nepemelLaitTe ero Bo Bpems pabotbi!
He ncnonb3yitte BHyTpy nomeLLeHni!

BHUMAHMUE! He ncnonb3yiTe cnmpt unu 6eH3MH Ans 3aXuraHus Unm NnOBTOPHOTO 3aXuraHus
nocne noraweus! Mcnonb3yiTe Tonbko GpukeThI Ans podxura B cootBeTcTBUM € EN 1860-3!
NPEOYNPEXAEHWE! 3awumwaiite ot gocTyna fetedt U JOMALIHNX XUBOTHbIX!

TpoAyKT MOXET MCroNb3oBaTbCS AN MPUTOTOBNEHNS MULLM HA TPUAE U KOMYEHUs), a Takke Ans
MPUrOTOBINEHMS Ha Napy.

TpoayKT MOXHO 1CMOMb30BaTb B KaYeCTBE TPUMis, TOAA NEMOHTUPYIATE BEPXHIOK YaCTb kamepsl
KOMTUNbHM, @ KPbILLKY NOMECTUTE HEMOCPEACTBEHHO Ha HIKHIOK kamepy. B criyyae, ecnv ucnonb-
3yeTe NpopyKT ANs MPUrOTOBIIEHNS HA Mapy, UMK B Ka4eCTBE KOMTUIbHM, CMOMb3yiiTe 0be YacTu
Kamepbl KOMTUbHY W KPbILLIKY.

B HiHIOI0 YaLlly nomecTuTe GpuKeTbl AN PO3KITa, a Ha PELLIETKE Yallivl APEBECHHY AN KOMYeHus!.
[lpeBeciHa He MOXET ropeTb, TONbKO BbIAENSTh biM, MO3TOMY €€ HeOOXOAUMO NMPEABaPUTENBHO
HaMouuTb BOZOV MMM WCMOMb30BaTL FOTOBOE M3fEnMe, JOCTyNHoe B npofaxe. Ecnu apesecuHa
paspe3aHa Ha CrIULLIKOM Marible Kycku, MOMeCTUTe ee Ha (onbry Ui MOAHOCH! 13 anoMUHUEBO
thonbru. Ha BEpXHUX KPOHLLTEIAHAX MOMECTUTE Yally U HanOMHUTE ee BOAOW, B KOTOPYIO MOXHO
Ao6asnsiTb TpaBbl ANst apomata. Bosa B BepxHeit Yalle NpefoTBpaLLaeT BbiCbIxaHe NPOdyKToB BO
BPEMS! KOMYEHHS. YCTaHOBUTE PELLIETKY Ha YalLly, Ha KOTOpolt GyyT NOMELLEHbI MPOBYKTbI, NpeaHa-
3Ha4eHHbIE 4151 NPUrOTOBNEHHbIE Ha napy. MpoayKTbl, NpeaHa3HaYeHHbIe Anst KONYEHNs, NoBeCkTe
Ha KpoUKax, NPUKPEMNEHHBIX K CTEPXHAM KPBILLKW.

MpOYHO M HaEXHO CKPyYEeHHOE BUHTAMW W3OEMNWE YCTaHOBUTE Ha FOPU3OHTanbHOM, POBHON
MPOYHOI NOBEPXHOCTH.

MakcumanbHas Harpyska Ha peluetky: 1,5 kr.

Pa3amepbl rpunst: 46 x 41,5 x 77 [cM]

He n3meHsiTe NonoxXeHNe PeLLeTk, eCi Ha PeLLETKe HaXo[aTCs NPOAYyKTb!

K pasorpeToit pyyke peLueTkv npukacaiTech UCMonb3ayst 3alUTHYIO pykaBiLly, HUKOTAA He npuka-
caiTeChb He3aLLMLLEHHON PyKON.

lMocne oKoHYaHNst NPUrOTOBNEHNS ML Ha FpUne, NOTYLLKTE Xap BOAOW Nk 3akonalite B 3eMnto.
OcraBneHue xapa B TOMKe MOXET NPMBECTI K noxapy!

Mpu nepBoM UCMOMB30BaHWN, rPUMb AOMKEH BbiTb Pa3orpeThiM, a BpUKeTLI packaneHHbIMI, B Te-
yeHne He MeHee 30 MUHYT Neper; NPUroTOBMEHWEM ML Ha rpune.

B kauyectBe 6puKeTOB UCMONb3YITe APEBECHBINA Yronb Ui OpuKkeTbl U3 ApesecHoro yrms. Makcu-
MarnbHoe Konu4yecTBo DPUKETOB He AOMKHO MPeBbILLaTb BMECTUMOCTb Yally TOMKW. BpukeTbl He
AOMKHbI BLICTYNATb 32 BEPXHIA Kpaw yaLum TOMKu.

Paaxuraiite, ucnonb3ys cneuyanbHole 6pukeTbl Ans podxura. Ha pukeTsl Ans posxura nonoxuTe
HECKObKO YronbHbIX GPUKETOB 1 pasoxriTe BpukeThl Ans podxura. Korga 6pukeTbl HAYHYT rOpeTb,
n06aBbTe HyXHOE KONMYeCTBO OPUKETOB.

He roToBbTe nuLLy, noka GpuKeTbI He MOKPOIOTCS CIOEM 307b.

TOYA S.A., Softysowicka 13-15, 51- 168 Wroctaw, Polska / yn. ContbicoBuuka, A. 13-15, 51-168,
r. Bpounas, MonbLwa
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. UA
KATANOI QETANEN

1. HKHS kamepa rpuns

2. BepxHs kamepa rpuns

3. KpuLLKa

4. vawa

5. Hora

6. peLuiTka rpuns

7. peluiTka Ans Byrinns

8. CTpVKEHDb KPULLIKH

9. oBepusTa

10. pyyka

11. BeHTUNATOP

12. netns

13. TpUMay Ans peLwiTky / Mucku
14. raqoK

15. TepmomeTp

16. komnnexT 6onTiB i raiok

IHCTPYKLIA 3 MOHTAXY

3 ornsay Ha puavnK OTPUMaHHS TpaBMK CRiiA [OTPUMYBATUCS 06epeXHOCTI Mpy ycTaHoBL. Buko-
PUCTOBYBATI 3aXMCH pyKaBIyKN.

[Ins noaBIiHMX OTBOPIB B HYXHIll YACTUHI HUXHBOI KaMepy rpuns MPUKPINUTY HiXXkK 3@ AONOMOTOK
TBUHTIB i raiiok ().

[ins iBepUAT 3aKpiniTb 32 AONOMOrOI0 MBUHTIB i raitok NeTni, a NOoTiM ABepLsATa 3akpiniTb Tak, LWob
BOHY 3aKpunu oTBip B cTiki kamepu rpuns (lIf).

YcepenuHi kamepy rpunst BCTaHOBITb YalLly Tak, LoD BOHa cnepnacs Ha LWnyHTax KoxHOI 3 Hir (IV).
MoTim BcepeauHi yaLli NoKnacTy ByrinbHY peLLiTKy, a N0 Kpasx Yalli po3MicTuTy peLuiTky Bapbekto
V).

Ha BepxHilt rpari kamepy rpuns 3akpinuTin 3cepeanHin rayku Ans BOYA0BYBaHHS peLuiTkv abo yalwi
(V).

[lo BEpXHbOTO kpato kamepu rpuns NPUKPINiTb ABEPLIATA | rayku ANS KpinneHHs pewliTki abo valvi.
MoHTax 3pobuTy Tak camo, ik pu MOHTaXi LiMX ENeMEHTIB y BEepXHili kamepi rpuns.

BepxHio kamepy BCTaHOBUTW Ha HWXHIt Tak, LWOG BOHW Mpunsrani OAuH O O[HOTO N0 BCbOMY
nepumerpy (VII).

330BHi BEpXHbOI kamepy rpuns 3akpinuTy 3a Aonomoroto reuHTIB nnacTukosi pyyku (VIII). KoxHa
pyyKa CKNagaeTbes 3 JBOX EMEMEHTIB.

[lo KpULLKM NPUKPINITb NNAcTMKOBY Py4Ky TaKiM e YMHOM, ik Py4Ki BEPXHBOT kamepy rpuns. 3a-
KpiNUTY | BEHTUNSITOP 3@ AOMOMOTOL0 BUHTIB i raitok Tak, Lwob OyB MOXMMBIA AOTO MOBOPOT i Tep-
MOMETP 3a [10MOMOTOI0 NPYXKUHHOTO KinbLis (IX).

MoTim 3akpiniTb BcepeamHi kpuLLky 6onTamu i raitkamn aBa cTpuxHst (X), siki GyayTb BUKOPUCTOBY-
BaTVCA NS NifBILLYBAHHS KOn4eHoi ixi raqkamu (X).

Kpuiuky HaknagiTh Ha kamepy rpuns Tak, Wwob BoHa npunsrana no scsomy nepumetpy (XII).

IHCTPYKL|IA 3 EKCMINYATALNT

YBATA! MpoaykT moxe 6yTu fiyxe rapsumum, He nepemiwiaty nig yac poboru!

He BuKkopucToBYyBaTH BCepeaunHi NPUMilLEHb!

YBATA! He BukopucToByiiTe cnmpT abo 6eH3WH Ans po3nantoBaHHsA i NOBTOPHOTO 3ananto-
BaHHA nicns 3araweHHs! BukopucToByiTe Tinbku nanii, cymicHi 3 EN 1860-3!

YBATA! Tpumatu B HeoCTyNHOMY AN AiTeN i AOMaLUHIX TBapUH MicLi!

MpofyKT MOXE BUKOPUCTOBYBATMUCS Ik ANS FPUNS | KOMYEHHS, TaK i 4Nt NPUTOTYBaHHS Ha napy.

TpoayKT MOXHa BMKOPUCTOBYBATM B SIKOCTi rpunsi, TOAI BU MOBUHHI po3ibpaTin BEPXHIO YacTUHy
kamepw rpuns, a KpULLKY NocTaBuTi 6e3nocepeaHb0 Ha HUKHIO kamepy. Y pasi BUKOpUCTaHHS Npo-
BYKTY ANS NpUroTyBaHHS Ha napy, abo sk KONTUMbHIO, BUKOPUCTOBYIATE 0BMABI YaCTUHI kamepy
TpUNS i KPULLIKK.

Y HKHIO MUCKY NOTPIOHO MOKNAcTV po3nanioBay, a Ha PeLLiTKy Yallli - 4poBa Ans KonyeHHst. [epe-
BIHA HE MOXXe MPOCTO ropiTy, BULINSHYM AuM, TOMY i crig nonepeaHbo 3amounTi abo BUKOpUCTO-
BYBaTW FOTOBMIA NPOAYKT. FAKLIO AEPEBMHA PO3pi3aHa Ha 3aHaATO APiOHI LIMATOUKM, NOMICTITb ii Ha
chonbry abo antomiHiesi noTki. Ha BEpXHiX raykax MoCTaBUTM Yallly i 3amOBHUTK ii BOJOH, B Ky
MOXHa JogaTy 3eneHb Ans apomary. Boga y BepxHil Yalli 3anobixuTb nepecuxaHHio NpoayKTiB
nif yac konyeHHs. Ha yalli nomicTiTb peLuiTky, Ha skl Byne posmilieHa ixa, npusHadeHa Ans
nponaproBaHHs. MpofyKTi, Npu3HaYeHi Anst KOMYEHHS), MOBUHHI BUCITU Ha raukax, NpUKpinneHmx
[0 CTPVKHIB KPULLKM.

LinbHo i HagiitHo 3akpyyeHuii GonTamu NPOAYKT BCTaHOBUTY Ha FOPU3OHTaNbHilA, PiBHiil | TBEpAil
MOBEPXHI.

MakcumanbHe HaBaHTaXeHHs peLuitku: 1,5 kr.

Posmipy rpuns: 46 x 41,5 x 77 [cm]

3ab0pPOHSIETLCS 3MIHIOBATYU NOMOXEHHS PELLITKM, SIKLLO Ha peLwiTui € xal

Pyuky posnedeHoro rpuns 6pati Tinbku B 3aX1CHIX pykaBuyKax, Hikomu He BpaTii ronoko AoMOoHeH.
MNicns 3akiHYeHHs xap 3aracuTvt BoAoto abo 3akonaty B 3emlio.

3anuLueHHs BOTHIO Y TOMLL 3arpoxye noxexeto!

Ipv nepLUOMy BIKOPUCTaHHI rpunb NOBUHEH ByTW HarpiTWiA, @ Nan1Bo Mae 3HaXOAUTUCh B rapsyo-
My BUrNISAi NpUHanMHI 30 XBUMWH [0 NPUrOTYBaHHS DKi Ha rpusi.

B qkocTi nanvBa BikopuCTOBYBaTY Byrinns abo OpukeTi fepesHoro Byrinns. MakcumanbHa kinb-
kicTb nanvea He Moxe 6yt Ginblua, HiX eMHICTb Yali Tonku. ManuBo He Moxe BUCTYnaTW 3a
BEPXHll Kpalt YaLui TomKu.

Posnantosati 3a 4ONOMOIOI0 CreLlianbHoro posnanioBaya B kybukax. Ha posnantosay noknagits
Kinbka ByrinbHUX GpuKeTIB i mignanits posnantoady. Konw Byrinns 3ailMeTbcs BOrHeM, Aofalite
Nanueo B NOTPIBHIl KinbKOCTi.

He roTyBaTti CTpaBM, NOKW Nanueo He NOKPUETLCS LLIAPOM Noneny.

TOYA S.A. yn. ConTucosiuka 13-15, 51-168 Bpounas, MonbLua
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DALIY SARASAS

1. apatiné kepsninés kamera
2. virSutiné kepsninés kamera
3. dangtis

4. dubuo

5. koja

6. kepsninés grotelés

7. anglies grotelés

8. danggio strypas

9. durelés

10. rankena

11. ventiliacija

12. vyriai

13. groteliy/indo rankena

14. kabliukas

15. termometras

16. varzty ir verzliy rinkinys

MONTAVIMO INSTRUKCIJA
Dél susizeidimo pavojaus, montuojant reikia bati atsargiems. Naudoti apsaugines pirstines.

Prie dviguby kepsninés kameros apatiniame kraste esangiy skyliy varztais ir verZlémis pritvirtinkite
kojas (II).

Pritvirtinkite varZtais ir verzlémis vyrius prie dureliy, tada pritvirtinkite dureles, kad uzdengtuméte
skyle kepsninés kameros sienoje (Ill).

Dubenj pritvirtinkite prie kepsninés kameros taip, kad jis atsiremty j kiekvienos kojos snapelius (IV).
Tada jdékite j dubens vidy anglies groteles ir ant dubens krasty padékite kepsninés groteles (V).
VirSutiniame kepsninés kameros kraste i$ vidaus pritvirtinkite kabliukus groteliy ar dubens nusta-
tymui (VI).

Virdutiniame kepsninés kameros kraSte pritvirtinkite dureles ir kabliukus groteliy ar dubens nusta-
tymui. Sumontuokite taip pat, kaip ir montuodami Siuos elementus virSutinéje kepsninés kameroje.
VirSuting kamera uzdékite ant apatinés kameros taip, kad jos priglusty viena prie kitos per visg
perimetra (VII).

VirSutinés kepsninés kameros iSoréje su varztais pritvirtinkite plastikinius laikiklius (VIII). Kiekviena
rankena susideda i$ dviejy komponenty.

Pritvirtinkite plastiking rankeng prie danggio taip pat, kaip ir ant virSutinés kepsninés kameros esan-
¢ios rankenos. Pritvirtinkite ventiliatoriy su varztu ir verzle, kad jj bty galima pasukti. Termometrg
uzfiksuokite spyruokliniu ziedu (IX).

Tada su varztais ir verzlémis dangtelio viduje pritvirtinkite du strypus (X), kurie bus naudojami riko-
ma maistg kabinti su kabliukais (XI).

Ant kepsninés kameros uzdékite dangtelj taip, kad jis pr glusty visu perimetru (XII).

NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

DEMESIO! Produktas gali bilti jkaites, todél naudojimo metu jos negalima perstumti!
Nenaudokite uzdarose patalpose!

DEMESIO! Pradiniam kuro uzdegimui ar pakartotiniam uzdegimui uzgesus nenaudokite
spirito ar benzino! Naudokite tik standarto EN 1860-3 reikalavimus atitinkan€ius prakurus!
|SPEJIMAS! Laikykite vaikams ir naminiams gyviinams nepasiekiamoje vietoje!

Produktg galima naudoti tiek kepimui ant groteliy, tiek rakymui, tiek virimui su garais.

Produktg galima naudoti kaip kepsnineg, tada virSuting kepsninés kameros dalj reikia iSardyti, o
dangtj uzdéti tiesiai ant apatinés kameros. Kai gaminj naudojate virimui su garais ar rakymui, nau-
dokite abi kepsninés kameros dalis ir dangtj.

Padékite prakurus j apatinj dubenj, o rakymui skirta medieng ant dubens groteliy. Mediena negali
degti, tik skleisti dimus, taigi pries tai medieng reikia mirkyti arba naudoti paruosta produkta, kurj
galima jsigyti prekyboje. Jei mediena supjaustoma per maZzais gabaléliais, ji turéty biti dedama ant
aliuminio folijos ar padékly. Uzdékite dubenj ant virSutiniy kabliuky ir uZpildykite jj vandeniu, j kurj
aromatui galite pridéti Zoleliy. VirSutiniame dubenyje esantis vanduo neleis maistui rakymo metu
i8dzititi. Ant dubens, ant kurio bus dedamas garaus virti skirtas maistas, uzdékite groteles. Rakymui
skirtas maistas turéty bati kabinamas ant dangtelio strypuose esanciy kabliuky.

Tvirtai pritvirtinkite produktg kartu su varztais ant horizontalaus, lygaus, stabilaus ir nedegaus pa-
virSiaus.

DidZiausia groteliy apkrova: 1,5 kg.

Kepsninés matmenys: 46 x 41,5 x 77 [cm]

Jei ant groteliy yra maisto, groteliy padétis negali bti keicCiama!

Norédami sugriebti karsty groteliy rankena, naudokite apsaugines pirstines, niekada neimkite pli-
komis rankomis.

Po kepimo, Zarijas uZpilkite vandeniu arba uzkaskite zeméje.

Palikdami Zarijas Zidinyje, galite sukelti gaisra!

Pirmg kartg naudojant kepsning, prie$ padedant maisto produktus ant groteliy, kepsnine reikia
Ikaitinti ir iSlaikyti karStg kurg maziausiai 30 minu€iy.

Kaip kurg naudokite medzio anglj arba anglies briketus. Maksimalus degaly kiekis negali bati dides-
nis nei zidinio indo tdris. Kuras neturi iSsikisti vir$ virSutinés Zidinio dézés krasto.

UZdekite naudodamiesi specialiais kietais prakurais. Padékite keleta angliy brikety ant prakury ir
uzdekite. Kai kuras uzsidegs, jpilkite kuro iki norimo kiekio.

Nepradéti maisto ruodimo, kol kuras nepasidengs peleny sluoksniu.

TOYA S.A. Softysowicka g. 13-15, 51-168 Vroclavas, Lenkija
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SASTAVDALU SARAKSTS

1. grila apak$éja kamera
2. grila augseja kamera
3. vaks

4. bloda

5. kaja

6. grila restes

7. oglu restes

8. vaka stienis

9. durtinas

10. rokturis

11. ventilators

12. enge

13. restu/blodas rokturis
14. akitis

15. termometrs

16. skrdvju un uzgrieznu komplekts

MONTAZAS INSTRUKCIJA
Savaino$anas riska dé|, ieverojiet piesardzibu montazas laika. lzmantojiet aizsargcimdus.

Nostipriniet kajas dubultajos caurumos pie grila apak$éjas kameras apak$éjas malas, izmantojot
skriives un uzgrieznus ().

Nostipriniet enges pie durtindm, izmantojot skriives un uzgrieZnus, péc tam nostipriniet durtinas ta,
lai tas aizsegtu atveri grila kameras siena (Ill).

Nostipriniet blodu grila kamera ta, lai ta balstitos uz izcilniem katra no kajam (IV). Péc tam ievietojiet
oglu restes blodas iek$a, un uz blodas malam — grila restes (V).

Grila kameras iek$a pie tas aug$éjas malas nostipriniet akiSus restu vai blodas novieto$anai (V).
Pie grila kameras aug$éjas malas nostipriniet durtinas un akiSus restu vai blodas novieto$anai.
Veiciet montazu, tapat ka uzstadot Sos elementus grila augs$éja kamera.

Uzstadiet aug$éjo kameru uz apak$gjas ta, lai tas piegulétu viena otrai visa apkartméra (VII).
Izmantojot skrives, nostipriniet plastmasas rokturus arpus grila augséjas kameras (VIIl). Katrs rok-
turis sastav no diviem elementiem.

Nostipriniet plastmasas rokturi pie vaka tapat ka grila augSéjas kameras rokturus. Nostipriniet art
ventilatoru ar skrdvi un uzgriezni ta, lai bitu iespéjams pagriezt to, un termometru ar atspergre-
dzenu (IX).

P&c tam, izmantojot skriives un uzgrieznus, nostipriniet vaka iek3a divus stienus (X), kas paredzéti
kapinamo partikas produktu uz akisSiem pakarsanai (XI).

Novietojiet vaku uz grila kameras ta, lai tas piegulétu visa apkartméra (XII).

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

UZMANIBU! lerice var biit loti karsta, neparvietojiet to darbibas laika!

Nelietojiet to iekStelpas!

UZMANIBU! Neizmantojiet spirtu un benzinu aizdedzinasanai un atkartotai aizdedzinasanai
péc nodziSanas! Izmantojiet tikai aizdedzinasanas lidzeklus, kas atbilst standartam EN 1860-3!
BRIDINAJUMS! Aizsargajiet to no bérnu un majdzivnieku piekluves!

lerici var izmantot griléSanai, kipinaSanai un gatavosanai tvaika peldé.

lerici var lietot ka grilu — $ada gadijuma demontéjiet grila kameras augSéjo dalu un novietojiet vaku
tiedi uz apakséjas kameras. lzmantojot ierici gatavoSanai tvaika peldé vai ka kdpinatavu, izmanto-
jiet abas grila kameras dalas un vaku.

levietojiet aizdedzinamo apak$éja bloda un uz blodas restém koka gabalus kipinasanai. Koks ne-
drikst degt, tam ir tikai jaizdalas dami, tadel iepriek$ samércéjiet to Udent vai izmantojiet tirdznieciba
pieejamu produktu. Ja koks ir sagriezts parak mazos gabalos, novietojiet tos uz aluminija folijas
vai paplatém. Novietojiet blodu uz augs&jiem akisSiem un uzpildiet to ar Gdeni, kurai var pievienot
garSaugus aromatam. Udens aug$éja bloda noveérs partikas produktu izziSanu kipinasanai laika.
Uz blodas novietojiet restes, uz kura tiks novietoti partikas produkti, kas paredzéti gatavoSanai
tvaika peldé. Pakariet kiipinaSanai paredzétus partikas produktus uz akisiem, kas nostiprinati pie
vaka stieniem.

Uzstadiet ierici, kas stingri un droSi saskrivéta ar skrivém, uz horizontalas, lidzenas, stabilas un
nedego$as pamatnes.

Maksimala restu slodze: 1,5 kg.

Grila izméri: 46 x 41,5 x 77 [cm]

NedrTkst mainit restu poziciju, ja uz tam ir partikas produkti!

Satveriet karsto restu rokturi, izmantojot aizsargcimdi. Nekad nesatveriet to ar kailu roku.

Péc grileSanas pabeigSanas nodzésiet karstas ogles ar tdeni vai ierociet tas zemeé.

Karsto oglu atstaSana kurtuve rada ugunsgréka risku!

Pirmaja lietoSanas reizé grils ir jauzkarsé un jauzturas kurinama kvéloSana vismaz 30 mindtes
pirms édienu pagatavoSanas uz grila.

Ka kurinamo izmantojiet kokogles vai kokoglu briketes. Maksimalais kurinama apjoms nedrikst par-
sniegt kurtuves blodas tilpumu. Kurinamais nedrikst izvirzities virs kurtuves blodas augéjo malu.
Izmantojiet aizdedzinaSanai specialus cietus aizdedzinasanas lidzek|us. Uzlieciet daZas oglu brike-
tes uz aizdedzindma un aizdedziniet to. Kad kurinamais aizdegsies, pievienojiet vélamo kurinama
daudzumu.

Nepagatavojiet edienus, lidz kurindmais neparklasies ar pelniem.

TOYAS.A.,, ul. Softysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Polija
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SEZNAM CASTI

1. spodni grilovaci komora
2. horni grilovaci komora
3. viko

4. misa

5. noha

6. grilovaci rost

7. rot na uhli

8.ty vika

9. dvifka

10. rukojet

11. ventilator

12. zavés

13. drzak rostu / misy
14. hacek

15. teplomér

16. sada Sroubt a matic

MONTAZNi POKYNY

Béhem montaze je treba dbat zvySené opatrnosti z dlivodu nebezpedi zranéni. PouZivejte ochran-
né rukavice.

Upevnéte nohy do dvojitych otvor(l na spodnim okraji spodni grilovaci komory pomoci $roubu a
matic (1I).

Ke dvefim upevnéte pomoci Sroubli a matic zavésy a nasledné zamontuijte dvitka tak, aby zakryly
otvor ve sténé grilovaci komory (Ill).

Uvnitf grilovaci komory upevnéte misu tak, aby spoCivala na drazkach kazdé nohy (IV). Nasledné
vlozte rost na uhli a na okrajich misy umistéte rost (V).

Na hornim okraji grilovaci komory pfipevnéte zevnitf hacky pro umisténi rostu nebo misky (V).
Pfipevnéte dvitka a hacky pro umisténi rostu nebo misky k hornimu okraji grilovaci komory. Montaz
provedte stejnym zpUsobem jako pfi montaZi téchto prvkd v horni grilovaci komore.

Umistéte horni komoru na spodni komoru tak, aby pfilnuly k sobé po celém obvodu (VII).

Na vnéjsi strané horni grilovaci komory upevnéte pomoci Sroubu plastové rukojeti (VIII). Kazda
rukojet se sklada ze dvou prvka.

Pripevnéte plastovou rukojet k viku stejnym zplisobem jako rukojeti horni grilovaci komory. Pomoci
Sroubu a matice upevnéte rovnéz ventilator tak, aby se mohl otacet, a teplomér pomoci pojistného
pruzinového krouzku (IX).

Nasledné upevnéte uvniti vika pomoci Sroubll a matic dvé tyce (X), které poslouzi k zavéSeni
uzenych potravin pomoci hacka (XI).

Umistéte viko na grilovaci komoru tak, aby pfilnulo po celého obvodu (XII).

NAVOD K POUZITI

POZOR! Produkt mize byt velmi horky, béhem prace jej nepfesouvejte!

Nepouzivejte uvniti mistnosti!

POZOR! Nepouzivejte lih ani benzin k rozpaleni ani k opétovnému zapéleni po vyhaseni!
Pouzivejte pouze zapalky v souladu s EN 1860-3!

UPOZORNENI! Uchovavejte mimo dosah déti a domacich zvifat!

Produkt miZe slouzit zaroven ke grilovani a uzeni, jak rovnéz k vareni na pare.

Produkt mize byt pouZit jako gril, v takovém pfipadé by méla byt horni ¢ast grilovaci komory od-
stranéna a viko umisténo pfimo na spodni komoru. Pouzivate-li produkt k vafeni na pafe nebo jako
udimu, pouzijte obé ¢asti grilovaci komory a viko.

V dolni mise umistéte zapalku a na rostu dfevo pro uzeni. Dfevo nemlZe hofet, pouze kouiit, je
nutné jej predem namocit nebo pouzit hotovy produkt, dostupny v obchodé. Pokud je dfevo na-
sekano na pfili§ malé kousky, mélo by byt umisténo na félii nebo hlinikové tacky. Na horni hacky
poloZte misku a napliite ji vodou, do které miZete piidat byliny k vytvofeni aroma. Voda v homni
misce zabrani vysychani potravin béhem uzeni. Na misu umistéte rost, na ktery budou umistény
potraviny urené k vareni na pafe. Potraviny by mély byt zavéSeny na haccich pfipevnénych k
ty€im ve viku.

Pevné a bezpecné seSroubovany produkt umistéte na rovny, vodorovny a stabilni povrch.

Maximalni zatizeni rostu: 1,5 kg.

Rozméry grilu: 46 x 41,5 x 77 [cm]

Poloha rostu se nesmi ménit, pokud se na roStu nachazi potraval

K uchopeni rukojeti rozpaleného rostu pouZijte ochranné rukavice, nikdy nechytejte holyma ruka-
ma.

Po grilovani uhaste uhliky vodou nebo zakopejte do zemé.

Ponechani uhlikd v ohnisti mize zpusobit pozar!

Pfi prvnim pouziti by mél byt gril zahfat a palivo by mélo byt rozpalené nejméné 30 minut pred
pfipravou pokrmd na grilu.

Jako palivo pouzivejte dfevéné uhli nebo brikety z dfevéného uhli. Maximalni mnoZstvi paliva ne-
smi byt vé&tsi neZ kapacita misky ohnisté. Palivo nesmi vyCnivat nad horni okraj ohnisté.

K zapdleni pouzivejte specialni tuhé zapalky. Na zapalce uloZte nékolik uhelnych briket a podpalte
zépalku. Jakmile palivo obejme oher, doplfite palivo na poZadované mnozstvi.

Nepfipravujte potraviny, dokud neni palivo pokryto popelem.

TOYA S.A. ul. Sottysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Polsko
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ZOZNAM DIELOV

1. dolna komora grilu
2. horna komora grilu
3. veko

4. misa

5. noha

6. rost grilu

7. rodt uhlikov

8. ty¢€ veka

9. dvierka

10. drZiak

11. ventilator

12. Zaves

13. drziak roStu/misy
14. hacik

15. teplomer

16. stiprava skrutiek a matic

NAVOD NA MONTAZ

Vzhfadom na riziko porezania, pri montazi zachovavajte néleZitd opatrnost a obozretnost. Pouzi-
vajte ochranné rukavice.

Do dvajitych otvorov pri dolnej hrane dolnej komory grilu upevnite nohy s pouzitim skrutiek a matic
(1.

Do dvierok upevnite s pouzitim skrutiek a matic zavesy, a nasledne dvierka upevnite tak, aby zakryli
otvor v stene komory grilu (I1I).

Vo vnutri komory grilu upevnite misu tak, aby sa opierala na vypustoch kazdej nohy (IV). Nasledne
do vnutra misy vloZte rost uhlikov, a na hranach misy umiestnite rost grilu (V).

Pri hornej hrane komory grilu upevnite zvnitra haciky na osadenie rotu alebo misy (VI).

K hornej hrane komory grilu upevnite dvierka a haciky na osadenie rostu alebo misy. Montaz vyko-
najte takym istym spdsobom, ako pri montéZi tychto prvkov v hornej komore grilu.

Hornu komoru osadte na dolnej tak, aby komory k sebe priliehali po celom obvode (VII).

Z vonkajSej strany hornej komory grilu upevnite s pouzitim skrutiek plastové drziaky (VIII). Kazdy
drziak sa sklada z dvoch prvkov.

K veku upevnite plastovy drziak takym istym sposobom, ako drziaky hornej komory grilu. Upevnite
tieZ ventilator s pouzitim skrutky a matice tak, aby sa mohol slobodne otacat, ako aj teplomer s
pouzitim pruzinového krazka (IX).

Potom z vonkajSej strany veka upevnite s pouzitim skrutiek a matic dve tyce (X), ktoré st uréené
na zavesenie udeného jedla na hacikoch (XI).

Veko polozte na komore grilu tak, aby priliehala po celom obvode (XII).

POUZIVATELSKA PRIRUCKA

POZOR! Vyrobok moze byt velmi hortici, pocas prace ho nepresuvajte!

Nepouzivajte v interiéri!

POZOR! Na rozpalovanie, ako aj na opatovné zapalovanie po vyhasnuti, nepouZivajte lieh
ani benzin! Pouzivajte iba podpalovace spliiajuce poziadavky normy EN 1860-3!
VAROVANIE! Uchovavajte mimo dosahu deti a domacich zvierat!

Vyrobok sa da pouZivat na grilovanie, na tdenie, a tiez na varenie na pare.

Viyrobok sa da pouzivat ako gril, v takom pripade zloZte hornu ¢ast komory grilu, a veko umiestnite
priamo na dolnej komore. Ked chcete vyrobok pouZit na varenie na pare, alebo na Udenie, pouZite
obe Casti komory grilu a veko.

V dolnej mise umiestnite podpalovac, a na roste misy drevo na udenie. Drevo nesmie horiet, musi
sa iba dymit, preto ho najprv namocte, alebo pouZite Specidlne drevo uréené na Udenie. Ak je drevo
portibané na prili§ malé kasky, umiestnite ho na alobale alebo na hlinikovych tackach. Na hornych
hagikoch umiestnite misu a vlejte do nej vodu, mdzete pridat koreniny kvoli arome. Voda v hornej
mise predide vysuSeniu jedla po¢as Udenia. Na mise poloZte rost, na ktorom umiestnite jedlo ur-
¢ené na varenie na pare. Jedlo urCené na Udenie zaveste na hacikoch upevnenych k tyiam veka.
Viyrobok, ktory je silno a pevne zoskrutkovany, postavte na vodorovnom, rovnom a stabilnom pod-
klade.

Maximalne zataZenie rostu: 1,5 kg.

Rozmery grilu: 46 x 41,5 x 77 [cm]

Ked je na roste jedlo, nemerite umiestnenie rostu!

Drziak rozohriateho roStu uchopuijte iba s pouZitim vhodnych ochrannych rukavic, v Ziadnom pri-
pade nechytajte holou rukou.

Uhliky po skonceni grilovania uhaste vodou alebo zakopte do zeme.

Uhliky nenechavajte v grile, pretoZe v opacnom pripade hrozi poziar!

Gril pri prvom pouZziti rozohrejte a pred zacatim pripravy jedla na grile udrZiavajte rozzeravené
palivo minimaine 30 mindt.

Ako palivo pouZivajte drevené uhlie alebo brikety z dreveného uhlia. Maximalne mnozstvo paliva
nemdze byt vacSie neZ objem misy ohniska. Palivo nesmie vystavat ponad hornu hranu misy
ohniska.

Na rozpalovanie pouzivajte Specialne pevné podpalovace. Na podpalovaci poloZte niekolko brikiet
a zapalte podpalovac. Ked sa palivo rozpali, dosypte pozadované mnozstvo paliva.

Jedlo nezaénite pripravovat skor, nez sa na palive nevytvori vrstva popola.

TOYA S.A. ul. Sottysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Polsko
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ALKATRESZLISTA

1. grill als6 kamraja

2. grill felsé kamraja

3. fedél

4.tal

5. 1ab

6. grillrdcs

7. szénracs

8. fedélrad

9. ajto

10. fogantyd

11. ventilator

12. zsanér

13. racs/edény fogantyu
14, kampo

15. hémérd

16. csavarok és anyacsavarok

0SSZESZERELESI UTMUTATO
A sériilésveszélyre vald tekintettel dsszeszereléskor dvatosan jarjon el. Hasznaljon védokesztyiit.

Rdgzitse a labakat a grill alsé kamrajanak alsd pereménél 1évd dupla nyilasha csavarok és anya-
csavarok segitségével (Il).

Rdgzitse az ajtokhoz a zsanérokat csavarokkal és anyacsavarokkal, majd régzitse az ajtét gy,
hogy lefedjék a grillkamra falaban talalhatd nyilast (Ill).

Helyezze az edényt a grillkamra belsejébe ugy, hogy a labakon talalhaté pdckokre tamaszkodjon
(IV). Ezt kdvetden helyezze a szénracsot az edény belsejébe, majd helyezze a grillracsot az edény
peremére (V).

Rdgzitse a grillkamra felsd peremének belsé részére a racsot vagy edényt fogd kampokat (VI).
Rogzitse a grillkamra felsé pereméhez az ajtét, valamint a racsot vagy edényt fogd kampokat. A
rogzitést ugyanugy hajtsa végre, mint a felsé grillkamra esetében.

Helyezze a felsé kamrat az alsora ugy, hogy a teljes feliiletiik érintkezzen (VII).

Csavarok segitségével rogzitse a felsd grillkamra kiils6 részére a milanyag fogantydkat (VIII).
Mindegyik fogantyu két részbél all.

Rogzitse a fedélhez a miianyag fogantydt, ugyandgy, mint a felsd grillkamra fogantyujat. Rogzitse
tovabba a ventilatort csavarokkal és anyacsavarokkal tgy, hogy ne legyen akadalyozva a forgasa,
majd régzitse a hémérét a rigés gydravel (IX).

Ezt kovetden rogzitse a fedél belsejére csavarokkal és anyacsavarokkal a két rudat (X), melyekre
a flistolni kivant étel kampok segitségével felakaszthato (XI).

Helyezze a fedelet a grillkamrara ugy, hogy a teljes fellletik érintkezzen (XII).

HASZNALATI UTMUTATO

FIGYELEM! A termék nagyon forré lehet, ne helyezze at hasznalat kozben!

Ne hasznalja beltérben!

FIGYELEM! Begyuijtaskor vagy ujragyujtaskor ne hasznaljon etil-alkoholt vagy benzint! Ki-
zardlag az EN 1860-3 szabvanynak megfelelé gyujtost hasznaljon!

FIGYELEM! Gyermekektdl és haziallatoktol tavol tartandd!

Atermék mind grillezésre, mind fiistélésre, valamint parolasra is hasznalhato.

A termék grillként hasznalhato, ehhez szerelje le a felsd grillkamrat, a fedelet pedig helyezze kéz-
vetlenll az als6 kamréra. Ha a terméket parolasra vagy fustolésre haszndlja, mindkét grillkamrat
és a fedelet is vegye igénybe.

Helyezze a gyujtdst az alsé edénybe, majd a flstolésre szant fat a racsra. A fa nem éghet, csak
fistdlnie szabad, ezért eldszér nedvesitse azt be vagy hasznaljon boltban kaphatd készterméket.
Ha a fa tul kicsi darabokra van vagva, helyezze azt folidra vagy aluminium talcara. Helyezze az
edenyt a felsé kampdkra és toltse meg vizzel, melyhez adja hozza az aromat biztosito fliszereket.
A fels6 edényben talalhaté viz megakadalyozza az étel kiszaradasat fiistolés kdzben. Helyezze
az edényre a racsot, melyre a parolni kivant étel helyezendé. A fistdIni kivant ételt akassza fel a
fedélrudakhoz régzitett kampokra.

Az er6sen és biztosan dsszecsavarozott terméket helyezze vizszintes, egyenletes és stabil felli-
letre.

Racs maximalis terhelhetdsége: 1,5 kg.

Grill méretei: 46 x 41,5 x 77 [cm]

Ne véltoztassa meg a racs helyét, ha azon élelmiszer talalhato!

Afelforrésodott racs fogantyujat véddkesztyliben fogja meg, soha ne érintse meg lefedetlen kézzel.
Agrillezést kdvetSen a parazsat vizzel oltsa el vagy assa el a foldben.

Atermékben hagyott parazs tlizveszélyt jelent!

Az els6 hasznalat soran hevitse fel a grillt, a tlizel6anyag legalabb 30 percig izzon, majd csak ezt
kévetden helyezzen be ételt a grillbe.

Tuzeldanyagként faszenet vagy faszén brikettet hasznaljon. A tiizeldanyag maximalis mennyisége
nem haladhatja meg az tiizeléedény (rtartalmat. A tiizeléanyag nem Idghat tul a tiizel6edény felsé
peremén.

Specidlis, szilard gyUjtéssal gyUjtsa be. Helyezzen a gyUjtdsra néhany faszén brikettet és gyuijtsa
meg a gyujtost. Ha a gyujtds begyulladt, szérjon még a grillbe gyujtost a kivant mennyiségig.

Ne helyezzen be ételt, amig a gyujtdst be nem boritja parazsréteg.
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LISTA DE COMPONENTE

1. camera inferioara a gratarului
2. camera superioara a gratarului
3. capac

4. bol

5. picior

6. grilajul gratarului

7. grilajul pentru mangal

8. bara capacului

9. usi

10. méner

11. ventilator

12. balama

13. Gratar / maner bol

14. cérlig

15. termometru

16. set de suruburi si piulite

INSTRUCTIUNI PENTRU ASAMBLARE

Din cauza riscului de accidentare, trebuie avut grija la asamblarea produsului. Folositi manusi de
protectie

Fixati picioarele la gaurile duble din marginea inferioara a camerei inferioare a gratarului suruburi
si piulite (11).

Fixati balamalele la usa folosind suruburi si piulite, apa fixati usa astfel incat sa acopere deschide-
rea din peretele camerei gratarului (I11).

Fixati bolul in interiorul camerei gratarului astfel incat sa se rezeme pe capétul fiecarui picior (IV).
Apoi puneti un grilaj de carbuni in interiorul bolului si puneti un grilaj de gratar (V) pe marginea
bolului.

Tn partea de sus a camere gratarului, fixati carligele pentru grilaj sau bol (V1), din interior.

Atasati usa si cérligele la marginea de sus a camerei gratarului, pentru grilaj sau bol. Asamblarea
trebuie facuta in acelasi fel ca in cazul asamblérii acestor elemente in camera superioara a gra-
tarului.

Puneti camera superioara pe camera inferioara astfel incat stanga fie aliniate intre ele de-a lungul
perimetrului (VII).

Fixati manerele din plastic (VIIl) de exteriorul camerei superioare a gratarului, folosind suruburi.
Fiecare méner este compus din doud parti.

Atasati manerul din plastic la capac in acelasi fel ca in cazul manerelor de la camera superioard
a gratarului. De asemenea, fixati ventilatorul cu surubul si piulita, astfel incat sa se poata roti si
prindeti termometrul cu inelul de blocare (IX).

Apoi, fixati doua bare (X) in interiorul capacului folosind suruburi si piulite pentru a atarna pe carlige
alimentele care trebuie afumate (XI).

Puneti capacul pe camera gratarului astfel incat sa fie in contact pe intreaga circumferinta (XII).

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

ATENTIE! Produsul poate fi foarte fierbinte, nu il deplasati in timpul utilizarii!

Nu folositi focarul in interior!

ATENTIE! Nu folositi alcool sau benzine pentru aprindere sau reaprindere dupa stingere!
Folositi agenti de aprindere doar in conformitate cu EN 1860-3!

AVERTIZARE! Nu permiteti accesul copiilor si animalelor in apropiere!

Produsul poate fi folosit ca grétar, pentru afumat si pentru gatire in abur.

Produsul poate fi folosit ca gratar; scoateti partea superioard a camerei gratarului si puneti capacul
direct pe camera inferioara. In cazul in care produsul este folosit pentru gétire in abur sau afumare,
folositi ambele parti ale camerei gratarului si capacul.

Puneti agentul de aprindere in bolul inferior si lemnul pentru afumare le grilajul bolului. Lemnul
nu trebuie sa ardd, ci sa scoatd fum, astfel incat trebuie umezit in prealabil sau trebuie sa folositi
un produs special din comert. In cazul in care lemnul este taiat in bucéti mici, puneti- pe folie sau
tavi din aluminiu. Plasati un bol pe cérligele superioare si umpleti-l cu apa in care se pot adduga
mirodenii pentru arome. Apa din bolul superior va impiedica uscarea alimentelor in timpul afumarii.
Puneti grilajul pe bol, pe care se vor aseza alimentele destinate gatirii in abur. Suspendati alimen-
tele destinate afumérii pe carligele atasate de barele din capac.

Puneti focarul fixat ferm si sigur cu bolturi pe o suprafatd orizontala, neteda, stabila si neinflamabila.

Capacitatea maxima de incarcare a gratarului: 1,5 kg

Dimensiunile gratarului: 46 x 41.5 x 77 [cm]

Nu modificati pozitia grilajului daca pe el se afld alimente!

Apucati ménerul grilajului fierbinte cu 0 ménusé de protectie, nu apucati niciodatéd cu ména ne-
protejata.

Stingeti carbunii fierbinti cu apa sau acoperiti-i cu pdmant dupa ce folositi gratarul.

Daca lasati carbuni aprinsi in focar, exista riscul de incendiul

La utilizarea pentru prima daté a gratarului, acesta trebuie incins si tinut incandescent timp de
minim 30 de minute Tnainte de a prepara orice alimente pe gratar.

Folositi mangal sau brichete de mangal drept combustibil. Cantitatea maxima de combustibil nu
poate depasi capacitatea focarului grétarului. Combustibilul nu trebuie s& depaseascé marginea
superioara a bolului focarului.

Aprindeti focul folosind agenti de aprindere solizi, speciali. Puneti cateva brichete de combustibil
peste pastilele de aprindere si aprindeti pastilele. Cand combustibilul din focar se aprinde, adaugati
combustibil pana la cantitatea dorita.

Nu preparati alimente inainte ca carbunii sa fie acoperiti cu un strat de cenusa.

TOYA S.A. ul. Sottysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Polonia
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LISTA DE PIEZAS

1. cdmara de barbacoa inferior
2. cdmara de barbacoa superior
3. tapa

4. cubeta

5. pata

6. rejilla de la barbacoa

7. barbacoa a carbon

8. barra de la tapa

9. puerta

10. mango

11. ventilador

12. bisagra

13. mango de rejilla/cubeta

14. gancho

15. termdémetro

16. juego de tornillos y tuercas

INSTRUCCIONES DE MONTAJE

Debido al riesgo de lesiones, se debe tener cuidado durante la instalacion. Use guantes protec-
tores.

Fije las patas a los orificios dobles en el borde inferior de la camara inferior de la barbacoa con
tornillos y tuercas (Il).

Fije las bisagras a la puerta con tornillos y tuercas, luego fije la puerta de manera que cubra la
abertura en la pared de la cdmara de la barbacoa (Ill).

Coloque la cubeta dentro de la cdmara de la barbacoa de manera que descanse en los elementos
salientes de cada pata (IV). Luego coloque una rejilla de carbon dentro de la cubeta y una rejilla de
barbacoa (V) en los bordes de la misma.

En el borde superior de la camara de la barbacoa, coloque los ganchos para sujetar la perilla o la
cubeta (VI) desde el interior.

Fije la puerta al borde superior de la cdmara de la barbacoa y los ganchos para sujetar la rejilla o
la cubeta. La instalacién debe realizarse de la misma manera que en el caso de la instalacion de
estos elementos en la cdmara de barbacoa superior.

Coloque la camara superior sobre la cdmara inferior de manera que adhieran entre si en todo su
perimetro (VII).

Fije los mangos de plastico (VIII) en el exterior de la camara superior de la barbacoa con tornillos.
Cada mango se compone de dos partes.

Fije el mango de plastico a la tapa de la misma manera que los mangos de la cdmara superior
de la barbacoa. Fije también el ventilador con el tornillo y la tuerca para que se pueda girar y el
termémetro con el anillo de resorte (IX).

A continuacién, fije dos varillas (X) dentro de la tapa utilizando pernos y tuercas para colgar el
alimento ahumado con los ganchos (XI).

Coloque la tapa de la cdmara de la barbacoa de manera que se adhiera en todo su perimetro (XII).

INSTRUCCIONES DE USO

JATENCION! {El producto puede estar muy caliente, no lo mueva durante el trabajo!

iNo utilizar en interiores!

jATENCION! jNo utilice alcohol o gasolina para encender o volver a encender después del
apagado! jUtilice inicamente encendedores segtn la norma EN 1860-3!

jADVERTENCIA! jMantenga alejados a los nifios y a las mascotas!

El producto se puede utilizar para asar a la parrilla, asi como para ahumar y cocinar al vapor.

El producto se puede utilizar como barbacoa: se retira la parte superior de la cdmara de la barba-
coa y se coloca la tapa directamente sobre la camara inferior. Si utiliza el producto para cocinar al
vapor o ahumar, utilice ambas partes de la camara de la barbacoa y la tapa.

Coloque el encendedor en la parte inferior de la cubeta y la madera para el ahumado en la rejilla
de la cubeta. La madera no debe arder, sino que debe emitir humo, por lo que debe ser remojada
de antemano o se debe utilizar un producto acabado disponible en el mercado. Si la madera se
corta en trozos demasiado pequefios, deben colocarse en papel de aluminio o en bandeja de papel
aluminio. Coloque la cubeta encima de los ganchos y llénela con agua a la que se pueden aiadir
hierbas para aromatizar. El agua en la cubeta superior evitara que los alimentos se sequen durante
el ahumado. Coloque la rejilla en la cubeta, sobre la cual se colocara la comida a cocinar al vapor.
Cuelgue la comida para ahumar en los ganchos unidos a las varillas de la tapa.

Coloque el producto de forma firme y segura sobre una superficie horizontal, nivelada y estable.

Carga maxima de la rejilla: 1,5 kg.

Dimensiones de la barbacoa: 46 x 41,5 x 77 [cm]

iNo cambie la posicion de la rejilla si hay comida en ella!

Agarre el mango de la rejilla calentada a con un guante protector, nunca con una mano despro-
tegida.

Después de asar a la parrilla, apague la brasa con agua o entiérrela en el suelo.

iDejar la brasa en el interior causa el riesgo de incendio!

Durante el primer uso de la barbacoa, ésta debe estar calentada y el combustible debe mantenerse
caliente durante al menos 30 minutos antes de cocinar a la parrilla.

Use carbon vegetal o briquetas de carbon vegetal como combustible. La cantidad maxima de
combustible no podra ser superior a la capacidad de la cubeta del brasero. El combustible no debe
sobresalir por encima del borde superior de la cubeta del brasero.

Encienda con encendedores especiales sélidos. Ponga unas cuantas briquetas de carbén en el
encendedor y encienda. Cuando el combustible esté ardiendo, afiada combustible a la cantidad
deseada.

No prepare alimentos hasta que el combustible esté cubierto de cenizas.
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LISTE DES COMPOSANTS

1. chambre inférieure du barbecue
2. chambre supérieure du barbecue
3. couvercle

4. bol

5. pied

6. grille de cuisson

7. grille & charbon

8. barre du couvercle

9. porte

10. poignée

11. ventilateur

12. charniére

13. poignée de barbecue / bol

14. crochet

15. thermometre

16. jeu des vis et écrous

INSTRUCTION DE MONTAGE

En raison du risque de blessure, il faut étre prudent lors du montage. Utiliser des gants de pro-
tection.

Fixer les pieds aux trous doubles du bord inférieur de la chambre inférieure du barbecue a I'aide
de vis et d'écrous (Il).

Fixer les charnieres a la porte a l'aide de vis et d'écrous, puis fixer la porte de fagon a ce qu'elle
recouvre I'ouverture dans la paroi de la chambre du barbecue (Ill).

Fixer le bol a l'intérieur de la chambre du barbecue de fagon a ce qu'il repose sur la langue de
chaque pied (IV). Placer ensuite la grille a carbone a l'intérieur du bol et placer la grille du barbecue
(V) sur les bords du bol.

Sur le bord supérieur de la chambre du barbecue, fixer les crochets de la grille ou du bol (V1) de
lintérieur.

Fixer la porte et les crochets au bord supérieur de la chambre du barbecue a la grille ou au bol. Le
montage doit étre effectué de la méme maniére que pour le montage de ces composants dans la
chambre supérieure du barbecue.

Placer la chambre supérieure sur la chambre inférieure de fagon a ce qu'elle soit adjacente I'une a
I'autre autour du périmétre (VII).

Fixer les poignées en plastique (VIII) & l'extérieur de la chambre supérieure du barbecue a l'aide de
vis. Chaque poignée est composée de deux parties.

Fixer la poignée en plastique au couvercle de la méme maniére que les poignées de la chambre
supérieure du barbecue. Fixer également le ventilateur avec la vis et I'écrou pour qu'il puisse tour-
ner et le thermometre avec 'anneau élastique (1X).

Ensuite, fixer deux tiges (X) a l'intérieur du couvercle a I'aide de vis et écrous pour suspendre les
aliments fumés avec les crochets (XI).

Placer le couvercle sur la chambre du barbecue de maniére a ce qu'il adhere a toute la circonfé-
rence (XII).

MODE D’EMPLOI

ATTENTION ! Le produit peut étre trés chaud, ne pas bouger en travaillant !

Ne pas utiliser a I'intérieur !

ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool ou d’essence pour enflammer ou rallumer aprés I'ex-
tinction ! Ne pas utiliser que des allume-feu conformes a la norme EN 1860-3 !
AVERTISSEMENT ! Tenir les enfants et les animaux domestiques éloignés de I'appareil !

Le produit peut étre utilisé pour griller, fumer et cuire a la vapeur.

Le produit peut étre utilisé comme barbecue, puis retirer la partie supérieure de la chambre du
barbecue et placer le couvercle directement sur la chambre inférieure. Afin d'utiliser le produit
pour la cuisson a la vapeur ou le fumage, utiliser les deux parties de la chambre du barbecue et
le couvercle.

Placer le briquet dans le bol inférieur et le bois a fumer sur la grille du bol. Le bois ne doit pas briler
mais émettre de la fumée, il doit donc étre préalablement trempé ou un produit fini disponible dans
le commerce doit étre utilisé. Si le bois est coupé en morceaux trop petits, ils doivent étre placés
sur des plateaux en aluminium ou en papier d’aluminium. Placer un bol sur les crochets et le
remplir d'eau a laquelle il est possible ajouter des herbes aromatiques. L'eau dans le bol supérieur
empéchera les aliments de se dessécher pendant le fumage. Placer la grille sur le bol, sur laquelle
les aliments cuits a la vapeur seront placés. Accrocher les aliments a fumer aux crochets fixés aux
tiges du couvercle.

Placer le produit fermement et solidement sur une surface horizontale, plane et stable.

Charge maximale sur la grille : 1,5 kg.

Dimensions du barbecue : 46 x 41,5 x 77 [cm]

Ne pas modifier la position de la grille s'il y a de la nourriture sur la grille !

Saisir la poignée de la grille chauffante a travers un gant de protection, jamais avec une main non
protégée.

Aprés avoir fini le grillage, éteindre les braises avec de I'eau ou les enterrer dans le sol.

Les braises laissées dans le foyer peuvent causer un incendie !

La premiére fois que le barbecue est utilisé, il doit &tre réchauffé et le combustible doit &tre mainte-
nu au chaud pendant au moins 30 minutes avant la cuisson sur le barbecue.

Utiliser du charbon de bois ou des briquettes de charbon de bois comme combustible. La quantité
maximale de combustible ne doit pas étre supérieure a la capacité du bol du foyer. Le combustible
ne doit pas dépasser du bord supérieur du bol du foyer.

Allumer a 'aide d'allume-feu permanent spécial. Placer quelques briquettes de charbon sur I'al-
lume-feu et mettre le feu a I'allume-feu. Lorsque le combustible est en feu, ajouter du combustible
ala quantité désirée.

Ne pas préparer d'aliments avant que le combustible ne soit couvert de cendres.

TOYA S.A. ul. Sottysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Pologne
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ELENCO DELLE PARTI

1. camera inferiore della griglia
2. camera superiore della griglia
3. coperchio

4. ciotola

5. piede di appoggio

6. griglia del barbecue

7. griglia a carbone

8. barra del coperchio

9. porta

10. impugnatura

11. ventola

12. cemniera

13. impugnatura della griglia/ciotola
14. gancio

15. termometro

16. set di bulloni e dadi

ISTRUZIONI DI MONTAGGIO
A causa del rischio di lesioni, prestare attenzione durante il montaggio. Indossare guanti protettivi.

Fissare le gambe ai doppi fori sul bordo inferiore della camera inferiore della griglia, utilizzando
viti e dadi (1I).

Fissare le cerniere alla porta, utilizzando viti e dadi, quindi fissare la porta in modo che copra I'aper-
tura nella parete della camera della griglia (I1I).

Fissare la ciotola allinterno della camera della griglia in modo che poggi sulle sporgenze di ogni
gamba (IV). Poi mettere la griglia a carbone all'interno della ciotola e mettere la griglia per barbecue
(V) sui bordi della ciotola.

Sul bordo superiore della camera della griglia fissare dall'interno i ganci per collocare la griglia o
la ciotola (VI).

Sul bordo superiore della camera della griglia fissare la porta e i ganci per collocare la griglia o la
ciotola. L'installazione deve essere eseguita come in caso di installazione di questi elementi nella
camera superiore della griglia.

Collocare la camera superiore sul quella inferiore in modo che siano adiacenti I'una all'altra per
tutto il perimetro (VII).

Fissare i supporti in plastica (VIII) all'esterno della camera superiore della griglia, utilizzando le viti.
Ogni impugnatura & composta da due elementi.

Fissare l'impugnatura in plastica al coperchio allo stesso modo delle impugnature della camera su-
periore della griglia. Fissare anche il ventilatore, utilizzando una vite e un dado in modo che possa
essere ruotato ed installare il termometro con un anello elastico (IX).

Quindi, fissare due barre (X) allinterno del coperchio, utilizzando bulloni e dadi che serviranno ad
appendere il cibo da affumicare con i ganci (XI).

Collocare il coperchio sulla camera della griglia in modo che aderisca su tutto il suo perimetro (XII).

MANUALE D’USO

ATTENZIONE! Il prodotto puo essere molto caldo, non spostarlo durante il funzionamento!
Non utilizzarlo all’interno!

ATTENZIONE! Non usare alcool o benzina per accendere o riaccendere dopo lo spegnimen-
to! Utilizzare solo accendifuoco a norma EN 1860-3!

AVVERTIMENTO! Tenerlo lontano dai bambini e dagli animali domestici!

II' prodotto puo essere utilizzato per grigliare, affumicare e cuocere a vapore.

II'prodotto pud essere utilizzato come griglia ed in tal caso, rimuovere la parte superiore della
camera della griglia e collocare il coperchio direttamente sulla camera inferiore. Se si utilizza il
prodotto per la cottura a vapore o per I'affumicatura, utilizzare entrambe le parti della camera della
griglia e il coperchio.

Posizionare I'accendifuoco nella ciotola inferiore e la legna per I'affumicatura sulla griglia della
ciotola. Il legno non deve bruciare ma deve emettere fumo, per cui deve essere preventivamente
imbevuto o si deve utilizzare un prodotto finito disponibile in commercio. Se il legno viene tagliato
in pezzi troppo piccoli, devono essere posizionati su carta stagnola o su vassoi di alluminio. Col-
locare la ciotola sui ganci superiori e riempirla con acqua nella quale si possono aggiungere erbe
aromatiche per aromatizzare. L'acqua nella ciotola superiore impedira che il cibo si secchi durante
I'affumicatura. Mettere sulla ciotola la griglia sulla quale sara posto il cibo da cuocere a vapore.
Appendere il cibo da affumicare su ganci fissati alle barre del coperchio.

Posizionare il prodotto serrato saldamente su una superficie orizzontale, piana e stabile.

Carico massimo della griglia: 1,5 kg.

Dimensioni della griglia: 46 x 41,5 x 77 [cm]

Non cambiare la posizione della griglia se c'e del cibo sulla stessa!

Afferrare 'impugnatura della griglia riscaldata con un guanto protettivo, mai con la mano scoperta.
Dopo aver terminato il barbecue, spegnere la brace con acqua o seppellirla.

Lasciare la brace nel braciere potrebbe causare incendi!

La prima volta che si utilizza la griglia, deve essere riscaldata e il combustibile deve essere tenuto
al caldo per almeno 30 minuti prima di cucinare alla griglia.

Utilizzare come combustibile carbonella o bricchette di carbone di legna. La quantita massima di
combustibile non pud essere superiore alla capacita della ciotola. Il combustibile non deve sporge-
re al di sopra del bordo superiore della ciotola.

Accendere, utilizzando speciali accendifuoco solidi. Mettere qualche bricchetta di carbone sull’ac-
cendifuoco e dare fuoco all'accendifuoco. Quando il combustibile & in fiamme, aggiungere la quan-
tita desiderata.

Non preparare gli alimenti fino a quando il combustibile non € coperto di uno strato di cenere.

TOYA S.A. ul. Sottysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Polonia
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LIJST MET ONDERDELEN

1. onderste grillkamer

2. bovenste grillkamer

3. deksel

4. kom

5. poot

6. bakrooster

7. kolenrooster

8. dekselstaaf

9. deurtje

10. handvat

11. ventilator

12. scharnier

13. vasthouder rooster/kom
14, haak

15. thermometer

16. set bouten en moeren

IMONTAGE-INSTRUCTIE

Vanwege het risico op verwondingen, moet u voorzichtig zijn bij het installeren van de barbecue.
Draag beschermende handschoenen.

Bevestig de poten aan de dubbele gaten in de onderste rand van de onderste grillkamer met
schroeven en moeren (I1).

Bevestig de scharnieren aan de deur met behulp van schroeven en moeren en bevestig vervolgens
de deur zodanig dat deze de opening in de wand van de grillkamer (1ll) afdekt.

Bevestig de kom in de grillkamer zodanig dat deze op de tong van elke poot (IV) rust. Plaats vervol-
gens een koolrooster in de kom en plaats een rooster (V) aan de randen van de kom.

Bevestig aan de bovenrand van de grillkamer de grill- of schaalhaken (VI) van binnenuit aan de
grill- of schaalhaken.

Bevestig de deur en haken aan de bovenrand van de grillkamer aan het rooster of de kom. De
installatie moet op dezelfde manier worden uitgevoerd als bij de installatie van deze elementen in
de bovenste grillkamer.

Plaats de bovenste kamer op de onderste kamer zodanig dat ze over de hele omtrek op mekaar
aansluiten (VII).

Bevestig de kunststof houders (VIII) met schroeven aan de buitenkant van de bovenste grillkamer.
Elk handvat bestaat uit twee delen.

Bevestig de plastic houder aan het deksel op dezelfde manier als de houders van de bovenste
grillkamer. Bevestig ook de ventilator met de schroef en de moer zodat deze kan draaien en de
thermometer met de veerring (IX).

Bevestig vervolgens twee staven (X) aan de binnenkant van het deksel met bouten en moeren om
het gerookte voedsel met de haken (XI) op te hangen.

Plaats het deksel op de grillkamer, zodat het over de hele omtrek van het deksel aansluit (XII).

GEBRUIKSAANWIJZING

LET OP! Het product kan erg heet zijn, niet verplaatsen tijdens het werk!

Niet binnenshuis gebruiken!

LET OP! Gebruik geen spiritus of benzine om te ontbranden of opnieuw te ontsteken een-
maal gedoofd! Gebruik alleen aanmaakmaterialen volgens EN 1860-3!

WAARSCHUWING! Houd kinderen en huisdieren uit de buurt!

Het product kan gebruikt worden om te grillen, te roken en te stomen.

Het product kan worden gebruikt als een grill, verwijder dan het bovenste deel van de grillkamer en
plaats het deksel direct op de onderste kamer. Als u het product gebruikt om te stomen of te roken,
gebruikt u beide delen van de grillkamer en het deksel.

Plaats het aanmaakmateriaal in de onderste kom en het rokende hout op het rooster van de kom.
Het hout mag niet verbranden, maar moet rook uitstoten, dus moet het vooraf worden geweekt of
moet een in de handel verkrijgbaar eindproduct worden gebruikt. Als het hout in te kleine stukken
wordt gezaagd, moeten het op folie of aluminium trays worden geplaatst. Plaats een kom op de bo-
venste haken en vul deze met water, waaraan aroma’s kunnen worden toegevoegd om het geheel
op smaak te brengen. Het water in de bovenste kom voorkomt dat het voedsel tijdens het roken
uitdroogt. Plaats een rooster op de kom, waarop voedsel wordt gelegd dat gestoomd zal worden.
Hang het te roken voedsel op aan haken die aan de dekselstangen zijn bevestigd.

Plaats het product stevig en zeker op een horizontaal, vlak en stabiel opperviak.

Maximale belasting van het rooster: 1,5 kg.

Afmetingen van de grill: 46 x 41,5 x 77 [cm]

Verander de positie van het rooster niet als er voedsel op het rooster ligt!

Grijp het handvat van een verwarmd rooster door een beschermende handschoen, nooit met een
onbeschermde hand.

Na het grillen, de sintels blussen met water of begraaf ze in de grond.

Als u sintels in de haard laat, kan dit brand veroorzaken!

De eerste keer dat de grill wordt gebruikt, moet deze worden opgewarmd en moet de brandstof
minstens 30 minuten warm worden gehouden alvorens op de grill gerechten te bereiden.

Gebruik houtskool of houtskoolbriketten als brandstof. De maximale hoeveelheid brandstof mag
niet groter zijn dan de capaciteit van de schaal van de oven. De brandstof mag niet boven de bo-
venrand van de kom van de haard uitsteken.

Het vuur aansteken door vast aanmaakmateriaal te gebruiken. Leg een paar briketten kolen op de
aanmaakblokjes en steek de aanmaakblokjes in brand. Wanneer de brandstof voor brand zorgt,
voegt u brandstof toe tot de gewenste hoeveelheid.

Bereid geen voedsel totdat de brandstof bedekt is met as.
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KATAAOIOZ EZAPTHMATQN

1. kdTw 6dAapog wnaiuatog
2. mvw BdAapog wnaiuatog
3. KaTaK

4. utoh

5. m6d1 uTrooTAPIENS

6. oxapa wnaiuatog

7. oxapa kdppouvwv

8. papdog KaTmaKIou

9. mépTa

10. AaA

11. avepioTipag

12. pevieotg

13. AaBn oxdpag/umoA

14. yavr{og

15. Beppduetpo

16. oeT Bidwv Kar TrepIKoXAiwv

OAHTIEZ ZYNAPMOAOIHZHZ

Adyw Tou KIVOUVOU TPaUPATIOHOU TIPETTEI Va EI0TE TIPOCEKTIKOI KATA TN GUVapUOAdynon. Xpnaipo-
TIOIEITE TIPOOTATEUTIKG YavTIa.

21epewaTe Ta MO0 OTIG OITTAEG OTTEG OTO KATW GKPO TOU KATW BaAdpou wnaiuaTog e Rideg Kai
mepik6yAia (11).

LTEPEWATE TOUG HEVTETEDEG TNV TTOPTA WE TIG BIdeEG Kai Ta TTEPIKOXAION KaI 0T GUVEKEID TV TIOpTa
yIa var KAAOWETE TNV oTTr 070 ToiXwua Tou BaAdpou wnaiparog (1l).

EykaraotrioTe 10 PtmoA o10 e0wtepIKG Tou BaAdpou wnaoipatog €101 WOTE va oTnpiCeTal OTIG TTPO-
€€oxéG Tou KGBe TodIoU (IV). Ztn ouvéxeia, ToToBETATTE T OXAPa KApBOUVWY PETT GTO PTTOA Kal
eykaraoTAaTe TN oxdpa wnoiuatog (V) oTig dKpeg Tou ITToA.

2710 £TMAVW GKPO Tou BaAAUOU YNoiaTog OTEPEWOTE ATTO PEGT TOUG YAVT{OUG Yia va TOTIOBETAOETE
T oxdpa fi 1o oA (VI).

210 €MAVW GKPO Tou BaAdpOU YNoipaTOG OTEPEWATE TNV TTIOPTA Kal TOUG YAVTZOUG yia TV ToTToBé-
non g oxdpag fj Tou ptmoA. H ouvappoAdynon va yiverar e Tov id1o TpOTIo 6TTwG KaTd Tn ouvap-
HoAGYNoN QUTWY Twv OTOIXEIWV oToV TTdvw BdAapo wnaoiparog.

TomoBetroTe Tov Tavw BAAapo atov kaTw BAAapo £T01 WOTE VA TTPOCKOMWVTAI PETAEU TOUG KaTd
pAkog ohdkAnpng tng mepipétpou (VIN).

210 £§WTEPIKG TOU TTAVW BaAAUOU WNaipaTog eykaTaoTAGTE pe T BoRbeia Twy BISWV TIg TAQOTIKES
xeipohaBég (VIIT). Kabe xeipohapn amoteAeitar amd 6o aToixeia.

ZuvdéaTe TV TTAAGTIKA XelpoAaBn 0To KaTTaKI We Tov iBI0 TPOTTO0 OTTWG Kai o1 AaBég 010 Tavw BaAa-
o ynaiuatog. ETiong oTepewdaTe Tov avepioTipa We pia Bida kal éva TEPIKOXAIO WOTE va PTTopE
va TTEPIOTPEPETA Kal To BepubpETpO Pe To dakTUNIo aoaAiong (IX).

211 OUVEXEID, OTEPEWOTE OTO E0WTEPIKS TOU KaTTaKIoU pe Bideg kai mepikOyAia dUo papdoug (X), ol
omoiol Ba xpnaipotoinBolv yia To kpéuaoua e yavifoug Twv Tpogiuwy yia kamviopa (XI).
TomoBeTAoTE TO KATIAKI 0TO BAAAPO YNOipATOG ETO1 WOTE Va TIPOOKOAMAE! G€ OAn TV TTEPIPETPO
(Xn.

OAHTIEZ XPHZHZ

MPOZOXH! To mpoidv pmopei va givar ToAG kauTod, pnv To KIVEiTE KaTd T AgiToupyial

Mnv xpnoipoTroiciTe o€ ETWTEPIKOUG XWwPOug!

MPOZOXH! Mnv xpnoipotroigite To aAkodA 1 Tn Bevdivn yia TV avd@Aedn kai yia Thv avd
avdgAesn apou oproel n wrid! Xpnoipomoigite povo TPooaAVANHATA CUPPWVA HE TO TTPO-
Tutro EN 1860-3!

MPOZOXH! KparnoTe pakpid atmé waidid kai katoikidia {wal

To Trpoidv pTropei va xpnaipotoinBei 1600 yia YAaoIuo atn axdpa 600 Kal yia KATvVIoua, KaBuwg kai
yia ayeipepa aTov aTpo.

To mpoidv pTmopei va xpnaipotoinbei wg oxdpa, TOTE TTPETTEN va amroouvappoAoynBei To TTavw pé-
pog Tou BaAdpou wnaoipatog Kai To Kamaki va TomobetnBei ameubeiag atov kaTtw B&Aapo. Otav
XPNOIOTTOIEITE TO TTPOIGV YIOl TO HayEipePa aTov aTud 1 T0 KATVIONA, XenoihotoiaTe Kai Ta 500
pépn Tou BaAGuoU WNoipaTOG Kal TO KATTAKI.

TomoBeTroTE TO TPOTAVOUUA OTO KATW MTTOA KOl TO §UAO yIa TO KATIVIOMO OTn OXAPa TOU WTTOA.
To §UAo dev pmopei va kaiyetal, aAd p6vo va Kammvilel, yI' auté TTIPETTEN va TO EUTIOTICETE €K TwV
TIPOTEPWVY 1 va XpnaiuoTTolei £Toigo Tpoidv Slabéaiio oty ayopd. Edv 1o §0Ao komei o oAU
IKpG KoppaTIa, TIPETTEl va TOToBETNBEl 0€ ahoupvaxapTo f diokoug amé aAoupivio. ToTroBetraTe
T0 PTTOA OTOUG TIAvVW YAvTZOUG KOl YEUIOTE TO e VEPD, OTO OTToi0 UTTOpEITE Vo TTIpooBéatTe BéTava
yia dpwpa. To vepd oTo Tdvw pTToA Ba epTTodicEr TO GaynTé va OTEYVWOEN KaTd Tr dIGPKEIN TOU
kamviopatog. Mévw aT1o ptoA TomobeTrAoTe T oxdpa oTnv otoia Ba ToTroBeTNBOUV TPOPINA TTOU
mpoopioval yia To payeipepa oTov atud. Ta Tpé@INa yia To KATTVIoUQ TTPETTE VO KPEPAOTOUV O€
yavtloug TTpocapTnpéVOUG aTIG PABBOUG TOU KATTAKIOU.

TomobBeThaTe TO TTPOIOV 0TABEPG KAl ao@aAWG BIdwévo ae eTiTmedn, iola kal oTabepn m@avela.

MéyiaTo goprtio TG oxdpag: 1,5 kg.

AiooTdoeig oxapag: 46 x 41,5 x 77 [cm]

AmayopeUeTal va aMadeTe T Béon TG oxdpag edv uTrdpyouv TpdQIua oTn oxdpal
XpnoluoTToIoTE Ta TTPOCTATEUTIKA YAvTIar yia va TdoeTe T Aapr) Tng (e0TAG OXAPag, unv TV Ta-
VETE TTOTE LE TA YURVA 00G XEPIA.

MeTd 10 wroIpo aTn oxdpa, oBAOTE Ta TTUpWUEVT PE vepd i BAYTE Ta 0TO £30POG.

AQrAVOVTaG Ta TTUPWHEVA OTNV EOTION PTTOPET Va TIPOKAAEDE! TTUpKayIG!

Kard tnv mpwtn xprion, n oxdpa Tpémer va Bepuaveei kal To KaUGIHO VO TIAPALEVE! TIUPWHEVO Yia
TouldyioTov 30 AeTTd TTpIv aTTO TV ETTEGEPYaTia TPOYiPWY OTn OXAPA.

XpnaipotoifaTe EUAGvBpaka 1 PTTPIKETES EUAGvBpaka wg Kadaiyo. H péyioTn ToodTnTa Kauailou
dev pTropei va eival peyaAUTepn oTmo Tn XwPnTIKOTATA TOu PTToA TG €oTiag. To Kalolpo dev TpéTel
Va TIPOEEEXE TTAVW aTTO TO ETTAVW GKPO TNG €OTIOG.

AvayrTe pe TN XpAon EI0IKWY OTEPEWV TIPOCAVAUUATWY. TOTIOBETAOTE PEPIKEG UTTPIKETEG AvBpaKa
kai BaAte wrid oTo Tpoodvappa. Otav 10 KaucoIuo POVTICE! yio QwTId, TIPOGBETTE KAUCIUO PEXPI
Vv €mMBupNTA TTOGGTNTA.

Mnv payeipelete €wg 610U TO KAUGIHO va KOAUQBET e TNV ETTIOTPWON TEQPAG.

TOYA S.A. ul. Sottysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Polska
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